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The main purpose of this thesis was to find out what the possibilities for food services
were to acquire local and organic food when acquiring food stuffs for Hameenkyro
community. The aim was to produce means to enable the acquisition of local and
organic food. The theoretical aim of this thesis was to clarify the concepts of local and
organic food, the marketing channels, the acquisition process of the public sector,
transport logistics, invitation of tenders and the acquisition of food stuffs, all from the
perspective of sustainable development and social responsibility.

The empiric part of the thesis studied the producers, processors and suppliers of local
and organic food in Hameenkyrd and its vicinity, as well as their products. The thesis
also investigated the opinions of the local government members concerning local and
organic food as well as their willingness to direct the food stuff acquisitions to favor
local and organic food. A model for invitation of tenders was created to ease the
acquisitions of the food service unit. The model enables the facilitation of local food
stuffs products.

The opinions of the local government members concerning local and organic food were
positive in nearly all aspects and would enable favoring the local products when making
political decisions. The producers were willing to develop co-operation as well as
products to answer the needs of food services. A universal problem was the weakness of
transport logistics. A real desire to utilize and develop local food production is needed to
solve that problem.

In order to enable the acquisition of local and organic food for the public sector the co-
operation and interaction between local government authorities, producers and food
services personnel must work. It is a pre-requisite to know the rules concerning acquisi-
tions. This enables the utilization of local food stuffs production in the public sector. An
up-to-date and extensive list of producers and their products enables the acquisitions

Key words: local food, organic food, public food services, rules concerning
acquisitions, sustained development, social responsibility, invitation of tenders
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1JOHDANTO

Viime vuosina lahiruoka on ollut osana vilkasta yhteiskunnallista keskustelua. Elintar-
vikkeiden tuottaminen ja niiden kdyttdminen mahdollisimman lahell& tuotantoa tukevat
koko Suomen hyvinvointia (Syyrakki 2009, 7). Julkishallinto kayttdd Suomessa vuosit-
tain noin 300 miljoonaa euroa ruokapalveluiden ostoon. Kunnalliset keittiot tarjoavat
noin 330 miljoonaa ruoka-annosta vuosittain, joten kunnilla ja paattajilla on merkitta-
vasti valtaa lahi- ja luomuruoan yleistymisen edistdmisessa. (Lindroos 2006, 6.) Valtio-
neuvosto hyvaksyi vuonna 2009 periaatepaatoksen kestévien valintojen edistamisesté
julkisissa hankinnoissa. Ajankohtainen kysymys elintarvikehankinnoissa on, miten lahi-
ja luomuruoan kaytt6d voidaan lisatd hankintalain puitteissa ja misté keittiot voivat saa-
da kayttotarkoituksen mukaisia jalostettuja tuotteita (Muukka 2009). Hankintalaki ei
kiella lahiruoan hankkimista, mutta tarjouspyynndssa lahiruokaa ei voida vaatia. Keino-

ja kuitenkin l6ytyy, jos lahiruokaa halutaan julkisella sektorilla ostaa.

Julkisen ruokapalvelun hankintapéaatokset vaikuttavat koko elintarvikeketjuun eli pellol-
ta pdytadn saakka. Ruoasta sdastaminen on lyhytnakdista ja usein paattdjat unohtavat
hankintoja tehdesséén niiden pitké&kestoiset vaikutukset. Paikallisen maatalous- ja elin-
tarviketuotannon jatkuminen ja kehittyminen vaikuttaa sekd kunnan tyollisyystilantee-
seen, ettd verotuloihin ja tukee ndin aluetaloutta. Lahelld tuotettuja ja jalostettuja tuottei-
ta hankkimalla investoidaan ihmisten terveyteen, kunnan tydllisyyteen, talouteen ja
suomalaisen ruokakulttuurin séilyttdmiseen ja edistdmiseen. (Syyrakki 2009, 9 - 10.)
Monimuotoinen lahiruokatoiminta lisdd kaupunkien ja maaseudun vélista vuorovaiku-

tusta sek& matkailua (Lahiruokatyéryhma 2000, 6).

Maaseutu ja l&helld tuotettu ruoka on ollut aina l&helld sydantani, siksi halusin tehd&
opinndytetyoni tahan aihealueeseen liittyen. Asun H&meenkyrdssd, joten luonnollinen
kohde oli oman kunnan ruokapalveluyksikko, jota varten tdman tyoni teen. Opinndyte-
tyon tarkoitus on kartoittaa l&hi- ja luomuruoan mahdollisuuksia oman kunnan ruoka-
palveluyksikon elintarvikehankinnoissa. Tyon tarkoitus on myods madaltaa l&hi- ja luo-

mutuotteiden kéayttdmisen kynnystda Hameenkyron ruokapalveluissa.
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Tutkimuksessa selvitetadn kyselyn avulla Hameenkyron kunnan paattajien mielipiteitd
l&hi- ja luomuruoasta seka heidan halukkuudestaan paatoksenteossa mahdollistaa ndiden
tuotteiden kayttdminen kunnan ruokapalveluissa. Toisena selvityksen kohteena ovat
ldhialueiden 14hi- ja luomuruoan tuottajat, jatkojalostajat ja toimittajat sek& heidan tuot-
teensa. Tavoitteena on koota tuottajista ajantasainen luettelo hankinnoista vastaavien
yhteydenottoja helpottamaan. Haastattelun avulla selvitetdén l&hi- ja luomuruoan toimit-
tajien mielipiteita ja toiveita mahdollisen yhteistyon aloittamiseksi. Elintarvikehankinto-
jen yhtend tarkedné osapuolena on Hdmeenkyron kunnan ruokapalvelupdallikkod. Hanen
mielipiteensd seka keittion toiveet 1&hi- ja luomuruoan hankinnan suhteen selvitetaan
haastattelun avulla. Selvityksessd huomioidaan hankintalain seka kunnan, ruokapalve-
luiden ja tuottajien nakdkulmien lisaksi myos kestdvan kehityksen ja yhteiskuntavas-
tuun periaatteita. Osana opinndytety6té on tarjouspyynndn laatiminen hankintalain puit-
teissa, koska lahiruoka ei voi olla hankintakriteerind. Tavoitteena on laatia tarjouspyyn-

tokaavake, jossa on huomioitu lahiruoan hankkimiselle mahdollistavat kriteerit.

Aiemman tutkimuksen aiheesta on tehnyt Miia Ketonen yhdessa ProAgria Pirkanmaan
kanssa. Vuonna 2009 tehdyssa tutkimuksessa selvitettiin Pirkanmaan kuntapééattéjien
asenteita lahi- ja luomuruokaa kohtaan. Ketosen tutkimuksen tuloksia verrataan tdmén

tyon kuntapaattajille tehdyn kyselyn tuloksiin.



2 LAHIRUOKA

2.1 Lahiruoan maaritelmia

Lahiruoka (local food) on ajankohtainen aihe, kun puhutaan ruoan turvallisuudesta, kes-
tavasta kehityksestd ja yhteiskuntavastuusta. Lahiruokatyéryhmén maéaritelman mu-
kaan(YTR 6/2000) l&hiruoka on ruoantuotantoa ja kulutusta oman alueensa raaka-
aineita ja tuotantopanoksia hyddyntden. Lahiruokaa kayttdmalla edistetddn ndin alueta-
loutta seka tyollisyytta. Yleisimmin kaytettya lahiruokaa ovat kasvikset, juurekset, mar-
jat, sienet ja viljatuotteet. Paikallisesti on myds muita elintarvikkeita, kuten maito- ja
lihatuotteita. Kansallisesti ajatellen my6s maitotaloustuotteet ja jalostetut lihatuotteet
ovat l&hiruokaa. L&hiruokaa ei ole pelk&stdan oman kunnan tai maakunnan tuotteet,
vaan lahiruoan periaatteena on elintarvikkeen tuoreus, turvallisuus, joustavuus seka
kayttotarkoitukseen soveltuvat pakkaukset sekd tuotteen jalostusaste. (Syyrakki 20009,
11.) Lahiruoka suosii vuodenaikojen sesonkeja ja tuo esiin alueellista ruokaperinnetta
niin tuotekehittelyssa kuin markkinoinnissakin (Harmala 2000, 9).

Lahiruoka on muutakin kuin maantiedettd. Lahiruokaa voidaan tarkastella tuoteominai-
suuksien seka ekologisten ja sosiaalisten piirteiden pohjalta. Tuoteominaisuudet viittaa-
vat tuotteen makuun ja ulkonakdon, ekologiset ominaisuudet liitetddn tuotteen alkupe-
réan ja tuotantotapoihin. Sosiaaliset piirteet viittaavat pienimuotoiseen tuotantoon, pai-
kallisuuteen ja lyhyeen tuoteketjuun. Lyhyt tuoteketju mahdollistaa toimittajan ja asiak-
kaan vélisen sosiaalisen vuorovaikutuksen, joten toimijoiden vastavuoroinen l&heisyys
nahdaankin olennaisempana periaatteena lahiruoalle kuin tarkat kilometrirajat. (Winter
2003, 23 - 32.)



Samalla kun globalisoituminen lisaantyy, kuluttajat ovat alkaneet arvostaa ruoan alku-
perd, turvallisuutta ja ymparistovaikutuksia tarkeiksi ruoan valintaperusteiksi. Suomel-
la on rikas ruokakulttuuri, jonka siirtdaminen sukupolvelta toiselle on jokaisen velvolli-
suus. Ruokakulttuurimme perustuu raaka-aineiden korkeaan laatuun, jonka kriteereind
on puhtaus, turvallisuus ja maukkaus yhdistettyna kestavin menetelmin tuottamiseen.
Ruokakulttuuriin kuuluvat myds ruokatottumukset ja tietous ruoan kasittelystd alkutuo-
tannosta poytéan ja tarjoiluun. (MTK b.) Ruokakulttuurin siirtdminen ja ruokakasvatus
on yksi tarkeé osa julkista ruokapalvelua.

2.2 Lahiruoka- ajattelun syntyminen

Julkisen sektorin ammattikeittididen ostotoiminnassa ja sitd ohjaavassa lainsaadédnnossa
on viimeisen kolmenkymmenen vuoden aikana tapahtunut merkittavid muutoksia. Keit-
tididen ja ruokailijoiden kanssakdyminen elintarvikeketjun eri toimijoiden vélilla oli
aikaisemmin monipuolista. Talla vuosituhannella suhteet paikallisiin raaka-aineiden
toimittajiin ovat lahes katkenneet. T&st4 huolimatta julkista ruokapalvelua pidetédan yh-
tend potentiaalisena lahiruoan kayttajanéd. (Muukka ym. 2008, 13.)

Muinaisessa maaseutumaisessa yhteiskunnassa elintarvikehuolto toteutui lahiruoka ajat-
telun mukaisesti. Teknologian vahitellen yleistyessé on itse tuotanto ja kulutus etaénty-
neet toisistaan. Tamé& kehitys ei ole miellyttanyt kaikkia kuluttajaryhmia, joten 1990-
luvulla satunnaisesti eri puolilla Suomea syntyi tarvetta lahiruoka-ajattelun mukaisen
liiketoiminnan kehittdmiseen. Suomessa on ollut kdynnissa useita hankkeita, joissa luo-
daan paikalliseksi koetuille tuotteille lisdarvoa ja markkinoita. Erilaisia lahiruokahank-
keita vuoden 2000 alkupuolella oli 40. Hankkeita olivat esimerkiksi lahiruokakokeilut
suurkeittioissd, ravintoloissa ja paivittaistavarakaupoissa sekd suoramyyntihankkeet,
ruokapiirikokeilut ja ruokakulttuurinankkeet. Naissa kehittdmishankkeissa ei pitkévai-
kutteiset, pysyvat kehitystavoitteet usein toteutuneet, mutta hyvia yksittéisia kehitysas-

keleita lahiruokatoiminnan kehittdmisessé saatiin. (Lahiruokatyéryhmé 2000, 11 - 13.)
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2.3 Lahiruoan hyodyt

Julkisuudessa lahiruoalle on asetettu monia toiveita ja tavoitteita: positiiviset ympéris-
tovaikutukset, aluetalouden tukeminen, tydpaikkojen syntyminen, uusia tulonlé@hteité
maanviljelijoille ja lisda verotuloja kunnalle. Lahiruoan kiinnostusta lisdd myos tuottei-
den turvallisuus, terveellisyys ja jaljitettavyys. (Lindroos 2006, 3.) Positiivisia ymparis-
tovaikutuksia on kuljetusmatkojen lyhentyminen, jolloin fossiilisten polttoaineiden
kaytto ja pakkausmateriaalien tarve véhenee. Talldin haitalliset paéstot ilmakehaan voi-
vat vahentya jopa 80 %. Logistiikan toimiessa l&hiruoka edustaa kestavéa kehitysta par-
haimmillaan. (MTK a.)

Lahiruoka tyollistaa ja antaa tuottajalle paremman hinnan, jolloin toimeentulo kasvaa ja
aluetalous paranee. Kansallisen elintarvikkeiden tuottamisen varmistaminen takaa riitté-
van ravinnontuotannon omassa elinymparistdssamme. L&hiruoan avulla pystymme séi-
Iyttdmaan ja siirtdimaan alueellista ruokaperinnetta seka yllapitamaan kulttuurimaise-
maa. Nain voidaan varmistaa myos tulevien sukupolvien mahdollisuus eldé ja nauttia

puhtaasta luonnosta ja ruoasta. (MTK a.)

2.3.1 Lahiruokatoiminnan hyddyt, uhraukset ja riskit ruokapalveluyksikon nakékulmas-

ta katsottuna

Lahiruoan hankinnan seurauksena ruokapalveluille syntyy mittavia hyotyja. Asiakkaille
voidaan tarjota tuoreista lisdaineettomista raaka-aineista valmistettua hyvén makuista
ruokaa. Tuotteiden pellolta poytaan ketjun lapindkyvyys kasvaa, jolloin asiakkaan luot-
tamus Keittion toimintaa kohtaan lisdéntyy. Kun tuotteet ovat keittion tarpeiden mukai-
sesti kasiteltyja ja pakattuja, paranee tuotteiden hyotysuhde ja syntyy vahemman havik-
kid. Tarkoituksenmukaisten tuotteiden avulla henkilokunnan tyémaara vahenee ja keit-
tion kannattavuus kasvaa. Ruokapalvelut voivat antaa l&hiruoan avulla asiakkaalle ko-
konaisvaltaisen elamyksen ravitsemuksellisesti oikeanlaisesta ruoasta aina ruokakasva-

tukseen saakka. Lahiruokatoiminta saattaa aiheuttaa keittitille ajallisia ja rahallisia uh-
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rauksia. Ajallisia uhrauksia syntyy reseptien uudelleenluomisesta seka keittion tarpeisiin
soveltuvien tuotteiden I6ytdmisesta. Uusien tavarantoimitussuhteiden perustaminen seké
useasta paikasta tilaaminen vie myos ylimaaréista ty6aikaa. L&hiruoan hankinnassa on
myo0s riskeja. Naitd ovat l&hituotteiden epétasainen tarjonta sekd tuotteiden vahaisyys.
Uusien tavarantoimittajien tavarantoimituskyky ja varmuus ovat riskeja, joita lahiruoka-
toiminta tuo ammattikeittioille. (Paananen, J. & Forsman, S. 2003, 43, Syyrakki, S.
2009, 14.) Seuraava taulukko (taulukko 1.) on mukailtu Sara Syyrakin laatiman Ostajan
oppaan 2009 ja Maa- ja elintarviketalouden tutkimuskeskuksen julkaisun L&hiruoan
markkinointi vahittaiskauppoihin, suurkeittidihin ja maaseutumatkailuyrityksiin tietojen
perusteella. Taulukkoon on laitettu l&hiruokatoiminnan tuomat hyédyt, uhraukset ja

riskit ammattikeittioille.

Taulukko 1. Ammattikeittididen l&hiruokatoiminnan hyddyt, uhraukset ja riskit
(Paananen, J. & Forsman, S. 2003, 43, Syyrakki, S. 2009, 14).

Hyodyt Ajalliset ja rahalliset uh- | Riskit

raukset
Ruokalistan joustavuus, Ruokareseptien uudelleen- | L&hituotteiden tarjonnan
erityistarpeet, sesongit luonti epéatasaisuus ja vahaisyys

Ruoan terveellisyys, lisdai- | Uusien tavarantoimitussuh- | Yhteistyon aloittaminen

neettomuus teiden perustaminen uusien tavarantoimittajien
kanssa

Tuotteiden tuoreus, ja aidot | Tarpeisiin soveltuvien tuot-

maut teiden I6ytdminen

Tuotteiden helppo kasitel- | Uusi ajattelutapa hankinta- | Uuden tavarantoimittajan

tavyys, tarkoituksenmukai- | toiminnoissa ja ruoanval- tavarantoimituskyky ja

suus mistuksessa varmuus

Alhainen havikki ja hyo- Useasta paikasta tilaaminen

tysuhteen paraneminen

Véhentynyt varastoinnin Lis&déantynyt tyo varastokir-
tarve janpidossa

Oikea pakkauskoko ja -
materiaali

Ruoan turvallisuus
Ravitsemus ja ruokakasva-
tus

Asiakaslahtoisyys, tarpei-
siin vastaaminen

Tuotteen ketju lapindkyvaa
Markkinointiarvo
Maakunnan ruokaperintei-
den sailyminen

Maaseudun elinvoimaisuus
Luonnon kestavyys




12

Edellisen taulukon perusteella l&hiruoan hankkimisen edut ovat suuremmat kuin uhra-
ukset ja riskit. Lahiruoan kaytto vaatii keittion henkilokunnalta panostusta uuden ajatte-
lutavan sisaistdmiseen seké tilaamiseen, tuotteiden vastaanottoon ja varastokirjanpitoon.
Hankintamuutoksen alussa eri tyGvaiheet saattavat viedd enemmaén aikaa, kuin tilattaes-
sa isoista tukkuliikkeistd. Asenteen muutoksella mahdolliset lisaty6t eivéat tunnu niin
kuormittavilta, ja uuden mallin sisdistamisen jalkeen, tydaikaa ei kulu enempéaéd kuin
aikaisemminkaan. Ruokalistan suunnitteluun kaytetaan julkisissa keittidissa aikaa, kos-
ka lista vaihtuu saannéllisesti. Isoista tukkuliikkeistd jaa joskus myos tuotteita saapu-
matta, jolloin ruokalistaa joudutaan nopeastikin muuttamaan. Reseptien luominen tapah-
tuu tietokoneohjelman avulla, joten niiden muokkaaminen on helppoa ja nopeaa. Tuot-
tajien verkottumisella saadaan tilaaminen helpommaksi ja tilausten saapuminen yhdis-

tettya.

Lahiruoan hankintaan siirryttaessa mahdollisia riskeja ovat lahituottajien tavarantoimi-
tuskyky ja tarjonnan epétasaisuus. Riskien poistaminen onnistuu myds verkottumisen
avulla, jolloin toisen tuottajan heikko sato voidaan korvat toisen tuottajan tuotteilla.
Tuotteiden tarjonnan epdtasaisuus ja vahaisyys voidaan korjata siten, ettd hankinnoissa
asia huomioidaan ja lahiruoan tuottajien liséksi hankintasopimukset tehddan myos suu-
rempien tukkuliikkeiden kanssa. Talléin voidaan tilata tuotteita tarvittaessa myos heidan

valikoimistaan.

2.3.2 Lahiruokatoiminnan hyotyja kunnan nakékulmasta tarkasteltuna

Suomalaisessa yhteiskuntasuunnittelussa pienyrittdjyyden edistdminen on hyvéksytty
tavoite. Poliittisella paatoksenteolla on mahdollista aloittaa lahiruoan tuotannon tukemi-
nen kohdentamalla julkisen sektorin hankintoja lahialueelle. L&hiruoan hankkimisen
myo6ta kunnalle syntyy taloudellisia, ymparistollisia ja terveydellisia hyotyja. Pienimuo-
toinen yrittdjyys on yleisesti liikevaihtoonsa nédhden tyollistadvampad ja paikallisia re-
sursseja enemman hyodyntdvad. Pienimuotoista yrittajyyttd suosimalla maakunnan elin-
voimaisuus kasvaa ja tyollisyys paranee, jolloin aluetalous kehittyy. Talléin lahiruoka

toisi paikallisesti sosiaalisia ja taloudellisia hyo6tyja.
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Lahiruoka- ajattelussa perustan luo elintarvikkeiden tuotannon ja jalostuksen hyotyjen
saaminen mahdollisimman suurelta osin kulutuspaikkakunnan hyddyksi. Elintarvikkei-
den jalostuksessa syntyvé tuotteen arvon nousu, verotulot ja tyopaikat hyddyttavét vain
jalostajien sijaintipaikkakuntia. Suosimalla oman paikkakunnan tuotteita, rahat jaavét
alueelle ja luovat siell tyopaikkoja, verotuloja ja lisddntynyttd palveluiden ja tuotteiden
kysyntaa. (Lindroos 2006, 3 - 4.)

Hankittaessa tuotteita l&hitiloilta maaseudun ja kaupungin valinen kuilu pienenee ja
paikallinen ruokatuotanto tulee asukkaille tutuksi. Julkisissa ruokapalveluissa alueelli-
sen ruokakulttuurin séilyttdminen ja edistdminen on mahdollista paikallisia tuotteita
kayttdmalla. Kuntalaisten huolta ruoan terveellisyydesta ja lisdaineista voidaan vahen-
t&d, koska ruoan alkupera on tiedossa. Tarkoitukseen sopivien tuotteiden ja pakkausko-
kojen ansiosta tuotteiden havikki pienenee ja ndin saadaan saastod aikaiseksi. L&hiruoan
valinnalla voidaan toimia hankintalaissakin annetun ohjeen mukaisesti, kokonaistalou-
dellisesti, jolloin hinta ei ole ainoa valintakriteeri. Tuotteiden koko elinkaaren aiheut-
tamien ympaéristovaikutusten méara pienenee kuljetusten lyhentyessa ja tuotteen kasitte-
lykertojen vahentyessd, jolloin kunta on mukana kestavien hankintojen ja kestavan kehi-
tyksen edistamisessa. (Syyrakki 2009, 15.)

2.3.3 L&hiruokatoiminnan hyotyja ruokailijan ndkokulmasta tarkasteltuna

Lahiruoka tuo kuluttajan lautaselle tuoreita, lisdaineettomia, aromikkaita ja turvallisia
elintarvikkeita. Ruokailijan ndkokulmasta katsottuna lahiruoan hyotyjd on varmuus
tuotteiden puhtaudesta ja turvallisuudesta. Turvallisuuden tunne tulee, kun tiedetdan
ruoan alkupera ja tuotteiden lisé- ja sdilontaaineettomuus. (Syyrakki 2009, 15.) Pienen
yrittajan tuottama lahiruoka ndhdain usein vahemman epéilyttavana, kuin suurten teh-
taiden tarjoamat elintarvikkeet (Lindroos 2006, 3). Kuluttajalle tarke& asia ruokavalinto-
jen kriteeriksi on GMO-vapaa ruoka. GMO tarkoittaa muuntogeenista elintarviketta eli
geneettisesti muunnettua eliotd, jonka perimdd on muunnettu geenitekniikan avulla.
(Evira 2010.)
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Ruoan parempi maku, monipuolinen sesonkiraaka-aineiden kéytto ja paikallinen perin-
neruoka tuovat sydmiseen uutta nautintoa. Paikallinen ruokatuotanto tulee ruokailijoille
tutuksi ja tietoisuus kestavan kehityksen valinnoista ohjaa myds omassa elintarvikkei-
den hankinnassa. Kulutuksen kasvaessa tyollisyys paranee, jolloin ostovoima lisdéntyy
kuluttajien keskuudessa (Syyrakki 2009, 15).
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3 LUOMU

3.1 Luonnonmukainen elintarviketuotanto

Luomu on lyhennys luonnonmukaisesti tuotetusta elintarvikkeesta. Useimmissa kehit-
tyneissd maissa tuotanto on virallisesti valvottua ja sovittuihin menetelmiin perustuvaa
tuotantoa. Luomu liitetd&n ensisijaisesti elintarvikkeiden tuotantomenetelmiin ja jatkoja-
lostukseen. Luonnonmukainen tuotanto on ymparistdn ja luonnonvarojen ehtoihin so-
peutuvaa tuotantoa. Keskeistd luonnonmukaisessa maataloudessa on uusiutuvien raaka-
aineiden kaytto, Kierrétys seké eloperdisten aineiden ja niiden ravinteiden palauttaminen
maaperddn. Luomun periaatteisiin kuuluu, ettd suurin osa niin ihmisten kuin eldinten
ravinnosta tuotetaan tilalla ja energian kulutuksesta siirrytdan sen tuottamiseen. Luomu
viljelyssa ei kaytetéd synteettisia torjunta-aineita, véakilannoitteita, kasvuhormoneja, anti-
biootteja eikd GMO-tekniikkaa. Tuotannossa pyritddn noudattamaan kestdvan kehityk-
sen periaatteita ja ottamaan huomioon ekologiset vaikutukset. Luomu on tuotantokult-
tuuria, joka korostaa ihmisen sopeutumista luonnon eldmaa yllapitavan jarjestelman

asettamiin ehtoihin. (Rajala.)

Luomualan kansainvélinen kattojarjestd on IFOAM (International Federation of Or-
ganic Agricultural Movements, “Kansainvélinen luonnonmukaisen maatalouden jirjes-
tojen liitto™). Jarjestd on perustettu 1972 ja sen toiminta- ajatuksena on tukea ja edistaa
luonnonmukaista maataloutta ekologisesti ja sosiaalisesti tarkoituksenmukaisena ja kes-
tavéana elintarvikkeiden tuotantomenetelmédnd. IFOAMin 2005 luonnonmukaiselle maa-
ja elintarviketaloudelle hyvaksymat periaatteet koostuvat neljasta osa-alueesta. Periaat-
teet ovat terveys-, ekologia-, oikeudenmukaisuus- ja huolenpidon periaate. Terveysperi-
aatteena on yll&pitad ja edistda koko eliokunnan terveyttd yhtena jakamattomana koko-
naisuutena. Luomuruoan tuottamisessa korostuu terveysnakokulma, koska erilaisten
tuholaismyrkkyjen, lannoitteiden ja terveytta vaarantavien lisdaineiden k&yttod vélte-
tdan. Ekologisten systeemien ja kiertojen kanssa yhteistyd, niiden jaljittely ja yllapita-
minen on luomumaatalouden perusta. Luomumaatalouden tulee rakentua vuorovaiku-

tussuhteille, jotka turvaavat oikeudenmukaisuuden suhteessa yhteiseen ympéristoon ja
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elinmahdollisuuksiin. Toiminnan tulee noudattaa my0s varovaisuusperiaatetta ja toimia
vastuullisella tavalla nykyisten ja tulevien sukupolvien sekd ympariston terveyden ja

hyvinvoinnin suojelemiseksi. (IFOAM 2009.)

Luonnonmukaista maataloutta harjoitetaan sertifioituna myyntituotantona 141 maassa,
ja sen osuus on monissa maissa kasvussa. Kasvu on ollut nopeaa etenkin 1990-luvulta
ldhtien. Suomessa luonnonmukaista viljelya harjoitti vuonna 2007 3896 viljelijaa, vuo-
den 2009 loppupuolella viljelijoita oli nelisentuhatta. Suomen koko viljelyalasta luon-
nonmukaisesti viljeltya oli vuonna 2009 l&dhes 141 000 ha. (Rajala.) Pirkanmaa on Suo-
men kolmanneksi suurin luomumaakunta. Vuonna 2009 lopussa Pirkanmaalla oli 392
luomutilaa ja noin 13 006 hehtaaria luonnonmukaisesti viljeltya peltoa. (Kankaanpaa
2009.)

Elintarvikelainsaadantd seka erityiset luomuelintarvikkeita koskevat sdddokset saatele-
vét luomutuotteiden tuotantoa. Elintarvikkeiden valmistamisen, valmistuttamisen, va-
rastoinnin, tukkukaupan, maahantuonnin ja markkinoinnin valvontaa suunnittelee ja
ohjaa Eviran elintarvikkeiden ja eldinladkinnan valvontaosaston tuonti- ja markkinaval-
vontayksikkd. (Mononen 2008, 19.) Kaikkien luomuelintarvikkeiden valvontajarjestel-
maan hakevien ja kuuluvien yritysten velvollisuuksiin kuuluu luomusuunnitelman laa-
timinen, paivitys ja noudattaminen. Suunnitelma pohjautuu koko luomutoiminnan Kriit-
tisten pisteiden kartoittamiseen ja niiden valvontaan. Tallaisia pisteitd ovat ne kohdat
luomutuotteiden valmistuksessa, pakkaamisessa, varastoinnissa ja kuljetuksissa, joissa
on vaarana luomutuotteen sekoittuminen tavanomaisesti tuotettuun, tai péinvastoin ta-

vanomaisen sekoittuminen luomutuotteisiin. (Evira 2009, 12.)

Luomuala on laatinut yhteisen luomun kayton lisdédmistd koskevan strategian vuosille
2007 - 2015. Strategian tavoitteena on, ett4 vuonna 2015 Suomi on Euroopan karkimaita
luomutuotannossa ja kulutuksessa. Tavoitteena on, ettd luomutuotteiden valikoima pal-
velisi kuluttajan hyvinvoinnin edistdmisté ja vastaisi elamanrytmin tarpeisiin. Markki-
natavoite on, ettd kaikissa julkisen sektorin ammattikeittitissé kdytetddn luomutuotteita
vuonna 2015 sekd yksityisen sektorin keittioissé luomun kayttdé kasvaa 15 % vuosi-

vauhdilla. (Luomuliitto.)
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3.2 Luomuelintarvikkeet ja niiden koostumuksia koskevia vaatimuksia

Luomutuotteita on jalostamattomia seka jalostettuja. Perinteisten kotimaisten luomu-
tuotteiden kuten esimerkiksi juuresten, hedelmien, lihojen ja viljatuotteiden liséksi vali-
koimaa lisd4d EU:hun tuodut tuotteet kuten kahvi, kiivi, riisi, banaani ja tee. Jalostettuja
luomutuotteita on suuri kategoria aina vauvan ruoasta valmisaterioihin ja kakkuihin
saakka. Luomutuotteiden oletettuun parempaan makuun jokaisella on oma henkilékoh-
tainen mielipide. Luomutuottajat saattavat valita harvinaisempia, paikallisiin olosuhtei-
siin ja vuodenaikojen vaihteluun paremmin soveltuvia kasveja ja eléinrotuja. TallGin
luomujalostajat voivat kéyttdd tavanomaisia monipuolisempia raaka-ainevalikoimia
jalostaessaan tuotteita. Tamé antaa kuluttajille mahdollisuuden nauttia luomutuotteiden

monipuolisista makuelamyksista. (Euroopan komissio.)

Luonnonmukaisesti tuotettujen maatalousperéisten raaka-aineiden osuus luomutuottees-
ta pitad olla vahintaan 95 %. Vain 5 % raaka-aineista voi olla tavanomaisesti tuotettuja
ja ne on erikseen maaritelty EU:n luomuasetuksessa 2092/91. Periaatteena on, etta raa-
ka-ainetta jota on saatavilla luomuna joko EU:n alueella tai ns. kolmansissa maissa, €i
voi korvata tavanomaisesti tuotetulla. EU:n luomuasetuksen liitteesséa VI C mainittujen
tavanomaisten maatalousperaisten raaka-aineiden liséksi voi erillisella Elintarvikeviras-
tosta haetulla luvalla kéyttdd myds muita tavanomaisesti tuotettuja raaka-aineita. Luo-
muelintarvikkeiden valmistuksessa saa kayttaa vain noin 10 %:a yleisen elintarvikelain-
sédadannon sallimista lisdaineista, kdyttomaarissa noudatetaan naiden kohdalla kuitenkin
yleisid maadrayksia. Tavoitteena on kayttdd luontaisia lisdaineita, kuten esimerkiksi sit-
ruunahappoa ja pektiinia. Keinotekoisten vériaineiden kayttdé luomuelintarvikkeissa on
kokonaan kielletty. S&ilontdaineita, lukuun ottamatta nitriittid, ei saa myoskaan kayttaa.
Luomutuotteiden valmistuksessa ovat kiellettyja myos luontaisen kaltaiset ja keinote-
koiset aromit sek& keinotekoiset makeutusaineet. Kaytettdvien mausteiden ja sokerin on
oltava luomutuotteita, kuitenkin mausteiden kohdalla on joitakin EU:n luomuasetukses-
sa maéariteltyja poikkeuksia. Luomuelintarvikkeisiin ei saa lisdtd mineraaleja, hivenai-
neita ja vitamiineja, ellei yleinen elintarvikelainsd&déanto sitd nimenomaan vaadi. Tallai-

sia tuotteita ovat esimerkiksi lastenruoat. (Leskinen.)
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3.3 Luomumerkit

Luomutuotteiden jalostus on lisadntynyt luonnonmukaisen tuotannon kasvaessa. Teolli-
nen jalostus on yleistynyt 1990-luvulta lahtien ja markkinoille tulee uusia tuotteita kai-
kista elintarvikeryhmistd. Luomutuotteiden valvonta perustuu EU-asetukseen, jolloin
hyvéksyttaessa tuote jossakin EU-maassa se voidaan markkinoida luomutuotteena myos
muissa EU-maissa. Elintarvikkeen pakkausmerkinnoissd, mainosmateriaalissa tai kau-
pallisissa asiakirjoissa saa olla viittauksia luonnonmukaiseen tuotantotapaan vain, jos
kyseessa on todellinen luomutuote. Tuotannon valvontaorganisaatio myontaa toimin-
nanharjoittajalle oikeuden luomuun viittaavien merkintdjen kaytosta tuotepakkauksissa.
Pakollisten merkintdjen ohella luomutuotteissa kaytetddn vapaaehtoisia merkintdja ja
merkkejd. Suomessa kéytettyja luomumerkkeja on ns. aurinkomerkki, EU:n yhteinen

tahkamerkki, leppakerttumerkki ja Demeter-merkki. (Rajala.)

Aurinkomerkki on Suomen virallinen luomumerkki. Merkki kertoo kuluttajalle, ettd
tuote noudattaa EU:n luomuasetuksen mukaisia méaardyksia ja tuotteen aineksista on
95 % luonnonmukaisesti tuotettuja. Merkki voidaan myontaé kotimaisille ja ulkomaisil-
le tuotteille, kunhan merkinkayttaja kuuluu Suomen luomuvalvonnan piiriin. (Luomu-
tietopankki.)
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KUVIO 1. Ns. aurinkomerkki, virallinen luomumerkki. (Luomutietopankki.)
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EU:n yhteinen tdhkadmerkki noudattaa my6s EU:n luomuasetuksen méaéradmia saantoja,
sekd 95 % aineksista on luonnonmukaisesti tuotettuja. Merkki voidaan myontaa EU-

maista perdisin oleville elintarvikkeille. Téahkamerkki uudistuu tdnd vuonna ja uusi

merkki on nimeltd&n Euro-lehti ja 1.7.2010 sen kaytto tulee pakolliseksi. (Luomutieto-
pankki.)

KUVIO 2. Tahkdmerkki. (Luomutietopankki.)

* ***

KUVIO 3. Uusi EU:n luomumerkki: Euro-lehti. (Luomutietopankki 2010.)

Luomuliitto ry:n leppakerttumerkki noudattaa omia maarayksia, jotka ovat tiukemmat
kuin viralliset luomumerkit. Tuotteen aineksista 95 % on oltava luonnonmukaisesti tuo-
tettuja, seka kotimaisuusaste alkutuotteelle on 100 % ja jalosteelle 75 % (Luomutieto-
pankki.)

LUomMy

Luomu-iilan Ekasiusmerid

KUVIO 4. Leppékerttumerkki. (Luomutietopankki.)
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Kansainvélinen biodynaamisten tuotteiden laatumerkki on Demeter. Merkki kertoo etté
tuottaja noudattaa Biodynaamisen yhdistyksen tuotantoehtoja. Tuotteen raaka-aineista
on 90 % biodynaamisesti tuotettuja.

”Biodynaamisessa Viljelyssa korostetaan monimuotoisen, ekologisen tilakokonaisuuden
luomista, viljelijan ja kuluttajan vastuuta luonnosta ja kotielaimistd, keskindista yhteis-
tyotd koko ketjussa pellolta poytaan ja korkealaatuisen ravinnon merkitystd ihmisen

elaménlaadulle”. (Biodynaaminenyhdistys 2009.)

Jemeter

KUVIO 5. Demeter-merkki. (Luomutietopankki.)

3.4 Portaat luomuun

Portaat luomuun -ohjelma on toiminut vuodesta 2002 lahtien. Ohjelmaa rahoittaa maa —
ja metsatalousministeri6 ja sen toteuttamisesta vastaa EkoCentria (entinen Luomukeit-
tiokeskus). Ohjelma valmentaa keittidita kestavan kehityksen mukaiseen toimintaan ja
lisaédmaan luomuraaka-aineiden kaytt6a toiminnassaan vahitellen. Ohjelma tarjoaa tietoa
kestdvan kehityksen toiminnasta, luomutuotteista ja niiden kéytostd, sekd verkoston
luomutuotteita kayttavista keittidistd. Keittio etenee portaalta toiselle liséamalla luomu-
raaka-aineiden kayttdd. Jokainen keittio etenee portaikossa oman aikataulunsa mukai-
sesti. Vahittéaisella etenemiselld keittio edesauttaa omaa toimintaa, sekd luomutuotteiden

saatavuutta ja asiakkaiden odotuksiin vastaamisen mahdollisuutta. (EkoCentria 2010.)

Portaat luomuun -ohjelmassa on viisi porrasta. Ensimmaiselle portaalle paésee kun keit-
tiossé kaytetaan jatkuvasti vahintddn yhta luomuraaka-ainetta. Toiselle portaalle paasee
kun jatkuvasti kaytetadn kahta luomuraaka-ainetta. VVahintadan neljad luomuraaka-ainetta
kéytettdessé padsee kolmannelle portaalle ja kahdeksaa luomuraaka-ainetta jatkuvasti
kéytettdessé padsee neljannelle portaalle. Viimeiselle eli viidennelle portaalle keitti6 voi
astua, kun toiminnassa kdaytetddn runsaasti luomutuotteita jokaisesta raaka-
aineryhmaéstd. Diplomi keittion seinédlld kertoo keittion sitoutumisesta kestavaan toi-

mintaan ja luomuraaka-aineiden kéayttéon. (EkoCentria 2010.)
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3.5 Luomu kuluttajan ndkdkulmasta katsottuna

Terveellisen ruoan kuluttaminen nousi 1970-luvulla ja 1980-luvun lopulla keskeiseksi
puheenaiheeksi. Luomun hy6tyjen on katsottu olevan lahinnd ympéristollisid tuotanto-
tavan paikallisen ekosysteemin hyodyntdmisen ja ymparistoystavallisen viljelyn vuoksi.
Kuluttajien ajatusten vihertyminen ei luomun kéytt64 ole juurikaan lisannyt. Suurempa-
na syynéd luomutuotteiden ilmestymiseen kauppoihin on ennemminkin ihmisten huoli
ruoan terveellisyydestd kuin ympéristosta. Ison-Britannian hullunlehmantaudin eli
BSE:n aiheuttama kohu laski lihan kulutusta dramaattisesti. Tassa kuluttajien terveytta
uhkaavassa tilanteessa luomulihasta tuli terveellinen ja turvallinen vaihtoehto. Tervey-
dellisessé mielessé luomusta tuli ruoka, johon voi luottaa. Yksilolliset terveyskysymyk-

set nousivat etusijalle, ymparistokysymysten jaatya toissijaisiksi. (Mononen 2008, 113.)

Luomuviljelyn periaatteissa on suotavaa, ettd kaikki tuotantoon ja kulutukseen liittyvat
toiminnot tapahtuisivat paikallisesti ilman turhia kuljetuksia. Markkinoinnin puutteelli-
suuden ja jakeluongelmien katsotaan olevan luomutuotannon yksi vaikeimmista osa-
alueista. Taméan vuoksi viljelijoiden ja jatkojalostajien on ollut vaikea saada tuotteitaan

kuluttajien tietoisuuteen. (Mononen 2008, 98.)

Kuluttajien nakdkulmasta katsottuna luomutuotteiden korkea hinta vaikeuttaa kaikkien
kuluttajien mahdollisuutta hankkia tuotteita. Luomutuotteita saatetaan pitaa vain varak-
kaiden elintarvikkeina. Viljelijan n&kokulmasta kysynnan suuri vaihtelu tuo epévar-
muutta tulevaisuuden ndkymiin, jolloin tuotteiden tarjontaan tulee epétasaisuutta. Tamé
on ollut yksi syy luomun hitaaseen kehittymiseen ja yleistymiseen. Luomua koskevissa
tutkimuksissa ei ole saatu selkedsti luomua puoltavia ympéristo- ja terveyshyotyjd, mut-
ta haittoihin ja riskeihinkaan ei ole tormatty. Tdman vuoksi keskustelu luomun ympéris-
toystavallisyydesté ja terveellisyydestd on vellonut suuntaan jos toiseenkin jo pitkaan.
(Mononen 2008, 32,111.)
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4 LAHI- JA LUOMURUOKAMARKKINAT

Halutessa ostaa lahi- ja luomutuotteita on tiedettdva niiden markkinointikanavat. Mark-
kinointikanavalla tarkoitetaan yrityksen valitsemaa jalleenmyyntipistetta tai jakelutieta,
milla tuotteet paatyvat kuluttajalle. Lahiruoka kilpailee markkinoista valtakunnallisen
ruokatuotannon ja tuontielintarvikkeiden kanssa. L&hiruokamarkkinat toimivat, jos tuot-
teisiin pystytdén saamaan lisdarvoa esimerkiksi raaka-aineen, jalostuksen, palvelun tai
markkinoinnin avulla. (L&hiruokatyéryhmé 2000, 20.) Tuottaja voi myyda tuotteitaan
kuluttajille joko suoraan tai erilaisten jalleenmyyjien kautta. Yhten&d mahdollisuutena on
myos toimia HoReCa-sektorilla (Hotel/Restaurant/Catering) jolloin asiakaskuntana ovat
kunnalliset ja yksityiset ammattikeittiot ja ravintolat. (Lehtinen 2009, 6.)

Suoraan kuluttajalle myytéessé on kaytossa erityisesti Englannissa suosittu laatikkojér-
jestelmé& (box scheme), joka on tapa toimittaa kauden vihanneksia suoraan tilalta asiak-
kaalle. Jarjestelmdssé on ideana, etté asiakas tilaa tietyn hintaisen vihanneslaatikon vil-
jelijalta, joka toimittaa lajitelman kauden vihanneksia asiakkaan kotiin tai sovittuun
paikkaan. (Suhonen 2002.) Tampereelle on perustettu syksylla 2009 nettikauppa Luo-
mulaatikko Oy. Luomulaatikko toimittaa Tampereen seudulla kauden kasviksia tai he-
delmia sisaltavén tuotelaatikon kotiovelle saakka. Tuotteita voi tilata myds pienemmissa
erissa. Tilattavissa on luomu- tai biodynaamisesti viljeltyja tuoretuotteita, muita elintar-
vikkeita ja ekologisia pesuaineita. Tilauksen mukana tulee my6s tuotetietoutta ja resep-
tejé. Tuotteet tilataan ja maksetaan verkkokaupassa. Yritys palvelee myds suurtalouksia,
joille tuotteita voidaan toimittaa keittion haluamissa erissa. Tampereen alueen ulkopuo-
lelle tuotteet toimitetaan matkahuollon kautta. (Luomulaatikko Oy.) Englannissa on
tehty tutkimus vuonna 2007, jossa on selvitetty laatikkojarjestelman energiankulutusta.
Tutkimuksessa selvisi, ettd asiakkaan ajaessa autolla yli 7,4 kilometrin matkan hankki-
essaan luomuelintarvikkeita, on energian kulutus suurempi kuin laatikkojarjestelmassa,
vaikka laatikolle kertyy silloin 360 kilometrin matka. Laatikkojarjestelmassé on useita
laatikoita kuljetuksessa mukana, jolloin yhden laatikon energiankulutus ja& vahaiseksi.
(Coley, D. & Howard, M. & Winter, M. 2008.)
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Paikallisesti tuotettujen ruokien tuonti kaupunkilaisten arkipdivéaan on ympdari maailmaa
ongelma johon etsitaan ratkaisua. Yhdysvaltalaisessa suunnittelukilpailussa tahan ehdo-
tettiin ratkaisuksi jo unohdettua kauppa-autoa. Perinteikéds kauppa-auto vaihtaisi sivuky-
lien reitit kaupunkien asutuskeskuksiin thmismassojen &areen. Tama voisi olla yksi rat-

kaisu l&hiruoan logistisiin ongelmiin. (Schwartz 2010.)

Tunnetuimpana markkinointikanavana on suoramyynti omalta tilalta, jolloin yritys myy
tuotteitaan suoraan kuluttajalle joko kotitilaltansa, torilla, markkinoilla tai messutapah-
tumissa. Téallaisessa myyntitapahtumassa tuotteen ohessa myydaén myos tarinoita tuot-
teen alkuperasta tai valmistuksesta. Myyjan vastuulla on asiakkaan saama kuva yritta-
jastd ja hénen tuotteestaan. Usein suoramyyntitiloilla on itse tuotteiden myynnin lomas-
sa my6s muuta oheistoimintaa, kuten esimerkiksi kahvila, lasten leikkipaikka ja koti-
eldinpiha. Asiakas odottaa saavansa kokonaisvaltaisen elamyksen asioidessaan tallaisel-
la tilalla. (Lehtinen 2009, 7.)

Tietotekniikan yleistyessé ja suomalaisten verkko-ostosten lisdéntyessd, internetin kaut-
ta tapahtuvan elintarvikkeiden suoramyynnin arvioidaan kasvavan 20 % vuosivauhdilla.
Lahi- ja luomutuotteiden verkkokaupan Internet sivuilla tuotteet esitellaan, markkinoi-
daan ja myydaan. Internetin suoramyynti toimii samalla lailla ja niitd koskevat samat
sédadokset kuin muitakin postimyynti-yrityksid. Vuonna 2008 tehdyn selvityksen mu-
kaan jo 61 % elintarvikealan pk-yrityksista kdytti myynnin edistdmiseen Internetid, 18-
hinna kotisivuja. (Lehtinen 2009, 8.)

Yksi 1&hi- ja luomutuotteiden markkinointikanava on l&hiruokamyymald. Nama ovat
paikallisten tuotteiden myyntiin erikoistuneita myyntipisteitd. Menestyakseen myyma-
lan on tarjottava mahdollisimman laaja ja kattava valikoima tuotteita ja omattava poten-
tiaalinen asiakaskunta. (Lehtinen 2009, 9.) Suomessa téllaiset myyntipisteet ovat harvi-
naisia, mutta esimerkiksi Heinolassa sijaitsevalla Heila-l&hiruokatorilla on monipuoli-
nen valikoima lahiruoka tuotteita yhdistettyna lahiruokaravintolaan ja omaan viinitilaan.

Heilld myytavista tuotteista yli 90 % tulee alle sadan kilometrin sateeltd. (Heila 2010.)
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Euroopassa l&hiruoan ja luomuruoan suosio on kasvanut 2000-luvun lamasta huolimat-
ta. Esimerkiksi Saksassa on avattu luomutuotteita myyvia supermarketteja. Naissa suu-
rin osa myytavista tuotteista on myos lahialueen toimittajilta hankittua lahiruoka, mutta
asiakkaiden vaatiessa samanlaista tuotevalikoimaa kuin tavallisessa marketissa, on
my0s tuotteita hankittava kauempaa. (Nurminen 2010.) Ranskassa ja Englannissa l&hi-
ruokamyymélat ovat suosittuja ja Englannissa niita on arvioitu olevan yli 4000. Englan-
nissa eraassa 2002 avatussa lahituotteiden myymaldssa myydaan 4000 erilaista lahialu-

een toimittajalta tulevaa tuotetta. (L&hiruokatyéryhméa 2000, 4, 9.)

Muita lahiruoan markkinointikanavia ovat tuottajien markkinatorit ja ruokapiirit. Tuot-
tajien markkinatorit ovat muutaman kerran viikossa tai harvemmin jarjestettdva tapah-
tuma, jossa lahialueen tuottajat voivat yhdessa myyda tuotteitaan. Maailmalla tuottajien
markkinatorit ovat viime vuosina yleistyneet, mutta suomessa jarjestetaan vain satun-
naisesti alueellisia lahiruoan tuottajien myyntitapahtumia. Ruokapiirit ovat yleistyneet
lahinna yksityishenkildiden aktiivisuudella. Ruokapiirin voi perustaa kuka tahansa esi-
merkiksi asuinalueensa tuttavien tai tydporukkansa kanssa. Ruokapiiri etsii sopivat tuot-
tajat ja sopii heidén kanssaan tilattavista tuotteista ja toimitusvalista. Tuottajat l&hettavat
piirille yhden laskun, ja jokainen ryhman jasen maksaa tilaamansa tuotteet piirin tilille

ja noutaa tavarat sovittuna aikana jakelupisteesta. (Jussila 2008.)

Volyymiltadan suuria méaarié tuotteita tarvitsevat ammattikeittiot, ravintolat ja tukkuliik-
keet. Useinkaan ei lahiruoan toimittaja pysty toimittamaan tuotteita tarvittavia maaria
lapi vuoden, joten heitd pidetdankin useissa tuoteryhmisséa taydennystoimittajina. Han-
Kintaprosessi ja -saadokset sekd elintarvikelainsdddantd yhdessa niukan hankintabudje-
tin kanssa maéarittelee hyvin pitkalle julkisen puolen hankintoja, jolloin pieni l&hi- ja

luomuruoantoimittaja jaa usein hankintojen ulkopuolelle. (Lehtinen 2009, 10 - 16.)
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5 HAMEENKYRON KUNTA JA SEN RUOKAPALVELUYKSIKKO

5.1 Hameenkyron kunta ja elintarvikehankintojen kestavat edistysaskeleet

Hé&meenkyron kunta sijaitsee Pirkanmaan maakunnassa. Kunnan asukasluku helmikuus-
sa 2010 oli 10441 henkiléa. Hameenkyrdn kunnan naapurikunnat ovat Ikaalinen, Y16-
jarvi, Nokia ja Sastamala. (Vaestorekisterikeskus 2010.) Kunta tunnetaan kauniista kult-
tuurimaisemasta ja Nobel kirjailija F.E. Sillanpaastd. Kunnanjohtajana on entinen kan-
sanedustaja ja ministeri, nykyaan dekkari-kirjailijanakin kuuluisuutta saanut Kari Ha-

kamies.

Kunnassa on otettu sekd pienid ettd suuria edistysaskeleita elintarvikehankintojen siir-
tymisestd turvallisempaan ja ymparistdystavéllisempédan suuntaan. Naista hyvina esi-
merkkeina toimii Mahnalan ympéristokoulu sek& Aamulehden tietopalvelun selvitys

Pirkanmaan kuntien elintarvikkeiden kotimaisuusasteesta.

Kunnassa toimii vield useita kylakouluja, joista Mahnalan kyldssa toimiva ympéristo-
koulu on tuonut julkisuutta ja tunnettavuutta koko kunnalle sekd on ollut edelldkavija
ymparistokasvatuksen saralla valtakunnallisestikin ajateltuna. Kyldkoulu on perusope-
tuksen alakoulu, luokat 1 - 6 esikoululla vahvistettuna. Koululla on toteutettu ympaéris-
tokasvatusta 1990-luvulta alkaen ja kehitetty kestdvaa kehitystd edistdvaa kasvatusta
kouluarjessa. Koulu on saanut Maailman Luonnon s&ation (WWF) myontdman maan
ensimmaisen ympéristokasvatuksen Panda-palkinnon vuonna 1999. Taméan myota l&hti
liikkeelle koulun ruokailun kehittdminen luomu- ja lahiruokapainotteiseksi. Hdmeenky-
ron kunnanvaltuuston hyvaksymassé kouluohjesd&dnndssa 2000-luvun vaihteessa Mah-
nalan koulu sai virallisen tunnustuksen eli oikeuden kéayttdd Mahnalan Y mparistokoulu-
nimed. Koulutuslautakunta antoi myods koululle oikeuden siirtyd vuoden 2000 alussa
luomuruoka-aineiden kayttéon kouluruokailussa. P&atos oli mullistava koko koulumaa-
ilmassa ja siksi koululla on my6s merkittava lahetystehtava luomu- ja lahiruoan lisdami-
sessd. Mahnalan Ympéristokoulu on mukana myds Portaat luomuun -ohjelmassa ja talla

hetkell& koulu on ohjelman kolmannella portaalla. (Alppi & Jérvinen 2009, 7 - 12.)
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Aamulehden tietopalvelu teki selvityksen syyskuussa 2009 Pirkanmaan kuntien elintar-
vikkeiden kotimaisuusasteesta. Selvityksen (Al. 28.9.2009.) mukaan Hameenkyrén
kunnan raaka-aineiden kotimaisuusaste oli koulujen ja paivékotien elintarvikkeissa
95 % ja vanhustenhuollossa 70 %. Lihatuotteet seka maitotuotteet ovat taysin kotimai-
sia, kalaa hankittaessa joudutaan kayttam&éan kotimaisen rinnalla my6s Ruotsalaista ja
Norjalaista tuotetta. Kaytettavat marjat ovat kotimaisia muuten, mutta vanhustenhuol-
lossa kaytettavat marjat ovat l&hinné Itd-Euroopasta tulevia. (Iso-Ettala 2009.) Vanhus-
tenhuollon kokonaisprosenttia laskivat nimenomaan marjat, koska niité tarjoillaan van-
huksille enemmén, 1&hinnd jalkiruokien muodossa. Koulujen ja paivakotien elintarvike-
ostoissa pyritaan kayttamaan paasaantoisesti kotimaisia tuotteita. Taysin sataan prosent-
tiin on vaikea péasté, koska esimerkiksi kevéisin kotimainen tomaatti on erittdin kallista
ja sen tilalle salaattiin k&ytetddn mm. vesimelonia, jota kotimaisena ei voi saada. (Joen-
perd 2010a.) Vaikka kunnassa periaatepatosta lahi- ja luomuruoan ja kotimaisen ruoan
hankinnan suhteen ei ole tehty, voidaan silti olla tyytyvaisia tutkimuksen tulosten perus-

teella tdiman hetken raaka-aineiden kotimaisuusasteeseen.

Kunnassa on ollut myos keskustelua muuntogeenisten tuotteiden kaytostd kunnan toi-
mipisteissd. Hameenkyron kunnanvaltuustolle tehdyssa aloitteessa "GMO-vapaa Ha-
meenkyrd”, valtuuston pédétds 22.2.2010 oli yksimielinen. Kunnanjohtaja Kari Héka-
miehen esityksessa hallitukselle ja siten valtuustolle todetaan seuraavasti: "Hémeenky-
rossé edetddn asiassa Euroopan yhteison komission suosituksen muuntogeenisten vilje-
lykasvien sekd tavanomaisten ja luonnonmukaisten maataloustuotantomenetelmien rin-
nakkaiselon puitteissa sekd suomalaisen muuntogeenista kasvituotantoa saatelevan, kul-

loinkin voimassaolevan, normiston mukaisesti”. (Hameenkyrén kunta 2010.)
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5.2 Ruokahuollosta ruokapalveluyksikoksi

Hameenkyron kunnan ruokahuollossa eletddn muutoksen aikaa. Kunnanhallitus nimitti
padtokselladn 9.2.2009 § 24 ruokahuoltotoimikunnan ja antoi ohjeistuksen toimikunnan
tyon lahtokohdiksi ja tehtaviksi. Oleellisemmat ty6ryhman tehtdvat olivat ruokahuollon
kokoaminen omaksi palveluyksikoksi, tuottavuuden parantaminen ja viiteen valmistus-
keittioon siirtymisen suunnittelu henkilostomitoituksineen. Hallitus sai 20.8.2009 toi-
mikunnalta lausunnon, jossa oli ruokahuollon kehittdmisen organisointi, kunnan ruoan-
valmistuksen jakaminen viiteen valmistuskeittioon sekd ruokapalveluiden henkildsto-
suunnitelma. Lausunnossa oli myos selvitys tuottavuuden parantamisesta, jota saadaan
l&hinn& keskitetyn toiminnan ja hankintojen seurauksena. (Ruokahuoltotoimikunta
2009.)

Ruokahuollon kehittdmiseksi Hameenkyron kunnassa perustettiin 1.1.2010 sivistyspal-
velujen alaisuuteen ruokapalveluyksikkd. Ruokapalveluyksikon ruokapalvelupaallikon
virka perustettiin ja siihen valittiin 1.12.2009 alkaen kotitalousopettaja Tuula Joenperé.
Ruokapalvelupééllikon tehtaviin kuuluu vastata koko kunnan valmistuskeittididen toi-
minnasta ja ruokahuollosta. Tehtdviin kuuluu myds hoitaa laskutukset eri kustannuspai-
koille sek& vastata henkildstohallinnosta. Tall& hetkell&d kunnassa on 12 valmistuskeitti-
oOitd ja viisi jakelukeittiotd. Valmistuskeittiditd on kouluilla, paivakodeilla ja terveyskes-
kuksessa. Tamén liséksi niille ryhméperhepaivakodeille, jotka sijaitsevat koulun yhtey-
dessa tai pihapiirissd, tuodaan ruoka koululta. Kunnan valmistuskeittidissa valmistetaan
arkipaivisin ruokaa yhteensa noin 1900 annosta. Koulujen loma-aikoina valmistettavat
mééarat koostuvat lahinnd terveyskeskuksen ja pdivystavien lasten hoitopaikkojen val-
mistamista annoksista. Terveyskeskus valmistaa paivittdin noin 220 annosta ja paiva-
hoidon annosméarat vaihtelevat loma-ajoista ja hoitolasten méaarista riippuen. Naiden
lisdksi péivéhoidon toimipisteissé ja joissakin kouluissa valmistetaan valipaloja. Raaka-
aineiden méaaréraha on 0,75€/ annos ja tdmén taytyy riittdd kaikkiin elintarvikehankin-
toihin. Ruokapalvelupdallikon alaisuudessa on 35 vakituista tyontekijaa seka viisi maa-

raaikaista. (Joenperd 2010c.)
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5.3 Ruokapalveluiden tavoitteet ja toiveet lahi- ja luomuruoan hankintojen suhteen

Tuula Joenperan toiveena on saada mahdollisimman laaja valikoima l&hiruoka tuotteita
ldhialueelta ja omasta kunnasta. Toiveena olisi myds, etta tuotteita olisi saatavana ym-
pari vuoden sek& mahdolliset tuottajat verkostoituisivat siten, ettd tavarantoimitus keit-
tidille tapahtuisi keskitetysti. Useiden toimittajien eriaikainen tilaus, toimitus ja lasku-
tustapahtumat vievat liikaa keittiohenkilokunnan aikaa kokonaisty0ajasta katsottuna.
(Joenperé 2010b.)

Mahnalan ympdristokoulun keittdjana on tydskennellyt viimeisen kolme vuotta Virpi
Nevalainen. Han kertoo siind ajassa tapahtuneen joitain muutoksia, jotka ovat lahi- ja
luomuruoka asiaa vieneet eteenpéin. Markkinoille on tullut ja tulee koko ajan uusia elin-
tarvikkeita niin lahi- kuin luomutuotteinakin. Nevalainen toivoo tuottajien tarjoavan itse
tuotteitaan keittiolle, koska tieto tuottajasta ja tuotteesta ei valttamatta ole tilaajan tie-
dossa. Keittiolla on periaatteena tarjota luomuelintarvikkeista valmistettua ruokaa, mut-
ta paikallisten tuottajien tuotteita kdytetdan riippumatta ovatko he luomutuottajia vai ei.
Lopullisissa laskelmissa lahiruoan hankinnasta ei lisdkustannuksia ole tullut. Luomu-
tuotteissa kuitenkin ns. luomulisdd on huomattu olevan. Henkil6kunta joutuu myos te-
kemé&én joidenkin raaka-aineiden kanssa enemman toitd, koska niitd ei markkinoilla
jalostettuna ole. Tallaisista tuotteista hyva esimerkki on liha, joka joudutaan keittiolla
itse jalostamaan haluttuun muotoon. Nevalainen toivoisi lisda jalostettuja tuotteita
markkinoille kaikista tuoteryhmistd sek& tuottajien verkostoitumista, jotta kuljetuksia
saataisiin yhdistettyd ja siten kustannuksia laskettua. Ensiarvoisen tarkedd olisi ajan-
tasainen tieto tuottajista ja tuotteista, jolloin tilaaminen eri toimittajilta olisi helpompaa
ja vaivattomampaa. Nevalainen myontad, ettd tuotteiden I6ytdminen ja niiden hankki-
minen vie paljon aikaa ja aiheuttaa vélilla padnvaivaa. Kuitenkin lahi- ja luomuruoka on
periaatteellisesti niin tarked asia, ettd sen eteen on ilo tehd& ty6ta. Tunne, joka syntyy
siitd, kun tarjoaa lapsille turvallista ja terveellistd ldhialueella tuotettua ruokaa, auttaa
muistamaan tyon tarkeyden ja arvokkuuden pitkalla aikavalillékin tarkasteltuna. (Neva-
lainen 2010.)
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6 HANKINTAPROSESSI JA TARJOUSPYYNTO

6.1 Hankintamuodot

Viimeisen vuosikymmenen aikana ruoantuotanto ja -jakelu ovat voimakkaasti globali-
soituneet. Tamén tarkoituksena on ollut mahdollisimman vapaa kauppa ja tullimaarays-
ten asteittainen purkaminen. Ruokatuotannon kansainvélinen kilpailuttaminen muuttaa
maaseudun sosiaalisia, taloudellisia, kulttuurisia ja ekologia rakenteita. N&in ollen maal-
tamuutto ja maaseudun tyottomyys lisaantyvét. (Lahiruokatyéryhma 2000, 7.)

Hankintasadnnokset luovat esteitd esimerkiksi l&hiruoan hankkimiselle, koska lainsaa-
dantod kehitetddn suurten yksikoiden tarpeisiin. Hankintalaki koskee mm. valtion, kun-
tien ja kuntainliittojen hankinnoista vastaavia. Laki on saddetty kilpailun aikaansaami-
seksi, avoimuuden, tasapuolisuuden ja syrjimattéman kohtelun aikaansaamiseksi seka

julkisten varojen tehokkaan kéyton turvaamiseksi. (Lahiruokatyéryhma 2000, 25.)

Hankintamuotoja on avoin-, rajoitettu- ja neuvottelumenettely seké joissakin tapauksis-
sa suora hankinta (Syyrakki 2009, 27). Avoimessa hankinnassa hankintapaatts tehdaéan
tarjousten perusteella ja kaikki halukkaat toimittajat voivat antaa tarjouksensa. Avoi-
messa hankinnassa tarjouspyynngista ilmoitetaan julkisesti. Rajoitetussa hankinnassa
hankintayksikkd pyytaa tarjouksen osallistumishakemusten perusteella valitsemiltaan
ehdokkailta ja paatos tehdaan tarjousten perusteella. Neuvotteluhankinnassa paatos teh-
daan tarjousten ja tarkentavien neuvottelujen pohjalta. Neuvotteluja k&dyd&éan niin monen
toimittajan kanssa kuin kokonaisvaikutuksen edullisuus seka tasapuolinen késittely vaa-
tii. Va@himmaisvaatimuksena pidetddn kolmea tarjoajaa edellyttéen, ettd soveltuvia eh-
dokkaita on riittdva maara. (Ukkola 2007a.)

Suoraa hankintaa voidaan kayttaa esimerkiksi, jos tuotteen arvo on véhdinen, hankinta-
toimisto on tehnyt puitesopimuksen, tuotetta ei ole muualta saatavissa tai hankinta suo-
ritetaan tdydennyshankintana. Hankinnoissa voi meneilldan olla myds optiovuosi, jolla
hankintalaissa tarkoitetaan mahdollisuutta lisatilauksen tekemiseen. Hankintalain
(348/2007) 288:n 3 momentin mukaan hankintayksikké voi tehda suorahankinnan, kun
kyseessa on alkuperdisen toimittajan kanssa tehtavé uusi hankinta. Edellytyksena on,

ettd alkuperaisessd sopimuksessa on maininta mahdollisesta myohemmastd suorahan-
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kinnasta. Suorahankinta voidaan tehda enintddn kolmen vuoden kuluessa alkuperaisesta
sopimuksen tekemisestd. Mahdollisen optiovuoden on oltava ennalta ajallisesti ja sisal-
I61lisesti méaritelty. Sopimuksessa on oltava méériteltynd, vaaditaanko molempien osa-

puolten hyvaksyminen option kayttoon sekd mahdolliset reunaehdot. (Torkkel 2008.)

Hankintalainsaadanndssa on erikseen madritelty hankinnan kynnysarvot. EU-
kynnysarvojen ylittavat hankinnat kunnallisella sektorilla on 1.1.2010 jalkeen 193 000
euroa ja kansallisen kynnysarvon ylittdvat hankinnat ovat 15 000 euroa. Kynnysarvoon
verrataan hankinnan ennakoitua arvonlisdverotonta kokonaisarvoa. Tamé maéérittelee
sen onko hankinta kilpailutettava hankinta-asetuksen sédént6ja noudattaen. Hankintalaki
kieltdd hankinnan jakamista keinotekoisesti osiin, jotta pystyttéisiin alittamaan kyn-
nysarvo jolloin kilpailuttamista ei lain mukaan tarvitsisi tehd&. (Syyrakki 2009, 27 - 29.)
Eduskunta on hyvaksynyt tavaroiden ja palveluiden sek& palveluita koskevien kayttGso-
pimusten kansallisen kynnysarvon korottamisen 15 000 eurosta 30 000 euroon. Neuvon-
tayksikon arvio lain voimaan astumisesta on toukokuu 2010. (Julkisten hankintojen
neuvontayksikko 2010.)

6.2 Hankintaprosessi ja HILMA.

Hankintaprosessi on monivaiheinen menettely, joka alkaa jo hankinnan suunnitteluvai-
heesta. Hankintayksikon kannattaa suunnitella tulevat hankinnat jo varhaisessa vaihees-
sa. Jos kysymyksessd on kynnysarvojen ylittdvd hankinta, tulee huomioon ottaa myos
ilmoitusmenettelyyn kuluva aika ja tarjousten jattdmiseen varatut madrédajat. (Aarla
2003.) Julkisen hankinnan tekeminen edellyttdd suunnittelutaitoa, hankintaprosessin

hallitsemista ja sopimuksen taytdntéonpanoa (Torkkel 2010).

Hankintaprosessi alkaa hankintasuunnitelmalla eli pohtimalla mik& on hankinnan tavoi-
te, millaiset ovat lainsaad&dnnon vaatimukset seké organisaation tarpeiden maarittely. Jos
hankinnoissa on ajateltu hyddyntaa alueellista lahituotantoa on kartoitettava mahdolliset
tuottajat, jatkojalostajat ja tuotevalikoima. Heidan toimitusten varmuus seka tuotteiden
riittdvyys ja mahdollisen yhteistydn onnistumisen tarkastelu on oleellinen prosessin
etenemiselle. Naiden tietojen perusteella paatetadn hankintojen sisélto ja hankintamuo-

dot. Tarjouskilpailun valmisteleminen alkaa tarjouspyynnén luomisella, EU-
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kynnysarvon ylittavilla hankinnoilla ennakkoilmoituksen tekemiselld ja mahdollisella
informaatiotilaisuudella tarjoajille. Tarjouspyyntd6n on tarkasti méaariteltava tuotteiden
vertailukriteerit, koska niitd on noudatettava koko tarjousprosessin ajan eika niitd enda
tarjouksia vertailtaessa voi muuttaa. Seuraavaksi on tarjouspyyntdjen lahettdminen ja
hankintailmoituksen tekeminen HILMAan. Tarjousten méaérdajan umpeuduttua tarkiste-
taan tarjoajien kelpoisuus, jonka jalkeen tehdaan tarjousten vertailu méaariteltyjen kritee-
rien mukaan. Paatoksenteossa siis valitaan méaaritellylle ajalle tavaran toimittajat. Hei-
dan kanssaan tehddéan toimitussopimukset sekd hankintapaatokset ilmoitetaan HILMAs-
sa. (Syyrakki 2009, 35.)

HILMA on ty6- ja elinkeinoministerion yllapitdma maksuton, sdhkdinen ilmoituskana-
va, jossa hankintayksikot ilmoittavat julkisista hankinnoistaan. Yritykset saavat palve-
limesta ajantasaista tietoa meneilldadn olevista hankintamenettelyistd ja ennakkotietoa
tulevista hankinnoista. HILMAssa ilmoitetaan kansallisen ja EU-kynnysarvon ylittavat
hankinnat. (Torkkel 2010.)

6.3 Tarjouspyynto

Hankintaprosessin tarkein asiakirja on tarjouspyynto. Tarjouspyynnon valmistelu kan-
nattaa aloittaa ajoissa, koska hankintaprosessin edetessa ei tarjouspyynndssa mainituista
seikoista voida poiketa. EU -hankinnoissa seka kansallisissa hankinnoissa tarjouspyynto
pitaé tehdé kirjallisena, jotta tarjousmenettely olisi 1&pindkyvaa ja tasapuolista tarjoajien
kesken. Kansallisessa hankinnassa voidaan poikkeuksellisissa tilanteissa tarjouspyynto
tehda suullisesti. Tallainen tilanne voi olla esimerkiksi erittéin kiireellinen hankinta.
(Ukkola 2007a.)

Tarjouspyynt0 voi koostua useista asiakirjoista ja liiteasiakirjoista. Asiakirjat koskevat
hankintaa, tarjousmenettelyé ja hankintasopimuksia. Liiteasiakirjat ammattikeittioalalla
ovat esimerkiksi tuoteryhmékohtaiset taulukot, joihin tarjoajat tdydentéé pyydetyn tie-
don tuotteista, kuten rasvaprosentin, suolaprosentin, valmistusmaan, pakkauskoon ja

lihapitoisuuden.
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Tarjouspyynndssa pitdd kuvata hankinnan kohde ja siihen liittyvat toteuttamis-seikat
siten, ettd sen perusteella saadaan vertailukelpoisia tarjouksia ja joita voidaan tasapuoli-
sesti vertailla. Hankintailmoituksessa ei voida kuvailla hankintaan liittyvié asioita kovin
tdsmallisesti, joten sitd tdydentdmé&én laaditaan tarjouspyyntd. EU:n kynnysarvojen ylit-
tavien hankintojen tarjouspyynnoissa on oltava viittaus julkaistuun hankintailmoituk-
seen. (Ukkola 2007b.)

Hankintayksikolld on oikeus p&attad hankinnan siséllostd, laajuudesta ja laadusta. Tar-
jouspyynndssa on ilmoitettava tarjoajien kelpoisuuden kriteerit selkeasti. Hankintayk-
sikko voi asettaa ehdokkaiden ja tarjoajien taloudelliselle tilanteelle, tekniselle suoritus-
kyvylle ja ammatilliselle patevyydelle vaatimuksia. Tarjoajilta vaaditaan mydos asiakir-
joja kuten esimerkiksi todistusta elinkeinotoiminnan harjoittamisesta, rikosrekisteriotet-
ta ja liikennelupa todistusta. Hankinnan ominaisuudet on maariteltavé yksityiskohtaises-
ti sisdltden tietoja madrista tai arvion edellisen kauden volyymista. Tarjouspyynndssé on
oltava maininta tarjouksen antamisen maaréajasta, osoite, johon tarjoukset on toimitet-

tava seka kielet, joilla tarjoukset on laadittava. (Ukkola 2007b.)

Tarjouspyynnossa on ilmoitettava tarjouksen valintaperuste eli kdytetadnko valinnassa
halvinta hintaa vai kokonaistaloudellisesti edullisinta vaihtoehtoa. Kokonaistaloudelli-
sen edullisuuden vertailuperusteet on méériteltava tarkasti ja ilmoitettava kunkin perus-
teen painoarvo. Vertailuperusteiden on valittomasti koskettava hankinnan kohdetta, tal-
laisia perusteita on esimerkiksi hinta, laatu, toimitusaika ja -varmuus, tekniset ominai-
suudet seka ymparistondkdkohdat. Vertailuperusteiden on oltava syrjimattémia, jolloin
ne eivat saa suosia tiettyja tarjoajia, kuten esimerkiksi paikallisia toimittajia. Hankinnan
kohdetta méériteltéessd, ei voi mainita tietyn valmistajan tai tavaramerkin nimed, koska
viittaus suosisi tai syrjisi tiettyja tavaroita tai tarjoajia. Jos hankinnan kohdetta ei voi
muuten tasmallisesti kuvailla, voi k&yttaa esimerkiksi tavaramerkin nimed, mutta talléin
on oltava my6s maininta tai vastaava”, jotta kaikilla on mahdollisuus tarjouksen anta-
miseen. Vertailuperusteilla pitdéd paasaantoisesti olla taloudellista merkitystd hankin-
tayksikolle. Julkisten varojen ollessa kyseessd, on hinnalle annettava riittdva painoarvo
tarjousten valinnassa. (Ukkola 2007b; Syyrakki 2009.)
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6.4 Lahiruoan hankinnan mahdollistavat valintakriteerit

Tarjouspyynnossd voidaan hankintalain puitteissa kayttaa tiettyja valintakriteerejd, jol-
loin l&hiruoan toimittajat pystyvat onnistuneesti olemaan hankintakilpailutuksessa mu-
kana. Tarkead on, ettd valintaperusteena kéaytetddn kokonaistaloudellisesti halvinta hin-
taa. Talloin vertailukriteerein voi olla esimerkiksi hinta, laatu, toimitusaika, elinkaari-
kustannukset, esteettiset ominaisuudet, tekniset ansiot ja ymparistonakokohdat. Ehtoina
voidaan kayttdd myos tuotteen toimitukseen, pakkaamiseen, toimitusaikaan tai toimitus-

aikatauluun liittyvia kriteereitd. (Muukka ym. 2008, 15.)

Hankintalain salliman ympéristondkokohtien huomioon ottamisella voidaan vaatia tuot-
teelle mahdollisimman lyhyttd toimitusketjua. Yhtena valintakriteerind voi olla kulje-
tusmuoto hiilidioksidipaastdja vertailemalla. Pakkausten ekologisuutta ja véhaista pak-
kausjatteen maarad voidaan korostaa hankintakriteereisséd. Hankinnassa voidaan vaatia,
etteivat materiaalit ole ympdristolle haitallisia. Tarjoajalta voidaan myos vaatia ymparis-
toselvitys, kuitenkaan ymparistomerkkié ei tuotteelta voida edellyttdd. (Muukka ym.
2008, 15.)

Tarjouspyynnossa laatu-sanaa ei sellaisenaan voi kéyttad, vaan se on avattava ja kerrot-
tava mitd ominaisuuksia kyseisessa hankinnassa vertailuperusteena kéytetdan. Laatu-
kasitteen alle voidaan sisallyttada esimerkiksi tuotteen koko, paino, muoto, suola- ja ras-
vapitoisuus, ravintoainepitoisuus ja rakenne. Esimerkiksi ruisleivélle voidaan laatukri-
teereiksi asettaa valmistettu 100 % rukiista ja tuote on leivottu 12 tunnin sisalla toimi-
tusajankohdasta. (Muukka ym. 2008, 16.)
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7. KULJETUSLOGISTIKKA JA TUOTTAJIEN VERKOTTUMINEN

7.1 Kuljetuslogistiikka

Elintarvikkeiden kuljetusten keskittdminen on tehostanut keskusliikkeiden jakelua. En-
nen tukkuliikkeet ja muut tavarantoimittajat jakoivat tuotteensa jokaiseen liikkeeseen
erikseen, nykyaén tuotteet toimitetaan jakelukeskukseen, joista ne lahtevat yhdelld au-
tolla paatepisteeseensd. Taméan avulla on voitu s&éstad tavaroiden vastaanotossa tyomaa-
raa. Jakelukeskuksia on kuitenkin vahan ja tdma siirtdd kuljetustyota alkutuottajille,
pakkaajille ja jalostajille, joten heidan kuljetusmatkansa ovat lisadntyneet. Lahiruokata-
loutta ei keskusliikkeiden jakelukeskukset palvele kovinkaan hyvin, eika téllainen kulje-
tuslogistiikka vahenna kokonaiskuljetusten maaraa, painvastoin se jopa lisaa yksittaisten

tuottajien kuljetusmatkoja. (L&hiruokatyéryhma 2000, 21.)

Keskittamisen vuoksi Suomessa elintarvikkeille tulee pitkat kuljetusmatkat alkutuotan-
nosta loppukayttajalle. Oman kunnan tuotteetkin saattavat kayda k&d&ntdmassa useiden
satojen kilometrien padssa ennen kuin ovat kuluttajalla. Kuljetusmatkat vaativat teho-
kasta kuljetusajoneuvojen kayttod ja suurta kuormakokoa. Suomessa elintarvikkeiden
kuljetuksissa on yli 3000 ajoneuvoa, joista yli 2000 on varustettu lampatilaséatolaitteil-
la. Suurimman osan elintarvikkeiden kuljetuksista hoitaa ammattimaiset kuljetusyrityk-
set, jotka ovat pitkalti erikoistuneet tiettyjen tuotteiden kuljettamiseen. (Ruokatieto
2010.)

Viime vuosina kuljetustoiminnan yhdeksi laatukriteeriksi on noussut ympéristoasioiden
huomioonottaminen. Tarke&nd tavoitteena on polttoaineenkulutuksen vahentaminen.
Taméan vuoksi yritykset ovat aloittaneet organisoida esimerkiksi tuoreena myytévien
tuotteiden yhteiskuljetuksia. (Ruokatieto 2010.)
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Lahiruoan tuottajat asuvat useasti maaseudulla syrjassd padkuljetusreiteiltd, mink&
vuoksi tuottajat kuljettavat itse tuotteensa asiakkailleen. Omalla kalustolla kuljettaminen
on yleensd ainoa keino toimittaa tuotteet perille. Tuottajien nékokulmasta katsottuna
heidén etunsa tassa on asiakkaan henkilokohtainen tapaaminen, palautteen saaminen ja
myyntiyon tekeminen. Asiakkaan ndkokulmasta palautteen antaminen sekd tuotteen
alkuperan varmentaminen on positiivisia puolia, mutta tuotteiden korkeat jakelukustan-
nukset jadvat asiakkaan maksettavaksi tuotteiden korkean hinnan muodossa. (Lehtinen
2009, 32.)

7.2 Laki kuljetuksista

Elintarvikkeiden kuljetusta koskevat yleiset elintarvikehygieeniset vaatimukset. Maa- ja
metsatalousministerion asetus 28/2008 astui voimaan 1.2.2009, eika asetus sisalla siir-
tymasaannoksia (Maa- ja metsatalousministerio 2009). Helposti pilaantuvien elintarvik-
keiden lampdotilavaatimukset on kerrottu 3 luvun 68, vaatimukset koskevat elintarvik-
keita, ei kuljetustilaa. kuljetusta lastattaessa elintarvikkeiden on oltava riittavasti jaahdy-
tettyja. Yleissaantdna on, ettd elintarvikkeiden lampétila saa olla korkeintaan +6 °C.
Tuoteryhmékohtaiset lampdtilavaatimukset on seuraavanlaiset: sisaelimet max +3 °C,
siipikarja, pienriista ja raakalihavalmisteet max +4 °C, jauheliha max +2 °C, tuoreissa
kalastustuotteissa sulavan jaan lampotila. Lyhytaikaiset poikkeamat elintarvikkeiden
lampotilavaatimuksissa on sallittuja. Poikkeamien salliminen on edellytys +6 °C:een
sekakuormauksen jatkumiselle. Sallittu poikkeama on +3 astetta, kun tehdaan eri 1&m-
potilavaatimusten tuotteista sekakuormaa, kuljetuslampétilan saa kuitenkin olla korkein-
taan +6 °C. (Korpela 2009.)

Asetuksen kuudennen luvun 198 mukaan elintarvikkeiden kuljetuksessa kéytettavat
kuljetusvalineet on pidettdva puhtaina, niiden on oltava ehjia, tiiviita ja helposti puhdis-
tettavia. Kuljetettaessa muuta kuin elintarvikkeita, on kuljetusvélineet tarkastettava en-
nen kuin niit4 kaytetadén elintarvikkeiden kuljetukseen. Elintarvikkeet on suojattava kas-
tumiselta, jaatymiseltd, polyyntymiseltd tai muulta likaantumiselta sek& hygieenisen
laadun heikkenemiseltd. Elintarvikkeet on kuljetettava siten, ettei niihin siirry vierasta
hajua, makua tai muita haitallisia ominaisuuksia ajoneuvosta, kuljetusvalineisté tai

muista kuljetettavista elintarvikkeista tai tavaroista. Helposti pilaantuvien elintarvikkei-
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den lampdotilaseuranta tulee toimijan sisallyttdd omaan omavalvontasuunnitelmaan jolla
voidaan kuljetettavien elintarvikkeiden lampdtilan pysyminen sallituissa rajoissa var-
mistaa. Asetuksen 208 mukaan elintarvikkeiden kuljetusastiat on sdilytettdva suojattuina
ja erillaan siten, ettei niissa kuljetettavien elintarvikkeiden hygieeninen laatu heikkene.
Kuljetusastiat on puhdistettava jokaisen kayttokerran valilla. (Maa- ja metsatalousminis-
terid 2009.)

7.3 Verkottumisen hyodyt pienyrittajélle

Lahiruokajarjestelmén kehittymisessé on pienyritysten yhteisty6ll ratkaiseva merkitys.
Tilojen verkottuminen keskendén mahdollistaa pientenkin tilojen kehittymisen lahiruo-
katalouden saralla. Kustannussaéastoa haetaan yhteiskoneilla ja -laitteilla seké tuotannos-
sa, ettd jatkojalostuksessa. Markkinoinnin ja logistiikan yhdistdmiselld mahdollistetaan
asiakkaille toimitusvarmuus ja monipuolisempi valikoima tuotteita aina kulloiseenkin

tarpeeseen. (Lahiruokatyéryhma 2000, 17.)

Pienet jatkojalostusyritykset voivat erikoistua kukin hallitsemalleen osaamisalueelle
esimerkiksi tuotteen valmistukseen, pakkaamiseen, markkinointiin tai kuljetuksiin. Ver-
kottumisella ja sitda kautta yhteiselld tilausjarjestelmalla mahdollistetaan padseminen

tukkujen ja ammattikeittididen tavarantoimittajiksi. (Lahiruokatyéryhméa 2000, 18.)

Verkottumisella voidaan kehittdd kuljetuksia yhteiskuljetusratkaisujen suuntaan. N&in
saadaan alennettua myos jakelukustannuksia, jolloin julkisen sektorin mahdollisuudet
hankkia tuotteita lisdaantyy. Lainsaadanto rajoittaa kuitenkin vapaan tavaran kuljettamis-
ta, joten useasti esitetty esimerkki samalla suunnalla sijaitsevien yritysten vuorokulje-
tuksista vaatii voimassaolevan liikenneluvan jokaiselta yritt4jalta, koska yhteiskuljetuk-
set katsotaan olevan tavarankuljetusta korvausta vastaan. (Lehtinen 2009, 33.) Yhteis-
kuljetuksissa on jokaisella oltava tarkoitukseen soveltuva ajoneuvo, joten yrittajélle voi-
si tulla edullisemmaksi ostaa kuljetuspalvelu joltain muulta l&hialueen tuottajalta, kuin

hankkia oma kuljetuskalusto.
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Verkottumisen ja yhteistyon avulla voidaan l&hiruoan aluetaloudelliset vaikutukset saa-
da merkittavéksi, jos sen avulla pystytdan luomaan uusia tydpaikkoja ja pitdaméén raha-
virrat alueella (Harméld 2001, 23). Hieno esimerkki verkottumisesta on Kasvishovi Oy,
pohjoissuomalainen tuoretukkuliike, joka toimittaa pohjoissuomalaista lahiruokaa poh-
joissuomalaisille asiakkaille. Kasvishovi Oy vastaa tuotteiden myynnistd, markkinoin-
nista ja logistiikasta, talloin tuottajat pystyvat keskittyméan siihen mink& parhaiten
osaavat eli tuotantoon. Yrityksen toimitusjohtaja Tuukka Puhakan ndkemyksen mukaan,
pientuottajat eivat uskalla investoida tuotannon tehostamiseen, jos tuotteille ei ole tar-
peeksi kysyntaa ja julkisen sektorin hankintasopimukset ovat vain vuoden tai parin mit-
taisia. Investoinnit yhdistavat tehokkuuden ja lahiruoka- ajattelun. Silloin kun l&hialu-
een tuotteita pystytaan jalostamaan tehokkaasti, alkavat ne kiinnostamaan myaos julkisen
sektorin keittioitd, koska tuotteiden hinta on talldin kohdallaan. (KunnallisSuomi 2010,
19.)

Antti Puupposen (2009) tutkimuksen mukaan paikallisen ruokatuotannon suurimpia
haasteita on tuotteiden volyymin vahaisyys, erikoistumisen puute ja kuljetuksen ja va-
rastoinnin ongelmat. Pieni& erid tuotteita on kannattamatonta kuljettaa, koska kustan-
nukset nousevat liian suuriksi. Yhteistyon kehittdminen vaatii pienyrittdjien verkottu-
mista. Erilaiset kehittdmishankkeet ovat olleet hyvia yhteistyon aloittavia tekijoitd. Kui-
tenkin hankkeiden maardaikaisuus ja kehittdmistyon katkonaisuus koetaan kuitenkin
arkisen kehittdmistyon ongelmana. Tdhan kaivataan pitkajanteistd yhtendista kehitta-
mishanketta. (Puupponen 2009, 75.)
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8 YHTEISKUNTAVASTUU JA KESTAVA KEHITYS ELINTARVIKEHANKIN-
NOISSA

8.1 Ymparistdvastuun periaatteet elintarvikehankinnoissa

On olennaista tietad, mita yhteiskuntavastuulla elintarvikeketjussa tarkoitetaan ja millai-
sia vastuullisia toimintatapoja ketjussa on kaytossa. Yhteiskuntavastuuta voidaan ku-
vailla yrityksen vastuulla toimintansa vaikutuksista ymparoivaan yhteiskuntaan ja luon-
nonympaéristoon. Yhteiskuntavastuu koostuu taloudellisesta, sosiaalisesta ja ympéristo-
vastuusta. Kyseisistd vastuu alueista yrityksella on velvoitteet sidosryhmilleen ja koko
yhteiskunnalle. Elintarvikeketjussa vastuullisuus ilmenee mm. elintarviketurvallisuuden
rakentamisena, raaka-aineen alkuperan ja laadun varmistamisena seka eettisten toimin-
taperiaatteiden noudattamisena. Elintarvikeketjun yhteiskuntavastuun yhtend osana on
kotimaisen maataloustuotannon edistdminen ja kotimaisen raaka-aineen saannin varmis-

taminen. (Elintarviketeollisuusliitto ry 2005, 7 - 11.)

Taloudellisella vastuulla tarkoitetaan yritystoiminnan taloudellisia vaikutuksia yrityksen
keskeisiin sidosryhmiin. Vastuullisuutta kuvastavat ne hyvinvointivaikutukset, joita
yritys luo yhteiskuntaan veronmaksajana, sosiaaliturvan rahoittajana sek& osaamisen
kasvattajana. Taloudellista vastuuta voidaan tarkastella myods suhteessa alihankintojen
alueellisiin ja paikallisiin tyollistamisvaikutuksiin. (Elintarviketeollisuusliitto ry 2005,
11,12)

Ymparistovastuu on yhteiskuntavastuun tunnetuin ja pisimmalle viety osa-alue. Tdma
tuottaa yritykselle, sen sidosryhmille sek& ymparistolle lisdarvoa. Ymparistovastuun
tavoitteita on mm. raaka-aine- ja materiaalih&vikin vahentdminen sekd ymparisténsuoje-
lun tason jatkuva parantaminen. Ymparistovaikutuksia tarkastellaan kaikissa elintarvi-
keketjun osissa. Ketjun merkittdvimmat ymparistovaikutukset liittyvat mm. alkutuotan-
toon ja hankinta- ja jakelukustannuksiin ketjun toimijoiden valilla. Ympéristovastuun
nékokohtia ovat myos esimerkiksi raaka-aine-, tavaran- ja palvelutoimittajien toiminta-

tavat, havikin pienentdminen, pakkausten ympéristbominaisuudet seka energiankulutus.
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Ympdristoasiat ovat enenevdssd maéarin osa hankintaa ja laadunohjausta. Raaka-
aineiden hankinnassa kiinnitetddn huomiota tuotteiden laatuun ja tavarantoimittajiin, ja
tuotannossa panostetaan tuotteiden ympaéristovaikutusten minimointiin. Kuluttajille kes-
tavid kulutustapoja tukevien elintarvikkeiden tarjoaminen on osa ympéristOvastuuta.
Tallaisten tuotteiden tarjoaminen kuluttajille antaa mahdollisuuden ekologisiin ja eetti-

siin valintoihin. (Elintarviketeollisuusliitto ry 2005, 15,18.)

Logistiset toiminnat, kuten jakelu- ja hankintakuljetukset kuluttavat runsaasti energiaa
sekd aiheuttavat ymparistohaittoja esim. pakokaasupaastoja. Kuljetusten ympéristévai-
kutuksia voidaan véhentda kuljetusten téyttOastetta lisadmalla ja parantamalla reitti-
suunnittelua. Ekotehokkaan ajotavan noudattaminen sekd kaluston hyva kunto pienentaa
my0s kuljetusten ymparistovaikutuksia. Logististen toimintojen ymparistovaikutusten
vahentdmiseksi voidaan tavarankuljetuksia keskittaa ja kayttaa kierratettavia kuljetusyk-
sikoité. (Elintarviketeollisuusliitto ry 2005, 18.)

Elintarvikeketjun toiminnassa sosiaalisen vastuun nakokohtia ovat mm. avoimuus, tuo-
tetieto, tuoteturvallisuus, jaljitettavyys seka ketjun toimijoiden valinen yhteisty6 ja vuo-
rovaikutus. Sosiaalisen vastuun lahtokohta on reilu ja rehellinen toiminta kaikkien si-
dosryhmien kanssa. Toiminnassa suositaan yhteisty6tahoja, jotka voivat osoittaa toimi-
vansa eettisesti hyvaksyttavien toimintamallien mukaisesti. Sosiaalisen vastuun tyypil-
linen ndkdkohta on maaseudun sosiaalisen rakenteen muuttuminen. Kehittdmisen tavoit-
teena on luoda uusia toimintatapoja seka edistaa toimijoiden valista yhteistyota maaseu-

dun elinvoimaisuuden turvaamiseksi. (Elintarviketeollisuusliitto ry 2005, 20 - 25.)
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8.2 Tavoitteet kestaville elintarvikehankinnoille

Valtioneuvosto hyvéksyi vuonna 2009 periaatepéatoksen kestavien valintojen edistami-
sestd julkisissa hankinnoissa. Tdma tuo julkiselle sektorille uusia mahdollisuuksia kes-
tavien valintojen huomioimiseksi myds elintarvikehankinnoissa (Muukka 2010). Periaa-
tepaatokselld pyritddn konkretisoimaan hankintalain tavoitteita, kuten luonnonvarojen
kestdvad kayttdd ja ymparistomyotdisten innovaatioiden edistdmistd. Tavoitteena on
myaos luoda julkisiin organisaatioihin ymparistojarjestelma ja sisallyttad ymparistonako-
kulma hankintastrategiaan. Kuntien olisi laadittava myds ohjeistus kestavien elintarvi-
kehankintojen periaatteista. Pyrkimyksend ruokapalveluiden kestaville elintarvikehan-
kinnoille on tarjota julkishallinnon keittidissa vuoteen 2010 mennessd luonnonmukai-
sesti tuotettua, kasvisruokaa tai sesonginmukaista ruokaa vahintdan kerran viikossa ja
vuoteen 2015 mennessa vahintddn kaksi kertaa viikossa. Suosituksena on myds ottaa
huomioon raaka-aineiden koko elinkaaren aikaiset ympéristovaikutukset sek& minimoi-
da ilmastonvaikutukset Kuntien ja valtion paikallishallinnoille tavoite kestévien hankin-
tojen osuudesta vuonna 2010 on 25 % ja vuoteen 2015 50 %. (Ympéristoministerio
2009.)

Kestévien elintarvikehankintojen edistamiseksi on eri puolilla Suomea kaynnistetty kes-
tavat hankinnat renkaita. KeHa -kehittamisrenkaissa alueellisen ruokaketjun puolesta
tyota lahtevat yhdessa tekeméan julkisen sektorin ruokapalvelut, tuottajat, pk-sektorin
(pienet ja keskisuuret yritykset) jatkojalostajat sekd alueelliset kehittdmisorganisaatiot.
Tavoitteena on myos edistad tietdmystéd valtioneuvoston periaatepaatoksesta. (Muukka
2010.) Kestavan kulutuksen ja tuotannon toimikunnan (2005) mukaan julkisen sektorin
ammattikeittioitd velvoitetaan olemaan edellékavijoité ja esimerkkeja lahi- ja luomuruo-

an kaytossa (Kestavan kulutuksen ja tuotannon toimikunta 2005).
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9. LAHI- JA LUOMURUOKAKYSELY KUNNAN PAATTAJILLE

9.1 Tutkimuksen tausta

Opinnaytetyon tarkoitus on selvittdd lahi- ja luomuruoan mahdollisuuksia oman kunnan
ruokapalveluyksikon elintarvikehankinnoissa. Tydn yhtend osa-alueena on selvittéda
kyselyn avulla Hdmeenkyrén kunnan paattdjien mielipiteitd l&hi- ja luomuruoasta seka
heiddn halukkuudestaan padtoksenteossa mahdollistaa néiden tuotteiden k&yttdminen
kunnan ruokapalveluissa. Paattajien mielipiteiden merkitys korostuu, jos lahi- ja luomu-
tuotteet nostavat elintarvikehankinnoista aiheutuvia kustannuksia tai kunnassa esitetdan

periaatepadtosté lahi- ja luomuruoan hankinnalle.

Miia Ketonen on tehnyt aiheesta tutkimuksen aiemmin yhdessa ProAgrian Pirkanmaan
kanssa. Ketonen on tehnyt opinndytetyonéansa tutkimuksen, jossa selvitetdén Pirkanmaan
kuntapéaattajien asenteita lahi- ja luomuruokaa kohtaan. Kysely on tehty loppuvuonna
2009 ja kyselyyn valitut vastaajat olivat kuntien valtuuston jasenid. Ketosen tekeman
tutkimuksen tuloksia ja taman tydn kyselyn tuloksia vertaillaan keskenaén tdman kappa-

leen tulos ja johtopaétds osioissa.

Kunnassa ylin paattava elin on kunnanvaltuusto. Valtuustokausi on nelja vuotta, ja ta-
man hetkinen valtuuston valtuustokausi on 2009 - 2012. Hameenkyrdn kunnanvaltuus-
tossa on 35 j&sentd. Valtuustolle asiat valmistelee kunnanhallitus, joka on valtuuston
jasenista valtuuston nimittdmé ryhma. Hameenkyrdn kunnanhallituksessa on yhdekséan
jasentd. Puolueet, joista hallitus koostuu, ovat sosiaalidemokraatit, keskustapuolue, ko-
koomus ja vasemmistoliitto. Kunnanhallituksen kokouksissa ovat myos lasna valtuuston
puheenjohtajisto, joka koostuu puheenjohtajasta sek& ensimmaisestd ja toisesta varapu-

heenjohtajasta.
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9.2 Tutkimuksen toteuttaminen

Selvityksen kohderyhmaksi valittiin Kunnanhallituksen jésenista ja valtuuston puheen-
johtajistosta koostuva 12 hengen ryhma. Tutkimusmenetelméksi valittiin kvalitatiivinen
kyselytutkimus, joka toteutettiin kyselylomakkeen (liite 3) avulla. Kyselylomake laadit-
tiin tutkimusongelman pohjalta. Kyselylomakkeen kysymykset ovat lahinnd avoimia
kysymyksid, jolloin vastausten muodostama kvalitatiivinen eli laadullinen aineisto on
lahinna tekstimuotoista tietoa. Kyselylomakkeen avoimilla kysymyksilla haluttiin saada
mahdollisimman laaja kasitys vastaajien mielipiteista sek& ajatuksista. Avoimilla kysy-
myksilla pyrittiin saamaan vastaajilta rikasta ajatuksien kuvailua, jota ei kvantitatiivisel-
la tutkimuksella voida saada. Kyselytutkimuksella haluttiin saada tietoa siitd, miten eri
taustatekijoiden mukaan jakautuneet vastaajat suhtautuvat kysyttyihin asioihin. Kysely
ldhetettiin valituille s&hkopostin liitetiedostona, jotta jokainen vastaaja voisi rauhassa ja
itselleen sopivana ajankohtana vastata kysymyksiin. Vastaajien vastaaminen kyselytut-
kimukseen itse tuo varmaa ja rehellista tietoa, mitd ei haastatteluilla valttaméattd saa,

koska silloin vastaaja ei aina kehtaa kertoa todellista mielipidettaan.

Kunnanhallitukselle ja valtuuston puheenjohtajistolle suoritetun kyselyn tavoitteena oli
selvittad heidan henkilokohtaisia mielipiteitadn seka puolueiden mielipiteita l&hi- ja
luomuruoan kaytosta kunnan ruokapalvelujen hankinnoissa. Tarkoituksena oli selvitta,
onko kokouksissa kasitelty l4hi- ja luomuruoka aiheita seké kestavien valintojen edis-
tdmistd koskevaa valtioneuvoston periaatepaatosta. Kyselylld haluttiin vastauksia siihen,
onko kunnanhallituksella halukkuutta antaa myontavia péaatoksia lahiruoan tai luomu-
ruoan kayton lisddmisesta kunnan ruokapalvelujen elintarvikehankinnoissa. Kyselylla
selvitettiin my6s oletuksia kunnan ruokapalvelujen méararahojen suuruudesta ja lahi- ja

luomuruoan yleisyydesta ruokapalvelujen hankinnoissa seuraavan viiden vuoden paasta.

Microsoft Wordin -tekstinkasittelyohjelmalla laadittu kyselylomake lahetettiin s&éhko-
postin liitetiedostona valituille vastaajille. Hallituksen j&senten ja valtuuston puheen-
johtajiston  séhkdpostiosoitetiedot  1oytyivat Hameenkyrén kunnan  kotisivuilta
www.hameenkyro.fi. Heilld kaikilla on kéytossd Hameenkyron kunnan sdhkopostiosoit-
teet. Kysely lahetettiin 26.3.2010 ja vastausaikaa heill4 oli 4.4.2010 asti. Maanantaina
29.3.2010 olleessa hallituksen kokouksessa kavi ilmi, ettd yhden henkilon osoitetiedot
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oli ja&nyt pois listalta, joten hdnelle lahetettiin kyselylomake sek& muille muistutus ky-
selyyn vastaamisesta. Kyselykaavakkeessa oli maininta mahdollisesta kyselyyn vastaa-
matta jattamisestd, josta seuraisi puhelinhaastattelu. Toiveena kuitenkin oli, ettei niitd
tarvitsisi tehdd. Madréaikaan palautettuja vastauksia tuli 5. Maanantaina 5.4.2010 l&he-
tettiin vield muistutus vastaamisesta tekstiviestillg, tdmén perusteella tuli kolme uutta
vastausta. Viimeisille neljélle vastaajalle soitettiin, ja kolmelta henkil6ltd vastaukset
saatiin puhelinhaastattelulla. Ainoastaan yksi vastaus jdi saamatta, joten vastauksista
koottu yhteenveto on luotettava vastausprosentin ollessa noin 92 %. Vastauksien hitaa-
seen palauttamiseen selvisi syyksi tekniset ongelmat, eli vastanneilla ei ollut kdytdssa
Microsoft Word -tekstinkésittelyohjelmaa tai sdéhkoposti ohjelman kanssa oli ongelmia.
Huono tietotekninen osaaminen osoittautui myds yhdeksi syyksi hitaaseen kyselylo-

makkeen palauttamiseen.

Lahi- ja luomuruokakyselyn vastauksien perusteella tehdysta yhteenvedosta ei kdy ilmi
vastaajien henkildllisyys eika puolue. Puolueen nimed ei kaytetd yksittaisten mielipide
erojen selvittdmisessd, koska tallgin kyseisen vastaajan henkildllisyyden paljastuminen
olisi todenndkoisempéa. 1kaa ei voi myoskéan kayttaa vertailtaessa mielipiteitd, koska
nuoremman ja vanhemman ryhmén edustajia on vain yksi tai kaksi. Kyselyn kohderyh-
méa on kuitenkin niin pieni ja heidan henkil6llisyytensa ovat helposti tarkistettavissa,
etta kaikkien tietojen kéyttdminen yhteenvedossa ei ole tarkoituksenmukaista. Vastaaji-
en keskuudesta on myds tullut pyynto, ettd yhteenvedossa kaytettavista mielipiteista ei
pystyisi vastaajaa tunnistamaan. Vastaukset ovat myds luottamuksellisia, eika niita tulla

kayttdmaan mihink&an muuhun tarkoitukseen
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9.3 Kyselyn tulokset

Kyselylomakkeen ensimmadiset kysymykset koskivat vastaajien taustatietoja eli iké&a ja
sukupuolta. Kysymysten tarkoitus on selvittdd vaikuttaako ik& mielipiteisiin ja onko
toinen sukupuoli esimerkiksi avoimempi l&hi- ja luomuruoan kaytélle kuin toinen. Vas-
tanneista naisia oli viisi ja miehid oli kuusi. Vastaajien ikdjakauma oli 36 - 63 vuoden

valilla.

Seuraavalla kysymyksella haluttiin selvittdd mielipiteita lahi- ja luomuruoasta. Kaikkien
vastanneiden henkilokohtaiset mielipiteet lahiruoan suhteen olivat myonteisia. Vastan-
neiden keskuudessa lahiruoka-ajattelu nousi tarkedammaksi ruoan valintakriteeriksi kuin
luomuruoka. Paikallisen ruoan térkeytta korostettiin, oli se sitten luomua tai ei. Kaksi
vastanneista esitti kriittisia mielipiteitd luomutuotteita kohtaan. Mielipiteitd perusteltiin
pitkilla kuljetusmatkoilla, jotka ovat ristiriidassa luomutuotannon periaatteisiin. Vastan-
neista 70 %:lle oli epaselvd4d oman puolueen virallinen kanta I&hi- ja luomuruoan suh-
teen. Oletuksena oli, ettd kanta olisi myonteinen etenkin lahiruoan suhteen. Paikallisella
tasolla puolueiden sisalla asiasta ei ole keskusteltu joko ollenkaan tai ei ainakaan laajal-
ti. Vastaajista 40 % toivoi enemman keskustelua aiheesta sek& puolueen sisélla, etta
kunnallisessa paatoksenteossa

Kyselylomakkeessa oli seuraavaksi maininta Valtioneuvoston periaatepaatoksesta kes-
tavien valintojen edistdmisesta julkisissa hankinnoissa. Kysymyksena oli, onko kyseista
paatosta huomioitu budjetissa tai ohjeistuksissa ruokapalveluyksikolle ja onko aihe ollut
esilld kunnanvaltuustossa tai kunnanhallituksessa. Kaikki vastanneet ilmoittivat, ettei
asiasta ole keskusteltu laisinkaan. Ohjeistuksia ei ole hallitukselta tai valtuustolta ruo-
kapalveluyksikolle annettu. Vastauksissa mainittiin GMO-aloite, josta on tall& valtuus-
tokaudella keskusteltu, mutta muuten aihe ei ole ollut esill4. Vastauksien ollessa ndin
yhtenevéisid, voidaan tulosta pitda luotettavana. Pirkanmaan kuntapaattdjille tehdyssa
kyselyssé Hameenkyrolaisista vastanneista yksi oli kuitenkin sitd mieltd, ettd kestévien
hankintojen suositukset on otettu huomioon budjeteissa ja toimintasuunnitelmassa (Ke-
tonen 2010, 48). Tamén tyon tutkimukseen on valittu kuitenkin laajempi otos Hameen-
kyron kunnan pééattajistd, joten kestévien valintojen edistamisestd ei Hdmeenkyrdssé ole

keskusteltu.
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Seuraavaksi kyselyssé esitettiin oletus, joka olisi aloite Hdmeenkyron kunnan ruokapal-
veluyksikon elintarvikehankintojen keskittdmisesta padosin lahiruoan toimittajiin. Ky-
symys oli jaettu kahteen osaan. Ensimmadisena kysyttiin hyvéksyisiko aloitetta jos elin-
tarvikehankintojen kustannukset nousisivat 10 %. Vastaajalta pyydettiin sekd henkilo-
kohtaista mielipidettd, ettd edustamansa puolueen mielipidettd. Mahdollisesta aloitteesta
vastaajat olivat eri mieltd. Elintarvikehankintojen kustannusten noustessa 10 %, vastan-
neista 45 % oli sitd mieltd, ettd se olisi hyvéksyttdvaa ja 18 % oli sitd mieltd, ettd ehka
olisi hyvéksyttavaa. Kuviossa 6 on kuvattu sukupuolten valista mielipide eroa aloittees-
ta, jos lahi- ja luomuruokaan siirtyminen aiheuttaisi 10 % kustannusten nousun elintar-
vikkeiden hankinnassa. Vastaajat perustelivat vastauksiaan silla, etté lahi- ja luomuruo-
an nostaman imagon arvo kunnalle ja ravitsemuksellinen ja ruokakulttuurinen arvo ruo-
kailijalle olisi suurempi kuin rahallinen menetys. Kuitenkin kunnan tiukan talouspolitii-
kan ja tdman hetkisen laman vuoksi, monikaan ei uskonut lisarahan myontdmiseen elin-
tarvikehankintoihin. Kysymyksen toinen osio koski samaa aloitetta. VVastaajilta pyydet-
tiin mielipidetta aloitteesta, jos kustannukset pysyisivat samoina. Kustannusten pysyes-
s& samoina, kaikki vastanneet kannattaisivat l&hi- ja luomuruoan kayttod. Vastaajien
mielesta kilpailukykyinen hinta ja tuotteiden hyva toimitusvarmuus olisi lahi- ja luomu-
ruoan kayttoa edistavid tekijoitd ja ndiden kriteerien tayttyessa Kyseisten tuotteiden
kaytto olisi kunnallisella sektorilla jopa suotavaa. Vastaajat eivat voineet kertoa puolu-

eiden mielipiteita kysyttyihin asioihin, koska asioista ei puolueen siséll ole keskusteltu.
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KUVIO 6. Eri sukupuolta olevien vastaajien mielipide ero 1&hi- ja luomuruoan hankin-

nasta johtuvien kustannusten nousun hyvaksymisesta.
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Vastaajien omaa lahi- ja luomuruoan kéayttod kysyttiin seuraavaksi. Vastanneiden kes-
kuudessa lahi- ja luomuruoan kéytté oli vaihtelevaa. Vastanneista 27 % kayttivat sdan-
nollisesti ja aina mahdollisuuksien mukaan lahi- ja luomutuotteita. Vastanneista 45 %
kayttivat lahiruokaa satunnaisesti tarjonnasta riippuen. Luomuruoan kaytto vastanneilla
oli harvinaisempaa ja véhdisempaa. Erés vastaajista pohti valintojensa kriteerejé, jolloin
tuotteita valittaessa ei aina tehda tietoisia paatoksia lahi- tai luomuruoan suhteen, vaan

valintaa ohjaa muut kriteerit, vaikka valinta osuisikin l&hi- tai luomuruokaan.

Viimeisena selvitettiin vastaajien oletuksia Hameenkyrén kunnan ruokapalveluyksikén
elintarvikehankinnoista seuraavan viiden vuoden kuluttua. Kysymys oli jaettu kolmeen
osaan, ensimmaisend kysyttiin oletusta méérarahojen méérasta viiden vuoden kuluttua.
Vastanneiden oletukset olivat erilaiset kunnan ruokapalveluyksikén elintarvikehankinto-
jen tilanteesta viiden vuoden kuluttua. Suurin osa (82 %) vastanneista oli sitd mielta,
ettei elintarvikehankintojen madrérahan maara nouse. Syyksi esitettiin toimintojen ja
hankintojen tehokkuuden ja keskittdmisen tuovan lahinnd saistoa. Tamé on ainakin uu-
den ruokapalveluyksikon yksi tarkoituksista. Madrarahojen mééran kasvulle ei uskota
olevan edes tarvetta. He jotka olivat suuremman maararahan kannalla, perustelivat sita
indeksikorotuksilla ja raaka-aineiden hinnan nousulla. Kaksi vastanneista toivoi, etta
tulevaisuudessa olisi mahdollista kasvattaa madréarahoja, jotta koululaisille voitaisiin

tarjota monipuolisempia aterioita.

Kysymyksen toinen osa koski lahiruoan kéyton yleistymista kunnan elintarvikehankin-
noissa. Vastaajista 82 % toivoivat lahiruoan kdyton yleistymistd. Lahi- ja luomuruoan
arvioitiin olevan myos yksi mahdollisista vaihtoehdoista kunnan imagon ja vetovoimai-
suuden nostamisessa. Vastaajat kertoivat tuotteiden korkean hinnan sek& alueellisten
toimittajien puuttumisen hidastavan l&hiruoan yleistymistd. Elintarvikkeiden hiilijalan-
jaljen suuruuden oletetaan tulevan myos yhdeksi tulevaisuuden ruoan valintaperusteeksi
Kysymyksen kolmas osa koski luomuruoan kéyton yleistymistd kunnan elintarvikehan-
kinnoissa. Luomuruoan kaytdn yleistymisen suhteen oltiin hivenen pessimistisempié
kuin l&hiruoan suhteen. Kuitenkin 64 % uskoi ainakin pieneen kayton lisaantymiseen.
Luomun kayttda hidastavia tekijoita on tuotteiden korkea hinta sekd saatavuusongelmat.
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Kuviossa 7 on yhteenveto lahi- ja luomuruoan kayton yleistymisen oletuksista eri suku-
puolta olevien valilld. Kuviosta ndhdaén, ettd naisten oletukset ldhi- ja luomuruoan

yleistymiselle tulevaisuudessa on toiveikkaammat kuin miesten.

L3hi- ja luomuruoan kdyton yleistyminen
Yhteenveto
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B EIYLEIST
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SUKUPUOLI

KUVIO 7. Sukupuolten valinen mielipide ero lahi- ja luomuruoan kéyton

yleistymisesté.

Ketosen (2009) tutkimuksessa Pirkanmaan kuntapéattajiltda kysyttiin - myds
tulevaisuuden oletuksia madrérahojen maaran suhteen sekda ldhi- ja luomuruoan
yleistymisen suhteen. Ketosen tutkimuksen tuloksista selviéa, ettd maararahojen maaréan
uskotaan nousevan seuraavan viiden vuoden aikana, kun taas Hdmeenkyron paattajien
kanta on, ettei madararahojen kasvulle ole mahdollisuuksia. L&hi- ja luomuruoan
yleistymisen oletuksissa molempien tutkimusten tulokset ovat hyvin samankaltaisia.

Lahiruoan yleistyminen on todenndkoisempaé kuin luomuruoan.
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9.4 Johtopé&éatokset

Vertailtaessa vastauksia, vastaajien ialla ja puolueella ei ollut suurta merkitysté vastaaji-
en mielipiteisiin. Jokainen vastasi annettuihin kysymyksiin oman henkilokohtaisen mie-
lipiteen perusteella. Vastanneilla ei ollut tietoa oman puolueensa virallisesta kannasta
ldhi- ja luomuruoka kohtaan, eik& asioista puolueen sisalla ole keskusteltu. Talléin on
todennékaista, ettei puolueen kanta vaikuta henkilGiden mielipiteisiin.

Tuloksista voidaan paatelld, ettd ldhiruoka saa enemman myodnteistd kannatusta kuin
luomuruoka. Miia Ketosen tutkimuksen tulokset ovat hyvin samansuuntaisia, joten tasta
voidaan pééatella, ettd Pirkanmaalla l&hiruoan yleistyminen on todennakdisempéa kuin
luomuruoan yleistyminen julkisissa keittidissa (Ketonen 2010, 60). Hameenkyron paat-
tajille tehdyn kyselyn tuloksista voidaan myds paatelld, ettd he jotka kayttavat enemmaén
l&hi- ja luomuruokaa omassa taloudessaan, ovat myonteisempid kunnan elintarvikehan-
kintojen siirtymisesta l&hi- ja luomuruokaa suosivampaan suuntaan. Tamén tutkimuksen
perusteella voidaan olla sitd mieltd, ettd naisten mielipide on myodnteisempi seka lahi- ja
luomuruokaa kohtaan, ettd mahdollisiin kustannusten nousuihin. Tulosta voidaan pitéa
myo0s luotettavana koska luomutuotteiden tuottajia ja kuluttajia tutkivissa tutkimuksissa
on yleisesti selvinnyt naisten myénteisempi asenne luonnonmukaisesti tuotettuihin elin-
tarvikkeisiin (Mononen 2009, 108). Mielipiteet luomutuotteita kohtaan vaihtelevat Ke-
tosen tutkimukseen sekd tahan tutkimukseen vastanneiden keskuudessa. Téhén voi olla
syyné julkisuudessa esitetyt luomutuotteiden tutkimuksissa saadut ristiriitaiset tulokset
luomun terveellisyydesta (Mononen 2009, 111).

Tamén kyselyn perusteella voidaan olla luottavaisin mielin kuntamme tulevaa elintar-
vikkeiden hankintaa koskevaa paatoksentekoa kohtaan. Vastanneiden yleinen mielipide
oli hyvin positiivinen niin I&hi- kuin luomuruokaakin kohtaan. Kaikille yhteisena tekija-
né oli huoli kustannuksista, koska kunnan tdmén hetken talouspolitiikan johdosta mah-
dollisuus lisabudjettiin on hyvin olematon. Vastauksista kavi ilmi avoimuus ja keskuste-
luhalukkuus aihetta kohtaan. Valtioneuvoston periaatepdétoksesta kestévien valintojen
edistamisesté julkisissa hankinnoista ei ole keskusteltu hallituksessa eikéd valtuustossa,
ja todennékoisesti ei puolueiden sisallakaan, joten kaikilla vastanneilla ei mielipidetta
eiké tietoa t&std aiheesta ennen kyselyé valttdmatta ollut. Tutkimuksen tulos on péinvas-
tainen Ketosen tekeman tutkimuksen tuloksiin verrattuna, jossa selvisi, ettd Pirkanmaan

kuntien paatoksenteossa l&hi- ja luomuruoasta keskustellaan usein ja aloitteita asiasta on
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ollut (Ketonen 2010, 60). Mahdollisesti Hameenkyrdn paattdjille tehdyn kyselyn ansios-
ta asioista on otettu selvaa ja toivottavasti puolueen sisallakin lahi- ja luomuruoasta kes-
kusteltaisiin. Kestévien valintojen edistdminen on kuitenkin jokaisen kunnan velvolli-

Suus.

Vastaajien edustamat puolueet ovat Hameenkyron kunnanvaltuuston paapuolueet. Vas-
tanneiden ryhméssa on lahes tasapuolisesti jasenid naisté puolueista. Kyselyn tuloksena
selvinnyt positiivinen asenne l&hi- ja luomuruokaa ja sen hankintaa kohtaan voidaan
yleistdd olemaan myos valtuuston yleinen mielipide. Vastanneiden sukupuolijakauman
ollessa lahes tasan, voidaan sen merkitysta mielipiteisiin vertailla luotettavasti. Valtuus-
tossa naisia on 43 % ja miehid 57 %. Taltd osin myds sukupuolten vélisid mielipide
eroja voidaan pitédd vertailukelpoisina hallituksen ja valtuuston valilla. Aikaisempien
aloitteiden kasittelyn perusteella voi kunnanhallituksessa hyvaksytty aloite tulla hylatyk-
si kunnanvaltuustossa. Tastd johtuen kyselyssé saatuja tuloksia ei voi yleistdad koske-
maan koko valtuuston mielipidettd. Jokainen asia kasitell&dn omanaan niin hallituksessa
kuin valtuustossakin. Asioiden muuttuessa ja uusien tietojen valossa hallituksen jasenten
henkilokohtaiset mielipiteetkin saattavat matkan varrella muuttua, jolloin valtuuston

paatosta ei ennakkoon voi arvella.
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10 HAMEENKYRON LAHIALUEIDEN LAHI- JA LUOMUTUOTTEET SEKA NII-
DEN TUOTTAJAT JA JATKOJALOSTAJAT

10.1 Selvityksen tarkoitus

Opinndytetyon yhtend selvityksen kohteena on kartoittaa Hameenkyron lahialueiden
l&hi- ja luomutuottajat, -jalostajat ja -toimittajat seka heidan tuotteensa. L&hiruoka maa-
ritelmissé ei virallista maantieteellistd rajausta lahi sanalle ole maaritelty. Yleisesti oh-
jeena on pidetty 100 kilometrid. Selvityksen aloittamiseksi oli ensin méaariteltdva Ha-
meenkyron ldhialue, jotta tuottajien kartoitus voitaisiin selkedsti rajata. Maantieteelli-
sen rajauksen jéalkeen selvitettiin l14hi- ja luomutuotteiden markkinointikanavia, joista
mahdollisten tuottajien tietoja voisi etsid. Markkinointikanavista on aiemmin kerrottu
tassa opinnadytetydssa luvussa 4. Lahialueen tuottajista oli tavoitteena koota selkea luet-
telo, josta hankinnoista vastaavat I0ytéisivat yhteystiedot helposti ja nopeasti. Kartoi-
tuksessa loytyneista tuottajista valittiin sattumanvaraisesti viisi tuottajaa, joita haastatel-
tiin. Haastattelun tavoite oli selvittda tuottajien mielipiteitd sekd toiveita ja tavoitteita
mahdollisesta yhteistyostd Hameenkyrdn kunnan kanssa. Haastateltavat toivoivat, ettei-
vét ulkopuoliset tahot kykenisi tunnistamaan heit& yksil6llisesti haastatteluiden perus-

teella tehdyssé yhteenvedossa.

Jotta kunnat voivat hankinnoissaan huomioida paikalliset elintarvikkeiden tuottajat ja
jalostajat, on ajantasainen tieto paikallisista yrittdjista ja tuotteista kunnan kokonaisedun
mukaista ja edellytys l&hi ja luomuruoan hankkimiselle. Yrittdjien ja tuotteiden tiedot on

oltava helposti 16ydettavissa ja Internetista 16ytyykin muutamia valtakunnallisia elintar-

vikealan yritysten myyntiportaaleja, kuten esimerkiksi www.aitojamakuja.fi — sivustot.
(Syyrakki 2009, 19.)

Onnistuneiden hankintojen edellytyksené on, ettd ostaja tietdd mita haluaa ostaa ja kuin-
ka ndita tuotteita markkinoilla on tarjolla. Markkinoiden tarjonnan tuntemuksella han-
kintayksikko voi selkedmmin madritella tuotteet, valintakriteerit ja vertailuperusteet.
Toimittajien kanssa kdyty vuoropuhelu selkeyttdd seka ostajan nakemyksia, etté tarjo-

ajien tietoa julkisen hankinnan perusperiaatteista. (Tuuri 2007.)


http://www.aitojamakuja.fi/
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10.2 Tuottajien kartoittamisen toteuttaminen

Lahi- ja luomuruokatuottajien kartoitus rajattiin koskemaan Hameenkyron kuntaa ja sen
ymparistokuntia. Ympdristokuntia ovat lkaalinen, Ylojarvi, Sastamala, Jdmijarvi, Kan-
kaanpad, Parkano, Nokia ja Tampere. Naistd Yl6jarvi ja Sastamala ovat yhdistyneita
kuntia mitka sisaltavat mm. Viljakkalan, Mouhijarven, Suodenniemen ja Vammalan.
Kaikki ndma kunnat sijaitsevat pisimmillaan noin 50 kilometrin etdisyydell& Hameen-

kyrosta.

Mahdollisia 1ahi- ja luomuruoan tuottajia ja jatkojalostajia sekéd heidén tuotteitaan etsit-
tiin erilaisista Internetin verkko -portaaleista. Seuraavassa on sivustot, joista 10ytyivat
tuottajat tuotteineen. Naiden liséksi luetteloon (Liite 1) on laitettu muut jo aiemmin
Hémeenkyron kunnan kanssa yhteistydssa olleet tuottajat. Luetteloon on lisatty myos
ruokapalvelupaallikké Tuula Joenperan ja tuottajien haastatteluiden perusteella ilmen-

neet tuottajat tuotteineen.

www.aitojamakuja.fi

www.hedelmatmarjat.fi

www.luomulaituri.net

www.luomu-liitto.fi

www.maakuntienparhaat.fi

Aitojamakuja.fi sivustot on elintarvikealan yritysten valtakunnallinen hakupalvelu. He-
delmén- ja marjanviljelijéin liiton yllapitdma sivusto hedelmatjamarjat.fi on alan yritta-
jien valtakunnallinen tiedotuskanava. Pirkanmaan Luomutuottajat Oy on pirkanmaalais-
ten luomutuottajien omistama yhtioé jonka luomulaituri.fi sivut kertovat Pirkanmaan
luomutilojen tuotteista ja palveluista. Luomu-liitto.fi sivustolta I6ytyy tuottajatori, josta
voi hakea alueelliset tuottajat ja tuotteet. Maakuntien Parhaat -merkin saaneet elintarvi-

keyritykset 16ytyvat maakuntienparhaat.fi sivustolta.


http://www.aitojamakuja.fi/
http://www.hedelmatmarjat.fi/
http://www.luomulaituri.net/
http://www.luomu-liitto.fi/
http://www.maakuntienparhaat.fi/
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Luomulaiturin ja luomu-liiton sivuille hyvaksytédan vain ne tuottajat ja jalostajat, jotka
kuuluvat Eviran yllapitaméan luonnonmukaisen tuotannon valvontajérjestelméan. Tamé
takaa, ettd kyseisten tuottajien tuotteissa on luomuraaka-aineiden osuus véahintédan 95 %
ja keinotekoisten vari-, aromi-, makeutus- ja sailontdaineiden kayttd on tarkasti rajattua.
(Leskinen.)

Tuottajien etsiminen erilaisista verkko-portaaleista on tyolasta, eika kaikkien jo tiedossa
olleiden tuottajien nimid l16ytynyt mistdan luettelosta. Aitojamakuja.fi sivusto on laajin
tdman hetkisista tuottajien haku-palveluista, mutta ei vield sisélld lahesk&an kaikkien
yrittdjien tietoja. Yleisesti markkinoinnin puutetta pidetédan pienten yrittajien heikkoute-
na (Mononen 2008, 98). Tuottajien kartoitusta tehdessa oli helppo huomata tdman pité-
vén paikkaansa, koska osa yrittédjisté ei ole ilmoittanut tietojaan mihink&&n valtakunnal-

liseen tai alueelliseen tuottajaluetteloon.

Lahialueen lahi- ja luomuruokatuottajien, -jalostajien ja -toimittajien listauksessa, joka
on tyon liitteend (liite 1) on ryhmittelyperusteena kaytetty itse tuotetta. Tiedettdessa
mité tuotetta halutaan tilata, on helppo etsid mahdolliset toimittajat listasta. Tuotenimik-
keen alle tuottajat ovat aakkosjarjestyksessd, myds tuotteiden jarjestyksen perusteena on
aakkosjarjestys. Luonnonmukaisesti tuotettujen tuotteiden kohdalla mainitaan sana
luomu. Listauksesta on karsittu pois sellaiset tuotteet ja yrittdjat, joita kunnan ruokapal-

velut ei todennakoisesti tarvitse, esimerkiksi viinitilat.
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10.3 Lahi- ja luomutuottajien mielipiteiden selvityksen toteuttaminen

Léahi- ja luomutuottaja kartoituksen perusteella tehdysté luettelosta valittiin sattumanva-
raisesti viisi tuottajaa, joille tehtiin puhelinhaastattelu. Puhelinhaastattelu tehtiin
12.4.2010. Kaikki puhelinhaastatteluun valitut vastasivat ja antoivat haastattelun. Puhe-
linkeskustelut olivat vapaamuotoisia, mutta kysymyksisté oli etukateen tehty runko (lii-

te 5), jonka mukaan keskustelut eteni.

Esittelyjen ja puhelinsoiton tarkoituksen selvittdmisen jalkeen, Kysyttiin mahdollisesta
ailemmasta yhteistyostd Hameenkyrén kunnan elintarvikehankinnoista vastaavien kans-
sa. Seuraavaksi tiedusteltiin mahdollisen yhteistydon onnistumisesta, sek& kummalta
osapuolelta aloite yhteistyéhdn oli tullut. Seuraavaksi keskustelu ohjattiin tuottajien
toiveisiin ja ideoihin mahdollisen yhteistyon aloittamiseksi ja kehittdamiseksi. Keskuste-
luissa pééstiin yleenséd helposti seuraavaan aihealueeseen, joka oli verkottumisen mah-
dollisuudet yrittajien kesken. Heilta tiedusteltiin myos, paljonko he ovat valmiita teke-
maan tuotekehitystd, jotta keittidt saisivat tarkoituksenmukaisia tuotteita ja pakkausko-
koja. Viimeisena kysyttiin hankintaprosessin ja tarjouspyynnon aiempaa tuntemista seké

tuntevatko tarvitsevansa apua tarjouspyyntéon vastaamisessa.

10.4 Puhelinhaastattelun tulokset

Lahes kaikki vastanneet olivat kiinnostuneita ja positiivisella asenteella mahdollisesta
yhteistyostd laajemmassa mittakaavassa. Seuraavassa kerron yhteenvedon vastauksista.
Koska haastatteluun osallistuneet eivét halua nimiensé julkistamista, kerron heidan mie-

lipiteitdnsa ilman sellaista tietoa, jonka perusteella voisi péaatella yrittajan tai tuotteet.

Haastatelluista neljalla oli ollut, tai on edelleen yhteisty6td Hameenkyrdn kunnan ruo-
kapalveluiden kanssa. Toimitusmaarét vaihtelivat muutamasta kerrasta vuodessa, vii-
koittaiseen toimittamiseen. Kaikki vastanneet kokivat yhteistydn kunnan kanssa olleen
onnistunutta. Ainoastaan yksi vastanneista oli tarjonnut tuotteitaan keittitille, muille oli
otettu yhteyttd kunnan puolelta. Markkinoinnin puutteellisuus on iso ongelma, koska
vain yksi viidestd on itse tarjonnut tuotteitaan. Hankinnoista vastaavat eivét voi tehda

tilauksia, jos heilld ei ole tietoa paikallisista tuottajista ja heidén tuotteistaan (Tuuri
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2007). Mahdollisen yhteistyon lisddmiseksi toivottiin logistisiin ongelmiin puuttumista
ja esimerkiksi yhteiseen neuvottelupdytdén kaymistd ongelmien ratkaisemiseksi. Vas-
tanneet toivoivat tilattavien maarien olevan kerralla niin suuria, ettd tuotteen hinta saa-
taisiin mahdollisimman kilpailukykyiseksi. Kuitenkin toivottiin, ettd halukkaat keittiot
voisivat tilata tuotteita niin kuin tdhénkin asti, koska koko kunnan ruokapalveluihin ei-
vat kaikkien tuotteet riitd. Tuotteiden volyymin riittdméttdomyys on my6s Puupposen
(2009) tutkimuksessa selvinnyt yksi lahiruoan yleistymisen ongelma. Tahan ongelmaan
ratkaisuna voisi olla verkottuminen, jolloin toisen tuottajan tuotteet voidaan korvata

toisen tuottajan tuotteilla. (Puupponen 2009.)

Vastanneet kaipasivat muiden alkutuottajien heréttelya ja jalostukseen siirtymista. Ver-
kottumista toivottiin alueen yrittdjien kesken. Mutta erds haastatelluista kertoi, ettei ver-
kottuminen ole l&htenyt aikaisemmin kayntiin kehittdmishankkeista huolimatta. Kehit-
tdmishankkeiden madraaikaisuus tuo ongelmia hankkeiden pitkaaikaiseen onnistumi-
seen. Tamén ongelman ratkaisuksi tuottajat toivovat pitkdjanteista yhteistyota (Puuppo-
nen 2009). Vastanneista kolme naki verkottumisen mahdollisena, mutta syrjassa asumi-
nen ei valttdmattd mahdollista yhteiskuljetuksiin. T&hén asti toimitukset on hoidettu

muiden asioiden hoitamisen yhteydessa, jolloin yliméaaraista ajoa ei ole tullut.

Vain kaksi vastanneista oli halukkaita tekem&an tuotekehitystd niin tuotteiden, kuin
pakkaustenkin suhteen, jotta ne vastaisivat paremmin ruokapalveluiden tarpeita. Kaikil-
le haastatelluille julkisen sektorin hankintaprosessi oli padasiallisesti vieras. Vastanneis-
ta kolme oli joskus tarjouksen jattanyt julkiselle sektorille. He, jotka olisivat Kiinnostu-
neita seuraavassa kunnan elintarvikehankintoja koskevassa kilpailutuksessa tarjouksen

antamaan, toivoivat apua sen laatimiseen.
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11 TARJOUSPYYNTO

11.1 H&meenkyron ja lkaalisten yhteisty0 elintarvikehankinnoissa

Opinnaytetyon yhtend osana on seuraavassa elintarvikkeiden hankinnassa kaytettavan
tarjouspyynttkaavakkeen laatiminen. Tarjouspyyntdkaavakkeen tarkoitus on mahdollis-
taa lahiruoan hankkiminen hankintalain puitteissa. Tarjouspyyntokaavakkeessa olevien
tuotteiden laatukriteerien tulisi mahdollistaa my6s pienten lahituottajien osallistuminen

tarjouskilpailuun.

Héameenkyron kunnan ruokapalveluissa kdytetadn jo talla hetkelld muutamia lahiruoan
toimittajia. Lahiruoka ajattelua ei aikaisemmin kuitenkaan ole pidetty kriteering tuotta-
jilta tilattaessa. Elintarvikehankinnoissa kunta on tehnyt yhteistyota Ikaalisten kaupun-
gin ja Jyllin Kodin kanssa vuodesta 2007 lahtien. Vuonna 2010 syksyll& pidettava tar-
jouskilpailu koskee myds Hameenkyron ja lkaalisten seka Jyllin Kodin elintarvikehan-

kintoja. Talla hetkellad hankinnoissa on meneillaén optiovuosi.

Aikaisemmassa tarjouspyynnossa valintaperusteena on ollut kokonaistaloudellisesti
edullisin vaihtoehto, sekd osatarjoukset on myds huomioitu. Kokonaistaloudellisesti
edullisemman vertailun perusteena on ollut hinta joka on ollut painoarvoltaan 50 %,
laatu 25 % ja toimitusehdot 25%. Laadun vertailukriteereind on ollut mm. ei-
geenimuunneltuja tuotteita, vahasuolaisia ja -rasvaisia tuotteita ja lahi- ja luomuruoka-
tuotteita. Hankintalainsédadanto kieltdd ldhiruoan suosimisen ja mainitsemisen vertailu-
kriteerind tarjouspyynndssé, koska télla suljetaan ulkopuolelle osa tarjoajista. L&hiruoan
hankkimiselle taytyy 10ytdd muita keinoja ja valinta- ja vertailuperusteita. Tarjouspyyn-
ndssad on myds mainittu, ettd kaikki tarjouspyyntoon osallistuneet osapuolet tekevét it-

sendisen hankintapéatoksen tehdyn vertailun pohjalta.
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11.2 Tarjouspyyntokaavakkeen laatiminen

Tarjouspyyntokaavake on hankintaprosessin tarkein asiakirja. Hankintaprosessin ede-
tessd ei tarjouspyynnossa mainituista seikoista voida poiketa (Ukkola 2007a), siksi tar-
koituksenmukaisen tarjouspyyntokaavakkeen laatiminen oli haaste. Tarjouspyynttkaa-
vakkeen (Liite 2) tekeminen lahti aiemman tarjouspyynnon pohjalta. Mallia otettiin
my06s muiden kuntien ja kuntayhtymien tarjouspyynnoistd, joita HILMAssa on julkais-
tu. Niista kerattiin lahiruoan hankkimiselle mahdollistavia kriteerejd, joita muokattiin
Héameenkyron ruokapalveluyksikon tarpeisiin sopiviksi. Esimerkiksi kuoritun perunan
kohdalle tuntim&&ra kuorimisesta toimitukseen méérdytyi tuottajan ilmoittaman ajan

mukaan.

Tarjouspyynnossa valintaperusteena kaytetddn kokonaistaloudellisesti edullisinta vaih-
toehtoa. Tama kriteeri mahdollistaa l&hituottajien osallistumisen tarjouskilpailuun
(Muukka ym. 2008, 15). Kokonaistaloudellisesti edullisemman vertailukriteereiksi valit-
tiin hinta, laatu seka ymparistoseikat. Vertailukriteerit on maariteltava tarkasti ja niiden
on oltava syrjiméattomid, jolloin ne eivét saa suosia tiettyja tarjoajia (Ukkola 2007b).
Tarjouspyynnossa laatu- sanaa ei sellaisenaan voi kayttaa, joten sille méariteltiin omi-
naisuuksia, joita kdytetddn valintaperusteina (Muukka ym. 2008, 15). Laatukriteereissé
tuotteilta edellytetddn mm. tuoreutta, joka esimerkiksi perunan kohdalla méaaritellaan

maksimi aikana kuorimisesta toimittamiseen.

Tarjouspyynnon liitteeksi laaditaan tuoteryhmékohtaiset luettelot (liite 3) volyymiltaan
suurimmista tuotteista. Kaavakkeisiin tulee kohdat joihin tarjoaja lisdd pyydetyt laatu-
kriteerit kuten suolaprosentin, rasvaprosentin, pééraaka-aineen maara, valmistusmaan,
myyntierdn maara ja kuidun maara. Tuoteryhméakohtaiset luettelot helpottavat hankin-
noista vastaavien vertailuprosessia, koska tuotteet ovat tarjouksessa samassa jarjestyk-
sessa sekd eri yritysten tarjoamat tuotteet ovat keskendan vertailukelpoisia. Tuoteryh-
mékohtaisista luetteloista on tehty yksi esimerkki, joka on tdman tyon liitteend (Liite 3).
Kyseinen luettelo ei ole totuudenmukainen, koska Hdmeenkyron ja Ikaalisten hankinta-
vastaavat eivat ole vield tehneet tarjouspyyntdon tulevista tuotteista yhteenvetoa. Tar-
jouspyynnon liitteeksi laitetaan myods hankintayksikodiden toimipisteista luettelot. Toi-
mipisteluetteloa ei ole myoskaan tdhan tyohon liitteeksi laitettu, koska muutoksia on
nithin tulossa ja paivitettyé versiota ei ole viel& mahdollista tehda.
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12 JOHTOPAATOKSET JA POHDINTA

Lahi- ja luomuruoan hankkiminen julkisen sektorin ammattikeittidille ei olekaan aivan
yksinkertainen asia, vaan sen toteuttamiseen tarvitaan uskoa ja tahtoa kehittéa ja vieda

asiaa eteenpain. Jos haluaa paasta vahalla, kannattaa l&hiruoka-ajatus unohtaa.

Luonnonvarojen ehtyessa, tulisi jokaisen valita omat tapansa, joilla toimii luontoa séas-
tavasti. Meidan kuluttajien ndkemykset l&hi- ja luomutuotteista ovat hyvin henkilékoh-
taisia ja erilaisia. Joillekin valinta on ideologinen ja toisille kannanotto kestévan kehi-
tyksen periaatteiden noudattamiseen ruokatuotannossa.

Tydssani halusin Kkartoittaa lahi- ja luomuruoan hankinnan mahdollisuuksia Hameenky-
ron kunnassa niin ruokapalveluiden, kunnanpéattdjien, hankintalain, ettd tuottajienkin
nakokulmasta katsottuna. Jotta teoriaosuus ja empiirinen osio eivét paisuisi liian laajak-
si, asetin tavoitteeksi tehda selkeén ja lahi- ja luomuruoan hankinnan kannalta ensisijai-

set asiat sisaltavan tyon.

Teoria osuutta tehdessani tormésin lahiruoan osalta siihen, ettei tutkittua tietoa aiheesta
paljoakaan l6ytynyt. Tieto, mitd olen aiheesta tydssani kayttanyt, vaikutti aluksi luotet-
tavalta ja oikealta. Tyon edetesséd olen huomannut, ettd osa tiedoista on vain yhden hen-
kilon tai henkildistd koostuvan ryhman mielipiteitd ja ajatuksia. Tieto on loogisesti paa-
teltyé ja se on mahdollisesti totuudenmukaista, mutta tutkitun tiedon puuttuessa ei asias-
ta sataprosenttisen varma voi olla. Luomun osalta luotettavaa tutkimuksiin perustuvaa
tietoa loytyi paljon ja kattavasti eri ndkokulmista tarkasteltuna. Tietoa 16ytyi sek& luo-

mua puoltavissa, ettd sen paremmuutta kiistavissd muodoissa.

Vaikka tutkittua tietoa l&hiruoasta on vahan, silti termid kaytetddn monenlaisiin tarkoi-
tuksiin. L&hiruoka kasitteend on hyvin epédyhtendinen. Jotta l&hiruokaa voitaisiin hyo-
dyntad kattavammin, olisi sille saatava selkedmpi ja rajatumpi madritelma. L&hi- ja
luomuruoka hankintakanavana kehittyy koko ajan, lahinna aktiivisten puolestapuhujien
ansiosta. Kuitenkaan kattavan tuotevalikoiman saaminen HoReCa-sektorille ei ole it-
sestaénselvyys, vaan hankinnoista vastaavien on tehtdva paljon tyotd ja oltava itse aktii-
visia saadakseen haluamansa tuotteet. Paikallisten tuotteiden laajakin kaytto julkisella

sektorilla on silti mahdollista.
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H&meenkyrdn kunnan ruokapalveluiden 1ahi- ja luomuruoan kéyttoa hidastavia tekijoitéa
ovat sopivien jalostettujen tuotteiden heikko saatavuus, vahdinen jalostajien méara, tuot-
tajien vahdinen tunnettuus, markkinoinnin ja alueellisen logistiikan kehittymattomyys
seké pienista valmistusméaarista aiheutuva tuotteiden korkea hinta. Yhtend ongelmana
on henkil6kunnan ajan riittdméattomyys tilausprosessin muuttuessa seka uuden toimin-
tamallin sisdistaminen. On ymmérrettvad, ettd uuden tavarantoimittajan tuoteluettelot
ja laskut vaativat aluksi totuttelemista ja sopeutumista, jolloin ostotoiminnot vievat
myds vahan enemmaén keittiohenkilokunnan aikaa. Uusien ty6tehtévien oppimisen myo-
t4 tyOaika saadaan riittdmaan seké kaytettya tehokkaammin.

Hankinnoista vastaavilla on oltava riittavasti etukateistietoa tarjolla olevista tuotteista ja
niiden toimittajista. Tuottajilta ja jalostajilta vaaditaan kykyé ja halua sopeuttaa toimin-
tansa asiakkaan tarpeiden mukaiseksi. Tuottajien heikkoutena on aloitteellisuus tuottei-
den tarjoamisessa ja tuoteuutuuksien kehittelyssa. Tuottajien aktiivinen kanssakdyminen
asiakkaiden kanssa seka toimintaperiaatteisiin tutustuminen, on edellytys yhteistyon
onnistumiselle ja kehittymiselle molempia osapuolia hyddyntdvdan suuntaan. L&hi- ja
luomutuottajia ja -tuotteita koskevassa kartoituksessa selvisi, ettei Hameenkyron 1ahi-
alueilla ole kovinkaan paljon alkutuotteiden jalostajia, jotka olisivat kiinnostuneita ke-
hittdvasta yhteistydstd kunnan kanssa. He, jotka ovat valmiita panostamaan tuotteista-
miseen ja logistiikan kehittdmiseen ovat potentiaalisia tulevaisuuden tavarantoimittajia.
Yleisesti tiedossa olevat ongelmat markkinoinnissa ja logistiikassa, olivat myos selvi-
tyksessa esille tulleet suurimmat epakohdat. Néiden osalta yhteistyon tekeminen seka

tuottajien verkostoituminen ovat ratkaisuja, joihin kannattaa panostaa.

Julkisen sektorin hankintaprosessin tuntemattomuus seké epdvarmuus mahdollisen yh-
teistydn jatkumisesta johtavat siihen, ettei uskalleta investoida tuotekehitykseen. Pi-
dempien hankintasopimusten ansiosta, tuottajien riskit vahentyisivét, jolloin molemmat
osapuolet hyotyisivat. Keittiot saisivat tarpeidensa mukaisia tuotteita ja tuottajat yrityk-

sellensé tuottavuutta.

Lahiruoan oletetaan tuovan alueellisesti taloudellisia hyotyja. Kuitenkaan tutkittua tie-
toa ndistd en loytanyt. Lahi- ja luomuruoan hyoty — kustannussuhdetta tarkasteltaessa, ei
valttamatta taloudellisia hyotyja suoraan kunnalle saada, kuitenkin vélillisia taloudelli-
sia hydtyja tyodllisyyden paranemisen ja kunnan imagon nousun seurauksena on mahdol-

lista saada. Tyollisyyden paraneminen tuo verotulojen lisdksi myos sosiaalisia hyotyja



59

pitkalla aikavalilla tarkasteltuna. Tuleeko l&hi- ja luomutuotteista maksettava korkeampi
hinta kuitenkin kunnalle monikertaisesti takaisin vahentyneen tyottdmyyden ja verotulo-
jen myota. Tamén tutkimuskysymyksen tekemiseen toivoisin jonkun perehtyvén, koska
tulosten perusteella useat kunnat saattaisivat tehda péaatoksia paikallisen tuotannon hyo-
dyntdmisen edistdmiseksi.

Koko hankintaprosessin sisdistdminen vaati paljon aikaa ja vaivaa, koska en aikaisem-
min ole aiheeseen perehtynyt. Mielesténi sain aikaiseksi kattavan ja selkedn kokonai-
suuden kyseisesté aihealueesta. Tutustuessani hankintaprosessiin ja siten tarjouspyyn-
toon tuli hankintalain ymmartaminen yhdeksi tarkedammaksi tyoni osa-alueeksi. Hankin-
talain erilaiset tulkitsemiset osoittautui yhdeksi eniten hdammennysta aiheuttaneeksi teki-
jaksi. Lakimiesten tulkintoihin en ty6ta tehdesséni juurikaan térméannyt, joten tdman
katson olevan yksi lahiruoan yleistymistd hidastavista tekijoistd julkisella sektorilla.
Kun ei ole selkeité ja yksiselitteisia ohjeita hankinnankriteereistd, ei hankinnoista vas-
taavat pysty tarjouspyyntoon lahiruoan mahdollistavia kriteereja laittamaan. Tiedon
etsiminen vaatisi paljon aikaa, eika tyfajan puitteissa useinkaan tah&n ole mahdollisuut-
ta. Ndin ollen halu ja vahva tahto asioiden eteenpdin viemiseksi ovat ainoita mahdolli-
suuksia paikallisen ruoan hankinnalle. Tarjouspyyntoa tehdessani kaytin paljon muiden
instanssien kayttamia kriteereja seka Ostajan oppaan 2009 ja EkoCentrian sivuilta 16y-
tyneitd ohjeita ja vinkkeja. Itse en hankintalakia lukiessani I0ytanyt kaikkia sdadoksia,
joilla kriteerit ovat luotu, mutta tein paatoksen luottaa kyseisiin tietoldhteisiin, koska

oma lain tulkinta kykyni on varmasti heikommalla tasolla.

Hankintalain koukeroisuuden lisdksi tormasin elintarvikkeiden kuljetuksia koskevaan
lainsdadantéon. Usein esitettyyn tuottajien verkostoitumiseen seka lahitilojen tuotteiden
yhteiskuljetuksiin, kuljetuslaki sanelee tiukat maardaykset. Talldin yksinkertaiselta tun-
tunut ratkaisu kuljetusongelmiin tukahtuu byrokratiaan ja lainsaadantoon. Ymmérran,
ettd elintarvikehygienian vaatimuksista kuljetuksille maaritell&&n tiettyja Kriteerejd,
mutta nykyiselld lainsaddannolla ei pienimuotoista kuljetuksiin kohdistuvaa yhteistyoté
ilman virallisia lupia ja toisen tuotteiden kuljettamisesta aiheutuvien kulujen Kkirjanpitoa
voida tehda. Lains&d&dant6d on kehitetty suuria yrityksia varten, jolloin pienten mahdol-
lisuudet pysyd markkinoilla ovat lahes olemattomat. Kysymyksena voisi lainsaddantéa
kehittéaville esittad, onko nykyinen lainsaadanto tasapuolinen ja syrjimaton kaikkia koh-

taan.
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Paikallisen ruokatuotannon hyddyntdamisen lisédminen julkisella sektorilla vaatii viela
paljon ty6td. Enemman ohjeistusta pitéisi tulla valtakunnalliselta tasolta, koska kunnissa
paatdksenteko saatetaan perustaa valtakunnallisiin ohjeistuksiin. Valtioneuvoston peri-
aatepaatos kestavien valintojen edistdmisesté julkisissa hankinnoissa on hyva alku, mut-
ta sen toteuttamiseksi on tiedottamista ja ohjausta annettava hankinnoista vastaaville
hyvin paljon. Mielesténi tavoitteiden lisaksi voisi olla kunnallisen sektorin hankintoihin
myos velvoitteita, jotka perustuvat kestdvéan kehityksen ja yhteiskuntavastuun periaat-
teisiin. Tavoitteisiin ei aina padstd, mutta velvoitteet on hoidettava. Jotta lahi- ja luomu-
tuotteita pystyttaisiin hyédyntdamaan Hameenkyron kunnan ruokapalveluissa, tarvitaan

useiden toimijoiden yhteista tahtoa ja sitoutumista.

Voin pitdd opinndytetydtani onnistuneena, koska loysin vastauksia asettamiini tutki-
muskysymyksiin sekd sain toteutettua asettamani tavoitteet tarjouspyynnon ja tuottaja-
listauksen osalta. Voi pitad tyon tuloksia luotettavina, koska tutkimusten tulokset ovat
hyvin samansuuntaisia kuin valtakunnallisissa tai alueellisissa selvityksissa eri puolilla
Suomea on saatu. Vaikka kunnanpaéattéjille kohdistetun kyselyn tuloksia ei voi yleistada
koskemaan koko Hameenkyron kunnallista p&&toksentekoa, voidaan tulosten olettaa
olevan kuitenkin enemmiston kannan mukaisia. Lahi- ja luomuruoan tuottajille tehdyn
haastattelun tuloksia ei pienen otannan vuoksi voi yleistdd koskemaan kaikkia tuottajia.
Tuloksia voidaan kuitenkin pitaa luotettavina, koska ne ovat samansuuntaisia kuin mui-
den julkisesti esitettyjen tutkimusten tulokset. Opinndytetyon tekemisessé on huomioitu
elintarvikehankintojen eri osapuolten mielipiteitd ja toiveita, joten kokonaisuudessaan
ty6ta voidaan pitaa seka luotettavana tiedon lahteend, ettd Hameenkyrdn ruokapalvelu-
paallikolle 1ahi- ja luomuruoan hankintaa helpottavana teoksena. Tyon tuloksia ja johto-
paatoksia voidaan pitad luotettavina myos siksi, ettd en itse kuulu mihink&én ndista osa-
puolista, joiden mielipiteitd ja asenteita tydsséni on kéytetty, kuitenkin minulla on aikai-
sempaa kokemusta ja tietoa kyseisten osapuolten tydnkuvista ja niiden haasteista. Té&-
man vuoksi olen voinut puolueettomasti tarkastella tyon tuloksia ja esittda niiden perus-
teella kehittdmisideoita, joilla voidaan edistad lahi- ja luomuruoan kaytt6d Hameenky-

ron kunnan ruokapalveluissa.
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13 KEHITTAMISEHDOTUKSET

Opinnaytetyotéd tehdessa olen saanut ideoita l&hi- ja luomuruoan kayton lisaéamisesté
Hé&meenkyron kunnan ruokapalveluissa sekd haastateltavilta, ettd lahdemateriaaleista

joita olen tyoni edetessa lukenut.

Ruokapalveluissa lahi- ja luomuruoan kéytté kannattaa aloittaa vaiheittain, pienin aske-
lin. Siksi l&hi- tai luomuruokapaivan jarjestaminen esimerkiksi kerran kuudessa viikossa
on jo edistysaskel parempaan suuntaan. Mahdollisien tuotteiden ja tuottajien I0ydyttya
kokonainen teemaviikkokin olisi varmasti mahdollinen. Ajankohtana voisi ajatella syk-
syd, koska silloin alueen tuottajilla riittdd kapasiteettia toimittaa tuotteita ja ne ovat tuo-
reita ja maukkaita. Hankintasopimuksen tekeminen l&hituottajan kanssa merkitsee esi-
merkiksi perunan kohdalla, ettd useana paivéana viikossa, aterian yksi osa on lahiruokaa.
Perunaruokien lisaksi esimerkiksi hernekeittopdivan ja puuropdivan toteuttaminen oman

kunnan tuotteilla olisi mahdollista kustannusten ja tydmaaran pysyessa samoina.

Paikalliset tuotantomé&arat ja alueen tdmanhetkinen tuotteiden jalostusaste on peruste
l&hi- ja luomuruokaan siirtymiseen asteittain. Tuotteiden asteittainen lisédminen ruoka-
palveluissa antaa tuottajille mahdollisuuden lisata tuotantomaaria ja tehda tuotekehitysta
ruokapalveluiden tarvetta vastaaviksi. Keittion kannalta uusien tuotteiden omaksuminen
jakautuu pidemmalle aikavélille, jolloin tyontekij6ille ei kerralla tule litkaa muutoksia.
Lahi- ja luomutuotteet joista kayttd kannattaa aloittaa, ovat peruna, juurekset, raparperi,
mustaherukka, mansikka, lehtisalaatti seka viljatuotteet. Kyseisia tuotteita on paikalli-

sesti saatavissa, osa on sesonkituotteita, mutta muutamia saa ympéri vuoden.

Mahnalan ymparistdkoulun ollessa jo Portaat luomuun ohjelmassa, voisi koko kunnan
ruokapalvelut liittya ohjelmaan mukaan. Ohjelmassa on tarkoitus siirtyd portaalta por-
taalle véhittain etenemaélla keittion oman aikataulun mukaisesti, joten vaiheittainen ete-
neminen sopisi tdmén hetken ruokapalveluiden tilanteeseen. Keittion oma toiminta ei
juuri muuttuisi ja luomutuotteiden saatavuus ehtisi kehittya tarpeita vastaaviksi.

Yhteistyén mahdollistamiseksi ja onnistumiseksi ehdottaisin ruokapalvelupaéllikon,
kunnanpéattdjien, tuottajien seka elintarvikelain asiantuntijan esimerkiksi terveystarkas-
tajan yhteist tilaisuutta. Tilaisuudesta ilmoitettaisiin alueen paikallisissa lehdissa minka

lisaksi lahetettdisiin kutsut heille, joiden lasndolo tilaisuudessa on vélttdmaton. Tilai-
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suudessa ruokapalvelupaallikko esittdisi omat toiveensa seka kriteerinsd yhteistyon on-
nistumiselle. Han voisi myds kertoa tarjouspyynndsta ja siihen vastaamisesta. Kunnan-
paattdjilta tulisi myos kannanottoa seka tietoa kunnallisen sektorin hankinnan mahdolli-
suuksista. Tuottajat voisivat myos esittdd omia nakemyksiansa ja toiveitansa seké esittaa
kysymyksid. Terveystarkastaja voisi kertoa elintarvikelainsdaddédnnon vaatimuksista seké
tietysti vastata esille tuleviin kysymyksiin esimerkiksi kuljetuslainsdadédnnosta. Tarkoi-
tuksena olisi saada avointa keskustelua aikaiseksi, jolloin jokaisen osapuolen toiveet ja
mahdollisuudet tulisivat muiden tietoon. Tilaisuuden jélkeen mahdolliset halukkaat
tuottajat/toimittajat sekd ruokapalvelupaallikké voisivat sopia aikataulusta my6hempien
yhteisty6té kehittavien palaverien osalta. Avoimen yhteistyon seurauksena olisi mahdol-

lista tehd& hankintasopimuksia, jotka hyédyntéisivéat kaikkia osapuolia.

Hameenkyrdn kunnan ruokapalveluiden siirtyminen kokonaan lahi- ja luomuruoan han-
kintaan, on téalla hetkelld viela mahdoton ajatus. Tuotekategorian lisdédntyminen ja mo-
nipuolistuminen seka tuottajien verkostoituminen ja yhteistyé kunnan ja tuottajien vélil-
l& ovat keinot siirtyd paikallisen ruoan hankkimiseen kunnan ruokapalveluissa. Seuraa-
vassa elintarvikkeiden hankintaprosessissa uskon suurien tukkuliikkeiden tulevan ole-
maan edelleen isompien tuoteryhmien toimittajia, mutta toivoisin etta paikallista ja alu-
eellista elintarviketuotantoa kaytettdisiin tdydentdvina toimittajina ja joidenkin tuottei-

den osalta jopa paatoimittajina.

Mielestani kestavien valintojen edistdminen paikallista tuotantoa suosimalla on Ha-
meenkyrén kunnan kulttuurimaiseman séilyttdmista ja kunnan imagon nostamista. To-
teuttamalla yhteiskuntavastuun periaatteita kannamme vastuun tulevien sukupolvien
elamén laadusta. Mielestani meidan kuuluu puolustaa omaa alueellista ruokaamme ja

ruokaperinteitdmme ja olla ylpeité siita.

Opinnaytetyoni tekeminen on ollut tyontéayteistd, mutta mielenkiintoista ja antoisaa ai-
kaa. Itse en voi enempé&d oman kunnan ruokapalveluiden hankintoja l&hi- ja luomuruo-
kaa suosivampaan suuntaan vieda, joten toivon tyoni auttavan ja rohkaisevan hankin-
noista vastaavia ottamaan niit4 askeleita kohti kestavan kehityksen ja yhteiskuntavas-

tuun periaatteita noudattaviin elintarvikehankintoihin.
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Hameenkyron kunnan ja ymparistokuntien lahi- ja luomuruokatuotteet,

seka niiden tuottajat ja jatkojalostajat

TUOTERYHMA:
HEDELMAT

TUOTTAIJAT:

TUOTTEET:

Luomulaatikko Oy
Ahlmanintie 56
33800 Tampere
Sari Kuusisto

Puh: 044 339 3034

Nettikauppa, joka siséltaa laidasta
laitaan luomu- ja biodynaamisia
tuotteita. Suurkeittiopakkaukset

Yrj6lan marjatila

Maisematie 642

39120 Mahnala

Tommi Yrjola

Puh: 03-3711 163 / 0400 625 636

Omena

Luumu

TUOTERYHMA;
KALATUOTTEET

TUOTTAJAT:

TUOTTEET:

Goldentunes Oy / Pirkan sailyketukku
PL 12

33901 Tampere

Matti Ohra-aho

Puh: 0400 630106

kotisivu: www.pirkansailyketukku.fi/

KALA JA KALAJALOSTEET
Sailykkeet

Kalaherkut Oy Nygren
Hé&meenkatu 19

33200 Tampere

Petri Nygren

Puh: 03 2124721/
Séhkoposti: kalaherkutny-
gren@elisanet.fi



http://www.pirkansailyketukku.fi/
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Kalakeidas

Kuruntie 2353

34150 Kyronlahti

Mika Myllyméki

Puh: 050 5420528

Ylojarvi

Sahkdposti: kalakeidas@luukku.com,
kotisivu: www.kalakeidaswebsites.fi

Kylmésavukeisari Oy

Pehkutaival 27

34240 K&mmenniemi

Mika Havola

Puh: 010 6662620 / 040 7738056
Tampere

Sahkdposti: info(a)kylmasavukeisari.fi

kotisivu: www.kylmasavukeisari.fi

KALA JA KALAJALOSTEET
Mati

Muut kalajalosteet
Kylmésavutuotteet myos suurkeit-
tidille

TUOTERYHMA:
KANANMUNA

TUOTTAJAT:

TUOTTEET:

Jokisalo Sirpa

Korventie 92

38510 Suodenniemi
Puhelinnumero 03-5175153
GSM 0400-326348

Kananmunat
Tukkupakkaus

TUOTERYHMA
VILJIAVALMISTEET:

LEIPOMOTUOTTEET

TUOTTAJAT:

TUOTTEET:

Musakan Leivintupa
Musakantie 99
39850 Riitiala
Riitta Lahti

Puh: 040 577 43 09
Ikaalinen

Puuldmmitteisessa uunissa valmis-
tetut leipomotuotteet. Omat jauhot
ja kananmunat



http://www.kalakeidaswebsites.fi/
http://www.kylmasavukeisari.fi/
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Aallon Leipomo Oy

Vanha Vaasantie 6

33470 Ylojarvi

Mika Vilenius

Puh: 03 3440244 / 041 5437094
Sahkdposti:
etunimi.sukunimi@aallonleipomo.com

kotisivu: www.aallonleipomo.com

Aholan kotileipomo
Hiukantie 40

39100 Hameenkyro
Mirja Ahola

Puh: 03 4756052

Pa&tuotteena ohut ohraleipa.
Myonnetty Maakuntien Parhaat -
merkKki.

Elovainion leipomo

Elovainiontie 3

33470 Ylojarvi

Tapio Kiviniemi

Puh: 03 3483344/fax (03) 348 3303 /
Sahkdposti: tapka@kolumbus.fi

Jokimyllyn Kotileipomo
Jokiniementie 9

38460 Sastamala

Ulla Alajoki

Puh: 03 5181014 /

Jussinhannan Leipa Oy
Tohlopinranta 24

33720 Tampere

Tiina Eronen

Puh: 03- 3125 2300 / 040 832 1561

Séhkoposti: info@jussinhannanleipa.fi
kotisivu: www.jussinhannanleipa.fi

Kaukajarven Kotileipomo Oy
Juvankatu 10

33710 Tampere

Keijo Kantonen

Puh: 0104232920/Myymala ja
0104232921/Leipomo /

Sahkdposti:
kaukajarvenkotileipomo@kolumbus.fi
kotisivu:
www.kaukajarvenkotileipomo.fi

Tuotteissa kaytetddn puhtaita ja
kotimaisia raaka-aineita.



mailto:etunimi.sukunimi@aallonleipomo.com
http://www.aallonleipomo.com/
mailto:tapka@kolumbus.fi
mailto:info@jussinhannanleipa.fi
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http://www.kaukajarvenkotileipomo.fi/
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Koiviston Kotileipomo Ky
Kamraatintie 7

39500 lkaalinen

Markku Koivisto

Puh: 03 4587132 /

Leipomo Konditoria Veikko V.A. Hei-
no Ky

Kolmen airon katu 15

39500 Ikaalinen

Veikko ja Arja Heino

Puh: 03 4589700 / 050 3833936

Leipomo Nisu-Nikkarit ky
Tohlopinkatu 15

33310 Tampere

Paula Vélimaa

Puh: 03-3444485 /

Sahkoposti:
nisu.nikkarit@kolumbus.fi
kotisivu: www.nisu-nikkarit.net

Tilauksesta tayte- ja voileipakak-
kuja, leipomo-myyméla ko. tilois-
sa. Asiakkaina myos suurkeittiot.

Mikon Leipé Oy
Atanvayla 2

33580 Tampere
Maarit Lehtimaki
Puh: 03 3622630 /
www.mikonleipa.fi

Moision Kotipakari Ky
Ristamaentie 24

39100 Hameenkyro

Erja Moisio

Puh: 03 3716641 / 0400 771041

Myllynleipa Oy

Kolmostie 640

39500 lkaalinen

Airi Hakamies

Puh: 03 4587666 / 0400 425481
Sahkoposti:
matti.ojala@myllynleipa.fi
kotisivu: www.myllynleipa.fi

Siskon Leipomo Ay

Muovitie 3

39160 Julkujarvi

Sari ja Juha Jarvinen

Puh: 03 3485559 /

Séhkdoposti: sari.kj@luukku.com



mailto:nisu.nikkarit@kolumbus.fi
http://www.nisu-nikkarit.net/
http://www.mikonleipa.fi/
mailto:matti.ojala@myllynleipa.fi
http://www.myllynleipa.fi/
mailto:sari.kj@luukku.com
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TUOTERYHMA
VILJAVALMISTEET

JAUHOT, HIUTALEET

TUOTTAIJAT:

TUOTTEET:

Héijaan Vehnamylly
Rienilantie 24
38420 Sastamala
Heinonen Jukka
Puh: 03 5187125/

Vehna: leseet, hiutaleet, jauhot,
ryynit

Ruis: leseet, hiutaleet, jauhot, ryy-
nit

Ohra: leseet, hiutaleet, jauhot,
ryynit

Kaura, leseet, hiutaleet,jauhot,

ryynit

Lampisen tila

Anu ja Jari Koskensalo
Virkakankaantie 270
39500 lkaalinen

Luomuvehna-, luomukaura-, luo-

muohra- ja luomuruistuotteet

Ponkiniemen tila

Timo Ponkiniemi
Kyroskoski

050 5979361
timo.ponkiniemi@netti.fi

Luomujauhot ja -hiutaleet

Séakinojan luomutila
Esko Lammi
Viljakkala

040 5187159

Kaura, ohra ja ruistuotteet

Tattalan tila
Norokorpi Piipa 0400 687309
Hémeenkyro

Luomu, pakkauskoko valittavissa
Jauhot, hiutaleet, ryynit

Ohra, vehn4, kaura ja ruis

Ylojarven Vehnédmylly
Vehndmyllyntie 26

33480 Ylojarvi

Janne Ihamuotila

Puh: 03 3480413/

Sahkoposti:
janne.ihamuotila@kolumbus.fi



mailto:timo.ponkiniemi@netti.fi
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TUOTERYHMA:

LIHATUOTTEET

TUOTTAJAT: TUOTTEET:
Jukan Kotiliha Luomu
Kanteenmaantie 475 Sianliha, nakit

31900 Punkalaidun
jukka@jukankotiliha.fi

Kestiherkku

Muovitie 20

33470 Ylojarvi

Pentti Sunell

Puh: 0400 914916
Sahkdposti:
pentti.sunell@Kkotiposti.net
kotisivu:
www.kotiposti.net/kestiherkku

Sika: makkara ja muut leikkeleet,
Nauta: makkara ja muut leikkeleet

Lampuri Penttila Oy
Miemolantie 9
36720 Aitoo

Kalle Vainio

Puh: 0400 478314 /

Laktoosittomat ja gluteenittomat
tuotteet, kotimaisesta lihasta
LIHA JA LIHAJALOSTEET
Makkara ja muut leikkeleet

Lihapalvelu Keijo Renfors Oy
Paakkosentie 59

38200 Sastamala

Keijo Renfors

Puh: 03 5115535 /

Kotimainen, tuore naudanliha.
Tuore tai pakastettu liha
Luomuna

Lihavalmiste Seikku
Hopunkatu 20

38200 Sastamala

Esa Seikku

Puh: 050 5530552

kotisivu:
www.lvseikku.suntuubi.com

LIHA JA LIHAJALOSTEET
Sika: séilykkeet, makkara ja muut
leikkeleet. Tuore tai pakastettu
liha

Riista: séilykkeet, makkara ja
muut leikkeleet. Tuore tai pakas-
tettu liha

Poro-. séilykkeet, makkara ja muut
leikkeleet. Tuore tai pakastettu
liha

Nauta: sdilykkeet, makkara ja
muut leikkeleet. Tuore tai pakas-
tettu liha

Lammas: sdilykkeet, makkara ja
muut leikkeleet. Tuore tai pakas-
tettu liha

Kalkkuna. Tuore tai pakastettu
liha



mailto:jukka@jukankotiliha.fi
mailto:pentti.sunell@kotiposti.net
http://www.kotiposti.net/kestiherkku
http://www.lvseikku.suntuubi.com/
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Maalaistuote Vataja Oy
Rautatienkatu 8,

38700 KANKAANPAA

Jarmo Vataja

Puh: 02 578 3337 / 0500 226 755
Sahkdposti:
jarmo.vataja@maalaistuotevataja.fi
kotisivu: www.maalaistuotevataja.fi

Erikoislihajalosteet

Ojalan tila

Ojalantie 105

32740 Sastamala

Jukka Isotalo

Puh: 040 480 2060
Sahkdposti:
jukka.isotalo@Kkponetti.net

Puhelut arkisin klo 18 jéalkeen,
viikonloppuisin vapaasti, noudot
tilamyymalasta seka Tampereelle
sopimuksen mukaan.
Highland-lihaa.

Nauta: Tuore tai pakastettu liha

Ojanen Markku
Raivalantie 500
39500 lkaalinen
03452 7212

GSM 0400 819 469

Naudanliha

Palviportti Oy
Parkunméentie 2
39100 Hameenkyro
Mynttinen Jarmo
Puh: 03 3715555

Velj. Lindgren Ky
Hameenkatu 19

33200 Tampere

Tuomela Pekka

Puh: 03 2227471/
Séhkoposti:

pekka tuomela@yahoo.com

LIHA JA LIHAJALOSTEET
Ankka, Tuore tai pakastettu liha
Hanhi, Tuore tai pakastettu

liha

Kalkkuna, Tuore tai pakastettu
liha, Makkara ja muut leikkeleet
Kana/kukko/broileri, Tuore tai
pakastettu liha

Lammas, Tuore tai pakastettu liha
Nauta, Tuore tai pakastettu liha,
Makkara ja muut leikkeleet

Poro, Tuore tai pakastettu liha
Riista, Tuore tai pakastettu liha
Sika, Tuore tai pakastettu liha
Villisika, Tuore tai pakastettu liha



mailto:jarmo.vataja@maalaistuotevataja.fi
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TUOTERYHMA;
MAITOTALOUSTUOTTEET

TUOTTAIJAT:

TUOTTEET:

Herkkujuustola Oy

Selkeentie 80

38460 Sastamala

Peter Dorig

Puh: 0500 632523 / 044 5428033

Sahkadposti: info@herkkujuustola.fi
kotisivu: www.herkkujuustola.fi

Juustot,
Lehmé&n maitotuotteet, \Voi, Juusto

Tampereen Jaateldtehdas
Automiehenkatu 2

33820 Tampere

Harri Laine

Puh: 0400 771529/040 5019633
Sahkaoposti: harri@gelateria.fi
kotisivu:
www.tampereenjaatelotehdas.fi

TUOTERYHMA:
MARJAT

TUOTTAJAT:

TUOTTEET:

Kaunismaa Ritva
Mustajarventie 53
Moubhijarvi

03-518 9114, 050-599 4080

Mansikka

Jokinen Pekka
Viljakkala
0400-630 854, 0400-724 207

Mansikka
Mya0s pakastettu

Kantolopentila

Merja ja Pasi Lehtiméki
Aittoméentie 112
Stormi, Vammala
040-543 9277
www.kantolopentila.com

Vadelma

Maékikauppila

Arostentie 25

Mahnala (Hameenkyro)
03-3711 312, 0400-466 992

Mansikka

Nikkila

Maisematie 604

Mahnala (Hameenkyrd)
03-371 1176, 044-371 1176

Mansikka



mailto:info@herkkujuustola.fi
http://www.herkkujuustola.fi/
mailto:harri@gelateria.fi
http://www.tampereenjaatelotehdas.fi/
http://www.kantolopentila.com/
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Saloniemen Tila

Turkkilantie 530

39200 Kyrdaskoski

Ester Wallenstjerna

Puh: 03 3718218 / 050 5215121

Mustaherukka, tuore ja pakastettu

Sarkilammin Marjatila
Pihkoluoma Pauli
Sarkilammentie 96

Sisétto (Ikaalinen)

03-371 7991, 050-325 2225

Mansikka, vadelma

Vanhatalo Jouko
39230 Osara
GSM 044-7503337

Puutarhamarjat, luomu mansikka

Ylirautian tila

Jukka Pentti

Maisematie 642/7

Mahnala (Hameenkyro)
03-3715 616, 040-7641 383

Mansikka, vadelma ja mustahe-
rukka

Yrj6lan marjatila

Yrj6la Tommi

Maisematie 642/1

Mahnala (Hameenkyro)
03-371 1163, 0400-625636
www.yrjolanmarjatila.fi
Luomu mustaherukka
Saloniemen tila

Ester ja Heikki Wallenstjerna
Osoite: Turkkilantie 530, 39200
Kyrdskoski

050 5215121

Mansikka, vadelma, mustaheruk-
ka, punaherukka, karviainen, vi-

herherukka ja valkoherukka

TUOTERYHMA: PERUNA

TUOTTAIJAT:

TUOTTEET:

Kierikka Juha
Kiviluomantie 20
38800 Jamijarvi
050 5940099

Kuorittu peruna
Esikypsennetty
Viipale, suikale, kuutio

Lahde Jyrki
Pinsio



http://www.yrjolanmarjatila.fi/
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Mékkylan Perunatila
Keijarventie 396

33470 Ylojarvi

Heikki ja Riitta Méakkyla

Puh: 0400 638206/Heikki ja 040
7286625/Riitta

Sahkoposti:
heikki.makkyla@luukku.com

Itsepalvelumyymala auki 8-21

joka pdiva

Sarkilammin Marjatila,
Pihkoluoma Pauli
03-371 7991, 050-325 2225

Varhaisperuna

Tampereen KR-Peruna Oy
Ahlmanintie 56

Tampere

Harri Hayrinen

Puh: 03-2120445 / 0400 837 445
Sahkoposti:

krperuna@msn.com

PERUNA JA PERUNAJALOS-
TEET

Jalosteet

Tuoreet

Yrj6lan marjatila
Tommi Yrjola

Siikli- perunaa (multa)

TUOTERYHMA:
VIHANNNEKSET

TUOTTAJAT:

TUOTTEET:

Ikaalisten Luomu Oy
Palinperantie 29, 39500 Ikaalinen
Heidi Kulmanen

Puh: 040 5173652

Séhkoposti:
ikluomu@ikaalistenluomu.fi
kotisivu: www.ikaalistenluomu.fi

Salaatti, Tuoreet

Tomaatti, Tuoreet
Vihannessekoitukset ja muut eri-
koistuotteet, Tuoreet

Ponkiniemen tila Kaali
Timo Ponkiniemi
Kyroskoski
050 5979361
timo.ponkiniemi@netti.fi
Juureksia

Rapion tila

Vaasantie 109/34 39200 Kyrdskoski

Hé&meenkyro



mailto:heikki.makkyla@luukku.com
mailto:krperuna@msn.com
mailto:ikluomu@ikaalistenluomu.fi
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Sarkilammin Marjatila
Sarkilammentie 96

39450 Sisatto

Pauli ja Marja-Leena Pihkoluoma
Puh: 050 325 2225/0500 626 682
Ikaalinen

Sahkdposti:
sarkilammintila@kotiposti.net
kotisivu:
soonyritys.net/sarkilammintila

Sipuli, Tuoreet
Punajuuri, Tuoreet
Porkkana, Tuoreet

Tampereen KR-Peruna Oy
Ahlmanintie 56

Tampere

Harri Hayrinen

Puh: 03-2120445 / 0400 837 445
Sahkdposti: krperuna@msn.com

VIHANNEKSET JA VIHAN-
NESJALOSTEET

Muut juurekset

Tuoreet, Jalosteet

Yrjola

Maisematie 642,

39120 Mahnala

Y hteyshenkilo: Tommi Yrjola
Puh: 03-3711 163 / 0400 625 636

VIHANNEKSET JA VIHAN-
NESJALOSTEET
Valkosipuli, Tuoreet

Sipuli, Tuoreet

Porkkana, Tuoreet

Muut vihannekset, Tuoreet
Herne, tilli, kurpitsa

Aijala Heikki

Luomu, kuivattu herne

TUOTERYHMA: MUUT

TUOTTAJAT:

TUOTTEET:

Kastikemestarit Oy
Pdytasarankatu 3
33900 Tampere
Jari Pusa

Puh: 040 518 9714

Séhkoposti: jari.pusa@gs-yhtyma.fi

kotisivu: www.pimeapullo.fi

Salosen Pimedpullo salattikastik-
keet

Kuusiluoma, Erkki
Hé&meenkyro
03 3715642

Hunaja



mailto:sarkilammintila@kotiposti.net
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Nokian Panimo Oy
Nuijamiestentie 17

37120 Nokia

Sami Leppénen

Puh: 03 3424200 /

Sahkdposti:
sami.leppanen@nokianpanimo.fi,

kotisivu: www.nokianpanimo.fi

Pesosen mehildistarhat

Pukaratie 94

38460 Sastamala

Esa Pesonen

Puh: 03 5189170 / 0400 731724
Sahkadposti: esa.pesonen@kopteri.net
kotisivu:
www.pesosenmehilaistarhat.com

Hunaja



mailto:sami.leppanen@nokianpanimo.fi
http://www.nokianpanimo.fi/
mailto:esa.pesonen@kopteri.net
http://www.pesosenmehilaistarhat.com/

81

LIITE 2 Tarjouspyyntomalli

ELINTARVIKEHANKINTA VUOSILLE 2011 - 2012

Hé&meenkyron kunnan keittiot, Ikaalisten kaupungin keittiot ja Jyllin Koti
pyytaa tarjoustanne elintarvikehankinnasta sopimuskaudelle 1.1.2011 -
31.12.2010. Optiomahdollisuus 1 vuotta. Ennen optiopé&tosta tarkistetaan
hinnat.

Hankintayksikot ja lisatiedot

Hémeenkyron kunta
Ruokapalveluyksikko

Harkikuja

39100 Hameenkyro
Ruokapalvelupééllikké Tuula Joenpera
tuula.joenpera@hameenkyro.fi

Ikaalisten kaupunki
Kaija Ronni
kaija.ronni@ikaalinen.fi

Jyllin Koti
Maritta Rajasalo
maritta.rajasalo@jyllinkodit.fi

Tarjouspyynnén 1. liitteessd on toimituspisteet sekd toimipistekohtaiset
ruokailijamaaréat toimintakautena.

Hankintamuoto
Hankintamenettely on avoin hankintamenettely.

Hankintailmoitus on julkaistu 28.8.2010 HILMA -palvelussa osoitteessa
www.hankintailmoitukset.fi

Hankinnan kohde ja vdhimmaisvaatimukset

Tarjouspyynnossa pyydettyjen tuotteiden kokonaisarvo on yhteensa noin 1
milj. €/vuosi alv 0 %, mutta voi vaihdella olosuhteista riippuen.

Tarjous tulee tehda oheisille tarjouslomakkeille. Tarjouksen tulee olla
suomenkielinen. Taulukoiden jarjestysta ei saa muuttaa ja mahdolliset li-
séykset on tehtavé taulukon loppuun tai lisdpaperille. Mikali lomakkeita
on muutettu, voidaan tarjous hylata.

Lomakkeet ovat tarjouspyynnon liitteend. (www.hankintailmoitukset.fi)
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Tuotteiden alkuperdmaa on ilmoitettava tarjouksessa. Tarjouspyyntoasia-
Kirjoihin on otettu suurimmat volyymituotteet. Haluamme kayttdd myos
uutuuksia ja erikoistuotteita, joten pyyddmme kattavat tuoteryhméakohtai-
set alennukset, joiden pohjaksi on tarjousvaiheessa esitettdva voimassa
oleva hinnasto.

Mahdollisen sopimuksen solmimisen tai etuk&teen ilmoitettujen hinnan-
muutosten jalkeen edellytdmme alennusprosenttiin perustuvan hinnaston
toimittamista kaikkiin yksikoihin.

Pidatamme oikeuden vaihtaa toimittajaa hinnankorotusesityksen tullen, jos
toinen toimittaja on kokonaistaloudellisesti edullisempi.

Mikali toimittajalla on mahdollisuus toimittaa muita kouluruokasuosituk-
sen mukaisia tuotteita, tulee naisté laatia erillinen lisatarjous.

Puitejarjestely

Puitejarjestelyissd sovitaan juuresten, perunoiden ja pilkottujen vihannes-
ten kohdalla kuuden kuukauden ajaksi kiintedt hinnat. Vaihtuvanhintaisille
vihanneksille, hedelmille ja tuoreelle kalalle toimittaja ilmoittaa hinnat
viikoittain, viimeistédan edellisen viikon torstaina. Tuotteiden tarjoushinnat
pyydetéaén viikolta 35.

Osatarjoukset
Pidatdmme oikeiden hyvéksya osatarjoukset. Toimittajiksi voidaan valita
vaihtoehtoisia toimittajia ja/tai paatoimittajia ja tdydentéavia toimittajia.

Toimitusehto
Vapaasti perille sisétiloihin vietyna paikkaan, josta keittion henkilokunnan
kanssa sovitaan. Kuljetusrullakkojen ja -laatikoiden pois kuljettaminen
viikoittain.

Toimitusaika

Toimitukset perilla keittioilla ma - pe klo 07.00-14.00 valilla. Maitotoimi-
tukset voidaan toimittaa myds muuna aikana. v

2-3 krt/vko

tuore liha 2-3 krt/vko

leipomotuotteet 2-5 krt/vko

perunat, juurekset, tuorevihannekset ja hedelmat 2-5 krt/vko
teollisuuselintarvikkeet 1-3 krt/vko
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Tilausjarjestelméa

Hinnat

Kaikkien tuotteiden kohdalla pyydetédan antamaan veroton nettohinta. Tar-
joushintojen tulee olla voimassa kiintednd ensimmaisen vuoden ajan so-
pimuksen alkamisesta. Poikkeuksena tuoretuotteet.

Jos julkisten maksujen tai arvonlisdveron suuruus muuttuu, tuotteiden hin-
nat muuttuvat vastaaviksi. Tilaaja on oikeutettu kayttdamaan hyvakseen
kampanja- ja sesonkiluontoiset alennukset siind tapauksessa, ettd sopi-
mushinta olisi korkeampi kuin kampanjahinta. Hinnaston muuttuessa edul-
lisemmaksi, kuin sovittu tarjoushinta olisi, on toimittajan laskutuksessa
sovellettava edullisinta hinnoittelua.

Hinnat ja mahdolliset alennukset koskevat myds tuotteen uusia versioita.
Ensimmaisen sopimusvuoden jalkeen toimittaja voi ehdottaa hintojen
muuttamista enintadn puolivuosittain. Muutosehdotukset hinnanmuutok-
sista toimitetaan perusteluineen Kirjallisesti nelj& viikkoa ennen hinnan-
muutoksen voimaan tuloa. Hinnanmuutoksen soveltaminen edellyttaa ti-
laajan hyvaksyntaa.

Oheisissa hankintaluetteloissa esitetyt kulutusméaéarat, pakkauskoot ja tuo-
tenimet ovat suuntaa antavia arvioita ja eivét sido tilaajaa.

Korvaavat tuotteet

Korvaavan tuotteen ominaisuudet on oltava tarjouspyynnon tuotenimik-
keen siséltda vastaava. Edellytdmme, ettd toimittaja myy korvaavan tuot-
teen sopimustuotteen hinnalla tai edullisemmin.

Toimitusvirheet

Laskutus

Toimittajan toimitusvirheista seuraa sanktio. Tilaaja ottaa yhteyttd havait-
tuaan toimitusvirheen ja reklamoi toimittajaa. Toimittajan tulee korjata
toimitusvirhe madréaikaan mennessd. Toimitus katsotaan viivastyneeksi,
mikali se toimitetaan sovittuna toimituspéivana kolmea tuntia yhteisesti
sovitusta ajasta myohemmin. Tilaaja ei ole velvollinen ottamaan viivasty-
nytta toimitusta vastaan. Toimitusvirheen korjaamatta jattdminen aiheuttaa
myohdastyneen toimituksen korvaamista tédydesta arvosta.

Mahdollisista reklamoinneista kootaan luettelo, jonka perusteella voidaan
kéynnistad neuvottelut sopimuksen purkamiseksi.

Edellytamme, ettd laskuissa on hinnat myo6s verottomina. Kustannuspaik-
kakohtaisissa laskuissa loppusumma on verottomana ja verollisena.
Tarjoukseen tulee liittd4 selvitys sdhkdisesté laskutusmahdollisuudesta. (ei
kéytetd valintaperusteena)
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Maksuehto

Maksuehto on 30 pv netto tai edullisempi, kun tavara on sopimusehtojen
mukaisesti toimitettu ja lasku on saapunut tilaajalle.

Y mpéristovaikutukset

Hameenkyron kunta, lkaalisten kaupunki ja Jyllin Koti on hankintojensa
osalta sitoutunut toiminnassaan ymparistovastuuseen ja kestavan kehityk-
sen mukaiseen toimintaan. Tarjottavat tuotteet on oltava pakattu joko uu-
delleen kaytettaviin, kierratettaviin tai polttamalla havitettaviin pakkauk-
siin/materiaaleihin. PVC:t4 ei saa kéyttd4 pakkausmateriaaleissa. Tarjouk-
seen tulee liittaa selvitys tuotteiden pakkauksista sekd mahdollisista toi-
menpiteistd, joilla voidaan pakkausmateriaaleista aiheutuvan jatteen maa-
réa vahentaa.

Tarjoukseen tulee liittaa selvitys toimittajan ajopéivistd, jakelu- ja logis-
tilkkajarjestelyistd sekd miten tuotteiden toimitus tilaajalle tapahtuu. Tar-
joajan tulee liittda tarjoukseen selvitys yrityksen ympéristdohjelmasta,
laadunvalvonnasta seka selvitys omavalvonnasta kuljetuksen aikana.

Tarjousten kasittely

Myohéstyneet, méardajan jalkeen saapuneet tarjoukset hylatdédn avaamat-
tomina.

Méardaikana saapuneet tarjoukset avataan tarjousten avaustilaisuudessa,
joka ei ole julkinen. Salaisina pidettdvat asiakirjat on merkittava selkeésti
ja esitettdva ne omina asiakirjoinaan.
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Tarjoajan ja tarjousten soveltuvuus

Tarjoajien ja tarjousten soveltuvuusarviointi seka vertailu toteutetaan seu-
raavasti:

1. Tarjoajan soveltuvuuden tarkistaminen

2. Tarjouksen tarjouspyynndonmukaisuuden tarkistaminen

3. Tarjousten vertailu

Tarjoajien soveltuvuuden arviointi

Tarjouskilpailusta voidaan sulkea pois hankintalain 348/07 mukaisesti sel-
lainen ehdokas tai tarjoaja, jolla ei voida katsoa olevan teknisid, taloudelli-
sia tai muita edellytyksia hankinnan toteuttamiseksi tai joka on laiminlyo-
nyt verojen tai lakisaateisten sosiaalimaksujen suorittamisen

Soveltuvuuden toteamiseksi tarjoajan tulee toimittaa tarjouksen liitteend
seuraavat asiakirjat:
- tiedot ennakonperintérekisteriin ja kaupparekisteriin
merkitsemisesté (arvonlisdverotunnus) ja Y-tunnus
- todistus maksetuista veroista
- vakuutusyhtion/-yhtididen todistus lakisaateisten
vakuutusmaksujen suorittamisesta
- yrityksen palvelun ja tuotteen laatuselvitys
- yleinen ympéristoselvitys
- selvitys yrityksen omavalvonnasta kuljetuksen aikana

Todistukset eivét saa olla kolmea kuukautta vanhempia tarjouksen jatto-
paivasta laskettuna. Lisdksi tarjoajan on varauduttava tarvittaessa toimit-
tamaan uudet vastaavat selvitykset ennen sopimuksen allekirjoittamista.

Tarjousten vertailu, vertailuperusteet ja niiden painoarvo

Valintaperusteena on kokonaistaloudellisesti edullisin vaihtoehto.
Tarjouksista my6s osatarjoukset huomioidaan.

50 % Hinta
25 % Laatu
25 % YmpéristOseikat sek& toimitusaika ja — varmuus
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Vertailuperusteita arvioidaan seuraavien tekijoiden perusteella:

50 % Hinta

25 % Laatu

Tarjoukset verrataan tuoteryhmittain ja kokonaishintana.
Hintavertailu tehdaan euroa/kg tai euroa/litra perusteella.
Puuttuvan tuotteen osalta ké&ytetdén tarjouksia verrattaes-
sa saatujen tarjousten kalleinta hintaa.
Tuoteryhmakohtainen alennusprosentti

Myyntierien koko, onko mahdollista saada “purettuja”
myyntierié, pakkauksen purkamisesta aiheutuva hintaero
verrattuna tarjoushintaan. Tarjouksesta tulee ilmi myyn-
tierdan koko, pienemman myyntierdn koko ja vaikutus
hintaa.

Valikoiman monipuolisuus, kattavuus

Tuotteiden laatu: rakenne, maku, paaraaka-aineen osuus
Tuotteiden ravitsemukselliset tiedot, sekd maininta eri-
tyisryhmille soveltuvista tuotteista

Elintarvikkeiden kohdalla ilmoitettava suola-, rasva-, so-
keri- tai makeutusainepitoisuus ja kuitupitoisuus
Puolivalmisteiden osalta on selvitettdvd paaraaka-aineet
ja niiden osuudet. Kalatuotteissa on ilmoitettava kalalaa-
dut.

Tuoteryhmien kohdalla ilmoitettava tuotteiden keskimaa-
réinen tuotekiertoaika tuoreuden varmistamiseksi
Tarjoajan  tulee ilmoittaa  mahdollisista  luomu-
elintarvikkeista

Ruisleivan laatukriteeri on 100 % rukiista valmistettu ja
max 8 tuntia leivonnasta toimitusajankohtaan

Peruna voi olla kuorittuna enintddn 24 tuntia ennen toi-
mitusajankohtaa

Marjoista ja pakastekasviksista tarjous sellaisista, jotka
eivét tarvitse kuumennuskasittelya

25 % Ympéristoseikat

Ympéristotekijat (mm. pakkausmateriaali, Kierrétetta-
vyys, mahdollinen jatteiden jatkokasittely)
Ympéristoohjelma

Logistiikkajarjestelyt: kuljetusmatka ja -aika, toimitusai-
kataulu, kuljetuskalusto

Sopimukset tehdaan yrityksen kanssa yhden tai useamman tuoteryhman

osalta.
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Tekniset ja muut edellytykset

Muut ehdot

Tarjoukseen tulee liittad selvitys miten koko ketjun tuotteiden jaljitetta-
Vyys on varmistettu. Tarjottavat tuotteet eivat saa olla tai sisaltdd muunto-
geenisia aineksia (GMO).

Tarjottavien tuotteiden raaka-aineiden tulee olla puhtaudeltaan korkeata-
soisia ja alkuperaltaan jaljitettavia siten, ettd yleisissa jéljitettavyys vaati-
muksessa (178/2002) on méaéritelty elintarvikealan toimijoiden osalta.
Tarjouksessa tulee olla selvitys mahdollisesta sdhkoisesté tilausjérjestel-
masta ja sahkoisesta laskutuksesta.

Tarjottavissa tuotteissa tulee olla selkedt suomenkieliset tuoteselosteet.
Jattdmalla tarjouksen tahan tarjouspyyntéon tarjoaja hyvaksyy tarjous-
pyynndssa ja sen liitteissa olevat ehdot.

Varaamme oikeuden hankintapaikan muutokseen kesken sopimuskauden,
jos myyjén hinnat, tuotteet, ehdot tai muut syyt sité edellyttavat.

Hankinnan seuranta

Tilaaja edellyttad, ettd toimittaja seuraa ja raportoi kaupankayntia. Toimit-
tajien tulee toimittaa tammikuussa edellisen vuoden kulutusraportit yh-
dyshenkildlle.

Tarjouksen jattaminen

Suomenkieliset kirjalliset tarjoukset liitteineen tulee toimittaa suljetussa
kirjekuoressa viimeistddn 30.9.2010 klo 16.00mennessa osoitteeseen:

Ikaalisten kaupunki, Ravitsemis- ja siivouspalvelut, Kolmen aironkatu 3,
39500 lkaalinen. Hankinnan tunnus: Elintarvikkeiden hankinnat.

Tarjousten voimassaoloaika

Tarjouksen on oltava antajaansa sitova 31.12.2012 asti.

Tarjousasiakirjan julkisuus

Tarjoukset on pyrittavé laatimaan siten, etteivat ne sisélla liikesalaisuuk-
sia. Jos liikesalaisuuksien sisallyttdminen tarjoukseen on valttdmatonta,
siitd on tarjouksessa erikseen mainittava. Tarjoushinta ei voi olla liikesa-
laisuus.

Paatoksesta tiedottaminen ja sopimuksen tekeminen

Hankintapaatods lahetetddn tiedoksi kaikille tarjoajille. Hankintasopimus
tehdadn kirjallisena, jonka molemmat osapuolet allekirjoittavat.
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Erimielisyyksien ratkaiseminen

Erimielisyydet, joista ei neuvottelemalla paéastd sopimukseen, ratkaistaan
markkinatuomioistuimessa.

Yhteyshenkil6
Kaija Ronni

palvelupaallikko
p. 044-7301 266 ja kaija.ronni@ikaalinen.fi

Liitteet Tuoteryhmakohtainen kaavake, jonka toimittaja tayttaa.


mailto:kaija.ronni@ikaalinen.fi

LIITE 3 Tuoteryhmékohtainen kaavake, jonka toimittaja tayttaa.

Hameenkyron kunta, Ikaalisten kaupunki & Jyllin Koti
Pakasteet

TOIMITTAJA:

Kaavaketta ei saa muuttaa, lisatiedot erillisella paperilla.
Hinnasto liitteeksi.

Huomioi tuoteryhmakohtaiset alennus %.

TUOTE YK- AR- kg RAS- SUO- KUITU | MYYN- kpl PAI- | ALKUPE- PAARAAKA-
SIKKO | VIO HINTA | VA% LA % g/100g | TIERA NO RAMAA AINEEN
ALV OSuUuUS
0%
Jaatelot
Vanilja, kermajaite-
o 1 litra 100
Jaatelopuikot 30g/kpl | 1000
Leipomopakasteet
Riisipiirakka 90 g 1000
Sampyld, pakaste
60 g 1000
Munkit 30g 1000
Vihannespakasteet
Sipuli, hakattu kg 2000
Keittojuures kg 2000
Maissi kg 500
wok-vihannes kg 200
Marjapakasteet
Mansikka kg 100

Vadelma kg 100
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Kyselykaavake

LUOMU- JA LAHIRUOKAHAASTATTELU Hameenkyron kun-
nanhallituksen jasenille

Opiskelen Pirkanmaan ammattikorkeakoulussa restonomiksi ja teen
opinnaytetyonani selvitystd Hameenkyrdon kunnan ruokapalveluyksi-
kon mahdollisuuksista kayttaa lahiruokaa elintarvikehankinnoissaan.
Toivoisin, etta kiireiltdnne ehtisitte vastata seuraaviin kysymyksiin.

Vastaukset tulisi olla perilla 4.4.2010 mennessa ja ne tulisi lahettaa
sahkopostiosoitteeseen: annamakela76@gmail.com

Mahdollisista vastaamatta jattamisista seuraa puhelinhaastattelu!
Kevaisin terveisin Anna Makela

Voit aloittaa vastauksen kirjoittamisen ohjelman nayttaman merkin
kohdalta klikkaamalla sita hiirell&!

. Vastaajan sukupuoli:

. Vastaajan iké:

Mika on henkil6kohtainen mielipiteenne l&hi- ja luomuruoasta?

Minkalainen on edustamanne puolueen mielipide l&hi- ja luomuruoasta,

mainitse myods puolueen nimi?

Valtioneuvosto on tehnyt periaatepaatoksen kestavien valintojen
edistamisesta julkisissa hankinnoissa.
Onko tatd huomioitu budjetissa tai ohjeistuksissa ruokapalveluyksikolle,

ja onko tdmé4 aihe ollut keskusteluissa esilla valtuustossa tai hallituksessa?


mailto:annamakela76@gmail.com
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6. Jos kunnanvaltuustolle tehtéisiin aloite Hameenkyrdn kunnan ruokapalve-
luyksikon elintarvikehankintojen keskittdmisestd padosin l&hiruoan toi-
mittajiin, mik& olisi henkilokohtainen mielipide ja minka uskot olevan

puolueesi mielipide tdhén aloitteeseen
a) Elintarvikehankintojen kustannusten noustessa 10%?

b) Kustannusten pysyessa samoina?

Kéytétteko itse luomu- tai lahiruokaa?

7. Millaisia oletatte Hdmeenkyrdn kunnan ruokapalveluyksikon elintarvike-

hankintojen olevan seuraavan viiden vuoden kuluttua

a) Maararahan maaran suhteen?

b) Lé&hiruoan kayton yleisyyden suhteen?

c) Luomuruoan kayton yleisyyden suhteen?

KIITOS! Tallenna tiedosto ja laheta yllamainittuun sahkopos-
tiosoitteeseen
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LIITES Puhelinhaastattelun runko

Puhelinhaastattelu lahi- ja luomuruoan tuottajille.

* Esittely

* Puhelinsoiton tarkoitus

* Kiinnostus haastatteluun osallistumiseen
* Kysymykset

1.

2.

Onko aiemmin ollut yhteistyota kunnan kanssa?
Jos on, miten yhteistyon on kokenut?

Kummalta osapuolelta on tullut yhteistyohon aloite?

Mité toiveita mahdollisen yhteistyon osalta on?

Mitd on omalta osaltaan valmis tekemé&an yhteistyon lisddmiseksi: esimerkiksi
tuotekehityksen osalta?

Mitka ovat verkottumisen mahdollisuudet? Esimerkiksi yhteistilauksissa, kulje-
tuksissa ja laskutuksessa.

Onko julkisen sektorin hankintaprosessin tuttu? Enté tarjouspyyntokaavake?

Tarvitseeko apua tarjouksen antamisessa

Ideoita, miten yhteisty6té voisi lahted tekemaan?

*Kiitokset



