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Tiivistelma

Tama elintarvikelain (23/2006) mukainen ymparistéégdenhuollon laatukasikirja on
koottu Liedon kunnan ymparistbterveydenhuollon tzsagarpeisiin. Ymparistoterveyden-
huollon osasto huolehtii Liedon lisaksi 12 ympdiiginnan terveysvalvonnasta ja elain-
ladkintahuollosta. Ymparistoterveydenhuollon yht@meintasopimuksen mukaisesti sopi-
jakunnat ostavat ymparistéterveydenhuollon palvisiimtakuntana toimivalta Liedolta.
Sopijakunnat ovat Aura, Kaarina, Kemionsaari, KddkiLieto, Loimaa, Lansi-Turunmaa,
Marttila, Oripaa, Paimio, Poytya, Sauvo ja Tarvksjo

Osasto on aloittanut toimintansa 1.1.2009. Toin@an maantieteellisesti laaja ja palvelu-
rakenteeltaan monimuotoinen. Osaston henkilokuntsiicynyt Liedon kunnan palveluk-
seen seitsemasta entisesta itsenaisestad ympadristgtenhuollon yksikosta ja toimintata-
pojen ja —mallien yhtenéistamisen tarve on suuri.

Laatukasikirjan avulla pyritaan kehittamaan yksilgintarvikevalvonnan toimintaa suun-
nitelmalliseksi ja lainsdddannén vaatimukset tayiksi seka tehostaa valvontaa ohjeistuk-
sen avulla. Ohjeet nopeuttavat tehtavien ja p&atdskemista ja yhtenaistavat toimintata-
poja ja tarkastuskaytantoja. Yhtenaiset toimintat&oko toimialueella takaavat valvon-
nan kohteille tasa-arvoisen kohtelun ja samanlamsetinnan vaatimukset.

Tama laatukasikirja koottiin yhteistydssa osastenkiloston kanssa ja sen on tarkoitus
toimia yksikon elintarvikevalvonnan kasikirjanatgdkaytetadn aktiivisesti paivittaisessa
ty0dssé ja jota paivitetaan saannollisesti.

Laatukasikirja on laatujarjestelman padadokumegtisisaltaa laatupolitikan méaarittelyn,
laatua koskevat tavoitteet seka laatujarjestelniéisliguvauksen. Laatujarjestelma muodos-
tuu laatukasikirjasta, toimintaohjemalleista jajgatelmasta seka liitetiedostoista.

Kieli: Suomi Avainsanat: Ymsioterveydenhuolto, laatukasikirja,
elintarvikelainsdadanto, elintarvikevalvonta, valteviranomainen, dokumentointi, audi-
tointi

Opinnaytetyd on saatavilla joko ammattikorkeakoemuyerkkokirjastossa Theseus.fi tai
kirjastossa.
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Summary

This quality manual for the municipal food contanithority of Lieto is based on the Food
Act (23/2006). The manual is suited for the nedd=neironmental healthcare unit opera-
tions, which the municipality of Lieto is responsilior. The environmental healthcare unit
takes care of the health monitoring and veterigarg of 12 surrounding municipals. Ac-
cording to the agreement between the municipaliiesnvironmental health services are
bought from the Lieto host municipality. In the @gment there are at the moment the fol-
lowing municipalities: Aura, Kaarina, Kemionsaagski TL, Lieto, Loimaa, Lansi-
Turunmaa, Matrttila, Orip&&, Paimio, POoytyd, Sauvd &arvasjoki.

The environmental healthcare unit of Lieto haststhits work on the®lof January 2009.
The area is geographically wide and the serviagesire is versatile. The personnel are put
together from the previous seven independent unitse co-operation area. This means
urgent need of mutual guidelines for both proceslared standards of activities.

The quality manual is meant to be a tool which &éh@ unit personnel to develop the food
control measures to be methodical and efficierd,iarcompliance with the food regula-
tions. The instructions make the procedures anddisesion making less time-consuming
and give general guidelines for the food controasuges. This results in equal and consis-
tent requirements for all food business operators.

This quality manual is a result of co-operationestn the members of the personnel. It is
designed to be a handbook for food monitoring,chtlzat will be used actively in the eve-
ryday work routine. The manual will be maintainedl aipdated regularly.

The quality manual is the main document of the itpuabsurance system. It contains defi-
nitions of quality policy, aims of the quality wodnd the main description of the quality
assurance system. The quality assurance systemimt®the quality manual, directives,
guality system and the references.

Language: Finnish Key words: eowmental healthcare, quality manual, qual-
ity assurance system, food legislation, food cantantrol authority, documenting, audit-

ing

The examination work is available either at thettmic library Theseus.fi or in the li-
brary.
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Denna kvalitetshandbok som fyller livsmedelslag@32006) krav ar sammansatt for
Lundo kommuns miljohalsovardsenhet. Miljohalsovardseten skéter Lundo kommuns
samt de 12 omringande kommunernas halsovard oehingtvard. Enligt miljchalsovar-
dens samarbetsavtal koper kommunerna som ar nwaéamiljohalsovardens tjianster
fran Lundo som fungerar som envardkommun. Kommumsaom ar med i avtalet ar Aura,
S:t Karis, Kimitotn, Koski T, Lundo, Loimaa, Va8boland, Marttila, Oripaa, Pemar,
Poytyd, Sagu och Tarvasjoki.

Enheten har borjat sin verksamhet 1.1.2009. Verksésomradet ar geografiskt utbrett
och servicestrukturen ar mangfaldig. Enhetens paiduar éverforts till Lundo kommun
som anstallda fran sju tidigare sjalvstandiga rhéigovardsenheter. Behovet av enhetliga
arbetssatt och arbetsmetoder ar stort.

Med hjalp av kvalitetshandboken stravar man eftigkuanna utveckla enhetens livsmedels-
inspektionsverksamhet. Verksamheten skall styraangisningar som bidrar till att in-
spektionerna ar val planerade, fyller lagstiftnimg&rav och ar effektiva. Anvisningar for-
snabbar funktionerna och beslutsfattandet samt @genar arbetssatten och inspektions-
praxis. Enhetliga verksamhetssatt i hela omradetgarar en jamlik behandling och lika-
dana verksamhetskrav for alla inspektionsobjekt.

Kvalitetshandboken &r utarbetad i samarbete meedten personal. Den skall bli enhetens
livsmedelstillsyns handbok, som anvands aktivt igagl och som uppdateras med jamna
mellanrum.

En kvalitetshandbok ar ett grundlaggande dokuniarett kvalitetssystem. Det innefattar
definitionen av kvalitetspolitik, malsattningen &alitet samt kvalitetssystemets allman-
na beskrivning. Ett kvalitetssystem bestar av aitetshandbok, verksamhetens instruk-
tionsmodeller och -system samt bilagor.

Sprak: finska  Nyckelord: Miljohalsovard, kitatshandbok, livsmedelslagstiftning,
livsmedelstillsyn, dokumentering, auditering

Examensarbetet finns tillgéngligt antingen i welibieket Theseus.fi eller i biblioteket.






ESIPUHE

Tama elintarvikelain mukainen ymparistoterveydenlonoaatukasikirja on koottu Liedon
kunnan isdnnéiman ymparistéterveydenhuollon osasappeisiin. Ymparistéterveyden-
huollon osasto huolehtii Liedon lisaksi 12 ympdiikstnnan terveysvalvonnasta ja eldin-
ladkintdhuollosta. Ymparistéterveydenhuollon yht@mmintasopimuksen mukaisesti sopi-
jakunnat ostavat ympaéristéterveydenhuollon palvetédntakuntana toimivalta Liedolta.
Sopijakunnat ovat Aura, Kaarina, Kemionsaari, Koddi, Lieto, Loimaa, Lansi-

Turunmaa, Matrttila, Oripaa, Paimio, Poytyd, Sawvdarvasjoki.

Osasto on aloittanut toimintansa 1.1.2009 ja sé&dylain ymparistéterveydenhuollon
yhteistoiminta-alueesta (410/2009) vaatimukset kgkoja organisaatiorakenteensa puo-
lesta (vahintddn 10 henkildtyovuotta, kaikki ymptiierveydenhuollon toimialat samassa
yksikdssd, yhteinen kokopaivatoiminen tyénjohtoixaomaisena toimii Liedon kunnan-
hallituksen ja valtuuston alainen ymparistotervaysdkunta. Toimialue kasittaa kaikkien
yksikkdon osallistuvien kuntien alueet. Henkilokaiain toimivaltaista koko toimialueella.

Toimialue on maantieteellisesti laaja ja suhteetlisnonimuotoinen, kasittden seka kau-
punkeja ettd hyvin maatalousvaltaisia kuntia. @gsihja on jakautunut epatasaisesti -
varsinkin saaristokunnissa; Kemionsaarella ja L-dnsunmaan alueella, missa vakiluku
vaihtelee suuresti kausiluontoisesti runsaan kesélesen vuoksi. Toimialueeseen kuuluu
alueita, joissa suomi on valtakieli, mutta myds dkielisia kuntia on mukana. Yksikén
toiminnan tavoitteena onkin turvata laadukkaidetvglajen saatavuus sekd suomen etta

ruotsin kielella.

Osaston henkilékunta on siirtynyt Liedon kunnarvphlkseen seitsemastéa pienesta ympéa-
ristéterveydenhuollon yksikodsta ja toimintatapojan—mallien yhtendistdmisen tarve on
suuri. Laatukasikirja auttaa yhtenaistamaan osastiomntaa ja tarkastuskaytantdja. Lain
mukaan elintarvikevalvonnan tulee toimia suunnitlisesti (elintarvikelaki 48 8) ja silla
tulee olla kaytossa dokumentoidut valvontamendtteliylaatujarjestelma (elintarvikelaki
41 8). Tama laatukasikirja on tehty yhteistydssaikdn terveystarkastajien, terveysval-

vonnan johtajan ja toimintaa tukevien henkildidemssa.

Laatukasikirjan ohjeisiin on siséllytetty joitakinlkintoja, joita ei |I0ydy lainsdadanndsta
eikd muistakaan viranomaisohjeista, vaan ne perastlueen viranhaltijoiden asiantun-
temukseen ja kokemukseen. Laatujarjestelmamasiten myds Liedon ymparistétervey-

denhuollon yhteistoiminta-alueen viranhaltijoidgikeamys lainsd&dantéon pohjautuvasta



laadukkaasta toiminnasta. Nama kommentit ja tulkilkerattiin haastatteluina ja tiimiko-
kouksissa kaytyina keskusteluina. Liedon kunnavetgsvalvonnan johtaja on antanut
merkittdvan panoksen tahan tydohoén ohjaavana jaaria oikolukijana, mista haluan han-

ta tassa yhteydessa Kiittaa.

Paraisilla 19.10.2009
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1 Laatukasikirjan tausta

Elintarvikelain mukaan elintarvikevalvonnan tulegntia suunnitelmallisesti (Elintarvike-
laki 23/2006 48 8) ja silla tulee olla kaytossé amlentoidut valvontamenettelyt (Elintar-
vikelaki 41 §, laatujarjestelmd). Tama elintarvigeonnan laatukasikirja on koottu Lie-
don kunnan ymparistéterveydenhuollon osaston tsirpeiLaatukasikirja on tehty yhteis-
tyossé yksikon terveystarkastajien, ymparistétesreeyuollon yksikdn johtajan ja toimin-
taa tukevien henkildiden kanssa tarkoituksena sadé@@an yhteiset toimintatavat ja -mal-

lit elintarvikelain maaraamiin tehtaviin uudellaas$olla.

Elintarvikevalvontaviranomaisen tulee laatia toitaeEnsa sopiva laatujarjestelma seka
yllapitdéd ja noudattaa sita. Laatujarjestelmia levsdta vaatimuksista sdadetddn valvonta-
asetuksen (EY) N:o 882/2004 8 artiklassa ja ehitafain 41 8:ssé. Laatujarjestelma tulee
my0s rakentaa paikallisiin olosuhteisiin sopivalsikaluksi (EVO 2009-2010).

Laatukasikirjan avulla pyritaan kehittamaan yksikémintaa suunnitelmalliseksi ja lain-

saadannon vaatimukset tayttavaksi seka tehosta@mntah ohjeistuksen avulla. Ohjeet
nopeuttavat tehtavien ja paatdsten tekemista jangigtavat toimintatapoja ja tarkastus-
kaytantoja lainsaadannon vaatimukset tayttavikbiteMaiset toimintatavat koko toimialu-

eella takaavat valvonnan kohteille tasa-arvoisemédan ja samanlaiset toiminnan vaati-
mukset. Laatukasikirja on laatujarjestelman paaduatti. Se sisdltaa laatupolitikan maa-
rittelyn, laatua koskevat tavoitteet seka laategtglman yleiskuvauksen. Laatujarjestelma

muodostuu laatukasikirjasta, toimintaohjemallejatgarjestelmasta seka liitetiedostoista.

Kasikirjan alussa selitetddn ymparistoterveyderlbnoperuskasitteita ja tehtavid, jotka
kuuluvat lain mukaan ymparistoterveydenhuolloniipiirLiséksi kuvataan toimintaympa-

ristd, organisaatio, toiminnan luonne ja silletahiojen asettamat vaatimukset.

Varsinainen asiasisalto esitellaan toimintaohjeigstta [6ytyvat kappaleista 7-10. Viite-
tiedostot muodostuvat osaston omasta sisdisestaineistosta, (tekniset kaytto- ja tydoh-
jeet, tydnseurantatiedostot) ja ulkoisesta viitemtosta (mm. lait, maaraykset, muu kirjal-
lisuus). Varsinaisessa kasikirjaosassa kaydaanel@piarvikevalvonnan eri toiminnot ja
niiden laadukkaaseen suorittamiseen kuuluvat dhjsst ja tukitoiminnot. Toiminnot
kuvataan vaiheittain suoritusjarjestyksessa. Tadtgeistukset ja esimerkiksi erilaisille
toiminnanharjoittajille raataldidyt tarkastuslomalet 10ytyvat laatukasikirjan lopusta toi-



mintaohjeista (liitteet). Tama on perusteltua sik#ia ohjeistukset tekisivat laatukasikirjas-
ta vaikeasti luettavan ja myos siksi, ettd ohjéisétt muuttuvat koko ajan lainsaadannon
muutosten ja keskusviranomaisten antamien ohjgaenlkintojen myo6ta. Liitteitd paivi-

tetdan tarpeen mukaan.

Lopussa esitetaan kasikirjan kokoamisen aikanaittajgatarpeita ja ongelmia, jotka vai-
kuttivat tydhon. Kokemukset voivat toivottavastit@e ongelmanratkaisuvinkkeja seuraa-

van laatukasikirjan paivitysversioon ja helpottaa kokoamista.

1.1 Aineiston keruu ja kaytetyt lahteet

Aineiston keruu alkoi kevaalla 2009, jolloin ryhmga tiimikokouksissa kaytiin lapi elin-
tarvikevalvonnan ja terveydensuojeluvalvonnan tstka ja dokumentointikaytantoja.
Liséksi haastateltiin terveystarkastajia yksittfggnryhmind ja keréattiin tietoja erilaisista
kaytanndista "vanhoissa” kunnissa. Hyvin aikaisévikilmi, etta vaikka kaytannot taytti-
vatkin lainsaadannon vaatimukset (Hallintolaki 2803, Valvonta-asetus 882/2004), oli
toimintamalleissa merkittavia eroja. Uuden yksikiigota toimintamalleihin haluttiin sel-
keita malleja ja kaytannon ohjeistuksia. Tasta nostul taman laatukasikirjan keskeinen

tehtava ja johtoajatus.

Laatujarjestelméamallin aineistona on kaytetty paagsparistdterveydenhuollon erityis-
lainsdadantba, standardeja, ministerididen ja k®skastojen ohjeita, seka alan kirjalli-
suutta ja koulutuspaivien monisteita. Aineistonukga vaikeutti se, etta parhaillaan elin-
tarvikevalvonnan ohjeistuksia ja malliasiakirjojaiytetaan Elintarviketurvallisuusviras-
ton (Evira) toimesta. Jakelussa on lievasti vanlmegita ohjeistuksia, eivatka uudet ole
viela julkisia, joten taysin ajantasaista mater&ali vaikea hankkia. Taman laatukasikir-
jan aineisto on keratty ennen 15.10.2009, minkéegil tulevat uudet ohjeet ja mallit ote-

taan yksikon kayttoon paivityksina laatukasikirjaan

Ymparistoterveydenhuollon laatukasikirjamalleinai éytettavissd Kaarinan-Piikkion
terveyskeskus kuntayhtym&n ymparistoterveydenhandbatukasikirja (Seppala 2005) ja
Harkétien kuntayhtymén ymparistoterveysvalvonnatulkésikirja (Harkatien kuntayhty-
ma 2006), koska edella mainittujen kuntayhtymienrat kuuluvat nyt Liedon uuteen yk-

sikkoon.



Taman laatukasikirjan tarkastus-, naytteenottanjgausohjeet pohjautuvat Oulun [&&nin
etelaosassa vuosina 1998-1999 Yterva -projektisbédttyyn jarjestelmamalliin. Laatu-
kasikirjan teossa kaytetty jarjestelmamalli pohjaubsittain SFS-ISO 10013 standardiin

laatukasikirjan laatimisohjeista, mutta se ei tégendardin vaatimuksia.

1.2 Kasitteet

Elintarvikevalvontatarkoittaa elintarvikemaarayksiin liittyvaa yleisbéjausta ja neuvon-

taa seka valvontatoimenpiteitd, joilla asianomaisganomainen toteaa, etta elintarvike,
siitd annettavat tiedot, sen kasittelymenetelmaolasuhteet seka elintarvikealan toimijan
toiminta vastaavat elintarvikemaarayksia (Elintkelaki 6 8§ 5, Valvonta-asetus 882/2004
2 art. 1).

Elintarvike tarkoittaaelintarviketta siten, kuin se on maaritelty yles#elintarvikeasetuk-
sessa (EY) 178/2002. Tassa asetuksessa ’elintaelikk tarkoitetaan mité tahansa ainetta
tai tuotetta, myos jalostettua, osittain jalosi@ttai jalostamatonta tuotetta, joka on tarkoi-
tettu tai jonka voidaan kohtuudella olettaa tulevamisten nautittavaksi. 'Elintarvike’
kasittdd juomat, purukumin ja vesi mukaan lukieikhdaaineet, jotka on tarkoituksellisesti

lisatty elintarvikkeeseen sen valmistuksen taitkglyn aikana.

Elintarvikehuoneistoon mika tahansa rakennus tai huoneisto tai nioem taikka muu

ulko- tai sisatila, jossa myytavaksi tai muutenvuiettavaksi tarkoitettuja elintarvikkeita
valmistetaan, sdilytetaan, kuljetetaan, pidetdarpéa, tarjoillaan tai muutoin kasitellaan,

ei kuitenkaan alkutuotantopaikka (Elintarvikelakg @.8).

Elintarvikelainsaadantdasittaa lait, asetukset ja hallinnolliset maaraykptka koskevat

yleisesti elintarvikkeita ja erityisesti elintarki&den turvallisuutta seka yhteistsséa etta
jasenvaltioiden tasolla. Siihen sisaltyvat kaiklin&rvikkeiden tuotanto-, jalostus- ja jake-
luvaiheet samoin kuin elintarviketuotantoon kaye elaimid varten tuotettujen tai niille
annettujen rehujen tuotanto-, jalostus- ja jakaheet (Yleinen elintarvikeasetus 178/2002
3 art. 1, Elintarvikelaki 6 § 4).

Elintarvikemaarayksillatarkoitetaan elintarvikelain (23/2006ai sen nojalla annettuja

saannoksia seka taman lain soveltamisalaan kuukwiaopan yhteison saannoksia (Elin-
tarvikelaki 6 8§ 4; Yleinen elintarvikeasetus 178J2( art. 1).



Valvontaviranomainerkasittaa elintarvikelain mukaisista valvontatehtavista hindileat

valtion ja kunnan viranomaiset (yleensa ymparisoterveyslautakunta).

Valvontasuunnitelman toimivaltaisen viranomaisen laatima kuvaus, jelsiltaa yleisia

tietoja sen virallisten valvontajarjestelmien ralessta ja organisaatiosta (Valvonta-asetus
882/2004 2 art. 20).

Omavalvontaon elintarvikealan toimijan oma jarjestelma, jolamija pyrkii varmista-
maan, ettd elintarvike, alkutuotantopaikka ja aelimikehuoneisto seka siella harjoitettava
toiminta tayttavat niille elintarvikemaarayksisssetetut vaatimukset (Elintarvikelaki 6 8§
15).

1.3 Lyhenteet

Evira eli elintarviketurvallisuusvirastmn ympaéristoterveydenhuollon elintarvikevalvon-

nan keskusviranomainen, joka koordinoi eri viranmtea elintarvikevalvontagaltakun-

nallisella elintarvikevalvontaohjelmalla (EVOIEviran tehtavana on johtaa, ohjata, kehit-

taa ja toteuttaa elintarvikevalvontaa samoin kuéinéen terveyden ja hyvinvoinnin val-
vontaa. Maataloustuotannon (kasvin- ja elaintuataprvalvonnalla ja seurannalla Evira
varmistaa maa-, metsa- ja elintarviketalouden twwta laadun seka toiminnan edellytyk-

set.

ELTU tarkoittaa elintarvikevalvonnan ja -tutkimukseedinkeruuta, jolla Evira keraa

vuosittain tietoja kunnissa suoritetusta elintagvialvonnasta.

VAMU on kuntien elintarvikevalvonnan auditointi (enaatimustenmukaisuuden arvioin-

ti).

VASU on elintarvikeketjun monivuotinen kansallinen aitasuunnitelmgSingle Mul-

tiannual National Control Plan)

Valvira on sosiaali- ja terveysalan lupa- ja valvontatoa¥alvira parantaa ohjauksen ja
valvonnan keinoin elinympariston terveysriskienlintda sek& oikeusturvan toteutumista
ja palvelujen laatua sosiaali- ja terveydenhuoldod&lvira ohjaa kuntia ja laaninhallituk-

sia toimialansa lainsdadannon toimeenpanossa yawalen toteutumista seka hoitaa toi-
mialansa lupahallintoa. Se ohjaa ja valvoo tervaefidellon organisaatioiden ja ammatti-

henkildiden toimintaa ja kasittelee terveydenhuolkanteluita. Ymparistoterveydenhuol-



lon keskusviranomaisena Valvira laatii osaltaan §ngbo-terveydenhuollon yhteista val-

vontaohjelmaa.

THL on Terveyden ja hyvinvoinnin laito§HL on sosiaali- ja terveysministerion hallin-

nonalalla toimiva tutkimus- ja kehittdmislaitospnka tehtavana on vaeston hyvinvoinnin ja
terveyden edistdminen, sairauksien ja sosiaalistgelmien ehkaiseminen sekad sosiaali-
ja terveyspalveluiden kehittaminen. THL toimii adantilastoviranomaisena seka huolehtii

tehtavaalueensa tietoperustasta ja sen hy6dyntstiénise

1.4 Laatujarjestelman paivitys ja kehittaminen

Laatujarjestelman sisallosta vastaa terveysvalvonolataja ja sen yllapidosta vastaa laa-
tupaallikkd. Kaytannon toimenpiteet on jarjestediten, ettd ajan tasalla olevat ja jatkuvas-
ti paivitetyt johdon hyvaksymaét kappaleet laatukiigista ja toimintaohjeista ovat keskite-
tysti jokaisen saatavilla. Tieto aineiston sijastaion jokaisella tyontekijalla. Terveysval-
vonnan johtaja tai laatupaallikko esittelee pakstst elintarvikevalvontaa hoitaville viran-
haltijoille.
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Ymparistoterveydenhuollon tehtavat kunnassa

Kuntien tehtavana on edistaé ja valvoa elinymp@miga yksilon terveyttd siten, etta sen

asukkaille turvataan terveellinen elinymparisto ryeydensuojelulaki 763/1994 1.luku 1

8). Kunnan yleisena tehtavana on huolehtia, ettpéyrstoterveydenhuollon lainsdadannon

velvoitteita noudatetaan kunnan alueella. Kunnastwdla olevat ymparistoterveyden-

huollon tehtavat voidaan yleisesti jakaa seuraavast

>
>

>
>

toiminnanharjoittajien ja kuntalaisten neuvontalgaus,

valvontakohteiden toimintaa koskevien ilmoitustenhiakemusten kasittely ja niista
tehtavat paatokset (ennakkovalvonta),

valvontakohteisiin suoritettavat saannoélliset tatkliset seka tarvittaessa naytteenotto
ja tutkimukset (jalkivalvonta/suunnitelmallinen vahta),

lainsdadannodn noudattamatta jattdmisesta tai ittnesveyshaittaa aiheuttavasta toi-
minnasta johtuvien maaraysten ja kieltojen, jow&daan tehostaa pakkokeinoilla, an-
taminen,

lausuntojen antaminen esimerkiksi kaavaehdotuksistpéristo- ja rakennusluvista
seka niihin [&heisesti liittyvat selvitykset (esnki&si meluselvitykset),

varautuminen erityistilanteisiin seka

raportointi laaninhallituksille ja keskusviranomtes

Ymparistoterveydenhuollolla on tavoitteenaan ylidpivaeston ja yksilon terveytta seka

ehkaista ja vahentda olosuhteita, joista voi aineuithmiseen kohdistuvia terveyshaittoja.

Ymparistoterveydenhuollon tehtavat ovat lakisaéges ne nojautuvat ohjeisiin seké Eu-

roopan unionin ratifioituihin asetuksiin (Keinan2009).



3 Ymparistoterveydenhuollon laatutoiminta ja tavoitteet

3.1 Toiminnan arvot

Ymparistoterveydenhuollon paaasiallinen valvontgteth on ennaltaehkaiseva tyo, jonka
tavoitteena on ennaltaehkaista, vahentaa ja passiémsia ymparistdssa esiintyvia tekijoi-
ta, jotka voivat aiheuttaa terveyshaittaa. Ennakaesevan tyon merkitys, myos taloudelli-
nen, yleensa tiedetdan ja ymmarretaan, mutta sgtiamsinen kunnan tulo- ja menoarvi-
ossa tuloina on vaikeaa ja jopa mahdotonta. Ymigéeiveydellisesti hyvan tilanteen séai-
lyttdminen on kuitenkin kunnan kannalta erittairk&ia ja sen vuoksi mm. henkildstévoi-

mavarat tulee olla mitoitettu riittaviksi.

Missio: Liedon ymparistoterveydenhuollon yksikk6 on kutinah, lakisdateisten
ymparistoterveydenhuollon laadukkaiden palveluitiaritaja.

Visio 2013: Ymparistoterveydenhuollon yksikké on vahva aluaeth osaamis-
keskus, joka vastaa asiakkaiden palvelutarpeisistdnnustehokkaasti ja laaduk-
kaasti. On aktiivinen neuvontaan ja viestintddnogstava yhteistyOkumppani
(Mé&kinen 2009d).

3.2 Toiminnan tarkoitus

Selvat ohjeet osaston yhteisista toiminta- ja ntehgavoista helpottavat yksittaisen kun-
nan viranhaltijan tyoskentelyd omalla vastuualueell Yhteistyd osaston sisélla tuo yksit-
taiselle viranhaltijalle myds mahdollisuuden ergtaa toivomalleen tyén osa-alueelle,
mika lisaa viranhaltijoiden tydmotivaatiota (Hadiken 2005). Selke&t toimintamallit hel-
pottavat tuottamaan yhtendisia rutiineja ja tasalsi dokumentointia seka asiakkaille

ettd keskusviranomaisille.

Riskinarviointiin perustuvan valvontakohteiden koksarvioinnin pohjalta terveystarkas-
tajat pystyvat priorisoimaan valvontaa niihin kokii@, jotka ovat ihmisten terveyden

kannalta riskialttimpia. Kohteiden kokonaisarvitiauttaa vuosittaisessa valvonnan kat-
tavuuden ja kohdentumisen arvioinnissa. Kohteidekokaisarvioinnilla kunnan tervey-

densuojelusta vastaavat viranhaltijat pystyvat ipamen ja perustellummin esittdmaan
kunnan luottamushenkildille valvonnan henkilostéravarojen todellisen tarpeen. Taten
laaditut vuosittaiset valvontaohjelmat lisdavatveainan suunnitelmallisuutta (Makinen

2009b).



3.3 Toiminnan menestystekijat

Tarkeimpana voimavarana menestyksekkaalle toimiermad motivoitunut, korkeasti am-
mattitaitoinen, jatkuvasti kouluttautuva ja koulté®a henkilostd. Viime kadessa jokainen

tyontekija on itse vastuussa tyonsa laadukkuudegtdon kunnan henkilostdopas 2009).

TyOnantaja huolehtii siita, ettd asianmukaisetilgtjttyovalineet ja riittdvat henkildresurs-
sit ovat kaytettavissa. Tarvittaessa on myos mdilstiobttaa kayttoon ostopalveluna lisa-
tydvoimaa (ulkopuolinen asiantuntija) rutiinitarkasten suorittamiseen ja taten vapauttaa
henkilokuntaresursseja vaativampiin, asiantuntemjast/iranomaispaatoksia edellyttaviin
tehtaviin (Elintarvikelaki 36 8; Valvonta-asetus288004 5 artikla). Toiminnan jarjestami-

sessa huomioidaan tehokkuus ja taloudellisuus.

TyoOntekijat ja tybnantaja huolehtivat yhteistydédsvan henkisen tydskentelyilmapiirin
luomisesta ja yllapitdmisesta seka henkilostoniggsa hyvinvoinnista ja kunnosta osal-
listumalla erilaisiin tyokykya yllapitaviin tapahtin ja aktiivisesti kehittdmalla koko yk-

sikon toimintaa.

3.4 Toiminnan mittarit

Laadulla voidaan kuvata ja méaaéritella tuotetta ¢m soveltuvuutta kayttotarkoitukseensa.
Myds palvelun laatu on maariteltavissa. Laaduncamiseksi on oltava mittareita, joilla hyva-
laatuinen palvelu tai tuote voidaan erottaa huaatalaesta (Lillrank 1998, 19-20Ymparisto-
terveysvalvonnan laatu muodostuu asiakkaiden ayigtt ja kuntalaisten tyytyvaisyydesta
seka viranhaltijoiden monitoroimasta toiminnan tdhadesta, laadusta ja mielekkyydes-

ta.

Laatujarjestelma sisaltaa tuotteen ja/tai valmmtosessin tuottamiseksi keskeiset toimintata-
vat kuvattuina ja standardoituina. Laatujarjestelragulla prosessia voidaan toistaa samanlai-
sena laatujarjestelmassa sovittujen menettelyjekaamu Laatujarjestelman toimintaa on myos
tarkastettava. Tarkastustoimintaan sisaltyvat &siak tyytyvaisyyden mittaus, laatujarjestel-

man auditointi, tuotteen ja/tai valmistusprosess&nranta ja laadun mittaus seka virheellisen

toiminnan ohjaus laatujarjestelméan edellyttaméiotie.

Organisaatio, jolla on laatujarjestelma, on oltévnintatapa laadun parantamistoimintojen
kohdentamiseksi tuotteen tai prosessin osaan. $¥iosei tuotteen laatuvirheiden toistuminen

on estettava (Lecklin, 2006\siakaspalaute on yksi tapa seurata ymparistoteemyuol-



lon toiminnan laadukkuutta. Asiakaspalautetta wttiaa niin ymparistoterveydenhuollon

kuin muunkin Liedon kunnan osastojen toiminnantasiainnan Internet-sivujen kautta.

Viranomaistoiminnan asiakastyytyvaisyyden mittaanirei ole niin yksiselitteistd kuin
esimerkiksi yritystoiminnassa. Valvontatydssa aasakoi olla hyvinkin tyytymaton viran-
haltijan tekemaan paatokseen, mutta ihmisten teesmya valvonnan oman toiminnan
kannalta paatés on voinut olla kuitenkin laadul&ksi toiminnan laadukkuutta seurataan
my0s arvioimalla ympéaristoterveydenhuollon toimantahtyjen suunnitelmien toteutumi-
sen kautta (Makinen 2009b).

Sisdisella ja ulkoisella auditoinnilla voidaan netaoiminnan laatua ja sita kaytetaan apu-
na, kun suunnitellaan toiminnan kehittamista. Aaoidiia kasitelladn perusteellisemmin

taman laatukasikirjan luvussa 1BB&ainen ja ulkoinen auditointi

3.5 Toiminnan tavoitteet

Ymparistoterveydenhuollon tavoitteena on yllapiv@&@ston ja yksilon terveyttd seka eh-
kaistd ja vahentaa sellaisia olosuhteita, jotkasatoaiheuttaa terveyshaittoja. Valvonnan
tarkoituksena on turvata elintarvikkeiden laatusjajata kuluttajia terveyshaitoilta seka
taloudellisilta tappioilta (Elintarvikelaki 23/20086 §). Elintarvikevalvonta on merkittava

osa ihmisen elinymparistéon kohdistuvassa kansastydssa.

3.6 Toiminnan merkitys asiakkaalle

Toimiva laatujarjestelmé antaa asiakkaille kuvaotdttavasta ymparistéterveysvalvonta-
organisaatiosta, jonka palvelu on laadukasta. l@gestelma parantaa palvelun laatua
nopeuttamalla palvelutoimintoja seké laajentamadi@akaspalvelumuotoja viranhaltijoiden
lisdantyvan asiantuntemuksen muodossa. Toimivajtagstelma osoittaa asiakkaille, etta

toiminta on hallittua.

Toimiva laatujarjestelma takaa eri kunnissa sdg, atiakkaat ovat tasavertaisessa asemas-
sa ymparistoterveysvalvonnan lainsaadantoon ja omuphlveluun liittyvissé kysymyksis-

sa.
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4 Ymparistoterveydenhuollon organisaatio kunnissa

4.1 Organisaatio ja henkiléston vastuunjako

Liedon ymparistoterveydenhuollon osastoa johtaa dmmspiterveyslautakunnan valitsema
osastonjohtaja. Ymparistoterveydenhuollon tehtdawdalastaa yksilon elinymparistoon
kohdistuvasta terveydensuojelusta ja siihen lidgta toiminnasta, elintarvikevalvonnasta,
tuoteturvallisuusvalvonnasta, tupakkalain valvommaga eldinladkintdhuollosta (Liedon

kunnan hallintosaanto).

Viranhaltijalaki séatelee viranhaltijoiden asemaatyjosopimuslaki tydsuhteisten asemaa
eli palvelussuhteen kestoa, koeaikaa, maaraaikdésuperusteita, tydnantajien ja tyonte-
kijoiden velvollisuuksia, irtisanomis- ja purkupsteaita jne. Kuntalaki saatelee, milloin on

kyse virkasuhteesta.

KUNNANHALLITUS

Kunnanvaltuusto

YMPARISTOTERVEYS-
LAUTAKUNTA

OSASTONJOHTAJA
Johanna Méakinen

YMPARISTOTERVEYDEN-
HUOLLON OSASTO

Terveystarkastajat Kunnanelainlaakarit
Elintarviketiimi Hygieenikkoelainlaékarit
Terveydensuojelutiimi Praktikkoelainlaakarit

KUVA 1. Ymparistéterveydenhuollon organisaatiokaavi
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Ymparistoterveyslautakunta kokoontuu 6-8 kertaadessa ja k&sittelee alaansa kuuluvat
asiat. Osastonjohtaja toimii kokouksessa esittédijd_iedon ympaéristoterveydenhuollon
osastonjohtajan alaisuudessa tyoskentelee 13 starkgstajaa, 11 kunnanelainlaakaria

(11 virkaa), vastaanottoapulainen seka toimistesitit

Osaston terveystarkastajat tyoskentelevat kahdessssa: elintarvike- ja terveydensuoje-
lutiimeissa, tiiminvetdjien johdolla. Tiiminvetdjéastaavat tyonjaosta tiimeissa, vetavat
projekteja ja johtavat puhetta tiimikokouksissadiBlaakarit ovat jakautuneet hygieenik-
ko- ja praktikkoelainlaakareihin. Naista hygieermklkiinlaékarit hoitavat suurimman osan
elainlaékareiden elintarvikevalvontaan liittyvigghtavista (alkutuotanto, laitosvalvonta).
Lihantarkastustehtavia hoitaa paasaantoisesti &alaikari, jonka ensisijaisella toimi-

/vastuualueella teurastus tapahtuu.

Osaston paatoimipiste sijaitsee Liedossa ja simippsteet Loimaalla, Lansi-Turunmaalla

ja Kemionsaarella. Elainla&kareilla on 9 paikadlistimipistetta.
Keskeisimmat Liedon kunnan organisaatiota kosks&atiokset ovat seuraavat:

1. Henkil6stdstrategiahjaa koko henkilostotyota ylatasolla. Kunnanhadlion hyvaksy-

nyt kolmeksi vuodeksi kerrallaan tarkemman henkil§sategian toimintasuunnitelman.

2. Hallintosdant&aataa, kuka saa paattaa mistakin henkilostéasiast

3. Viranhaltijapaatésohjesieuvovat paatdksentekijoitd muodollisesti oikeaatpstenteon

tekemisessa.

4.2 Tehtavien delegointi

Ymparistoterveyslautakunta on siirtdnyt osan toatiaansa alaisilleen viranhaltijoille
kokouksessaan 30/19.11.2008. Talla paatoksellaimetty rutininomaiset tehtavat viran-
haltijoille ja se samalla mahdollistaa joustavakdusaikatauluista riippumattoman tyos-
kentelyn yksikdssa. Yksityiskohtainen luettelo deleluista tehtavista on liitteessa "Hal-

linto ja delegoinnit”.

Ymparistoterveyslautakunta on kokouksessaan 120Q08. paattanyt, ettad viranhaltijapaa-
tokset tuodaan tiedoksi lautakunnalle kokouksemydessa ja samalla rajannut seuraavat

paatokset otto-oikeuden ulkopuolelle:
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> -Virka- ja tydehtosopimuksen mukaiset kokemus-, i@zdosi- ja ammattitaitolisapaa-

tokset

» -Ne virkavapaudet ja tydlomat, joihin virka- ja gfitosopimuksen nojalla on ehdoton

oikeus ja joissa harkittavaksi ei tule loman ajafaksettavan palkan maara
> -Alle 3 kk:n maaraaikaisia palvelussuhteita koskeitokset
» -Tyollistdmistuella tydllistettyjen palvelussuhdép@kset

» -Henkiloston sairauslomien myontamista koskevatgikset, mikali paatoksessa ei tule

harkittavaksi palkan maara.

Kuntalain 518 mukaan otto-oikeutta ei voida kayti#da-, ilmoitus, valvonta- tai toimi-
tusmenettelyd koskevissa asioissa. Delegoitujet@vadn osalta Liedon kunnan lautakun-

nille toimitetaan tieto lautakunnan toimialueentpéidista lautakunnan paattamalla tavalla.

4.3 Valtuudet ja vastuualueet seka erikoistuminen

Suuren ymparistoterveydenhuollon yksikén tarkoiarkes on luoda mahdollisuuksia terve-
ystarkastajien erikoistumiseen ja siten parantayyantaa yksikon kaytossa olevien hen-
kildiden asiantuntemusta. Vuoden 2009 aikana té&hiv hoidettu samalla tavalla kuin
aikaisemminkin, mutta jo vuoden 2010 aikana toigntpaastavan erikoistumiseen joilla-
kin osa-alueilla. Erikoistumisesta neuvotellaansyyk2009 aikana, jolloin jakautuminen
terveydensuojeluun erikoistuneisiin ja elintarvigi®ontaan erikoistuneisiin terveystarkas-
tajiin neuvotellaan valmiiksi. Tama tyo on vieldsken, eikd esim. ruotsinkielisilla alueilla
voida taysin jattaa joitakin ymparistoterveydentamlosa-alueita kokonaan pois, silla
taysipainoisen palvelun tulee toimia kaksikielisgeko alueella. My6s loma-aikojen si-
jaistaminen pitda voida hoitaa niin, ettd neuvaittivat ja kiireelliset tehtavat voidaan

aina hoitaa laadukkaasti.

4.4 Henkilokunnan patevyys ja koulutus

Vaatimus terveystarkastajan virassa toimivan viadtijan patevyydesta esitetaan tervey-
densuojeluasetuksen (1280/1994) 43 §:ssa. Terveydgiulain valvontatehtavid hoita-
valla kunnallisella viranhaltijalla on oltava soeela teknillinen, luonnon-, l&aéke- tai elain-

|&&ketieteellinen tai maa- ja metsataloustieteslirkorkeakoulututkinto, tai teknillinen
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opistotasoinen tutkinto. Virallista valvontaa stiaran henkiloston koulutuksessa kasitel-
tavista aiheista sdadetddn myos valvonta-aset@8&x8004 liitteessa |l.

Ammatillinen henkiléstokoulutus on yksi henkilostkehittdmisen keino ja tarkea osa tyo-
kykya yllapitavaa toimintaa. Koulutuksen tulee @atkunnan palvelutoiminnan tavoittei-
ta. Liedon kunnassa laaditaan vuosittain osassettekoulutussuunnitelmat. Suunnitel-
massa otetaan huomioon erityisosaamista palvessratulliset koulutustarpeet (viranhal-
tijoiden erikoistuminen) seka Eviran, STTV:n, Kaajaviraston, l&aéninhallituksen ja mui-

den toimijoiden tarjoamat koulutustilaisuudet (M#&m 2009b).

Ammatillisen henkil6stékoulutuksen muotoja ovat:

- perehdyttaminen

- taydennyskoulutus (yllapitaa ja lisaa ammattit)t

- uudelleenkoulutus (toisiin tehtéaviin)

- jatkokoulutus (muodollinen kelpoisuus uusiin &hin)

- ammattiyhdistyskoulutus

Vuosittain tavoitteena on se, etta jokainen virdtijhaosallistuu vahintdén yhteen 1-2-pai-

vaiseen alan koulutukseen vuodessa. Mahdollisunksiakaan koulutukseen osallistuja

toimittaa koulutuksessa jaetun materiaalin muilletfavaksi ja esittaa tiivistden koulutuk-

sessa opitut uudet asiat muille osaston jaserglleasivassa yhteispalaverissa (Makinen
2009b).

4.5 Tyo6hon perehdyttaminen

Perehdyttdminen on tarke&d osa tydelamaa. Perelsdytykarkoituksena on tutustuttaa
tyontekijat tehtaviinsad, tydymparistoonsa ja ty@oloteisiinsa. Perehdyttdminen tukee
jatkuvaa kehittdmista. Riittavat tiedot ja taidetbtydtehtavien hoitamisen edellytys. Jat-
kuva muutos on pysyva asia tyopaikoilla. Hallitussautoksessa kehitetaan téiden sisalto-

ja, johtamista, tyotaitoja, tydolosuhteita ja -nlita.

Laatukasikirjassa on liitteena perehdytyksen aviksdon kunnan perehdytyssuunnitel-
ma, joka on kaytdéssd myos ymparistoterveydenhuojiksikossa. Perehdytystd varten
tyopaikoilla on perehdytyskansiot ja/tai uutenanggna kunnan intranetin sivustot. Uusil-

le tyontekijoille jaetaan myds henkilostbopas "Tetnloa Liedon kuntaan”, jonka osioiden
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paivitetyt versiot |0ytyvat sisaisesta intranetiSiaetista (paivitetty 1.3.2009). Perehdytta-
jané toimii lahin ty6toveri ja yksikon paallikkod giessa.

Jos tyontekija on ollut poissa aktiivisista tyotihsta 6 kuukautta tai pidempaan esim.
virkavapauden, vuorotteluvapaan tai sairauden talkdeehdytetdan hanet uudelleen tyoteh-

taviinsa niiltad osin, kuin muutoksia tehtaviin afut.
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5 Laatukasikirja

5.1 Kuvaus

Tama Liedon kunnan ymparistoterveydenhuollon ladikirja keskittyy ainoastaan elin-
tarvikelain mukaisiin ymparistéterveydenhuollontéehin. Se koostuu varsinaisesta laatu-
kasikirjaosasta seka liitteistd. Laatujarjestelmdodostuu laatukasikirjasta, toimintaohje-
malleista seké viitetiedostoista. Kasikirjaosaankoottu kuvaukset ymparistdterveyden-
huollon laatujarjestelman tavoitteista ja organisasa. Toimintaohjemalleista I6ytyvat
ohjeet tavallisimpiin ymparistéterveydenhuolloratiteisiin. Liitteisiin on keratty valmiita
olemassa olevia tarkastus- ja muita kaytossa olelvjeita suoraan laatukasikirjaan liitty-
vien standardien, lakien ja maaraysten liséksiajtaatukasikirjaan olennaisesti liittyva
materiaali on tarvittaessa helppo l0ytaa. Kunkitedisan etusivulle on luetteloitu kyseisen
osan sisaltd. Liitteissa on tarkemmat kayttoohyeeparistoterveydenhuollon kaytettavissa

olevista laitteista, tietoa laitteiden toimintapetiteista seka todistukset suoritetuista kalib

roinneista.

5.2 Seuranta

Jokainen terveystarkastaja seuraa laatukasikiganituutta paivittdisessa tyéssaan ja on
velvollinen ilmoittamaan havaitsemistaan puutteistaeysvalvonnan johtajalle tai laatu-
paallikolle, jotka vastaavat laatukasikirjan péarkgesta. Havaitut muutostarpeet kasitel-
la&n tarvittaessa tiimikokouksessa, muutokset @hdarvittaessa muun paivityksen yh-

teydessa.

5.3 Kehittdminen ja yllapito

Ymparistoterveydenhuollon laatuk&sikirjaa pyrit&@hittAmaan toimivammaksi jatkuvas-
ti. Laatukasikirja on laadittu toimimaan ohjekamsgjosta tarvittaessa I6ytyy helposti
tulevaa tarkastusta tai naytteenottoa varten tamat toimintaohjeet ja tieto. Jokaisella
tyontekijalla on mahdollisuus tehda ehdotuksiaukasikirjan kehittamiseksi ja velvolli-

suus huomauttaa havaitsemistaan puutteista.
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6 Elintarvikelain mukaiset ympaéristoterveydenhuollon tehta-
vat

Elintarvikevalvonnan tavoitteena on toteuttaa alivikelainsdadannéssa asetettuja paa-
maaria. Elintarvikelaissa (23/2006) nama paamadardtirjattu lain tarkoitusta kuvaavaan
1 8:4&n. Elintarvikelain tarkoituksena on varmisediatarvikkeiden ja niiden kasittelyn
turvallisuus seka elintarvikkeiden hyva terveydwdh ja muu elintarvikemaaraysten mu-
kainen laatu seka varmistaa elintarvikkeiden gijgvyys. Elintarvikelain tarkoituksena on
my0s varmistaa, etta elintarvikkeista annettavi ten totuudenmukaista ja riittdvaa eika
johda kuluttajaa harhaan. Tarkoituksena on sudjalattajaa elintarvikemaaraysten vas-

taisten elintarvikkeiden aiheuttamilta terveysvdtaseka taloudellisilta tappioilta.

Elintarvikelain avulla halutaan turvata korkealaadun elintarvikevalvonta, mika edellyt-
taa, ettd valvonta on suunnitelmallista, oikein deimettua, tehokasta ja eri toimijoita ta-
sapuolisesti ja oikeudenmukaisesti kohtelevaa. Tésadtaan parantaa elintarvikeyritysten

toimintaedellytyksia.

Elintarvikelainsdddannon lahtokohtana on, ettadsgasien vastuu elintarvikkeen turvalli-
suudesta ja méaaraystenmukaisuudesta on elintalaikéaimijalla. Omavalvonnan avulla
toimija varmistaa, etta elintarvikkeen turvallisueisvaarannu sina aikana, kun elintarvike
on toimijan vastuulla. Viranomaisvalvonnan teht&va@m puolestaan varmistaa, etta oma-
valvonta toimii tehokkaasti ja etta elintarvikkeemvallisuus, jaljitettdvyys ja muu maara-
ystenmukaisuus toteutuu kaikissa tuotanto-, jakssia jakeluvaiheissa. (EVO 2009-
2010:17)

6.1 Valvontasuunnitelma

Elintarviketurvallisuusvirasto edellyttad, ettakiasa kunnissa laaditaan vuosittain kirjalli-
nen elintarvikevalvontasuunnitelma (Valvontasuuginia-asetus 665/2006). Elintarvike-
valvontasuunnitelma perustuu valvontakohteidenokiatseen, niiden riskiluokitukseen ja

lainsdadannon asettamiin vaatimuksiin.

Elintarvikevalvontasuunnitelma lahetetdan kunnaworgaviranomaisen kasittelyyn (Lie-
dossa ymparistoterveyslautakunta), jonka tulee ksyé suunnitelma ennen kuin se astuu

voimaan. Kunnan elintarvikevalvontasuunnitelma auléhettad ao. laadninhallitukselle
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tammikuun 1. paivddn mennessa. Kunnan valvontasinamen seuraa suunnitelman to-

teutumista.

Elintarviketurvallisuusvirasto toteuttaa yhdessaniahallitusten kanssa valvonnan vaati-
muksenmukaisuuden arviointia (VAMU) vertaamalla kan elintarvikevalvontaa elintar-

vikelainsdadantton, elintarviketurvallisuusviraségmamiin ohjeisiin ja suosituksiin.

Evira on valinnut keskeiset hankkeet, jotka kuntieivotaan ottavan mahdollisuuksien
mukaan huomioon elintarvikevalvontasuunnitelmiaditaessa. Nama on kirjattu valta-
kunnalliseen elintarvikevalvontaohjelmaan (EVO 2@04.0). Valtakunnallisen ohjelman

tarkoitus on ohjata ja yhdenmukaistaa kunnallisratavikevalvontaohjelmia.

Liedon kunnan hyvaksytty valvontasuunnitelma 20@8e&an liitteessa 4 "Valvonnan

suunnittelu”

6.2 Valvonnan maksullisuus

Valvontasuunnitelman mukainen valvonta on toimirrajoittajalle maksullista. Ympa-

ristoterveydenhuollon laeissa sdadetaan, etta kunmaleontaviranomaisen tulee peria toi-
minnanharjoittajalta maksu kunnan valvontasuunmiéan sisaltyvasta tarkastuksesta,
naytteenotosta ja tutkimisesta (Elintarvikelaki&)1 Maksullista on my6s valvontasuunni-
telmaan sisaltyvan tarkastuksen perusteella aneettmaaraysten valvonta, silloin kuin
maaraysten antaminen perustuu saannésten noudi#tgattimiseen. Muusta maksulli-
suudesta, kuten kohteen hyvaksymisen ja siihetyéh tarkastuksen maksullisuudesta,

on saadetty erikseen (Valvonta-asetus 882/2004).

Maksujen perusteista ja taksasta paattaa kuntdghikunnanhallitus). Kunnan tulee paat-
taa maksut kuitenkin siten, ettd niiden suuruusazasnintaan toimenpiteesta aiheutuneita
kustannuksia. Maksujen periminen on mahdollistaavaen jalkeen kun kunnalla on toi-

mielimen hyvaksyma valvontasuunnitelma, jonka peelia tarkastuksia tehdaan.

Liitteessa 4 "Valvonnan suunnittelu” on Liedon kannvuodelle 2009 hyvaksytty ympa-
ristterveydenhuollon taksa.
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6.3 Elintarvikehuoneiston toimijan tarkastustiheys

Eviran vuosittaisen valvontasuunnitelman (EVO 20020) mukaisia tuotannon luontee-
seen ja laajuuteen perustuvien tarkastuskertojairién@ioidaan pitaa suunnitelmia laadit-
taessa keskiarvoina, joita viranomainen voi rigjteaden arviointiin perustuen lisata tai
vahentaa korkeintaan 50 %. Tarkastuskertoja voida@fwentda 50 % ainoastaan perustel-
lusta syystd, kun kohteen todetaan tayttavan omawabltaan seka rakenteiltaan ja toi-
minnoiltaan kaikki lainsdddannén vaatimukset. Tsilkskertoja voidaan lisatd 50 %, kun
havaitaan sellaisia riskitekijoita, jotka eivat blalinnassa. My0ds suositeltua aikaa voidaan
perustelluista syisté lisata tai vahentaa.

Eviran ohjeellisia tarkastusmaaria laadittaessaletettu, etta toiminta on ymparivuotista.
Mikali kohde on toiminnassa vain osan vuotta, okastusten maara suhteutettava vuotui-

seen toiminta-aikaan.

Valvontaviranomainen voi kayttdd omaa toimivaaitedjoiden arviointijarjestelmaansa,
mikali siind otetaan huomioon tdssa ohjeessa wisietiaatteet. Liedon kunnassa kehite-

taan parhaillaan TerveKuun yhteydessa toimivaapisteytysta.

6.4 Valvontakohteiden riskinarviointi

Valvontakohteen riskiluokituksen maarittelemisekiskinarvioinnissa pyritaan jarjestel-

mallisesti tunnistamaan valvontakohteen vaaratnfied ja terveyshaitat seka arvioimaan
niiden merkitys (laajuus). Tavoitteena on arviojdainen valvontakohde erikseen ottaen
huomioon keskusviranomaisten toimialakohtaisisdéakannallisissa valvontaohjelmissa
antamat yksityiskohtaiset ohjeet koskien riskinairvia ja riskiluokitusta sek& niissa huo-
mioon otettavia tekij6ita. (Ymparistoterveydenhoallyhteinen valtakunnallinen valvon-

taohjelma 2008-2010 s.16)

Elintarvikevalvonnan tulee olla sd&nndllista, tetstla, yhdenvertaista ja avointa seka ris-
keihin perustuvaa (valvonta-asetus 882/2004 art®jlaSaannollinen valvonta edellyttaa
suunnitelmia, joihin tulee liittdd elintarvikevalviakohteiden ja niiden omavalvonnan ar-
viointi, kohteeseen tehtavat tarkastukset sekaowdfwiranomaisen toteuttamaan nayt-

teenottoon ja naytteiden tutkimukseen liittyvaaasi
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Eviran tavoitteena on kehittaa riskinarvioinninipatteisiin perustuva luokittelumalli elin-
tarvikevalvonnan kayttoon kaikille elintarvikealamityksille vuoteen 2012 mennessa.
Mallista on kehitetty atk-ohjelma Risk Sheriff, ppkattaa liha- ja kala-alan laitokset. Vuo-
den 2010 aikana Risk Sheriff -ohjelma laajenneteagttamaan kaikki elintarvikehuoneis-
tot. Perimmaisena tavoitteena on luoda ohjeetgjoi@vulla kohdekohtainen tarkastustihe-
ys riippuu kohteen tosiasiallisista riskeisté (Bwisivusto).

Keskeiset kasitteet, joita ymparistoterveydenhwssiéo kaytetdan, ovat tuttuja muualta,

muuta niitd kaytetdan laajennetussa merkityksessa:

Vaaraon elintarvikkeessa tai sen ymparistossa oleviogiioen, kemiallinen tai fysikaali-
nen tekija tai tila, joka saattaa vaarantaa ehiti&een turvallisuuden (yleinen elintarvi-
keasetus 178/2002, artikla 3, kohta 14).

Riski on vaaran aiheuttaman terveydellisen haittavaksgn todennakoéisyys ja voimak-
kuus (yleinen elintarvikeasetus 178/2002 3 artikéhta 9).

Riskiin vaikuttavien tekijoiden (riskitekijoiden)naointi tarkoittaa valvontaviranomaisen
tekemaa arviointia, jossa arvioidaan valvontakateegohtuvien ja siind valmistettujen
elintarvikkeiden valitykselld ihmiselle syntyviearveydellisten haittavaikutusten todenna-
koisyytta ja voimakkuutta ja jossa otetaan huomioam. taulukossa 1 mainitut tekijat.
Riski voidaan jakaa yksittaisiin riskitekijoihimljoin valvontakohteen kokonaisriskid voi-

daan arvioida niiden kautta.

6.5 Liedon kunnan riskinarviointimalli elintarvikevalvo ntakohteissa

Liedon kunnan elintarvikevalvonnan kohteiden riskinoinnissa on kaytetty Eviran ym-
paristoterveydenhuollon valtakunnallisessa valvolmlmassa vuosille 2009-2010 annet-

tuja ohjeita perusteina.

Valvontakohteiden riskinarviointia toimialueellarggan yhdenmukaistamaan, ja tietojen
paivittdmista tehdaan suoritettavien tarkastustenygessa. Tarkastaja antaa kohdekohtai-
sesti jokaiselle riskinarviointimallin mukaisellekijalle riskiluvun. Yhteenlaskettuun ko-
konaisriskilukuun perustuen ohjelma maarittdd kelleeohjeellisen tarkastustiheyden.
Lopullista tarkastustineyttd méaariteltdessa otetaammioon kohteen vuosittainen toimin-

ta-aika ja kunkin kohdeluokan sisélla aiemmastaaralasta saatu tieto (Makinen 2009b).
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Riskinarvioinnissa merkittavina tekijoina huomicéata

» Toiminnanharjoittajan asiantuntemus ja toimintatairg/gieniatuntemus, omaval-
vonta tai kayttotarkkailu, aiemmat ongelmat, yl@eiresennoituminen, piittaamat-
tomuus jne.)

» Huoneiston tai tilan elintarvikehygieeniset olosméti rakenteet ja kalusto (varuste-
lutaso, rakenteiden kunto jne.)

» Altistavan tekijan vaarallisuus (taudinaiheuttaggrkyllisyys)

» Tuotantomdaara / altistuvien ihmisten maara ja &gtyhmat (lapset, nuoret, vam-
maiset, sairaat, vanhukset).

» Altistuksen kesto ja/tai toistuvuus (vakituinentikipainen oleskelu).

Riskinarviointi on liitetty suoraan TerveKuu -ohjghan, jossa kohdekortin yhteydessa
olevalla erillisella riskikartoituksella voidaanskea jokaisen kohteen yksil6llinen valvon-
tatarve. Riskikartoitus on kehitetty yksikon sigfig tyona ja se on talla hetkella kokeilu-
vaiheessa. Riskinarvioinnin pisteytysohje on tankasikirjan liitteessa 4 "Valvonnan

suunnittelu”.

6.6 Erityistilanteisiin varautuminen

Elintarvike- ja terveydensuojelulaissa on maaralyksgt, ettd kunnan on ennakolta varau-
duttava erityistilanteisiin (Elintarvikelaki 23720@16 §; Terveydensuojelulaki 763/1994 8
8).

aiheuttamaa terveyden vaaraa, jonka hoitamineny&dél tavanomaista toimintaa suu-
rempia valmiuksia. Ymparistéterveyden erityistikeett ovat maassamme suhteellisen ylei-
sid. Vuosittain ilmenee useita vesiepidemioitauakamyrkytysepidemioita seké kemialli-
sia tilanteita, joissa tarvitaan ulkopuolista agtiatija-apua kunnan omien toimenpiteiden
tueksi. Kansalliset tutkimuslaitokset ovat kehigénvalmiuksiaan toimia kuntien apuna
erityistilanteissa. Paikallinen toiminta on kuitémlavainasemassa erityistilanteiden ehkai-

syn, niihin varautumisen ja hoitamisen suhteen (EA009-2010).
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Kunnan ymparistoterveydenhuollon tehtavat eritiasteissa:

» Arvioida erityistilanteen aiheuttamat terveyshaitehda paatoksia terveyshai-
tan ehkaisemiseksi/poistamiseksi (esim. vedenjakkaskeyttaminen, elintar-

vikkeen poisto markkinoilta, koulun sulkeminen)
» Tiedottaa erityistilanteessa nopeasti ja totuude@sesti
» Avustaa muita viranomaisia paatoksenteossa
» Huolehtia tilanteen ja ympériston seurannasta jeleiiseltéa kannalta

» Tehda johtopaatdksia ja antaa maarayksia erigrggiden toistumisen valtta-
miseksi (Makinen 2009b).

Erityistilanteessa otetaan yhteys asiantuntijaksiia ja irrotetaan valittomasti tarpeellinen
maara kunnan henkilokuntaa tekemaan selvitystxw@hemman kiireelliset tehtavat jate-

taan odottamaan vuoroaan.

Akillisissa onnettomuuksissa hatakeskus vastaamdttaituksen onnettomuudesta ja ha-
lyttda ymparistoterveyden viranomaiset ja muutiteEvat toimijat, kunnan valmiussuun-

nitelman perusteella.

6.7 Epidemioiden selvittaminen

Saatuaan ilmoituksen elintarvike- tai vesivalitgsisi ruokamyrkytyksesta tai sellaisen
epdilysta viranomaisen on viipymatta toimitettaspausta koskeva tutkimus (STMa elin-
tarvikkeiden tai talousveden valityksella levidvierokamyrkytysepidemioiden selvittami-

sestd 251/2007) Ruokamyrkytystapausten keskeiweitdéeaon sairastumisen aiheuttajan ja
l&hteen etsiminen. Epidemian tutkiminen tapahtuonim kustannuksella ja talousarvioon
on varattava rahaa tutkimuksia varten. Kunnan méatauti-, terveydensuojelu- ja elintar-
vikevalvontaviranomaisten on sovittava ruokamyrkyy selvitystyoryhmé. Tyoryhman

on laadittava kirjallinen toimintaohje keskeisterhttivien osalta. Ruokamyrkytystyoryh-

mat on paivitetty vuoden 2009 aikana.
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Ymparistoterveydenhuollon yksikélle tullaan laatematoimialakohtainen valmiussuunni-
telma vuoden 2010 aikana. Liitteessa 5 "Hallintad@degoinnit” on ensimmainen versio

uudesta valmiussuunnitelmasta.
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7 Valvontakohteisiin kohdistuvat toimenpiteet

7.1 Elintarvikevalvonnan tehtavat

Elintarvikevalvonnan tehtavat voidaan esittaa lygtiyseuraavasti:

>

YV Vv Vv ¥V VY ¥V ¥V V¥V VYV ¥V V VYV VYV V

Kunnan valvontaviranomaisen hyvaksyman valvontasiteiman mukaiset tarkas-

tukset elintarvikehuoneistoihin

Elintarvikehuoneistojen hyvaksyminen ennen toimmaboittamista
Toimijoiden omavalvontasuunnitelmien hyvaksyminen

Toiminnan tarkastaminen tarvittaessa toimijanvaksgn yhteydessa
Elintarvikelain 13 8:n 2 mom. mukaisten ilmoitusxalisten kohteiden valvonta
Alkutuotannon valvonta

Elaimista peraisin olevien elintarvikkeiden ensmaaistoiminnan valvonta
Kontaktimateriaaleja valmistavien /markkinoimiemgoiden valvonta
Toimijoiden ohjaus ja neuvonta elintarvikemaaraysteudattamisessa
Elintarvikealan toimijoiden ja kuluttajien neuvorn#atiedottaminen
Elintarvikkeita koskevien kuluttajavalitusten kasiy
Ruokamyrkytysilmoitusten kasittely

Maaraysten antaminen elintarvikemaaraysten vastdesupoistamiseksi
Kieltojen antaminen

Valtion viranomaisten avustaminen elaimista saataelintarvikkeiden kansallisen

vierasainevalvontaohjelman toteuttamisessa

Elintarvikemaaraysten mukaisten ilmoitusten ja répm tekeminen laaninhalli-
tukselle ja Eviralle (Pirteva 2009)

Saanndllisen, suunnitellun valvonnan liséksi yngi@sdalvonnan tydnkuvaan kuuluu

akuuttivalvonta, joka koostuu ymparistéterveysvabaan liittyvista toimenpiteista, joiden

maaraa ja tarvetta ei voida ennakoida. Akuuttizamtiaa ovat |&ahinné tarkastukset kulutta-

javalituksien (asunnot, elintarvikkeet, juomavésilutustavarat, eldinsuojelu jne.) johdos-
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ta, uusien kohteiden ilmoitusten tai hakemusterttiedfyg/n liittyvat tarkastukset seka kes-
kushallintoviranomaisten myyntikieltopdatdsten wbtenisen valvontaan liittyvat tarkas-
tukset. My6s ymparistolupiin ja kaavamuutoksiiritywien lausuntojen johdosta tehtavat

tarkastukset kuuluvat akuuttiin valvontaan (Maki2&09b).

Valvonnan yleisena periaatteena on, etta akuutgailvontaan liittyvat toimenpiteet ovat

etusijalla ja sdanndllista valvontaa tehdaan ndiljop kuin akuutilta valvonnalta aikaa jaa.
Ymparistoterveysvalvontaa tekevan viranhaltijanm@nkuvasta riippuen akuutti valvonta
kattaa noin 50 % viranhaltijan tydajasta. Saansédn valvontaan jaa kaytettavaksi noin

50 % tyOajasta.

7.2 Elintarvikehuoneistotarkastukset

Tarkastuksella tarkoitetaan valvontaviranomaisentdaan valtuuttaman ulkopuolisen
asiantuntijan sadannollisesti ja ennalta suunngélliitekemaa valvontakohteen tarkastusta,
jossa arvioidaan valvontakohteen vaatimustenmulaisiarkastus voi sisdltaa naytteenot-
toa ja mittauksia kohteen, kohteessa harjoitetta@@minnan, kohteessa valmistettavien
tuotteiden turvallisuuden ja maaraystenmukaisuudenioimiseksi (Valvonta-asetus
882/2004; Valvontaohjeasetus 664/2006).

Tarkastuksen sisalté maaraytyy sen mukaan, minkgpt&rusteella se tehdaan. Ymparisto-
terveydenhuollossa saattaa olla tarkoituksenmukagsdida tarkastus samanaikaisesti use-
amman lain perusteella. Tarkastuksen lakiperusteetaytava ilmi seké valvontasuunni-

telmassa (ennalta suunnitellun valvonnan osalt@) tairkastuksen jalkeen laadittavasta

tarkastuskertomuksesta.

Hallintolain (434/2003) 39 8:n mukaan viranomais@nimoitettava tarkastuksesta ennak-
koon asianosaiselle, jollei ilmoittaminen vaaramakastuksen tarkoituksen toteutumista.
Toisaalta, EY-valvonta-asetuksen (882/20049 arik362) mukaan elintarvikevalvonnan
tarkastukset tulee padsaantoisesti tehda ilmankkonaroitusta. Kaytannossa ymparisto-
terveydenhuollossa tarkastuksia on syyta tehda ehkalta ilmoittamatta etta ilmoittamal-
la niist etukateen. Asianosaisella on oikeus lékaa tarkastuksessa. Asianosaisena voi-

daan kasittaa seka toiminnanharjoittaja etta taedistaja.

Evira on antanut joillekin elintarvikevalvonnan keile tarkastusohjeita, jotka on otettu
mukaan taman laatujarjestelman toimintaohjeisiiri€ll "Tarkastuksen ohjeistus”).
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Yksittainen tarkastusohje on yleensa jaettu
A) llmoituksen ka&sittelyyn liittyvaan tarkastukseen

B) Valvontaohjelman mukaiseen tarkastukseen

Molemmat edella mainitut tarkastustyypit on jadigéksi
1. Tarkastuksen valmisteluun
2. Varsinaiseen tarkastustoimenpiteeseen (asiat, jotka huomioida tarkastuksessa)

3. Jatkotoimenpiteisiin

Toiminnassa olevan elintarvikehuoneiston valvonaasskastus ei aina voi kattaa koko
yrityksen toimintaa, vaan se voi kohdistua esimesikomavalvonnan toimivuuteen, tyos-
kentelytapoihin, pakkausmerkintéihin, tiloihin, tkeisiin tai valineisiin. Tarkastukset pyri-

taan tekemaan silloin, kun valvontakohteessa omitdaa, mutta joissakin tapauksissa
voidaan tarkastus toteuttaa myds muulloin, esirksrldamulla ennen toiminnan alkamista
(Mé&kinen 2009b).

Tarkastus sisaltéda usein aiemmin todettujen epékohkbrjaamisen seurantaa. Epakohtien
korjaamisesta ja aikataulusta sovitaan toiminngaltegjan kanssa ja valvontakirjanpitoon

merkitdan, kun toimija on toteuttanut korjaukset.

Tarkastuksesta laaditaan aina tarkastuskertomiaglijastetut asiat kirjataan, vaikka niissa
ei tarkastuksen aikana havaittaisikaan epakohtakabtuskertomukseen merkitaan val-
vonnan tarkoitus, kaytetyt menetelmat ja valvonhdokset seka tarvittaessa asianomai-
selta toimijalta edellytettavat toimet. Tarkastustmmus toimitetaan tarkastajan allekirjoit-

tamana tarkastuskohteeseen. Tarkastuskertomusavdidevittaessa lahettaa tiedoksi myds

muille viranomaisille (Elintarvikevalvonta-asetu132006).

Liitteessé 1 "Tarkastuksen ohjeistus” on yksityisteonen elintarvikehuoneiston tarkas-

tusohje seka hyvaksyntaa ettd valvontaa varten.
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7.3 Elintarvikehuoneiston hyvaksyminen

Elintarvikealan toimijan on haettava hyvissa ajeimen toiminnan aloittamista tai toimin-
nan olennaista muuttamista elintarvikehuoneistorékgymista Liedon kunnan ymparisto-
terveydenhuollosta. Hakemuksen yhteydessa toinoifaasitettava viranomaiselle kirjalli-
nen omavalvontasuunnitelma hyvaksyttavaksi (Ehnkataki 23/2006).

Elintarvikehuoneiston hyvaksymisen edellytyksené etté elintarvikehuoneisto on elin-
tarvikelain 10 §:ssé saadettyjen vaatimusten mekaiRakenteellisista ja toiminnallisista
vaatimuksista on saadetty yleisen elintarvikehygi@setuksen (852/2004) 4. artiklassa ja
Sosiaali- ja terveysministerion asettamassa eragdiarmarvikehuoneistojen elintarvikehy-

gieniaa(28/2009) koskevassa asetuksessa.

Hyvéaksytyn elintarvikehuoneiston toiminnan keskégytisestd, toiminnan lopettamisesta
seka toimijan vaihtumisesta on ilmoitettava hyvéakispaatoksen tehneelle viranomaiselle

vahintaan 14 vuorokautta aikaisemmin.

Valvontaviranomainen tekee elintarvikehuoneistondkgymisesta paatoksen ja paatok-
sesta peritdan taksan mukainen maksu. Valvontamamen voi asettaa hyvaksymispaa-
toksessa tarpeellisia ehtoja terveysvaarojen ebkaseksi. Valvontaviranomaisen on rat-
kaistava asia 60 vuorokauden kuluessa asian eireilbsta, ellei asian laajuus, hakemuk-
sen puutteellisuus tai muu erityinen syy edell\diam@ pitempaa kasittelya (Elintarvikelaki

23/2006).

Elintarvikehuoneiston on oltava elintarvikelaisd& (8 2. mom.) mainittuja poikkeuksia
lukuun ottamatta asianomaisen valvontaviranomalsariksyméa ennen toiminnan aloit-
tamista tai toiminnan olennaista muuttamista (hgyétly elintarvikehuoneisto). Elintarvi-

kealan toimijan on haettava elintarvikehuoneistgnaksymista elintarvikelaissa (15 8)
tarkoitetulta viranomaiselta ennen toiminnan amitista tai toiminnan olennaista muutta-
mista. Hakemuksen yhteydessa valvontaviranomaissllesitettava kirjallinen omaval-

vontasuunnitelma. Elintarvikehuoneiston hyvaksynamettelystd on tarkempia maarayk-

sid valtioneuvoston elintarvikevalvonnasta antamasetuksessa (321/2006).

Sellaiset elintarvikehuoneistot, joissa kasitell@@imistd saatavia elintarvikkeita ennen
vahittaismyyntia, on saadetty Euroopan parlameatineuvoston elainperaisia elintarvik-
keita koskevista erityisistd hygieniasdannoistéamassa asetuksessa (EY) 853/2004 seka
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maa- ja metsatalousministerion asetuksessa elaimgstavien elintarvikkeiden elintarvi-
kehygieniasta (37/EEO/2006).

7.4 Omavalvontaohjelman hyvaksyminen

Omavalvonnan avulla toimija varmistaa, etta elwitdteen turvallisuus ei vaarannu sind
aikana, kun elintarvike on toimijan vastuulla. Vicamaisen tehtavand on varmistaa, etta
omavalvonta toimii tehokkaasti ja etta elintarvigketurvallisuus, jaljitettdvyys ja muu
maaraystenmukaisuus toteutuu kaikissa tuotantostjss- ja jakeluvaiheissa (Elintarvike-
laki 23/2006).

Euroopan unionin elintarvikelainsaadantd (Yleingigibnia-asetus 852/2004) ja kansalli-
nen elintarvikelaki (23/2006) edellyttavat, ett&gmen elintarvikealan toimija tunnistaa
omaan yritystoimintaansa liittyvat elintarviketuliguutta vaarantavat tekijat ja huolehtii
niiden hallinnasta. Elintarvikealan toimijoiden @adittava HACCP (vaarojen analysointi
ja kriittiset valvontapisteet) -periaatteisiin pstuva kirjallinen omavalvontasuunnitelma,

jossa on esitettdva seuraavat asiat:

1. Toiminnan ja toimintojen riskikohdat, joissa voiiet/a hygieenisia tai muita vaa-
ratilanteita.

Menetelmaét, joiden avulla valvotaan tehokkaasyiksinkertaisesti vaaratilanteita.
Toimenpiderajat riskikohtien valvonnassa.

Mité tehd&én, jos toimenpiderajat ylitetaan.

ok~ 0D

Mitd omavalvontatoimenpiteita kohdistetaan valnitatgin tai kaupan pidettaviin
elintarvikkeisiin, niiden valmistus-, lisa- tai vasaineisiin taikka mikrobiologiseen
laatuun.

6. Miten omavalvontajarjestelman toimivuus varmistataa

(Elintarviketurvallisuusvirasto Eviran Internet-gitv
http://www.evira.fi/portal/fi/elintarvikkeet/tietoalintarvikkeista/valvonta/ haettu
10.10.2009)

Omavalvontasuunnitelmalle tulee hakea elintarvikew@aviranomaisen hyvaksynta elin-
tarvikehuoneiston hyvaksymisen yhteydessa taijaaltvaihtuessa. Omavalvontasuunni-
telman hyvaksymista ei kuitenkaan edellyteta efinkalain 13 8:n mukaisilta ilmoitus-

velvollisilta toimijoilta. lImoitusvelvolliset toimat (yritykset) joutuvat kuitenkin tekemaan



28

kirjallisen omavalvontasuunnitelman, joka on pyydessa esitettava valvontaviranomai-

selle.

Ensisaapumistoimijoiden omavalvontasuunnitelmillee¢ hakea viranomaisen hyvaksyn-
td, mutta itse toiminta ei ole luvanvaraista. Alketantopaikalla on pidettava omavalvon-
nan toteuttamisesta kirjaa, mutta kirjallista suteimaa ja sen hyvaksyttamista ei edelly-
teta. Tarkempia sddnnoksia alkutuotantopaikkojeavaiwontaan liittyvasta kirjanpidosta

annetaan maa- ja metsatalousministerion asetukgdatuotantoasetus 134/2006).

7.5 Pakkokeinot

Julkinen hallinto on lainsaadantoon sidottua totaen Tama lainalaisuusperiaate on il-
maistu Suomen perustuslaissa (731/1999), jonka amuKaulkisen vallan kayton tulee

perustua lakiin” (2 8§ 3). Hallinnon lainalaisuuspatetta tdydentaa viranomaisten toimin-
taa velvoittava lakisidonnaisuuden vaatimus, jonkakaan "Kaikessa julkisessa toimin-
nassa on noudatettava tarkoin lakia” (2 8 3).

Lakisidonnaisuuden vaatimus elintarvikelainsaadanndudattamisen valvonnassa mer-
kitsee, etté elintarvikevalvontaa suorittavan vinaisen on oltava selvilla h&nen toimin-
taansa ohjaavista sdadoksistad ja osattava sowveltaaH&anen on tunnettava tehtaviinsa
littyvat elintarvikemaaraykset ja tiedettava, mit@iiden noudattamista valvotaan. Jos
valvontaviranomainen havaitsee, etta elintarvikedtamija rikkoo voimassaolevia elin-

tarvikemaarayksia, hanen tulee ryhtya tarvittaummmenpiteisiin niiden noudattamisen
varmistamiseksi. Tama edellyttad, ettd han tuntggsnelintarvikelainsaadannén mukaiset
hallinnolliset pakkokeinot ja osaa tarvittaessatly niitd lainsdadannon edellyttamalla
tavalla.

Eviran ohjeen "Opas elintarvikelain mukaisten medbllisten pakkokeinojen kaytdsta elin-
tarvikevalvonnassa nro 100011/1” tarkoituksena pastaa valvontaviranomaisia elintar-
vikelain (23/2006) 7 lukuun sisaltyvien pakkokemojkaytossa elintarvikelainsdadannon
vaatimusten noudattamista valvottaessa. Tata ogagtataan ohjeistona, jos hallinnolliset

pakkokeinot pitéaa ottaa kayttoon.

Hallinnollisten pakkokeinojen kayttaminen edellgitéetta valvontaviranomainen tuntee
elintarvikelainsaadannon liséksi myés muut hallihsia toimintaa ohjaavat sdanndkset ja

maaraykset ja osaa ottaa ne huomioon paatokseyieeydessa.
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Liitteesséa "Hallinto ja delegoinnit” on Eviran opabntarvikelain mukaisten hallinnollisten
pakkokeinojen kaytosta elintarvikevalvonnassa.

7.6 Valvonnan naytteenotto

Naytteenotto ja tutkiminen ovat valvontamenetelnuda voidaan selvittdd omavalvon-
nan toimivuutta seka tuotteiden turvallisuutta jaamiystenmukaisuutta. Elintarvikelain
488:n mukaan kunnan on laadittava vuosittainen teéybtto ja tutkimussuunnitelma.
Suunnitelman tulee siséaltda riskinarviointiin pénes otettavat valvontanadytteet kohteit-
tain tai kohdetyypeittdin sekd kunnan omat karsdittkimukset. Liséksi suunnitelmassa
on varauduttava kuluttajavalitusten perusteellgéam tutkimuksiin, ruokamyrkytysten
selvittdmiseksi tarvittaviin tutkimuksiin seka dhnvikevalvontaohjelmaan sisaltyviin val-
vonta- ja seurantaohjelmiin ja hankkeisiin liitt@rénaytteenottoon (muut). Evira suositte-
lee viranomaisnéaytteenoton suuntaamista ennen éaiklyvin suunniteltuinin patogeeni-

projekteihin.

Liitteen& olevien toimintaohjeiden naytteenottoedtjon tehty yleisimmin elintarvikeval-
vonnassa kaytdssa olevista naytteenottotoimenaiteBhjeet perustuvat olemassa oleviin
standardeihin tai ministerididen ja tutkimuslaiessbhjeisiin. Naytteenotto-ohjeen tarkoi-
tus on olla tarkka kuvaus naytteenotto-olosuhtgetaarsinaisesta naytteenottotoimenpi-
teesta siten, ettd lahes kuka tahansa pystyisnatia naytteen.

Yksityiskohtaisten naytteenotto-ohjeiden tarkoitus ennen kaikkea yhdenmukaistaa eri
viranhaltijoiden naytteenottotapoja, jotta analyyikset olisivat vertailukelpoisempia ja

sisaltaisivat vihemman virhemahdollisuuksia.

Yksittéainen naytteenotto-ohje siséltdd seuraavaiahseet:
1. Naytteenoton tausta
2. Tarvittavat valineet
3. Naytteenotto
— vyleista

- varsinainen naytteenotto

Naytteenotto-ohjeet on koottu liitteeseen 3 "Négfi@tto”.
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Naytteenotto ja tutkiminen ovat valvontamenetelnuda voidaan selvittdd omavalvon-
nan toimivuutta seka tuotteiden turvallisuutta jagméilystenmukaisuutta. Naytteiden tutki-
miseen kaytettavan laboratorion tulee olla asiararsgsti hyvaksytty tekemé&éan pyydettyja
tutkimuksia (Elintarvikelaki 23/2006 37 §).

Ymparistoterveydenhuollon elintarvikenaytteet ttgkin Eurofins Scientific Finland Oy:n
laboratoriossa ja vesinaytteet tutkitaan LounaisA®en vesi- ja ymparistotutkimus Oy:n ja

Kokemaen vesistdn vesiensuojeluyhdistyksen labocagsa.

7.7 Naytteenottolaitteiden kayttdohjeet, huolto ja kalbrointi

Naytteenottolaitteet sijaitsevat Liedon keskusviatks jossa kaikki ymparistoterveyden-
huollon laitteet sailytetddn. Laitteiden kayttoaijevat laitteiden mukana, mika helpottaa
laitteen kayttamista. Laitteiden huolto ja kalimbitullaan jarjestamaan sellaiseksi, etta

laitteet ovat aina luotettavia ja kayttokunnossa.

Muu naytteenottovalineisto (pullot, styrox-laatiktimakkeet yms.) on hankittu itsenéises-
ti jokaiseen toimipisteeseen. Naiden huollosta aasit toimipisteen terveystarkastajat

itse.

Liitteessa 3 "Naytteenotto” on naytteenottolaitesidkayttoohjeet, huolto-ohjeet ja kalib-

rointimenetelmat.
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8 Asiakirjamallit, kaavakepohjat

Ymparistoterveydensuojeluviranomaisten tyohonylittunsaasti virallisten lakiin pohjau-
tuvien paatosten tekemistd seka erilaisten kieltgge maaraysten antamista. Paatoksia
koskeva lainsaadantd on erittdin laaja ja seikkdpen, joten paatdsasiakirjojen lainmu-
kaisuuden takaaminen on erittain vaikeaa. Kesklist@mliranomaisten taholta onkin arvi-
oitu, ettd osa viranomaisten ja kuluttajien karantdrpeellisista maarayksista jaa antamatta
paatdsasiakirjojen oikean muodon takaavan ohjestulpuuttumisen vuoksi (Elintarvike-

turvallisuusvirasto Eviran Internet-sivut haettu12009).

Laatujarjestelmassa asiakirjamallit ovat asiakojgf, jotka sisaltavat lainmukaiseen paa-
toksentekoon tarvittavat asiat. Asiakirjamallit pyritty tekemaan kaikista elintarvikeval-
vonnan lainsdddannossa esiintyvista paatos- jaaysasioista seka hakemus- ja ilmoitus-
lomakkeista. Kaavakepohjat on tehty seka ilmoitoksgkoa ettd esitietojen keraamista
varten. Asiakirjamalleilla pyritddn siihen, ett&ranomaisten paatoksiin ja maarayksiin
liittyvat asiakirjat olisivat muodoltaan oikein lainmukaisia. Mallit helpottavat ja nopeut-
tavat viranhaltijoiden toimintaa ja varmistavat setta paatokset tehdaan aina samalla ta-

valla.

Tarkastuksesta laaditaan aina tarkastuskertomiaskastetut asiat kirjataan, vaikka niissa
ei tarkastuksen aikana havaittaisikaan epakoh@akabtuskertomukseen merkitaan val-
vonnan tarkoitus, kaytetyt menetelmat ja valvonhdokset seka tarvittaessa asianomai-
selta toimijalta edellytettavat toimet. Tarkastustmus toimitetaan tarkastajan allekirjoit-

tamana tarkastuskohteeseen. Tarkastuskertomusavoidevittaessa lahettaa tiedoksi myos

muille viranomaisille (Makinen 2009b).

TerveKuulla on valmiit paatoslomakkeet, jotka t@&#en ohjelmistoa kayttden. Ohjelmis-
toon on myo6s syotetty tavallisimpia paatdslauséiida lainsaadanto edellyttéaa paatoksis-
sa. Ohjelmaan on lisatty Eviran antama mallipaatigarvikehuoneiston hyvaksymisesta
ja sitd hyddynnetaan soveltuvin osin paatéspohjana.

Toimintaohjeet tarkastuksia varten eli ns. tarksigtat ja tarkastuskertomuspohjat erilai-
sia elintarvikevalvonnan tarkastuksia varten |ogtyNitteesta 2 "Lomakkeet ja dokumen-

tointi”.
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9 Dokumentointi

Ymparistoterveydenhuollon yksikdn toimiessa tamaatujarjestelman mukaan syntyy
seka laatujarjestelman paivittamiseen ja uudista@msetta viranomaistoimintaan liittyvia
dokumentteja (Elintarvikevalvonta-asetus 321/20@kealla menettelylla varmistetaan,
ettd paivitetyt dokumentit ja tiedot ovat tarvigaa saatavilla ja vanhentuneet dokumentit
poistettu laatujarjestelmasta ja arkistoista.

Periaatteena on, etta viranomaisen asiakirjat pukisia, mutta henkilétunnukset yms.
asiat tekevat asiakirjoista salaisia ainakin asitthiitteessa 5 "Hallinto ja delegoinnit” on

Liedon kunnan ohje viranomaistyon julkisuudesta.

9.1 Viranomaistoimintaan liittyvien dokumenttien sailytys

Viranomaistoiminnassa syntyy dokumentteja, kutekastuspoytékirjoja, lausuntoja, mit-
tauspoytéakirjoja, naytteenottopoytakirjoja ja p&pidytakirjoja. Kaikki terveystarkastajat
tallentavat tehdyt dokumentit ymparistoterveyderlomo TerveKuu-tiedonhallinta-
jarjestelmaan, josta ne ovat tarvittaessa kaikkigaiston terveystarkastajien kaytettavissa.
Paatokset tehddan TerveKuu-ohjelmaan juoksevadlaridumeroinnilla, hakemusten vi-

reilletuloajankohdan mukaisessa jarjestyksessa.

Kaikki viranomaistoimintaan liittyvat dokumentit lastetaan paperiversioksi, leimataan,
allekirjoitetaan (paatokset, lausunnot ja tarkdstttemukset) ja arkistoidaan. Myo6s sah-
koiset asiakirjat sailytetdan, jos niihin viitatapaatoksessa tai lausunnossa. Esimerkiksi
sahkopostitse tulevat dokumentit tulostetaan jastoklaan paperiversiona. Muutenkin
sahkopostit sdilytetddn asian luonteen mukaisesti.

Viranomaistoimintaan liittyvat dokumentit sailytété ymparistéterveydenhuollon osastol-
la. Dokumenttien sdilytyksesta ja sailytysajois@andtaan tarkemmin Liedon kunnan ym-
paristbterveydenhuollon arkistonmuodostussuunnéesa (Arkistolaki 831/1994 8 8§).

Pysyvasti sdilytettavista asiakirjoista maaraasaokaitos (ArkL 13 §).

Liitteessa 2 "Lomakkeet ja dokumentointi” on Liedgmparistoterveyslautakunnan arkis-

tonmuodostussuunnitelma.
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9.2 Laatujarjestelmaan liittyvien dokumenttien paivitys ja jakelu

Osaston sisdisessa yhteistydssa muodostuvia dokigjaermm. tyokokousten muistioita
ja projekti- ja koulutusyhteenvetoja sailytetddmpéen mukaan. Dokumentit sailytetaan
yhteiskaytdssa olevalla palvelimella (P-asemala)gperiversiot sailytetadn ymparistoter-
veydenhuollon toimistossa omissa kansioissaan.ujagstelman paivityksista ilmoite-

taan sisaisen tiedotuksen ohjeistuksen mukaisesti.

9.3 Tiedonhallintajarjestelma

Osaston keskeinen dokumentoinnin tyokalu on Terveglielma. Se on kaikkien valvon-
tatyota tekevien viranhaltijoiden kaytettavissévaléiedonhallintajarjestelma, jolla kohde-

tietorekisterid hallinnoidaan ja jolla viranomaistintaan liittyvat dokumentit luodaan.

TerveKuu on TeraKuu Oy:n tiedonhallintajarjestelfoi&a on yhteensopiva tulevaisuudes-
sa kayttoonotettavan valtakunnallisen valvontatekis kanssa. Evirassa valmistellaan
keskitettyd valvontakohdejarjestelmaa (KUTI 1), kanavulla valvontakohderekisteri

muodostetaan suoraan kuntien pitdmista rekistérejattiedot valittyvat automaattisesti

kunnilta Eviraan. Tahan nivoutuu mukaan myohemméasg#eessa valvontatietojarjestel-
ma (KUTI 2), jonka avulla valvonnasta kertyvat tedtootaan ja niista tehdaan yhteenve-
toja (EVO 2009-2010).
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10 Toimenpidemallit

Seuraavissa luvuissa esitetaan lyhyesti tavallimmelintarvikevalvonnan dokumenttien

kasittely ja niiden tiedot. Ymparistoterveydenhoallosaston toimintaa tullaan kehitta-

maan ja paivittamaan useasti. Tasta syysta ohjeerdiyttda ainoastaan Liedon kunnan

virallisilta verkkosivuilta 10ytyvia lomakkeita amkaspalvelussa. Nain asiakkailla ja val-

vontaviranomaisilla on koko ajan kaytossaan asieggagta samat mallit (Makinen 2009c¢).

Lomakkeen nimike on laitettu kasittelyohjeen nimel&amalla nimelld 16ytyy lomake

Liedon kunnan ymparistéterveydenhuollon sivustosta.

10.1Elintarvikelain 13 8:n 1. mom. mukaisen hakemukserkasittely

Hakemus elintarvikehuoneistosta

>

Elintarvikelain (23/2006) 14 8:n mukainen hakemlirstarvikehuoneistosta (kai-
kille elintarvikehuoneistoille, paitsi laitoksille)

Toiminnanharjoittaja tekee hakemuksen, kun kysetssannan aloittaminen, tai
toiminnan olennainen muutos. Hakemus liitteinedwl@&én kahtena kappaleena.
Hakemus tulee jattaa valvontaviranomaiselle hyvagstn (minimi 14 vrk) ennen
toiminnan aloittamista. Valvontaviranomainen kirfsgkemuksen oikeaan ylakul-
maan hakemuksen saapumispaivamaaran ja kuittaareédarjaimillaan.

Jos hakemus on lahetetty vaarélle valvontaviranseliaj tulee hakemus lahettaa
vipymatta asiaa kasittelevalle viranomaiselle.

Valvontaviranomainen tarkistaa ilman turhaa viigettta hakemus on riittavasti
taytetty ja tarvittavat liitteet ovat mukana. Tat@essa pyydetaan taydentavia tieto-
ja.

Kirjataan hakijan tiedot TerveKuulle (asia tuleeeilie).

Tehdaan hyvéaksymistarkastus kohteeseen, tarkastagpia seka hyvaksymispéaa-
tos (mallipdatés TerveKuulla/Evira)

Hyvaksymispaatos lahetetddn toiminnanharjoittajgdienattu ja allekirjoitettu).
Paatoksen liitteena lahetetdaén alkuperéiset halasiaksrjat, tarkastuspoytékirja
seka oikaisuvaatimusohje.

Toinen hyvaksymispaatos (leimattu ja allekirjoigtthakemuslomake ja tarkastus-
poytakirjan kopio arkistoidaan arkistosuunnitelnmamkaan.
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Hyvaksymisesta tehddan maksupaatos ja paatoksagtiap taksan mukainen hy-

vaksymispaatoksen maksu.

Maahantuonti tai maastavienti, agentuuritoiminta

>

Elintarvikehuoneiston, jossa harjoitettavan toinaintarkoitus on pelkastaan elin-
tarvikkeiden kuljetus tai sailyttaminen kuljetusagmvossa tai kontissa taikka elin-
tarvikkeiden maahantuonti tai maastavienti, hyvilkaintarvikealan toimijan ko-
tikunnan elintarvikevalvontaviranomainen.

Toiminnanharjoittaja tekee hakemuksen kahtena Keppa.

Hakemus tulee jattaa valvontaviranomaiselle hyvagsiin ennen toiminnan aloit-
tamista. Valvontaviranomainen kirjaa hakemuksereag ylakulmaan hakemuk-
sen saapumispaivamaaran ja kuittaa sen nimikirjiaiam.

Jos hakemus on lahetetty vaaralle valvontaviransetiai tulee hakemus lahettaa
vipymatta asiaa kasittelevalle viranomaiselle.

Valvontaviranomainen tarkistaa ilman turhaa viige#tta hakemus on riittavasti
taytetty ja tarvittavat liitteet ovat mukana. Tdt@essa pyydetaén taydentavia tieto-
ja.

Kirjataan hakijan tiedot TerveKuulle (asia tuleeesilie).

Tehdaan tarvittaessa hyvaksymistarkastus kohteesekastuspoytakirja sekéa hy-
vaksymispaatos (mallipdatés TerveKuulla/Evira)

Hyvaksymispaatos lahetetddn toiminnanharjoittajgdienattu ja allekirjoitettu).
Hyvaksymispaatoksen liitteena lahetetaan toinedwsata hakemuksista liittei-
neen, tarkastuspoytakirja seka oikaisuvaatimusohje.

Toinen hyvaksymispaatos (leimattu ja allekirjoigtthakemuslomake liitteineen ja
tarkastuspoytakirjan kopio arkistoidaan arkistosuigiman mukaan.
Hyvaksymisesta tehddan maksupaatos ja peritadartakgkainen hyvaksymispéaa-

toksen maksu.
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10.2 Elintarvikelain 13 8:n 2. mom. mukaisen ilmoituksenkasittely

Alkutuotannon ilmoitus

>

lImoitus alkutuotantopaikasta tai alkutuotannorttieiden kuljetuksesta, jonka toi-
mijat tekevat elintarvikelain 22 8:n tai MMMa 138 (alkutuotantoasetus) mu-
kaan.

Toimija tekee ilmoituksen yhtené kappaleena.

Valvontaviranomainen kirjaa ilmoituksen oikeaankyénaan ilmoituksen saapu-
mispaivamaaran ja kuittaa sen nimikirjaimillaan.

Jos ilmoitus on lahetetty vaaralle valvontaviranmelde, tulee ilmoitus lahettaa
viipymatta asiaa kasittelevalle viranomaiselle.

Valvontaviranomainen tarkistaa ilman turhaa viigg#tta ilmoitus on riittavasti
taytetty ja tarvittavat liitteet (mahd. omavalvonrauvaus, hygieniaosaamistodis-
tus) ovat mukana. Puutteideen ilmetessa on toitaigtydettava taydentavia tieto-
ja.

Kirjataan hakijan tiedot TerveKuulle (valvontakoéierekisterdinti)
Toiminnanharjoittajalle lahetetaan kirjallinen tgsahkopostitse tai kirjeitse) siita,
etté tiedot on merkitty elintarvikevalvontaviranasen kohdetietorekisteriin.
lImoitus ja kopio kirjallisesta ilmoituksesta artaglaan

lImoituksen kasittelysta ei perita maksua.

Vahainen elintarviketoiminta

>

Elintarvikkeiden myynti tai muu luovutus, jos sedihaista toimijan samassa huo-
neistossa harjoittamaan muuhun elinkeinotoimintaanattuna. (Elintarvikelain
(23/2006) 13 8:n 2 momentin 2-kohdan toiminnasta)

Toimija tekee ilmoituksen yhtena kappaleena.

Valvontaviranomainen kirjaa hakemuksen oikeaanulfakan hakemuksen saa-
pumispaivamaaran ja kuittaa sen nimikirjaimillaan.

Jos hakemus on lahetetty vaarélle valvontaviranseliaj tulee hakemus lahettaa
vipymatta asiaa kasittelevalle viranomaiselle.

Valvontaviranomainen tarkistaa ilman turhaa viigettta hakemus on riittavasti
taytetty ja tarvittavat liitteet ovat mukana. Peiden ilmetessa on toimijalta pyy-

dettava taydentavia tietoja.
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Kirjataan hakijan tiedot TerveKuulle (valvontakoérerekisterdinti)
Toiminnanharjoittajalle lahetetaan kirjallinen agsahkopostitse tai kirjeitse) siita,
ettd tiedot merkitty elintarvikevalvontaviranomaideohdetietorekisteriin.

lImoitus ja kopio kirjallisesta ilmoituksesta artaglaan

lImoituksen kasittelysta ei perita maksua.

10.3 Elintarvikelain 14 §:n mukaisen ilmoituksen kasittdy

IImoitus toimijan vaihtumisesta

>

YV V VYV V

[Imoitus tehd&&n toimijan vaihtumisesta (Elintanlé&in 14 8:n mukainen ilmoitus
toimijan vaihtumisesta)

Toimija tekee ilmoituksen (yhtena kappaleena) vistéin 14 vrk ennen toimijan
vaihtumista.

Valvontaviranomainen kirjaa hakemuksen oikeaanulfakan hakemuksen saa-
pumispaivaméaaran ja kuittaa sen nimikirjaimillaan.

Jos hakemus on lahetetty vaarélle valvontaviranseliaj tulee hakemus lahettaa
vipymatta asiaa kasittelevalle viranomaiselle.

Valvontaviranomainen tarkistaa ilman turhaa viige#tta hakemus on riittavasti
taytetty ja tarvittavat liitteet ovat mukana. Jekémuksessa on puutteita, on pyy-
dettava toimijalta tdydentavia tietoja.

Hakijan tiedot kirjataan TerveKuulle (asian viretlilo). Jos toimipaikan nimi ei
vaihdu, tulee TerveKuulla lopettaa vanhan toimirrajoittajan tiedot ja perustaa
uusi kortti vanhalla nimell& ja lisata nimen jalke@rjestysnumero (esim. Liedon
paras Grilli 2).

Tehdaan suunnitelman mukainen valvontakaynti t@imyjaihndoksen johdosta,
Valvontakaynnisté tehdaan tarkastuspoytakirja Teovda.

Tarkastuspoytakirja lahetetaan toiminnanharjoitt&ja

Tarkastuksesta peritdan tarkastusmaksu.

Toiminnan lopettaminen tai keskeyttdminen

>

Lopettaminen tai m&ardaikainen keskeyttaminendsk& vuosittaista toistuvaa

taukoa, kuten esim. koulujen keittididen kesatauot)
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» Toimija tekee ilmoituksen (yhtena kappaleena) vistéin 14 vrk ennen lopetta-
mista tai maardaikaista keskeyttamista.

» Valvontaviranomainen kirjaa hakemuksen oikeaanujtalkan ilmoituksen saapu-
mispaivamaaran ja kuittaa sen nimikirjaimillaan.

» Jos ilmoitus on lahetetty vaarélle valvontaviranmele, tulee ilmoitus |ahettaa
vipymatta asiaa kasittelevalle viranomaiselle.

» Valvontaviranomainen tarkistaa ilman turhaa viige#tta ilmoitus on riittavasti
taytetty ja tarvittavat liitteet ovat mukana. Tat@essa pyydetaan taydentavia tieto-
ja.

» Tehdaan merkinta tiedoksisaannista TerveKuulleifainnanharjoittajalle tieto
tasta kirjallisena (sahkoposti tai kirjeitse)

» llmoituksen kasittelysta ei perita maksua.

10.4 Laitosasetuksen mukaisen eldinperdisia elintarvikkiéa kasitelevan
elintarvikehuoneiston hyvaksyminen

Elintarvikealan laitos

» Hakemuksen tekee elaimista saatavia elintarviklegiteen vahittaismyyntia kasit-
televa elintarvikehuoneisto (laitos).

» Toiminnanharjoittaja tekee hakemuksen, kun kyse®ssannan aloittaminen tai
toiminnan olennainen muutos. Hakemus liitteinedwl@én kahtena kappaleena.

» Hakemus tulee jattaa valvontaviranomaiselle hyvaégsén ennen toiminnan aloit-
tamista. Valvontaviranomainen kirjaa hakemukserea#h ylakulmaan hakemuk-
sen saapumispaivamaaran ja kuittaa sen nimikirjaiam.

» Jos hakemus on lahetetty vaaralle valvontaviransetiaj tulee hakemus lahettaa
vipymatta asiaa kasittelevalle viranomaiselle.

» Valvontaviranomainen tarkistaa ilman turhaa viigie#tta hakemus on riittavasti
taytetty ja tarvittavat liitteet ovat mukana. Tadr@essa pyydetdén taydentavia tieto-
ja.

» Kirjataan hakijan tiedot TerveKuulle (asia tuleeesilie).

» Tehdaan hyvéaksymistarkastus kohteeseen, tarkastagpia seka hyvaksymispaa-

tos (mallipdatés TerveKuulla/Evira)
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Hyvaksymispaatos lahetetddn toiminnanharjoittajgdienattu ja allekirjoitettu).
Hyvaksymispaatoksen liitteena lahetetaan toinedwsata hakemuksista liittei-
neen, tarkastuspoytakirja seka oikaisuvaatimusohje.

Toinen hyvaksymispaatos (leimattu ja allekirjoigtthakemuslomake liitteineen ja
tarkastuspoytékirjan kopio arkistoidaan arkistosutghman mukaan.
Hyvaksymisesta ilmoitetaan 1aaniin ja Eviralle (EBvantaa laitosnumeron).
Hyvéaksymisesta tehdaan hyvaksymispaatos ja perié@&an mukainen hyvaksy-

mispaatoksen maksu.

10.5Elintarvikkeen virheellisyyteen liittyvan valituksen kasittely (myyn-

ti, tarjoilu ja valmistus)

Asiakasvalitus

>

Asiakas tekee kirjallisen valituksen saamastaanaglrikkeesta ja lahettdd sen ym-
paristoterveydenhuoltoon, jossa ao. kohdetta va\eweystarkastaja kasittelee
sen

Voi myos kayttaa siten, etta terveystarkastajakisjlos lomakkeelle puhelimitse
saamansa valituksen ja lahettdd sen ao. kohddtiavedle terveystarkastajalle.
Kohteen valvoja tayttaa lomakkeen alaosan, on gleesé kyseiseen toiminnanhar-
joittajaan ja tekee tarvittaessa tarkastuskaynaiituksen johdosta
Tarkastuskaynnista laaditaan tarkastuspoytéakirjgekuulla ja annetaan tarvitta-
essa kirjallinen korjauskehotus. (Jatkotoimet: Oglagarvikelain mukaisten hal-
linnollisten pakkokeinojen kaytosta elintarvikevahnassa 2009)

Tarkastus on paasaantoisesti suunnitelman mukéaniessstus valituksen johdosta

ja tarkastuksesta laskutetaan taksan mukainenstadaaksu.
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10.6 Ohje elintarvikkeiden ulkona tapahtuvan myynnin ilmoitusmenette-

lysta

Elintarvikkeiden tilapdinen myynti

>

lImoitus pienesta tilaisuudesta, jossa myydaatat@illaan elintarvikkeita. (Tal-
laisia tilaisuuksia ovat esim. kahvitarjoilut, miiget jne.)

Mikali tilaisuus kestaa yli 48 tuntia tai tapahtumrauseammin kuin 30 vrk valein
samassa paikassa, edellyttaa se terveydensuoglouaisen hyvaksyntaa (EtL 13
8 1 mom.). Samalla paikalla ymmarretd&n valvongaomaisen koko toimialue.
Mikali toiminta edellyttdd hyvaksyntaa menettelysama, kuin kohdassa 10.1.
Toimija tekee ilmoituksen (yhtena kappaleena) vistéin 14 vrk ennen myyntita-
pahtumaa.

Valvontaviranomainen kirjaa hakemuksen oikeaanujtéakan ilmoituksen saapu-
mispaivamaaran ja kuittaa sen nimikirjaimillaan.

Jos ilmoitus on lahetetty vaaralle valvontaviran@eide, tulee ilmoitus lahettaa
viipymatta asiaa kasittelevalle viranomaiselle.

Valvontaviranomainen tarkistaa ilman turhaa viige#tta ilmoitus on riittavasti
taytetty ja tarvittavat liitteet ovat mukana. Tat@essa pyydetdén taydentavia tieto-
ja.

Tehdaan merkinta tiedoksisaannista TerveKuulleifaihnanharjoittajalle tieto
tasta kirjallisena (sahkoposti tai kirjeitse)

lImoituksen kasittelysta ei perita maksua.

Suuri yleisotilaisuus

>

>

Terveydensuojelulain 258, 308 ja 518 mukainen ita®suuresta yleisotilaisuu-
desta.

Mikali tilaisuus kestaa yli 48 tuntia tai tapahtumrauseammin kuin 30 vrk valein
samassa paikassa, edellyttaa se elintarvikehuohgigiksyntaa (EtL 13 8 1

mom.), jolloin toimitaan kuten kohdassa 10.1.

Toimija tai tilaisuuden jarjestaja tekee ilmoitukgghtena kappaleena) viimeistaan
14 vrk ennen suurta yleisdétilaisuutta.

Valvontaviranomainen kirjaa hakemuksen oikeaanulfakan ilmoituksen saapu-

mispaivamaaran ja kuittaa sen nimikirjaimillaan.
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Jos ilmoitus on lahetetty vaaralle valvontaviranmelde, tulee ilmoitus lahettaa
vipymatta asiaa kasittelevalle viranomaiselle.

Valvontaviranomainen tarkistaa ilman turhaa viiggttta ilmoitus on riittavasti
taytetty ja tarvittavat liitteet ovat mukana. Tar@essa pyydetaén taydentavia tieto-
ja.

Tehdaan terveydensuojelulain perusteella tarkgatpgatos sekd maksu taksan
mukaisesti.

Elintarvikelain mukaisen ilmoituksen kasittelystgeritd maksua.

10.7 Paatoslomakkeet

Elintarvikehuoneistopaatos

>
>

Tehdaan TerveKuulla olevaan valmiiseen pohjaan.

Paatos elintarvikehuoneiston hyvaksymisesta tehdagaalle pohjalle, pohja paa-
tospoytakirjan tekstiin 10ytyy paatoksen vakiolagte

Paatos tulee tehda viimeistaan 60 vuorokauden &siduasian vireille tulosta, ellei
asian laajuus, hakemuksen puutteellisuus tai mityirean syy edellyta asian pi-
tempaa kasittelya (Elintarvikelaki 23/2006 15 8§).

Paatokseen tulee aina liittad mukaan oikaisuvaatime.

Paatds saa lainvoiman, kun oikaisuvaatimusohjaksedéettu aikaraja on mennyt

umpeen.
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11 Tiedottaminen

11.1 Sisainen tiedottaminen

Kiireelliset asiat voidaan yksikossa hoitaa sahistipge. Jokainen yksikon tyontekija voi
merkité tarkeitd kaikkia koskevia tapahtumia jeorai yhteiseen sahkopostin kalenteriin.

Kunnan asioista tiedotetaan sahkopostitse seki&essa intranetissa, Sinetissa.

Kirjallista materiaalia tilataan tarpeen mukaanntgkijoiden tehtdvien mukaisesti tarvitta-
via maaria. Tarkeimmat materiaalit tilataan jokBgsemikali tydonkuva sita edellyttaa. Kir-

jallinen materiaali voidaan tarpeen mukaan kopidiedoksi jokaiselle tyontekijalle.

Liséksi sisaista tiedottamista hoidetaan erillistiedotteilla sekd poytékirjoja ja muistioita
jakamalla. Tiimien palaverimuistiot lahetetddn akwakille terveystarkastajille tiedoksi,
joten kumpikin tiimi tietdd, mik& on ollut ajank@aita toisen kokouksissa. Palaverien ja
koko ryhman muistiot ja poytakirjat tallennetaarlvgmen P-asemalle, josta niita voi

lukea tarvittaessa myohemminkin.

11.2 Ulkoinen tiedottaminen

Ulkoiseen viestintddn kuuluu asiakaspalvelu, koyld@ien neuvonta ja opastus seka tie-
dottaminen. Kunnan tulee tiedottaa ja neuvoa plskalyrityksia ja muita yhteistyotahoja

lainsdddannéssa annettujen vaatimusten noudattteise

Vuoden 2009 aikana yksikolle on laadittu Internetis joilta kaikki tarvittavat tiedot,
yhteystiedot ja lomakkeet Ioytyvat. Suurille ihnoigkoille suunnattavassa tiedotuksessa
kaytetaan padasiassa paikallislehtiin lahetettisbtteita ja osaston omia seka sopijakun-

tien Internet-sivuja (Mékinen 2009b).

Kaikki terveystarkastajat tiedottavat omaan tyordansa kuuluvista asioista talon ulko-
puolelle. Lausunnot medialle erityistilanteissaaantina ensisijaisesti ymparistétervey-

denhuollon osaston paallikkd, ellei asiasta ole tagovittu.

Yksikolla on kaytdéssddn ryhmasahkopostiosoite, foasiakas voi halutessaan laittaa ky-
symyksen, hakemuksen tai palautteen, joka koskegégsatoterveydenhuollon tehtavia.

Liedon kunnassa on kaytantbna, ettd sahkopostedmstataan aina, vaikka vain "kiitos
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iimoituksesta”. Se terveystarkastaja, jota asik&edai joka ko. asiaan on erikoistunut,
vastaa asiakkaalle ja laittaa samalla tasta tiedaolle ryhmalle. Kesdaikana tai silloin,
kun henkilokuntaa on vahén, vastaa se terveystajkagoka ensimmaiseksi ehtii tdman
tehda (ja tieto vastauksesta kaikille). Kuitenkimme kadessa vastuu vastauksesta on alu-
eesta vastaavalla tarkastajalla. Terveysvalvonahatajp huolehtii asiakaspalautteiden ka-
sittelysta ja niiden toimittamisesta eteenpainsdsihteerin kautta kunnanhallitukselle.

Talousveden laadusta tiedottaminen on Nokiallahapeeen laajan vesivélitteisen epide-
mian jalkeen ohjeistettu erikseen. Sosiaali- jadgsministerion talousveden laatuvaati-
muksia ja valvontatutkimuksia (461/2000) koskevassgtuksessa sdadetaan vesihuoltolai-
tosten velvollisuudesta tiedottaa kuluttajia sadlrs@sti veden laadusta. Yksikén johtaja
seka vesiasioihin erikoistunut terveystarkastajavoeat vesihuoltolaitoksia tiedottamisen

jarjestamisessa.
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12 Ymparistoterveydenhuollon tarkastustoiminnan laadunar-
viointi

Ymparistoterveydenhuollon laatu muodostuu asiald@igrittajat ja kuntalaiset) tyytyvai-
syydesta ja viranhaltijoiden monitoroimasta toinanntehokkuudesta, laadusta ja mielek-
kyydesta. Viranomaistoiminnan asiakastyytyvaisyydeittaaminen ei ole niin yksiselit-
teistd kuin esimerkiksi yritystoiminnassa. Valvdgtssa asiakas voi olla tyytymaton vi-
ranhaltijan tekeméaan paatokseen, mutta ihmistereyden suojelun ja valvonnan toimin-
nan kannalta paatés on voinut olla hyvin laadula@sta johtuen laatujarjestelmaan on
liitetty mittareita ymparistoterveysvalvonnan omamminnan arviointiin lahinna tehtyjen

suunnitelmien toteutumisen arvioimisena (SeppaGt20

12.1Valvontasuunnitelman toteutuminen

Valvontasuunnitelma-asetuksen (665/2006) mukaagutomisen arvioinnissa tulee arvi-

oida:

tarkastusten maara valvontakohdetyypeittain,

tarkastusten kattavuus,

YV V V

naytteiden méaara kohdetyypeittdin seké
» valvonnasta saatujen tulojen kohdentumista.

Vuosittain ymparistéterveydenhuollossa tehdaantakevalvontasuunnitelma. Elintar-
vikevalvonnan laadun arvioinnissa voidaan nainmokayttaa hyvaksi vuosittain valtakun-
nallisesti kerattavia tietoja tehtyjen tarkastuggemmm. omavalvonnan kattavuuden osalta
ja arvioida toteutunutta valvontaa tehtyihin sutelmiin nahden. Nama kyseiset suunni-
telmat kattavat sdannoéllinen valvonnan, joka tdt&aiennalta suunniteltujen valvontatoi-
menpiteiden (tarkastus tai naytteenotto) tekemisiiiontakohteisiin valvonnan kannalta
riittdvan usein.

Naytteiden ja tutkimusten riittavyytta pystytdarviaimaan vuosittain tehtavien nayt-
teenottosuunnitelmien mukaan, kun huomioidaan eéstittotiheyden maarityksessa Evi-

ran suositukset.
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Mikali suunnitelmassa asetettuja tavoitteita ei séavutettu, toteutumisen arvioinnissa

pyritd&n tuomaan esille mahdollisia syita (virkaaat yllattavat projektit yms.).

Jos valvontasuunnitelman mukaisista tavoitteistgadty merkittavasti, on tama otettava
huomioon valvontatulojen kohdistamisessa. Valvonmaksullisuutta suunnitelleissa tyo-
ryhmissé, samoin kuin eduskuntakasittelyn aikanatettiin, ettd valvonnasta saaduilla
toa. Keskusvirastot kerddvat tiedot toimialakolgéasvalvontatuloista. Toteutumisen arvi-
oinnin tulokset tulee toimittaa laadninhallitukseljeka toimittaa ne edelleen keskusviras-

toille.

12.2 Dokumentoinnin sisallén seuranta ja kehittdminen

Kaikki tarkastukset dokumentoidaan eli niista |éaaln tarkastuspoytéakirja. Myés muut
tehtavat ja toimenpiteet, kuten lausunnot ja nayi¢to seka laboratorion analyysitulokset,
kirjataan tietojarjestelméan. Dokumentointia keidié® luomalla Tervekuulle malleja ja
paatdspohjia seka poytakirjapohijia, joita kaytetddwveltuvin osin. Evira tuottaa taméan ja
ensi vuoden aikana ohjeistuksia ja malleja, jotteta@an osaston kayttoon, kun ne tulevat

saataville.

12.3 Sisainen ja ulkoinen auditointi

Auditoinnilla tarkoitetaan jarjestelmallista, riijpmatonta ja dokumentoitua prosessia, jos-
sa hankittavaa auditointindyttéa arvioidaan objelsisti sen maarittelemiseksi, missa
maarin sovitut auditointikriteerit on taytetty. Wahta-asetuksen (882/2004) 4. artiklan
mukaan toimivaltaisen viranomaisen on toteutetssaisia (tai ne voivat teettaa ulkoisia)
toiminnan tarkastamisia. Tarkastusten on oltaygpumattomien tahojen arvioitavissa ja

ne on toteutettava avoimesti.

Auditoinneilla todennetaan, ettd elintarvikevahermn pantu tehokkaasti taytantoon, ja
ettd toimenpiteet ovat tarkoituksenmukaisia laidgéaaon tavoitteiden saavuttamisen ja
valvontasuunnitelmien noudattamisen kannalta. Miitehtavand on myds varmentaa ja
yhtendistda toimintatapoja, kyseenalaistaa valiss&aytantoja, parantaa ja kehittda toi-
mintatapoja seka levittaa hyvia kaytantoja. Auditotukee toiminnan tavoitteita ja antaa
hyodyllista tietoa toiminnan kehittamisen kannaftavira 2008a).
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Evira toteuttaa laaninhallitusten kanssa elintavédvonnan vaatimustenmukaisuuden
auditointia siten, ettad laaninhallitukset tekevénhtavalvontayksikoihin auditointikaynteja
(ulkoinen auditointi). Kuntien valvontaa auditoigatarkastelemalla toimintaa suhteessa
lainsdddannén vaatimuksiin ja valtakunnallisessataglikevalvontaohjelmassa (EVO)
annettuihin ohjeisiin, jotka koskevat valvonnanjgatamista, suunnittelua ja toteutusta.
(Evira 2008Db).

Liedon ympaéristoterveydenhuollon osasto on vastattahut toimintansa vuoden 2009
alussa. Organisaatio hakee viela toimivia kayt@nj@djmenettelytapoja. Talla hetkella tar-
keda toiminnalle on henkilokunnan motivoiminen gvelujen tuotantotapojen kehittdmi-
nen ja niiden organisointi (Méakinen 2009d). Tagsaisen auditointi tulee olemaan tarkea

tyokalu.

12.4 Asiakaspalautteet ja reklamaatiot

Ymparistoterveydenhuollon osaston Liedon kunnamrirt-sivujen kautta saamat asia-
kaspalautteet tulevat arkistosihteerin kautta tyvalvonnan johtajalle. Johtaja katsoo,
mihin toimenpiteisiin palautteen perusteella tutgetya ja hoitaa asian itse tai delegoi asi-
aan erikoistuneelle terveystarkastajalle. Tehdyisti@enpiteista tehd&aén raportit kunnan-

hallitukselle puolivuosittain.

Muiden alueyksikkdon kuuluvien kuntien sivuilla énkki Liedon kunnan ymparistéter-

veydenhuollon kautta Liedon kotisivuille, jossaaksispalaute / reklamaatio voidaan tehda.

Asiakaspalaute kaydaan aina lapi asianosaisenstajlia tai elainlaakarin kanssa. Mikali
asiakaspalautteet / reklamaatiot kohdistuvat hu@wamh usein samoihin toimintoihin tai
henkiloihin, kasittelee terveysvalvonnan johtajgaasyhdessa asianosaisen henkilén (ja
tarvittaessa henkilostopaallikén) kanssa. Korjagavisimenpiteista sovitaan kirjallisesti.
Mahdollisia toimenpiteitd ovat mm. tyénohjaus jaikdus, suullinen-/ kirjallinen huomau-

tus.
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13 Loppusanat

Liedon kunta on hoitanut 1.1.2009 alkaen isanté&netl3 kunnan ymparistdterveyden-
huoltoa. Alueella toimii 11 kunnanelainlaakaridlaterveystarkastajaa. Uuteen yksikkdon
on tullut tydntekijoiden mukana valikoima erilaigigtapoja ja —menetelmia. Tama laatu-
ka&sikirja on tehty uuden yksikon tarpeeseen kehitiésia ja yhtenaisia tybtapoja. Uudis-
tuksia tarvitaan, jotta kuntien vastuulla olevavinyointipalvelut voidaan turvata tulevai-

suudessakin. Uudistukset eivat kuitenkaan saisigj&@in ndennaisiksi organisaatiouudis-
tuksiksi, vaan niiden tulisi saada aikaan todelisiuutoksia. Avaintekijoitd muutosten

l&piviennissa ja uudistusten onnistumisessa on aosaston toimintatapojen ja olemassa

olevien rakenteiden kriittinen tarkastelu.

Ymparistoterveydenhuollon toiminta on hyvin pitkélhin ja asetusten rajoittama ja kes-
kusviranomaisten tiukasti ohjaama. Silti toiminaaghstaavat virkamiehet ovat vain ihmi-

sid ja tekevat inhimillisia tulkintoja ja ratkaisufyosséaén paivittdin. Ennen organisaatio-
uudistusta terveystarkastajat tekivat toitdan ykainmahdollisesti yhden kollegan kanssa.
Yhteis6ssa toimiminen tuottaa uudenlaisia toimiratea ja tydtapoja. Terveystarkastaji-

en haastatteluissa kavi toistuvasti ilmi se, atténiminen ryhmassa tuo paljon kaivattua
tukea paivittdiseen tyohon. Ryhman tuki antaa rattkeottaa kantaa ja puuttua asioihin
paikallisella tasolla. Kahvipoytakeskustelut jdaset tapaamiset luovat Liedon tapaa teh-

da asioita.

Tama ensimmainen laatukasikirja on viela varsimdettinen ja "paperin makuinen”, silla
kasikirjan muodolliset vaatimukset haluttiin tagtéahdollista akreditointia silmalla pita-
en. Osa yksikon uudistuksista on viela kesken @hpoikkeustilanteissa, riskikartoitus,
terveydensuojelun lomakkeet ym.), joten ne tullakamaan mukaan vasta seuraaviin laa-
tukasikirjan paivityksiin. Laatukasikirja tulee elaan yksikon kasvaessa ja kehittyessa

eika ns. lopullista versiota jatkuvasti muuttuvassanintaymparistossa voi ollakaan.

Taman kasikirjan anti Liedon ymparistéterveydenharobsastolle on toimia ensimmaise-
na yhteisena kirjallisena toimintaohjeena elintaelain mukaisen valvonnan tarkastusten
suorittamiselle ja dokumentoinnille. Malleja tullakehittamaan lisaa ajan myota. Ainakin
tarkastusten osalta halutaan "tarkastuksen mastsidi helpottamaan rutiinitarkastuksissa
oleellisten kohtien lapikaymista. Tarkeaa toimivaatukasikirjan kannalta on se, etta var-

sinaista tyota kentalla tekevia terveystarkastkijiallaan mahdollisimman paljon ja etta
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heilla on tilaisuus joka vaiheessa antaa kehityselkdia ja rakentavaa kritiikkia. Vain
siten saadaan laatukirjasta "elavd” ohje, jota aardkayttdd valvonnan tydkaluna, ja josta

on oikeasti hyotya paivittaisessa tyossa.
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14 Svensk sammandrag

14.1 Organisering av miljohalsoskyddet i Finland

Organiseringen av Finlands kommunala miljohalsodkgdheter genomgar stora forand-
ringar. Omorganiseringen borjade ar 2003 nar sialésrfattade ett principbeslut om att
den livsmedelstillsyn, veterinarvard och det mi§tdoskydd som kommunerna ansvarar
for, i fortsattningen skall organiseras sa attaagla samarbetsomraden inrattas. Malet ar
att minimistorleken pa 6vervakningsenheterna skadh 10-15 arsverken och bli tillsam-
mans i hela landet ca 50-85 stycken. Malet vaaldtkommuner har fattat beslut om sin
regionala enhet for miljo- och halsoskyddet sed@ast009. Ifall kommunen inte kan fatta
beslutet, skall beslutsfattandet flyttas till sté@det som fattar beslutet senast 30.6.2011.

Enligt principbeslutet skall samarbetsomradena gah@rksamheten senast 1.1.2013.

14.1.1 Centralmyndigheter

Livsmedelssékerhetsverket (Evira) ar en central dighet som har till uppgift att leda,
utveckla och verkstélla tillsyn av livsmedel i hédadet. Lansstyrelsens uppgift ar att pla-
nera, styra och Overvaka tillsynen av livsmedehirgitt omrade. Darutover gor lansstyrel-
sen beddmningar av kommunernas tillsynsplaner agmedelstillsynens kravenlighet

samt godkénner vissa livsmedelslokaler.

14.1.2 Kommunal évervakning

Den praktiska livsmedelsovervakningen pa det lokédaet skots av kommunerna. Kom-
munernas halsoinspektérer och kommunveterinarér ggfanskningar inom livsmedels-

produktionen pé alla sddana anlaggningar och faisgbstallen, dar livsmedel tillverkas,

hanteras eller saljs yrkesmassigt. De har rattaatirover pa livsmedel och utfarda be-
stammelser for att trygga konsumenternas tillgaags@kra och halsosamma livsmedel.
Vid inspektionerna Overvakas saval sjalva livsmesllegenskaper som produktions- och
forsaljningsforhallanden, sdsom temperaturer odméal hygien. (Eviras internetsidor

2009).
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14.1.3 Lundo kommuns miljohalsovardsenhet

Lundo kommun tog den 1.1.2009 emot ansvaret agetansom vardkommun fér 13 nar-
liggande kommuners miljohalsovardstjanster. Enhétdriand de storsta i Finland med 27
anstéllda i hela enheten (13 halsoinspektorer,etérmarer, enhetens chef samt kontors-
personal). Huvudkontoret ligger i Lundo, filialerLibimaa, pa Kimitoon och i Vast-
Aboland.

Lundo miljohalsovardsenhet ar organiserad péa fdgasétt: enheten bestar av en halsoin-
spektorsavdelning (som ar delad i livsmedelsgrugp lwélsovardsgrupp), veterinaravdel-
ning (som ar delad i hygienveterinarer och prakjilsamt kanslipersonal. Enhetschef ar
miljdhalsovardschef (Johanna Makinen) som fungenader miljo-halsovardsnamnden.

Namnden ar ansvarig infér Lundo kommunstyrelselkmrhmun fullmaktige.

Enhetens personal anstalldes fran forutvarandesjgjustandiga miljohalsovardsenheter
som fanns i samarbetsomradet. Det férde med dig alibetskulturer och arbetssatt till en
och samma enhet. Det stallde stora krav pa admadtiamt och ramverk till arbetet. Kvali-
tetshandboken sammanstalldes for att f& gemensaaygie och instruktioner for enhetens
livsmedelsinspektdrer samt for att bekrafta laggnliérfarandesatt genom hela livsme-
delstillsynsarbetet.

14.2 Livsmedelstillsyn ar planenligt

Miljo- och halsoskyddets centralmyndigheter aviaiteom sina egna sektorer riksomfat-
tande tillsynsprogram for ledning och utformningkmmmunernas tillsynsplaner. Med det
gemensamma riksomfattande tillsynsprogrammet f@ioroch halsoskydd handleds kom-
munerna att i sina tillsynsplaner beakta miljo- tétsoskyddets alla delomraden sa som
lagstiftningen forutsatter. Livsmedelssékerhetseetkvira skapar ett program for riksom-
fattande livsmedelstillsyn, for ledning och samandnav verkstallandet av tillsynen enligt
livsmedelslagen (23/2006).

Programmet for livsmedelstillsyn bestar av tva delen forsta delen (I Organisering av
livsmedelstillsynen) beskriver verksamhetens méiségar samt ger anvisningar om hur
den lokala livsmedelstillsynen ordnas. Revisionetigsmedelstillsynen gors pa basis av
anvisningarna for lokal livsmedelstillsyn, och dengmférs i enlighet med en av Evira

utarbetad langfristig revisionsplan.



51

Del tva (ll) innehaller de resultatmal och tillspmsjekt i vilka de verkstallande kommu-

nerna och ovriga livsmedelstillsynsmyndigheteratelt

14.2.1 Kommunala tillsynsplaner

Varje kommun skall utarbeta en kommunal livsmedkghsplan for regelbunden tillsyn
sa att tillsynen efterlever allméanna krav géllatitigyn, forebygger halsofaror och skyddar
konsumenterna mot ekonomiska forluster. Tillsynsetabygger pa kartlaggning av till-
synsobjekt, riskklassificering av dem och krav sstdlls i lagstiftningen. (EVO 2009-
2012). Planenlig tillsyn maojliggor avgiftsbelagtigyn (taxor), vilket ger mera resurser for

den kommunala livsmedelstillsynen.

Tillsynsplanen skall omfatta regelbunden tillsynpimarproduktionsstéllen, av godkanda
livsmedelslokaler och av verksamhet som kraver éamdillfallig forséljning av livsme-

del underordnas inte regelbunden tillsyn, men eddy kan dven sadan kontrolleras.

Kommunala tillsynsplaner uppgérs arligen pa férhantigt Eviras anvisningar och skall
godkannas i kommunerna fore arsskiftet (miljohasdsnamnden). Kommunaliisyns-
planer mojliggér planenligt utférande av tillsynill§ynsplanen ger ramarna for kvalitets-

handboken.

| forordningens om tillsynsplaner (665/2006) 3 $imeras att man i kommunens tillsyns-
plan atminstone skall ange:

1) definition av inspektionernas innehall,

2) kontrollfrekvensen for tillsynsobjekten eller fdlika typer av tillsynsobjekt,

3) den genomsnittliga inspektionstiden,

4) provtagning och provundersdkning som sker gekommunens forsorg, samt

5) utvardering av tillsynsplanen.

14.3Kvalitetssystem

Evira ger ramverket fér den kommunala livsmedelgtien, men det betyder inte nddvan-
digtvis att tillsynen &r av god kvalitet. Den kommala myndigheten for livsmedelstillsyn
skall utarbeta ett kvalitetssystem som lampar 8igdess verksamhet, samt uppratthalla
och tillampa detta system. Kraven gallande kvaiggstem regleras i kontrollférordningen
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(EG) nr 882/2004 artikel 8 och i 41 § i livsmedatgtn (23/2006). Kvalitetssystemet skall

anpassas till lokala forhallanden.

Kvalitetshandboken ar ett grundlaggande dokumengetibkvalitetssystem. Det innefattar

definitionenen av kvalitetspolitik, malsattning fivalitet samt kvalitetssystemets allman-
na beskrivning. | kvalitetssystemet ingar en beskng av systemets uppbyggnad och de
underordnade dokumentens stallning i systemetsdikaeskrivs de forfaranden som hor
ihop med kvalitetssystemet. Handboken tacker gaggiinde processer och de viktigaste
stddjande processerna. De blanketter, instruktjanedeller och andra bilagor som nadmns

I handbo6ckerna for verksamheten bildar kvalitetesyets bilagesamling.

Kvalitetshandboken och handbdckerna for verksamhateoffentliga handlingar. Kvali-
tetshandboken och handbdckerna for verksamhetenfiissta hand sammanstallts for —
och ar avsedda for — internt bruk. Dock kan deladeras innehall bestammas vara uteslu-

tande for internt bruk. Det har gjorts ocksa i aetffentliga slutarbetet.

Med hjalp av kvalitetshandboken stravar man efekunna utveckla enhetens livsmedels-
inspektionsverksamhet. Verksamheten skall styrag amwisningar som bidrar till att in-
spektioner ar planerade, fyller lagstiftningensvkoah &ar effektiva. Anvisningarna effekti-
verar funktioner och beslutsfattande. Enhetligeks@mhetssatt i hela omradet garanterar
jamlik behandling och likadana verksamhetskravafta inspektionsobjekt.

14.3.1 Bakgrund for Lundo miljohalsovards kvalitetshandbok

Beslutet att uppratta en kvalitetshandbok for Lukdmmuns miljohalsovardsenhet fatta-
des i borjan av ar 2009. Den nya enheten hadetlsimjaerksamhet och man konstaterade
genast att behovet av gemensamma regler, rutmigningar osv. var stort. Enhetschefen
besl6t da att man borde utveckla en kvalitetshakdbomiljohalsovardsenheten. Da var

det i planerna att kvalitetshandboken skulle orafhttla miljohalsovarens arbetsfalt.

Kvalitetshandboken férenhetligar forfaringssattérigasatter radande rutiner, forbattrar
och utvecklar forfaringssatten och sprider godaitigar. Det stoder verksamhetens mal
och ger nyttig information med tanke pa utvecklavgverksamheten. Dessutom bidrar det
till att livsmedelskontrollerna genomfors effektiwth att atgarderna ar lampliga med tanke
pa att na lagstiftningens mal (EVO 2009-2012).
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Redan i ett tidigt skede blev det uppenbart atde&imrade som behdvde mest bradskande
uppdatering och gemensamma regler var livsmedsystén. Arbetet for kvalitetshandbo-
ken koncentrerades for att fa en del for livsmedisignens fardig forst. Den blev huvud-

tema i mitt examensarbete for yrkeshdogskolan Novia.

14.3.2 Utarbetning av kvalitetshandbok

Kvalitetshandboken gjordes i samrad med hela patsnrvid Lundo miljohalsovard. Alla

tjansteinnehavare intervjuades och mellanrappakekades per e-post till hela enhetens
personal for kommentarer och forbattringsforslag.dél av personalen var mycket aktiva
och gav flitigt sina asikter genom hela procesgdla asikter behandlades anonymt och

diskuterades pa moten varje manad.

Den hér versionen som blev mitt examensarbetetérden slutliga versionen av Lundos
kvalitetshandbok. Den behover annu utvecklas otirligtvis uppdateras nar lagstiftning-

en och anvisningarna fran Evira forandras. Praktikeh tiden medfor sakert forandringar
till forfarandesatt och metoder. Kvalitetshandbok&all vara ett levande system som ut-

vecklar sig kontinuerligt.

14.4Tillsynsmyndighetens uppgifter enligt livsmedelslagn

Syftet med livsmedelslagen ar att trygga livsmestiderheten och en saker livsmedelshan-
tering samt att sakerstalla en god halsoméassighbdelskvalitet och annan kvalitet enligt
livsmedelsbestdmmelserna samt hindra att livsmealal ar olampliga som manniskofdéda
kommer ut pa marknaden. Genom bestammelser soer digémedel bestams om livs-
medlens konsistens, om anteckningarna pa forpaganioch om forpackningsmaterial och

aven om de forhallanden i vilka livsmedel tillveskach behandlas.

Livsmedelslagen forutsatter att tillsynen ar pldigenatt inriktad, effektiv och behandlar
olika foretagare opartiskt och rattvist. Tillsynska aven pa annat satt uppfylla kraven pa

god forvaltning och allokeras tillrackliga resurser

Tillsynsmyndigheterna verkstéller livsmedelstillspa central, regional och lokal niva i
livsmedelskedjans alla delar. De tillsynsmyndighstam verkar i livsmedelskedjans olika

delar och pa olika nivaer i tillsynen har klartidefrade ansvarsomraden och uppgifter.
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Det ar myndigheternas skyldighet att stoda foreag@nom att ge rad och uppmaningar
om hur lagstiftningen skall efterféljas (livsmedatgen 53 8). D& verksamheten uppfyller
kraven forbattras verksamhetsforutsattningarnalif@@medelsbranschens foretagare Ge-
nom att fungera enligt kraven som stalls i livsmeldgstiftningen, tryggar livsmedels-
branschens foretagare for sin del sédkerhetenmkedden, och uppfyller aven i ovrigt livs-
medelsbestammelserna och ser till att de uppgtier ges om dem ar sanningsenliga och

tillréckliga.

Utgangspunkten for livsmedelslagstiftningen ar dattkansvaret for livsmedlens sékerhet

och kravenlighet i férsta hand ligger hos livsmebednschens foretagare.

14.4.1 Livsmedelstillsyn

Tillsynen galler produktion, transport, lagerhailgj export, import, férsaljning, servering

av livsmedel och annan overlatelse, samt marknadggn.

Livsmedelstillsynsmyndigheter har ratt att ta prop@ livsmedel och utfarda bestammelser

for att trygga konsumenternas tillgang pa sakrat@deosamma livsmedel.

Vid inspektionerna Overvakas saval sjalva livsmesllegenskaper som produktions- och
forsaljningsforhallanden, sasom temperaturer odméal hygien (egenkontroll, hygien-

pass).

Det skall alltid skrivas inspektionsprotokoll 6viespektioner och inspekterade forhallan-
den noteras, d&ven om man inte har observerat mhisdifinden under inspektionen. | in-
spektionsprotokollet noteras tillsynens syfte, amkgimetoder och tillsynens resultat samt
vid behov atgarder som kravs av foretagaren ifréugpektionsprotokollet (eller en kopia

av det) ges alltid at objektet for inspektionen.

14.4.2 Riskvardering av tillsynsobjekt

Livsmedelstillsynen inriktas pa olika objekt elldelomraden beroende pa var den med
hansyn till riskfaktorer behdvs mest. Tillsynenlskara opartisk sa att den inriktas jamlikt
pa alla tillsynsobjekt. Darfor skall man kunna meta intensifiering eller formildring av
tillsynen av ett objekt. Sddana motiveringar fasnti#n bedomer de riskfaktorer hos till-
synsobjektet som paverkar livsmedel. OpartiskHatsimedelstillsynen innebar att mang-

den av och metoderna for tillsynen véljs pa samroadgr i hela landet.
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I Lundo anvands en riskbedémningsmodell som gjos#enstidigt med kvalitetshandbo-
ken. Grunden till riskbedémningsmodellen kommen fpiogrammet TerveKuu, men mo-
dellen forenklades och modifierades sa att denukfiimas pa fem minuter och anda ge ett
bra riktgivande resultat. Vid riskbedomning togsdmaktorer som paverkar uppkomsten
av faror: Verksamhetens karaktar och omfattningaller och apparater, faktorer som ar
forknippade med produktion och tillverkning, faléoisom ar forknippade med produkter,

egenkontrollens niva, tillsynshistoria samt anvagdapp.

En tabell for riskbedémning finns i bilaga 4.

14.4.3 Avgifter som uppbaérs vid tillsyn

| social- och halsovardsministeriets arbetsgrupgtérikande (SHM 2003:30) om avgifter
for tillsynen fér kommunal miljo- och halsoskyddrgtaterar man att syftet med breddan-
det av avgifterna ar att effektivisera tillsynenssim forutsatts i lagstiftningen for miljo-
och halsoskydd samt trygga resurserna for miljé leédsoskydd.

Kommunens tillsynsmyndighet skall av livsmedelstéagare (livsmedelslagen 71 8) ta ut
en avgift enligt en taxa godkand av kommunen (efigterad i kontrollférordningen (EG)
nr 882/2004). Storleken pa avgiften faststalls psivav kostnaderna for atgarderna eller
sa som regleras i kontrollférordningens (EG) nr/88@4 artikel 27. Kommunférbundet
har med ett cirkular (21/80/2006) gett anvisningar avgifter inom miljdhalsovarden,

upplaggningen av taxor samt om forfarandet vid godlande av taxor och planer.

Kommunen beslutar om grunderna och taxan for aamgit. Kommunen skall dock besluta
om avgifterna pa sa satt, att storleken pa demthiigssvarar kostnaderna for atgarderna.
Avgifterna kan debiteras forst efter att kommuneesksamhetsorgan har godkant en till-

synsplan, pa basis av vilken inspektionerna utfors.

Enligt en taxa som kommunen har godkant skall komenuwav livsmedelsféretagaren ta ut
avgift for

* Godkannande av livsmedelslokaler och planer fonkgetroll

* Inspektioner enligt tillsynsplan

* Provtagningar och undersokningar enligt tillsynspla
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« Kontroll av atgarder pa grund av underlatenhetddjtt livsmedelsbestammelserna

» Kontroll av export och import av livsmedel

14.5Verkstallande av tillsyn i kommunerna

Vid verkstéllande av tillsyn for miljo- och halsgsldet spelar inspektionsverksamheten en
avgorande roll da man utreder att det 6vervakadekts eller verksamheten dverens-

stammer med foreskrivna krav.

Inspektioner kan galla lokaler, verksamhetsmetoderstandigheter, dokument och pro-
dukter. En enskild inspektion kan innefatta insmekiav hela objektet eller inspektion av
bara ett specifikt delomrade. Enligt foérordningen tllsynsprogram (664/2006) kan in-

spektioner omfatta provtagningar och méatningabg&gdémning av héalsofaror, sakerhet och
Overensstdammelse med bestammelserna hos objedtetietksamhet som utdvas eller de

produkter som framstalls i tillsynsobjektet eller finster som tillhandahalls dar.

Huvudansvaret for livsmedelstillsynen béars av komerna, som sjalvstandigt verkstaller

sin livsmedelstillsyn.

Utgangspunkten for livsmedelslagstiftningen araatsvaret for livsmedlens sakerhet och
kravenlighet i forsta hand ligger hos livsmedelgbdnens foretagare. Med hjalp av egen-
kontroll sakrar foretagaren att livsmedlens sakigrite dventyras sa lange som foretagaren
har ansvaret for livsmedlen. Myndighetstillsynem tith uppgift att tillforsékra att egen-

kontrollen fungerar effektivt och att livsmedlerierhet, sparbarhet och annan kravenlig-

het uppfylls i alla skeden av produktion, foradlimegh distribution.

Administrativa tvangsmedel tillampas i livsmedéisyinen da en livsmedelsforetagare inte
vidtar nodvandiga atgarder for efterlevnad av liedeisbestammelserna, och da dévriga
tillsynsatgarder for att alagga foretagaren affaftivsmedelsbestammelserna inte ar till-
rackliga. Bestammelserna géllande administratigadgemedel finns i 7 kapitlet i livsme-
delslagen. Dessutom utarbetade Evira &r 2009 esring for myndigheterna om anvand-

ningen av administrativa tvangsmedel.
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14.5.1 Tillsynsbokféring

Tillsynsbokforingen omfattar dokument férknippadedrgodkdnnande av lokaler och be-
handling av anmalan, inspektionsprotokoll 6ver eldner, férhandlingsprotokoll, resul-
tat fran undersokningar av myndighetsprover, uédngsrapporter samt fakta noterade av
myndigheten géallande Ovriga atgarder, exempeldisutikter for eventuella telefonsamtal

och drenden som da har diskuterats.

Den som Overvakar livsmedelslokalen skall forvaltaynhsbokforingen sa att den pa an-
modan kan 6verlatas till en annan tillsynsmyndigglttr revisor for revision. Vid behov
kan delar av tillsynsbokfdringen, exempelvis ingmeisprotokoll, tillsandas en annan till-

synsmyndighet for kAnnedom.

Eviras modellblanketter och beslutsbotten har $atiit anvandning med nagra tillamp-

ningar under aret 2009. Arbetet gjordes tillsamnraad kvalitetshandboksarbetet.

14.5.2 Exempel om forfarande vid godkannande av och anmataom tillsynsobjekt

Livsmedelslokaler skall godkénnas av tillsynsmyheign innan verksamheten inleds
(livsmedelslagen 13-15 8). Tillsynsmyndighetenliites om godkannande av livsmedels-
lokalen. Tillsynsmyndigheten skall avgdra arendeim 60 dygn efter att &rendet anhang-
iggjorts, savida inte arendets omfattning, ansokaissfallighet eller annan séarskild orsak

dikterar en langre behandling av arendet.

AnsOkan om en livsmedelslokal (férfaringsmodell)

> Verksametsidkaren gor anstkan nar det ar fragaatbmleda verksamhet eller ut-
fora en vasentlig forandring i livsmedelslokalerAasokan ges i tva exemplar
(blanketten finns pa natsidorna).

» Ansokan skall lamnas for tillsynsmyndigheter i dmb(minst 14 dygn) innan verk-
samheten inleds. Tillsynsmyndigheten skriver siitiaier pa ansokans héger horn
med ankomstdatum samt kvitterar det.

» Om ansokan ar inlamnad till fel tillsynsmyndighkéals ansdkan skickas till den
ratta overvakande myndigheten utan drojsmal.

> Tillsynsmyndigheten granskar utan onddig drojsmdibkan sa att den ar ratt ifylld
och behoriga bilagor finns med. Kompletterandernmfation begérs vid behov.

» Information om verksamhetsidkaren skrivs upp téhvieKuu (arendet inleds).



58

» Tillsynsmyndigheten gor en inspektion till tillsyotgektet (enligt inspektionsan-
visning fr. kvalitetshandbok), skriver ett inspekisprotokoll samt besluter om
godkannande av tillsynsobjekt (modellbeslutet VE&uu/Eviras modell).

» Beslutet om godkannande skall skickas till verksatsutovare (stamplad och med
underskrift). Med beslutet skall bifogas anstkaniginal, inspektionsprotokoll
samt rattelseyrkandet.

» Ansokan, kopian av inspektionsprotokoll samt beslatkiveras enligt arkiverings-
anvisningar.

» Beslutet om avgiften for godkdnnande gors enligameoch avgiften faktureras av
verksamhetsidkaren.

14.6 Bedbmning av tillsynens kvalitet (revisioner)

Livsmedelslagen 41 § foreskriver att tillsynsmyrgiten skall avfatta ett for verksamheten
lampligt kvalitetssystem samt uppratthalla octatiipa detta. Lagen staller inget krav pa
kvalitetssystemets form eller dess certifieringh®eet av kvalitativt arbete framhéavs allt-
mer, bl. a. darfor att bredden fér debitering agitier 6kar. | all tillsyn och i allt myndig-
hetsarbete skall man genom att notera verksamhttdareoch arbetsprocesser efterstrava
hdg kvalitet och effektivitet. Regionala enhetexd®aven bli tvungna att demonstrera kva-
liteten pa sitt arbete for de baskommuner som fjer sina tjanster till.

For att sakra tillsynssystemets funktionsdugligpenomfor Livsmedelssakerhetsverket
Evira tillsammans med lansstyrelserna revisionelivemedelstillsynens kravenlighet ge-
nom att Regionforvaltningsverken (de tidigare l&yredserna) gor revisionsbesok pa de
lokala tillsynsenheterna.

Revisionerna av kommunernas livsmedelstillsyn irigaviras system for revision av till-
syn. Kommunernas tillsyn revideras genom att mangiar verksamheten med hénsyn till
lagstiftningens krav och anvisningarna om hurytiiksn skall ordnas, planeras och genom-
foras som finns i programmet for riksomfattandesrnedelstillsyn (EVO). Rapporterna

over dessa revisioner publiceras pa regionforvaimierkens webbplatser.

Férutom centralorganisationernas revisioner utfilesa egna, interna revisioner. Bedém-
ningen av miljchalsovardsenhetens verksamhet sdhetheker med egenbeddémning, en-
ligt en gemensam bedémningsmodell for ledningem@oukommuns modell). Forfarandet
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med egenbeddmning kan ocksa anvandas for utvechlingn del av enheten. | egenbe-
doémningen ingar bedomning av bade forfaringssdttanandamalsenliga processerna och
deras tillampning &r) och resultaten (nyckeltaleh de resultat de anger). Resultaten fran
utvarderingar och uppféljningar analyseras regedetiroch beaktas i utvecklingen av

verksamheten. Atgardsforslag och fel behandlaskoatigeras inom rimlig tid.

14.7 Kvalitetshandbokens framtid

Det ar viktigt for den kommunala tillsynsmyndighetatt uppratthalla en image som kom-
petent och kvalitetsmedveten partner for lokal&ksamhetsidkare. Utgangspunkterna for
Lundo miljohalsovardenhens kvalitetspolicy ar athéterna och oOvriga intressenter skall
vara ntjda samt att organisationen forbinder digattinuerligt arbeta for forbattringar i

verksamheten. Detta sker med enhetligt dverensk@arbeismetoder och procedurer.

Kvalitetshandboken ar ett verktyg for kommunal&symsmyndigheter for att uppfylla de
krav som lagstiftningen samt centralorganisatiatélier pa miljohalsovarden. Med kvali-
tetshandbokens hjalp kan tillsynsmyndigheten beakoch validera sin verksamhet samt

kontinuerligt vidareutveckla verksamhetens effakeiv

Ledningen skall sarskilt mana om de anstalldasvatitin och utvecklingen av deras yr-
keskompetens. Syftet med atgarderna i detta sanmangrédr att i man av mojlighet saker-
stilla de anstélldas formaga att aven svara pérdaningar som verksamheten stéller i
framtiden. En genomténkt kvalitetshandbok ar ett&tullt verktyg for alla organisationer

som vill driva ett systematiskt verksamhetsutveudarbete.
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LITTEET

Liitteista 10ytyvat olennaisesti ymparistdterveytanllon elintarvikevalvontatehtaviin

liittyvat ohjeet ja mallit. Liséksi liitteiss& onalmiita jo olemassa olevia yksikbn omia tar-
kastusohjeita, jotka on nimetty aihealueittain. tuli@sikirjan tekemisessa kaytettyja olen-
naisia standardeja, RT-ohjeita, lakeja ja asetukskd virastojen ohjeita ja maarayksia ei
liitteiss& ole, vaan niihin on viitattu linkkeinéKstissa tai ne on keratty linkkilistaksi niiden

suuren vaihtuvuuden vuoksi.

Tarkastuksen ohjeistus liite 1
Lomakkeet ja dokumentointi liite 2
Naytteenotto liite 3
Valvonnan suunnittelu liite 4

Hallinto ja delegoinnit liite 5



Tarkastuksen ohjeistus

Elintarvikehuoneistot:
Hyvaksymistarkastus / suunnitelman mukainen tarkastis

Ohjeita elintarvikkeiden ulkomyyntiin

Eviran elintarvikevalvonnan ohjelomakkeet
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Liite 1

Liite 1/1

Liite 1/2

Liite 1/3



LIEDON KUNTA
Ymparistéterveydenhuolto

ELINTARVIKEHUONEISTOT: liite 1/1
HYVAKSYMISTARKASTUS / SUUNNITELMAN MUKAINEN
TARKASTUS / Tarkastusohjeistus

HYVAKSYMISHAKEMUKSEN KASITTELYYN LITTYVA TAR-
KASTUS

TARKASTUKSEN VALMISTELU

» tarkastuksen ajankohdasta sopiminen (toiminnasttaean tulee olla
paikalla)
» hakemusasiakirjoihin tutustuminen
» tarkastuksessa tarvittavat valineet:
o tarkastusohje
o tarkastuslomake

TARKASTUS

Tarkastuksessa huoneistosta tulee huomioida seirasiat:
1. Tyoskentely-, sailytys- ja varastointitilat

> tyotilat eivat saa olla niin ahtaat, ettd kasitgka tuotteiden elintarvi-
kehygieeninen laatu voi tasté johtuen vaarantua
» huoneiston puhtaat ja likaiset tilat (esim. tuattésppuvalmistus ja
multaisten tuotteiden kasittely) on erotettavdaugsti toisistaan
> elintarvikekioskin ja grillin yhdistelmassa tulesliin karyn leviami-
nen elintarvikekioskin puolelle estaa joko valisgia tai ilmanvaih-
dolla
> tyoskentelytilojen sijoittelulla tulee estaa eliniikeiden ristikonta-
minaation mahdollisuus
o0 raakoja ja kypsia elintarvikkeita ei saa kasitshdnoilla alustoilla
eika valineilla
0 multaiset tuotteet on kasiteltava erilladn muisizka-aineista ja
valmiista tuotteista
» huoneistossa tulee olla riittdvan suuret ja tehakkailliset kylmatilat
maidon, lihan, kalan, hedelmien ja vihannesterygarhista varten
0 jos néille tuotteille ei ole mahdollisuutta jarj@stomia kylmaétiloja
erottelu on mahdollista tehda myos erottelemalidtéet selkeédsti
kylmatilassa (eri hyllyille rinnakkain)
o valmiille tuotteille tulisi kuitenkin olla oma kylétila

Postiosoite Kéyntiosoite Puhelin Faksi Sahkoposti
PL 24 Kirkkotie 13 02-4873 3481 02-4873 3453 ymparistoterveydenhuolto@lieto.fi
21420 Lieto etunimi.sukunimi@lieto.fi
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0 joukkoruokailupaikoissa tulee olla kylmatiski kylmétarjoiltavia
tuotteita varten ja kuumatiski kuumana tarjoiltattiatteita varten
» huoneistossa tulee olla sailytystiloja seka pakkattomille etta paka-
tuille elintarvikkeille
> tuotteita/pakkauksia ei saa sailyttaa eika vardattittialla. Varastois-
sa ja muissa sailytystiloissa tulee olla riittavastlytilaa
» pakkaus- ja kuljetusmateriaaleja ja -laatikoita@aron oltava oma tila
huoneiston sisélla
> ravitsemisliikkeiden ja ruokaloiden asiakaspaikkapeaara saa olla
enintaan 1 paikka/m?

a) Pintamateriaalit

» elintarvikehuoneistoissa kaytettavien rakenteig@moitteiden, ma-
teriaalien ja kalusteiden seka elintarvikkeidermiatukseen tai
muuhun kasittelyyn kaytettavien koneiden, laitteidélineiden ja
astioiden on oltava kestavia ja helposti puhdistedt seka tarvittaes-
sa desinfioitavia ja sellaisia, ettei niista joweduntarvikkeisiin haital-
lisia aineita.

0 suositeltava pintamateriaali pinnoille, joilla hesbi pilaantu-
via elintarvikkeita kasitellaan, on teras

0 seinien pintamateriaaliksi tiloihin, joissa kad#éh helposti
pilaantuvia elintarvikkeita tai jotka joutuvat e#in usein kos-
teudelle alttiiksi (esim. keitti6t), sopii parhait&eraaminen
laatta, kaakelilaatta, pinnoitettu profiilipelti @nnoitettu be-
toni

0 em. materiaali tulee olla asennettu lattiasta takim toimen-
pidekorkeudelle asti

0 seindpintoihin, joita joudutaan pesemaan usein sdgilisten
lisdksi 'maalattu betoni (alkydimaali) ja muovimatto

o0 vaéliseinat ja pilarit on syyta varustaa tormaystiaoj

0 Kkeittiossa ei tule hyvaksya sokkelillisia kalusteit

o lattiamateriaaleiksi keittidissa soveltuvat mm. tagvalattia
(pvc-matto, jossa liukkautta estavia korundi- jabdcsundum-
kiteitd), akryylibetoni, mosaiikkibetoni tai muut@mnoitettu
betoni (mm. lasikuitu- ja epoksi-hartsipinnoitel) karaamiset
laatat (heikkoutena liukkaus ja meluisuus)

0 puuta ei saa kayttaa keittion lattian tai seinan patamate-
riaalina

0 kynnyksid huoneistoissa tulisi olla mahdollisimnmaiian

o kylmididen tiivisteet tulee olla kunnossa ja pulitaa

o Kkeittidtiloissa kaikkien pintojen tulisi olla sikgi ja ehjia eika
katoissa tulisi olla nakyvia putki- ym. rakenteflasketut ka-
tot hyvia)

o0 Vvalaisimet on varustettava suojaavin kuvuin ja auejkoin,
jos on mahdollista, etté rikkoontuva valaisimenaaipun la-
si voi joutua ruokaan

Postiosoite Kéyntiosoite Puhelin Faksi Sahkoposti
PL 24 Kirkkotie 13 02-4873 3481 02-4873 3453 ymparistoterveydenhuolto@lieto.fi
21420 Lieto etunimi.sukunimi@lieto.fi
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o valaisimet tulisi asentaa kattoon eiké alas laskatt raken-
teisiin (polynkertymisongelma)

b) Vesipisteet ja viemaradinti

» elintarvikehuoneistossa on oltava riittavasti képesupaikkoja, joihin
on johdettu juoksevaa kuumaa ja kylmaa taikka eaga@sopivan
lampdiseksi sekoitettua vetta seka paikkoja astoid valineiden
pesua varten

0 ké&sienpesupisteissa on oltava pesuaineannoskdifakayttoisia
kasipyyhkeita ja kannellinen roskakori (ainakinnaatustiloissa)

o tiloissa, joissa kasitelladn helposti pilaantuveklggamattomia
elintarvikkeita, suositellaan kasienpesupisteidamustamista au-
tomaattihanoin.

0 pienissékin elintarvikehuoneistoissa (pienet myyindioskit ja
vastaavat) tulee olla erilliset pesupisteet kameagovalineiden pe-
sua varten

o vélineiden pesutiloista hdyry ei saa levita elimtieehuoneiston
muihin osiin

0 normaalisti vesipisteita tulisi olla jokaisessagigieessa (lihatiski,
grillauspaikka, ruoan valmistuspaikka jne.), jokasitellaan pak-
kaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita

» elintarvikehuoneiston lattioissa on oltava vienrayihdistetty lattia-
kaivo seka tarkoituksenmukaiset laitteet huuhtelréen niissé huo-
netiloissa, joissa lattia joutuu olemaan jatkuvesirkana tai sita jou-
dutaan usein puhdistamaan.

o lattioiden tulee viettaa lattiakaivoon

o lattioiden kallistuksen tiloissa, joissa nesteidikellaan (mm.
suurkeittiot), tulisi olla vahintdan 1:100

c) Siivoustila

» elintarvikehuoneistossa on oltava erillinen siiidas
o elintarvikehuoneistossa tulee olla erillinen siigeélinevarasto,
jossa on vahintaan kuivauspatteri, kaatoallasakaivo, riittavasti
tilaa puhdistusvalineille ja —aineille sek& hyvaanvaihto
0 suurtalouksissa tulee keittiota varten olla onmeosisvalinevarasto
em. varustein

d) Henkilostotilat

Elintarvikehuoneistossa on oltava henkil6kunnafieamukaisesti varustettu kaymala
ja pukeutumistila. Valvontaviranomainen voi saki@ymaléan, siivousvalinetilan ja pu-
keutumistilan sijoittamisen elintarvikehuoneistostgliseen tilaan tai rakennukseen, jos
se toiminnan laatu ja laajuus huomioon ottaen dkottuksenmukaista ja samalla voi-
daan varmistua siita, ettei tasta aiheudu terveysea(28/2009).
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> elintarvikehuoneistossa tulee olla henkil6stoligavasti asianmukai-
sia pukeutumistiloja peseytymismahdollisuuksineearjllinen tau-
kotila. Liséksi tulee olla riittavasti kasienpesurdallisuuksilla va-
rustettuja kdymalaita, jotka eivat suoraan availdinin, joissa elin-
tarvikkeita kasitellaan.

0 henkilostolle tarkoitettuja tiloja ei saa kayttaauwhun tarkoi-
tukseen esim. varastona

o taukotila voi olla samalla myds henkilokunnan rubkda

o mikali elintarvikehuoneisto sijaitsee maan allakiatilan tu-
lee olla maan paalla ja ikkunalla varustettu (*)

o alle kuuden tydntekijan huoneistossa voi naisdlanjehilla
olla yhteinen pukuhuone, jossa jokaisella on k&tetsdan
oma lukittava kaksiosainen pukukaappi (*)

0 suuremmissa huoneistoissa tulee olla omat pukestilami
naisille ja miehille (*)

o tyontekijoiden kayttoon tarkoitetut peseytymistiialisi sijai-
ta pukeutumistilojen valittoméassa laheisyydessa (*)

o alle 6 tyontekijan huoneistossa henkilokunnan W&xtoi ol-
la yhteinen naisille ja miehille (*)

o WC-tilat on sijoitettava tyotilojen valittomaan kikyyteen,
mutta vahintdén kahden oven taakse elintarvikkevaddmis-
tustiloista

o WC-tilat on mahdollista (vain erityistapauksissig)itaa
elintarvikehuoneiston ulkopuolelle mm.

o + leirintdalueen kioskissa

0 + jaatelokioskissa

(*) = ensisijainen valvoja on tyésuojeluviranomaine
e) Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden myynti- ja varastointiolosuhteet

» taulukossa 1 on esitetty helposti pilaantuvientatiikkeiden myyn-
nin, sailytyksen ja varastoinnin lampdtilavaatimetks

Taulukko 1
Elintarvike Lampdtilavaatimus
°C

Helposti pilaantuvat yleensa 0-+6
Liha ja lihavalmisteet kaupan pidettédessa 0-+6
Liha leikattaessa tai pakattaessa 0-+6
Liha ja lihavalmisteet myyntipaikassa varastoitaess 0-+6
Kala myytdessa tai varastoitaessa 0-+3
Pakastettu elintarvike <-18

- lyhytaikaisesti kuljetuksen ja myynnin aikana <-15

Huom! Elintarvikkeiden valmistajien asettamia suostuslampoti-
loja tulee noudattaa
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> helposti pilaantuva, pakkaamaton elintarvike orefit/a kaupan si-
ten, ettda myyja luovuttaa sen asiakkaalle

» muu pakkaamaton elintarvike, jota ei voi pest&tairia, on myyjan
luovutettava asiakkaalle tai se on myytava sitémj elintarvikkeen
ottaminen aiheuta elintarvikehygieenista vaaraa

» helposti pilaantuvia elintarvikkeita saa myyda padattomana
myyntitiskista, jos huolehditaan siita, etta lif@aiihavalmisteet, sii-
pikarjan liha seka kala ja kalavalmisteet pidetééiaan vahintaan
valiseinalla

» nestemaisia maitotuotteita ei saa pitda kaupangzekkttomana

» kalan perkaaminen on sallittu vain siihen varatyasearustetussa pai-
kassa

f) Elintarvikkeiden valmistus- ja kasittelyolosuhteet

» taulukossa 2 on esitetty elintarvikkeiden valmittya kasittelya kos-
kevat lampotilasuositukset

Taulukko 2

Elintarvike/toiminto Lampdtilasuositus (°C)
Kuumentamalla valmistettava elintarvike Vahinta&o +
Siipikarjan liha Vahintdén +75
Kuumana myytava tai tarjoiltava elintarvike Vahiguét+60
Jaahdytys

- alkujaahdytys 2 tunnissa Enintaan +10

- jatkojadhdytys Enintdan +4
Uudelleenkuumennus Vahintddn +65

g) Elaimet elintarvikehuoneistossa

» tuhoelédinten ja muiden elainten paasy elintarvikelgistoon on estet-
tava
o poikkeuksena ulkotila, jossa tarjoillaan vain juami
0 nakdvammaisten opaskoiralla ja muilla vastaavMassavilla koi-
rilla on oikeus paasta elintarvikehuoneiston astkahin

h) Elintarvikehuoneiston ilmanvaihto ja lampdtila

» elintarvikehuoneistossa ilmanvaihdon tulee perugikia koneelliseen
poistoon tai koneelliseen tulo- ja poistoilmajargdmnadn

» taulukossa 3 on esitetty elintarvikehuoneistojeraitvaihdolle ja il-
man lampdotiloille annetut vaatimukset (Suomen rék@smaarays-
kokoelma D2)
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Taulukko 3
Elintarvikehuoneisto liImanvaihto | llman lamp6- | Operatiivinen
l/s/m? tila °C lAmpatila °C

Ravitsemisliike (my6s ruokala) 10 21 20

- kahvila (asiakaspaikkoja < 10) 4 21 20
Keittiot

- valmistuskeittio 15 20 18

- jakelukeittio 6 20 18

- kuumennuskeittio 10 20 18
Elintarvikemyymala (myos kioski) 2 18 15

- voimakas hajukuormitus (kalga) 4 18 15

> ilmanpoisto on ohjattava ulos aina elintarvikehustos likaisen puo-
len kautta

» tuloilman ottopaikka ei saa olla lahella saastedéitdg kuten parkki-
paikka, jateastia, tupakointipaikka jne.

» elintarvikehuoneisto ei saa avautua suoraan ulasilvaan siiné tulee
olla joko tuulikaappi tai riittavan tehokas ja toua ilmaverho

» paisto-, grillaus jne. pisteille ja tiskikoneella oltava kohdepoisto

» valmistuskeittion (myds uppopaistorasvaa kayttéaidkebabia tekevét
keittitt) poistoilma on johdettava ulkoilmaan katgéapuolelle aina
erillisen paloluokka A 120 tayttavan hormin (raswahi) kautta

» rasvahormi ei saa olla yhteydessa muiden tilojegmien kanssa

» ilmanvaihtolaitteistot tulee puhdistaa sdannéltisdsaulukossa 4 on
esitetty ilmanvaihtolaitteiden puhdistamista koskegisaasiainmi-
nisterion maarayksen 1/95 vaatimukset hormien mhsliheyksista

0 puhdistusméaaraysten noudattamista valvoo ensisjthigalovi-
ranomainen

Taulukko 4 Elintarvikehuoneistojen ilmanvaihtohoemipuhdistustiheyksia koskevat
maaraykset

Puhdistustiheys (tarpeellisilta osin) Huoneistot

Ravitsemisliike
Eines- ja laitoskeittio
Leipomo
Palvaamo (rahti)

Kerran vuodessa

Kerran viidessa vuodessa Ravintolasalin poistoghitas

* paloviranomainen voi tarvittaagnaarata ilmanvaihtolait-
teiston puhdistettavaksi useammin tai harvemmin koita
edelld on esitetty
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i) Asiakkaiden WC-tilat

Elintarvikehuoneistossa, jossa on yli kuusi asipk#édcaa, on asiakkaiden kaytettavissa
oltava riittavasti asianmukaisesti varustettujarkalpita. Kaymala ei saa avautua suo-
raan elintarvikkeiden kasittely-, myynti- tai tafjdilaan. Valvontaviranomainen voi
sallia asiakaskaymaléiden olevan myds elintarvilketeiston laheisyydessa (28/2009).

» mikali huoneistossa tarjoilla elintarvikkeita téikaholijuomia tulee
asiakkaita varten olla riittavasti kasienpesumaliialksilla varus-
tettuja kaymaloita, jotka eivat suoraan saa avaitiinilin, joissa
elintarvikkeita kasitellaan

» taulukossa 5 on esitetty ohjeet ravitsemusliikkeik&ymalavaatimuk-

sista
Taulukko 5
_ 1. WC-kalusteiden lukumaara
Asiakasluku Miehet | Naiset
7-24 Riittaa yksi WC-kaluste yhteengés huoneistossa tarjoillaan
alkoholijuomia, tulee aina olla naisille ja miehile oma WC)
25-50 1 1
51-100 1 + 1 urinaali 2
101-150 1 + 2 urinaalia 3
151-200 2+2((tail+3) 3
201-250 2+3 4
251-300 2+4 (tai 3 + 3) 4
301-400 3+4 5
> 400 Tapauskohtaisesti

2. Yli 10 asiakaspaikan ravitsemusliikkeessa ainakintyden WC-tilan kulkuteineen
on sovelluttava liikuntaesteiselle

» WC-tilassa WC-istuin tulee sijoittaa kahden oveaktse
» asiakas-WC:té ei saa sijoittaa siten, etta sinndytaan kulkemaan
keittittilan tai raaka-ainevaraston lapi
> jokaisessa suurtaloudessa tulee olla omalle hdakildalle erillinen
wWC
0 poikkeuksena tasta voidaan esimerkiksi alle 5Gkasjaaikan kah-
vilaan hyvaksya henkildkunnan ja asiakkaiden ylaeiWwC, jos
kahvilassa tarjoillaan pdaasiassa kahvia ja kapiéleseka virvoi-
tusjuomia
o Elintarvikehuoneistossa, jossa on yli kuusi asipkéddkaa, on asi-
akkaiden kaytettavissa oltava riittavasti asiannséai varustettu-
ja kdymaloita. Kaymala ei saa avautua suoraaraeliikkeiden
kasittely-, myynti- tai tarjoilutilaan. Valvontadnomainen voi sal-
lia asiakaskaymaldiden olevan myos elintarvikehigioe lahei-

syydessa.
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o asiakkaiden kulku yhteiseen WC-tilaan ei saa tapakeittio- tai
varastotilojen l&pi
» henkilokuntaruokalaan ei kaymaldita edellytetéosil] kun tydpaikan
muissa tiloissa on tarvittavat kaymalat
o0 on kuitenkin suositeltavaa, ettéa ruokalan yhteydesskaymala
kasienpesumahdollisuuksineen

i) Aaneneristavyys

» elintarvikehuoneistosta ei saa aiheutua ymparoasumnhuoneistoihin
melutasoja, jotka ylittavat tasot 35 dB(A) paivgda30 dB(A) yolla
klo 22.00 ja 7.00 valisena aikana

0 ongelmia aiheuttaa lahinna ravitsemisliikkeidenigminen
asuinkerrostaloon

o ravitsemisliikkeen ja asuinhuoneiston valilla ilrha@&neristavyy-
den on oltava vahintaan 60,R(dB) (Suomen rakentamismaa-
rayskokoelma)

k) Muiden aineiden ja tarvikkeiden kuin elintarvikkeid en myynti elintarvikehuo-
neistoista

> jos elintarvikehuoneistossa myydaan muita aineitéarvikkeita, ne
on sijoitettava omiin hyllystoihin, myyntipdytiirat -kaappeihin ja
riittavan etdalle elintarvikkeista

» pesu- ja puhdistusaineet seka muut kemikaalit tolggda elintarvi-
kehuoneistosta valmiiksi pakattuna

l) Jatehuolto
» elintarvikehuoneistossa on oltava hygieeninen gden ja kiintean
jatteen poistojarjestelméa
» elintarvikehuoneistossa ei saa sailyttaa pilaartadintarvikkeita ei-
k& muita jatteitd, joista saattaa aiheutua tervaiytsta
o pilaantuneet elintarvikkeet ja jatteet on poisteithuoneistosta
vahintaan kerran paivassa
0 jos ruoanjatteitd joudutaan sailyttamaan huonesstpgdempadn
kuin yksi vuorokausi, tulee jatteille olla erillin&kylmasailytystila
0 eldinten ruokintaan tarkoitettujen lihaa sisaltavieokajatteiden
kasittelyssa ja varastoinnissa tulee noudattad, MNMMp
(467/1994) asiasta sanotaan.
0 jatteet pitaa pyrkia lajittelemaan
» tavaran vastaanottotilan tulee olla vahintaan 1€t&syydella jateasti-
oista tai jateastiat tulee muulla tavoin erist&ine aitaus) vastaanot-
totilasta
» jatehuollossa tulee noudattaa kunnan tai kaupusngiamia jatehuol-
tomaarayksia
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m) Omavalvontasuunnitelma

» ilmoituksen kasittelyn yhteydessa tapahtuvassa aiamtasuunni-
telman tarkastuksessa voi kayttaa hyvaksi omavalonarkastusoh-
jetta (tarkastusohje 13)

» elintarvikehuoneiston toiminnan luonteen mukaanah@ntasuunni-
telmassa on selvitettdva seuraavat seikat:

o0 huoneiston materiaalivirrat, valmistusprosessitteet (virtaus-
kaaviot)

0 toiminnan vaiheet, joissa elintarvikehygieeninearaavoi ilmeta
eli kriittiset valvontapisteet

o kriittisten valvontapisteiden tarkkailumenetelmgtgimenpidera-
jat

0 korjaustoimenpiteet, joihin ryhdytaan, jos toimetgrgjat ylitetaan

0 omavalvontajarjestelman toimivuuden varmistaminen

» huoneiston toiminnan luonteen mukaan omavalvontastelman tu-

lisi sisdltaa seuraavat osa-alueet:

vastaanotettavan tavaran tarkastus ja kirjanpito
kylmitiden lampdtilojen tarkkailu ja kirjaus
elintarvikkeiden valmistuksen seuranta
tuotteita koskeva naytteenottosuunnitelma
takaisinveto-ohjeet

siivous- ja puhdistusohjelma

tuhoeldinten torjuntasuunnitelma
jatehuolto-ohjelma

henkilokunnan hygieniamaaraykset
tiedotusohjelma

henkil6kunnan koulutusohjelma

eri omavalvontasuunnitelman osa-alueista vastdwseratilot

O 000000000 O0Oo

3. JATKOTOIMENPITEET
» suulliset huomautukset lievistd epakohdista
> laaditaan tarkastuspoytakirja, joka lahetetaanitoianharjoittajalle
viimeistaan 30 vrk kuluttua tarkastuksesta
» tehdaan ilmoituksen johdosta paatos
» jos toiminnan ehdoista ei paasta yhteisymmarryksesdse toimen-
harjoittajaa kuulla maaraysten johdosta ennen ligen paatoksen

tekemista
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4. VALVONTASUUNNITELMAN MUKAINEN TARKASTUS

1. TARKASTUKSEN VALMISTELU
» tarkastuksen ajankohdasta sopiminen (toiminnasteaaaan tulee ol-
la paikalla)
» paatdsasiakirjoihin tutustuminen
» huoneiston omavalvontasuunnitelmaan tutustumirmsnkyseessa on
omavalvonnan tarkastus
» tarkastuksessa tarvittavat valineet:
[Ampomittari
tarvittaessa naytteenottovélineet ja -lomake
tarkastusohje
omavalvonnan tai elintarvikehygieenisen tason ttksiomake
tarkastusaiheesta riippuen

© O OO0

2. TARKASTUS

Valvontaohjelman mukaiset tarkastukset jaetaan ailaaxnan ja elintarvikehygieeni-
sen tason tarkastuksiin sekd osastokohtaisiingarkaiin

a) Omavalvonnan tarkastus
-kaydaan lapi huoneiston omavalvontajarjestelméaglikehuoneis-
ton omavalvonnan tarkastukseen tarkoitetun tarkasijeen ja tar-
kastuslomakkeen mukaisesti (tarkastusohje ja lorhidle®=na)
- otetaan tarvittaessa naytteita
b) Elintarvikehygieenisen tason tarkastus
-kaydaan lapi huoneiston tilat ja yleinen hygieriatarvikehygieeni-
sen tason tarkastukseen tarkoitetun tarkastusloeeskiiitteend)
mukaisesti
c) Osa-aluekohtainen tarkastus
-kaydaan lapi huoneiston jokin yksittdinen toimifgsim. tavaran
vastaanotto tai pakkausmerkinnat) elintarvikehygsen tason
tarkastuslomakkeen em. osastoa koskevan osion sagtafks.
edelld)
- otetaan tarvittaessa naytteita

3. JATKOTOIMINPITEET
» suulliset huomautukset lievistd epékohdista
» laaditaan tarkastuspoytakirja, joka lahetetaan eoimarjoittajalle
» jos tarkastuspoytéakirja sisaltaa toimenpidekehotyksille annetaan kohtuulli-
nen aikaraja ja tehdaan uusintatarkastus toimeadeitdoteutumisen varmista-
miseksi aikarajan umpeuduttua
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4. LAHTEET

5. Lains&adanto

Elintarvikelaki 23/2006

Maa- ja metsatalousministerion asetus erdidenaglilkiehuoneistojen elintarvikehy-
gieniasta 28/2009

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta 32062

Yleinen elintarvikehygienia-asetus (EY) N:o 852/2@uroopan parlamentin ja neu-
voston asetus elintarvikehygieniasta

Sisdasiainministerion maarays ilmanvaihtolaitteigehdistuksesta 1/95, 6.3.1995

6. Muut

Suomen rakentamismaarayskokoelma C1, Ymparistoreriisl 985
Suomen rakentamismaarayskokoelma D2, Ymparistotanis1987
Ponka A.: Terveydensuojelu, Suomen Ymparistoteréays2. painos 1998
Hygieniaopas, Elintarvike ja Terveys-lehti 1998
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OHJEITA ELINTARVIKKEIDEN ULKOMYYNTIIN Liite 1/2

Kaikesta elintarvikkeiden myynnista ja valmistuksesta on toiminnan luonteesta ja laa-
juudesta riippuen paikalliselle elintarvikevalvontaviranomaiselle tehtéva joko ilmoitus (=
iimoitusmenettely) tai toiminnalle on haettava hyvaksyntaa (=hyvaksymismenettely).

IImoitusmenettely

Tilapaisesta elintarvikkeiden myynnista ja tarjoilusta on tehtava kirjallinen ilmoitus ym-
paristéterveysvalvontaan. Tilapaiseksi myynniksi katsotaan myynti, joka tapahtuu enin-
taan 2 paivaa ja harvemmin kuin 30 vrk valein samassa paikassa.

Elintarvikkeiden myynnista on tehtava kirjallinen ilmoitus hyvissa ajoin niin, etta tieto on
kunnan valvontaviranomaisella viimeistdén nelja arkipaivad ennen toiminnan aloitta-
mista.

Liikkuvasta elintarvikehuoneistosta, jossa kasitellaan eldimista saatavia elintarvikkeita
ennen vahittdismyyntid, on kuitenkin tehtava kirjallinen ilmoitus viimeistaan 14 vuoro-
kautta ennen toiminnan aloittamista.

Hyvaksymismenettely

Toiminnan kestaessa yli 2 vrk tai tapahtuessa useammin kuin 30 vrk vélein samassa
paikassa, tulee ympaéristdterveysvalvontaan lahettaa kirjallinen hyvéaksymishakemus
toiminnalle ja myyntikalusteille.

(Esim. siirrettava tila hyvaksytaan sellaisena kuin se on koottuna ja toimintavalmiina
kaikkine sen toimintaan liittyvine laitteineen, mukaan lukien elintarvikkeiden kuljetuk-
seen kaytettavat valineet, laitteistot, laatikot, tms.).

Hakemuksen yhteydesséa valvontaviranomaiselle on esitettdva kirjallinen omavalvonta-
suunnitelma.

Hyvaksymispaattksen jalkeisesta toiminnasta riittda jatkossa toimijan kirjallinen ilmoi-
tus hyvissa ajoin paikalliselle elintarvikevalvontaviranomaiselle.

Elintarvikelain 13§ 1 momentin mukaan elintarvikehuoneiston on oltava asianomaisen
valvontaviranomaisen hyvaksyma ennen toiminnan aloittamista.

Hyvaksytyn elintarvikehuoneiston toiminnan keskeyttamisesta, toiminnan lopettamises-
ta seka toimijan vaihtumisesta on ilmoitettava hyvaksymispaatéksen tehneelle valvon-
taviranomaiselle viimeistd&n 14 vuorokautta ennen aiottua toimenpidetta.

Myyntiin liittyvia vaatimuksia liitteessa 1/2 a.
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Ulkomyyntivaatimukset (ohje yritgjalle)
Liite
1/2 a
Vaatimuksia:

Ulkotiloissa myyntipaikaksi soveltuvat mm. tori, kaupan piha-alue, kauppakeskuksen
sisétilat, jalankulkualue, kdvelykatu, suljettu katualue tai maantien levahdysalue, joka
on etddmmalla varsinaisesta ajoradasta.

Myyntipaikassa on oltava toiminnanharjoittajan nimi ja yhteystiedot.

Mahdolliset hyvaksymispaatokset ja omavalvontasuunnitelma seka siihen liittyvat kirja-
ukset tulee olla tarkastettavissa.

Elintarvikkeiden myyijalla on liséksi oltava tiedot (nimi ja osoite) tahoista, jotka ovat toi-
mittaneet hanelle myytavat elintarvikkeet tai elintarvikkeeseen kaytettavat aineet seka
toimituksen paivamaara. Toimijan on huolehdittava siita, etté kaikki elintarvikkeet tai
elintarvikkeeseen lisatyt aineet voidaan jaljittaa.

Myyntiajan ulkopuolella elintarvikkeet on sailytettava niiden ominaisuuksien kannalta
tarkoituksenmukaisissa tiloissa, jotka ovat helposti puhtaana pidettavia ja joihin haitta-
elainten paasy on estetty.

Myyntikalusteet ja -laitteet on myyntiajan ulkopuolella sailytettava tiloissa, joissa kalus-
teiden ja laitteiden puhdistaminen seka huolto voidaan tehda asianmukaisesti.

Myynnissa olevissa pakatuissa tuotteissa tulee olla elintarvikelain ja sen sdaddsten
mukaiset pakkausmerkinnat, (elintarvikkeen nimi, yliherkkyyttd aiheuttavat ainesosat,
sisallon maara, valmistuspaiva, seka lisaksi soveltuvin osin mm. viimeinen kayttdajan-
kohta / vahimmaissailyvyysaika, sailytysohje, valmistaja tai pakkaaja ja tuotteen alku-
perd).

Toiminnasta ei saa aiheuta savu-, noki- tai hajuhaittaa.

Valmistus-, myynti- ja tarjoilupaikan maapohja ei saa olla polyava. Myyntipisteen olles-
sa polyavalla alueella, tulee maassa olla esim. pressu / matto.

Elintarvikkeita ei saa sailyttaa maassa ilman alustaa.

Myytéavat elintarvikkeet on pidettava riittdvan korkealla ja helposti puhtaana pidettavalla
myyntipdydalla tai alustalla. Elintarvikkeet on suojattava ympariston haitallisilta vaiku-
tuksilta, joita voivat aiheuttaa mm. kosteus, poly, lampo, valo ja eldimet.

Elintarvikkeiden pitamiseksi sdadetyssa lampdtilassa ja [ampdotilan valvomiseksi on
oltava asianmukaiset valineet kuten kylmalaitteet, lampdhauteet ja lampdmittarit.

Helposti pilaantuvia elintarvikkeet kuten esim. maito, kerma ja lihatuotteet tulee sailyt-
taa enintaan + 6 °C lampdtilassa. Kala, raa”at kalafileet, raa”at pakkaamattomat kalas-
tustuotteet ja tyhjibpakatut kalastustuotteet tulee sailyttdd 0 - +3 °C l[ampdétilassa. Ul-

komyynnissa kalastustuotteita, elavid simpukoita ja pakattuja jalostettuja kalastustuot-
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teita voidaan kylmalaitteiden sijaan myyda ja sailyttdd myos jaissa, jos sulamisvedet
voidaan poistaa hygieenisesti ja lampdtila pystytdan pitamaan 0 - +3 °C:ssa.

Kuumana myytavat tuotteet on sailytettava ja myytava vahintdan 60-asteisina.
Jaatelon lampétila saa myynnissa kohota —15 °C:een. Muulloin noudatetaan < -18 °C
[Ampdtilaa.

Talviolosuhteissa on huolehdittava siitd, etta elintarvikkeet eivat padse jaatymaan.
Lampdtilamaaraykset koskevat myos varastointia ja kuljetuksia.

Elintarvikkeiden valmistuspisteen vélittémaéan laheisyyteen tulee asiakkaiden paasy
estaa esim. aidan tai kulkua rajoittavan kdyden avulla.

Ruuan valmistuksen tulee olla suojattu pisarasuojauksella ja valmistuksen tapahtua
vahintdan paalta, takaa ja sivuilta suojatusta myyntikalusteesta.

Pisarasuojuksen riittdavana korkeutena voidaan pitad vahintdan 30 cm, mikali myyntipis-
tettd ja asiakasta samalla erottaa riittavan levea suojavali, kuten véahintaan 50 cm leved
etupdyta tms. Pisarasuojus voi vaihtoehtoisesti olla hyvinkin kalteva tai se voi muodos-
taa erillisen "tason" myytavien tuotteiden paalle, jolloin sen korkeus ei ole ratkaiseva
tekija, vaan se kuinka pitkalle myytavien elintarvikkeiden péaalle suojuksen takareuna
tulee.

(Esim. makkaragrillissa ja paellapannussa voidaan kuumuuden vuoksi kayttaa yleensa
vain suoraa pisarasuojaa, joka on tarpeeksi korkea tai varustettu etupdydalla tms, joka
erottaa asiakkaan myytavista elintarvikkeista).

Ulkomyynnissa ei sallita kananmunien rikkomista lettutaikinaan. Lettutaikinan tulee olla
valmiiksi tehtya tai valmista jauheseosta, johon lisataan vesi.

Myyntipiste, jossa kasitellaan helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita, tulee
varustaa kasienpesumahdollisuudella. Jos myyntipisteeseen ei ole mahdollista jarjes-
tédé juoksevaa vettd ja viemaria, hoidetaan em. vaatimus hanallisella kantovesiastialla.
Liséksi tulee olla pesu- ja tarvittaessa desinfiointiainetta ja hygieeniseen kuivaamiseen
tarvittavat valineet esim. kasipapereita. Kasienpesuun, elintarvikkeiden valmistukseen
ja tydvalineiden puhdistamiseen kaytettavan veden on taytettava talousvedelle asetetut
laatuvaatimukset. Elintarvikkeiden puhdistukseen ja ty6valineiden pesuun ei saa kui-
tenkaan kayttaa kasienpesupistettd, vaan niille tulee olla erilliset pesupisteet.

Jos tarjoiluastioiden pesua ei voida asianmukaisesti jarjestad, tulee kayttdd pelkastaan
kertakayttoisia anniskeluvalineita.

Elintarvikkeiden myyjalla tulee olla helposti puhdistettava, tarkoitukseen soveltuva ja
siisti tydasu.

Helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita paljain k&sin toistuvasti kasittele-
van henkilén on hankittava todistus terveydentilastaan.

Tilapaista myyntia harjoittavalta ei vaadita hygieniaosaamisasetuksen mukaista todis-
tusta. Hanen tulee olla kuitenkin selvilla myymaéansa elintarvikkeeseen liittyvista riskeis-
ta. Jos tilapaismyyntia harjoittava henkilo kiertdd ammattimaisesti myyntipaikasta ja -
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tapahtumasta toiseen, tulee hanelta talloin 16ytya hygieniaosaamistodistus. (Lisatietoja
Elintarviketurvallisuusvirasto Evirasta).

Terveydensuojeluviranomaisella on oikeus tarkistaa todistuksien olemassaolo.

Terveydensuojelulaki 763/1994 (FINLEX ® - Ajantasainen lainsdadanto: 19.8.1994/763)
Terveydensuojeluasetus 1280/1994 (FINLEX ® - Ajantasainen lainsdadanto: 16.12.1994/1280)
Elintarvikelaki 23/ 2006 (FINLEX ® - Ajantasainen lainsaadanto: 13.1.2006/23)
Tartuntatautilaki 583/ 1986 (FINLEX ® - Ajantasainen lainsaadanto: 25.7.1986/583)

Kauppa- ja teollisuusministerion asetus elintarvikkeiden pakkausmerkinngista (FINLEX ® -
Saadokset alkuperéisind: 1084/2004)
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Eviran elintarvikevalvonnan ohjelomakkeet (ladattu 10.10.2009)Liite

1/3

(tiedostot I6ytyvat suorana linkkina lomakenimen peassa olevasta "lataa” —
linkista)

Tiedot Tiedosto | Lisatiedosto
Ajoneuvon tunnistetiedot (Lomake) LATAA
Ammattimaisen elintarvikekuljetustoiminnan tarkastuslomake (RTF

21 kt) (Lomake) LATAA
ATP-sopimuksen noudattamisen valvonta (Lomake) LATAA
Elintarvikehuoneistojen lastauspaikat ja elintarvikkeiden kuljettami-

seen kaytettavat valineet (lintuinfluenssavarautuminen) (PDF) (Oh-

jeet) LATAA
Elintarvikehygieenisen tason arviointi suurtaloudessa -lomake (Lo-

make) LATAA LATAA
Elintarvike- ja talousvesivélitteisen epidemian raportointiohjeet (Mal-

liraportti) (PDF) (Lomake) LATAA
Elintarvikelain 21 § 3 mom tarkoittamat omavalvontaan kuuluvat

tutkimukset (pdf) (Ohjeet) LATAA
Elintarvikelain mukaisen omavalvonnan tarkastuslomake liha-alan

laitoksessa (Lomake) LATAA LATAA
Elintarvikeviraston paatos entisten elintarvikkeiden kerdamista, kul-

jetusta ja havittamista koskevasta siirtymaajasta 31.12.2005 asti

(Ohjeet) LATAA LATAA
Elintarvikkeen nimi "pellarouhe” tai "pellavansiemenrouhe” (Ohjeet) | LATAA
Elintarvikkeiden takaisinveto lintuinfluenssatapauksissa, viranomai-

sohje (PDF) (Ohjeet) LATAA
ELTU-lomake A 2008 (Lomake) LATAA
ELTU-lomake B 2008 (Lomake) LATAA
ELTU-lomake C 2008 (Lomake) LATAA
ELTU-lomakkeiden tayttbohjeet 2008 (Ohjeet) LATAA
Ensisaapumisvalvonta: naytteenottotodistus (Lomake) LATAA
Ensisaapumisvalvonta: ohje paikallisille ensisaapumisvalvontaviran-

omaisille ensisaapumisvalvonnan suorittamisesta (pdf, Eviran ohje

18400/1) (Ohjeet) LATAA
Ensisaapumisvalvonta: oikaisuvaatimusohje (pdf) (Ohjeet) LATAA
Ensisaapumisvalvonta: tarkastuspoytakirja (Lomake) LATAA
HACCP-jarjestelma, periaatteet ja soveltaminen, Eviran ohje

10002/1 (Ohjeet) LATAA
Haittaeldinten torjuminen, Dnro 739/32/04, 31.8.2004 (Ohjeet) LATAA
Haittaeldinten torjuntachjelma (Lomake) LATAA

Hakemus sahkoisen asiakirjan ja/tai toimitustavan hyvaksymiseksi

toimitettaessa ketjuinformaatioon kuuluvia tietoja (Lomake) LATAA

limoitus terveydelle vaarallisesta elintarvikkeesta (lomake ja ohje)

(Lomake) LATAA
Kalastustuotteiden tunnistamismerkinnat seké kalastustuotteiden

mukana lahetettavat asiakirjat (ohje) (pdf) (Ohjeet) LATAA

Postiosoite Kéyntiosoite Puhelin Faksi Sahkoposti

PL 24 Kirkkotie 13 02-4873 3481 02-4873 3453 ymparistoterveydenhuolto@lieto.fi

21420 Lieto etunimi.sukunimi@lieto.fi




LIEDON KUNTA
Ymparistéterveydenhuolto

Kananmunapakkaamoiden omavalvontaohjelmissa huomioon otet-

tavia asioita/lintuinfluenssa (Ohjeet) LATAA
Kananmunapakkaamon ja kananmunien tarkastuspoytékirja (Loma-

ke) LATAA
Kananmunapakkaamon tarkastusohje (pdf, 68,2 kt) (Ohjeet) LATAA

Kasveista ja sienista saatavien elintarvikkeiden alkutuotanto seka
elintarvikehuoneiston edellyttavat toiminnot, Dnro 6568/900/2006

(Ohjeet) LATAA
Keramiikka-asetuksen valvontaohjeet (Ohjeet) LATAA

Kielletyn torjunta-aineen jaama kasviperaisessa elintarvikkeessa

(PDF) (Ohjeet) LATAA

Kontroll av hygienen pa en mjélkproduktiongard (Lomake) LATAA
Korvasieni-tiedote 13.5.2005 venajaksi (Ohjeet) LATAA
Kuljetusvalineen kausitarkastusaika (pdf) (Ohjeet) LATAA
Kulutusmaitoasetuksen valvontaohje (Ohjeet) LATAA LATAA
Kuntosalien omavalvonnan tarkastuslomake (Lomake) LATAA

Kuntosalien omavalvonnan tarkastuslomakkeen tayttbohje (Ohjeet) | LATAA

Leipomon omavalvonnan tarkastuslomake (tayttdohje lisatiedostos-

sa) (Lomake) LATAA LATAA
Luonnonaineksista peraisin olevien uutteiden ja tiivisteiden kayttt
elintarvikkeiden varjagdmiseen (Ohjeet) LATAA

Luonnonmukaisen tuotannon ohjeet: keruualueiden hyvaksyminen,
keruutuotteiden ostotoiminta (Ohjeet) LATAA

Luonnonvaraisten kerailytuotteiden kasittely, jalostus ja luovutus
teollisuuteen, suurtalouteen tai vahittaiskauppaan, Dnro

6568/900/2006 (Ohjeet) LATAA
Laaninhallitusten tekeméa kuntien elintarvikevalvonnan auditointi

(pdf) (Ohjeet) LATAA
Laaninhallitusten tekema kuntien elintarvikevalvonnan auditointi,

raporttipohja (Lomake) LATAA
Maidontuotantotilan hygieniatarkastus (Word) (Lomake) LATAA
Maidontuotantotilojen hygieniatarkastuksiin tarkastuslista avuksi

(Word) (Lomake) LATAA
Maidontuotantotilojen hygieniatarkastus, Lomake B, kun-

ta/kuntayhtyma (Excel) (Lomake) LATAA
Maidontuotantotilojen hygieniatarkastus, Lomake C, tila (Excel)

(Lomake) LATAA

Maitoalan laitosten hygieniavalvontatiedot 2008 (Lomake) LATAA
Malliasiakirja: Toimijan hakemus elintarvikehuoneiston hyvaksymi-

sesta, elintarvikkeiden tarjoilu (Lisatiedostossa saate) (Ohjeet) LATAA LATAA
Malliasiakirja: Toimijan ilmoitus tilapaisesta elintarvikkeiden myyn-

nista (Lisatiedostossa saate) (Ohjeet) LATAA LATAA
Malliasiakirja: Toimijan ilmoitus vahaisesta elintarviketoiminnasta

(Lisatiedostossa saate) (Ohjeet) LATAA LATAA

Malliasiakirja: Viranomaispaatos elintarvikehuoneiston hyvaksymi-
sesta, esimerkkina tarjoilupaikan hyvaksyminen (Lisétiedostossa

saate) (Ohjeet) LATAA LATAA
Marja- ja hedelmévalmisteiden koostumus ja pakkausmerkinnat

(hillot ym) (Ohjeet) LATAA
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Marja- ja hedelméavalmisteiden koostumus ja pakkausmerkinnat

(tdysmehut ym) (Ohjeet) LATAA

Menettely iimoitettaessa epaillystd ruokamyrkytys- tai vesiperaisesta

epidemiasta (Kansanterveyslaitos) (PDF) (Lomake) LATAA
Munamassan raaka-aineen laatu, 16006/1, 1.7.2008 (Ohjeet) LATAA

Myymalan omavalvonnan toimivuuden arviointi (Lomake) LATAA LATAA
Naudanlihan merkitseminen vahittdismyymaléassa (Ohjeet) LATAA

Nautaeldinten merkinnat ja rekisterikysely seka niiden viranomais-
valvonta teurastamoissa ja pienteurastamoissa (Eviran ohje

16007/3) (Ohjeet) LATAA
Nimen "hunaja” kayttd (Ohjeet) LATAA
Nimen "hunaja” kaytto (Ohjeet) LATAA
Ohjeet allergeenivirheesta johtuvaa takaisinvetoa varten (Ohjeet) LATAA
Ohijeet elintarvikkeen sateilyttdmisesta johtuvaa takaisinvetoa varten

(Ohjeet) LATAA
Ohjeet uuselintarvikkeiden takaisinvetoa varten (Ohjeet) LATAA
Ohje hyvaksymattdmien muuntogeenisten elintarvikkeiden ja rehu-

jen takaisinvedosta (Ohjeet) LATAA

Ohje laaninhallitukselle vuoden 2008 elintarvikevalvonnan ja elain-
ten terveys- ja hyvinvointivalvonnan raportoimiseksi Eviraan (VASU-

raportti) (Ohjeet) LATAA
Ohje naudanlihan merkitsemisesta ja jaljitettavyydesta, Dnro
1937/32/03, 10.9.2003 (Ohjeet) LATAA

Ohje puolustusvoimille, sosiaali- ja terveydenhuollon tuotevalvonta-
keskukselle ja tullilaitokselle vuoden 2008 elintarvikevalvonnan ra-
portoimiseksi Eviraan (VASU-raportti) (Ohjeet) LATAA

Ohje sivutuoteasetuksen soveltamisesta elaimista saatavia elintar-
vikkeita ennen vahittadismyyntia kasittelevissa laitoksissa, liite: muis-

tilista tarkastuksen tekemiseen (Ohjeet) LATAA LATAA
Omavalvonnan toimivuuden ja tason arviointi suurtaloudessa (Lo-

make) LATAA
Patogeenisten bakteerien esiintyminen viranomaisvalvonnan elintar-
viketutkimuksissa v. 2006 (exel) (Lomake) LATAA
Patogeenisten bakteerien esiintyminen viranomaisvalvonnan elintar-
viketutkimuksissa v. 2006 (PDF) (Ohjeet) LATAA
Perinteinen poron kuivalihan valmistaminen lihavalmistelaitoksessa

(Ohjeet) LATAA
Poronlihan suoramyynti (pdf, 39 kt) (Ohjeet) LATAA
Rapportering av matférgiftningar (Lomake) LATAA
Ravitsemus- ja terveysvaiteasetuksen (EY) N:o 1924/2006 siirtyma-

ajat (artikla 28) - ohje (Ohjeet) LATAA
Salmonellavalvonnan mukaiset valvontanaytteet (laboratorion kuu-
kausi-ilmoitus) (Excel) (Lomake) LATAA
Selvitysilmoitus ruokamyrkytysepidemiasta (Lomake) LATAA
Sianruhojen terveysmerkinta, paloittelu ja leikkaaminen ennen kuin
trikiinitutkimuksen tulos on valmis (Ohjeet) LATAA
Siipikarjan ja tarhattujen lintujen lihantarkastuksesta pidettava kir-

janpito (pdf) (Ohjeet) LATAA
Siipikarjan salmonellavalvonta 2007 (Ohjeet) LATAA
Siipikarjan salmonellavalvonta — Naytteenotto-ohje (Ohjeet) LATAA
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Siipikarjan vesipitoisuuden valvonta siipikarjateurastamossa, Dnro

1473/41/01, 1.10.2002 (Ohjeet) LATAA
Suositus erdiden kypsennettyjen lihavalmisteiden nimista (Ohjeet) LATAA
Suositus nimen “ruisleipd” kaytosta ja ruispitoisuuden (Ohjeet) LATAA

Suositus tyhjidpakattujen kylmésavustettujen ja graavisuolattujen
kalavalmisteiden enimmaissailytysajaksi, Dnro E 11/212/2000,
19.6.2000 (Ohjeet) LATAA

Suositus "taysjyva’- sanan kayttdmisesta leivan nimessa tai sen
korostamisesta pakkausmerkinndissa ja taysjyvapitoisuuden ilmoit-
tamisesta (Ohjeet) LATAA

Suurtalouksien elintarvikehygieenisen tason arviointi -ohje (Ohjeet) |LATAA

Talousveden ja jaan omavalvonta hygienialain mukaisessa laitok-

sessa (talousvesiohje), Dnro 3565/41/02, 31.12.2002 (Ohjeet) LATAA
Tarkastuslomake kasviksia kasittelevalle yritykselle (Lomake) LATAA
Terveysvaarakansio 2008 (Ohjeet) LATAA
Teurastamon ja leikkaamon salmonellavalvonta 20/EEO/2001 (Ex-

cel) (Lomake) LATAA

Teurastettavia elaimia koskeva ketjuinformaatio(pdf, 863 kt) (Ohjeet) [ LATAA

Tuottajan yksityistaloudessa kaytettava tarkastamaton liha (Ohjeet) |[LATAA

Vaarojen arviointi ja kriittisten hallintapisteiden maarittdminen nau-

dan ja sian teurastuslinjoilla (pdf) (Ohjeet) LATAA

Vaarojen arviointi ja kriittisten hallintapisteiden maarittdminen nau-

dan ja sian teurastuslinjoilla (pdf) (Ohjeet) LATAA
Valvontaohje kiinalaisten riisivalmisteiden tiukentuneiden maahan-

tuontivaatimusten johdosta (pdf) (Ohjeet) LATAA LATAA
Valvontaohje punariisin kaytosta elintarvikkeiden varjaamisessa

(pdf) (Ohjeet) LATAA LATAA
Varoitusmerkinta inkivaaria sisaltaviin ravintolisiin seka inkivaaritee-

hen ja sitd vastaaviin juomajauheisiin (Ohjeet) LATAA

Villisianlihan myynti ja markkinointi, Dnro 464/59/03, 15.4.2004

(PDF) (Ohjeet) LATAA

Yhteenveto pitopaikan parvista (Lomake) LATAA
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Liite 2

Lomakkeet ja dokumentointimenettelyt

Elintarvikevalvonnan lupa- ja ilmoituslomakkeet Liite 2/1

Liedon ymparistoterveydenhuollon arkistointisuunnitelma  Liite 2/2
(osittain keskenerainen/eivat valmiita yksik0ssa)

Liedon ymparistoterveydenhuollon hakemus- ja Liite 2/3
ilmoituslomakkeet (osittain keskenerainen/eivat vahiita yksikossa)
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Elintarvikevalvonnan lupa- ja ilmoituslomakkeet Liite 2/1
Otsikko on suora linkki kyseiseen lomakkeeseervgatu kursorilla klikkammalla

Hakemus elintarvikehuoneistosta

Elintarvikelain (23/2006) 14 §:n mukainen hakemiiustarvikehuoneistosta
Toiminnan aloittaminen, toiminnan olennainen muutos

Kaikille elintarvikehuoneistoille (paitsi laitos)

Tehdaan hyvaksymistarkastus seka hyvaksymispaatos

Lomakkeen nimiEtL 14 § hakemus elintarvikehuoneistosta

YVVYY

Maahantuonti tai maastavienti, agentuuritoiminta

» Elintarvikehuoneiston, jossa harjoitettavan toinainnarkoitus on pelkéstaan
elintarvikkeiden kuljetus tai sailyttaminen kuljsgjoneuvossa tai kontissa taik-
ka elintarvikkeiden maahantuonti tai maastavidntvaksyy elintarvikealan
toimijan kotikunnan elintarvikevalvontaviranomainen

» Tehdaan (tarvittaessa hyvaksymistarkastus seka@klsymispaatos

» Lomakkeen nimiEtL 15 § 1 mom mukainen hakemus maahantuoti taistaa
vienti

IImoitus toimijan vaihtumisesta

» Elintarvikelain 14 8:n mukainen ilmoitus toimijaaifitumisesta
» Tehdaan valvontakaynti, tarkastuspoytakirja jagkaan tiedot TerveKuulle
» Lomakkeen nimiEtL 14 § hakemus toimijan vaihtumisesta

Toiminnan lopettaminen tai keskeyttdminen

» Lopettaminen tai maaréaikainen keskeyttdminen

» Tehdaan merkinta tiedoksisaannista TerveKuulleifainnanharjoittajalle tieto
kirjallisena (sahkdposti tai kirjeitse)

» Lomakkeen nimiEtL 14 § mukainen ilmoitus toiminnan keskeyttaratgde

Elintarvikealan laitos

» Elaimistd saatavia elintarvikkeita ennen vahittaigntia kasitteleva elintarvike-
huoneisto (laitos).

» Tehdaan hyvéksymistarkastus (elainlaéakari), tadspgtytakirja seka paatos.

» Lomakkeen nimiEtL mukainen ilmoitus laitoksesta
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Elintarvikkeiden tilapdinen myynti

» llmoitus pienesta tilaisuudesta, jossa myydaatatfillaan elintarvikkeita. Tal-
laisia tilaisuuksia ovat esim. kahvitarjoilut, miiget jne.

» Mikali tilaisuus kest&a yli 48 tuntia tai tapahtusr@useammin kuin 30 vrk va-
lein samassa paikassa, edellyttda se terveydehstigaomaisen hyvaksyntaa
(EtL 13 § 1 mom)

» Tehdaan merkinta tiedoksisaannista TerveKuulleifainnanharjoittajalle tieto
kirjallisena (sahkdposti tai kirjeitse)

» Lomakkeen nimiPieni yleisétilaisuus

Asiakasvalitus

» Asiakas tekee kirjallisen valituksen saamastaariaelikkeesta ja lahettaa sen
ympaéristéterveydenhuoltoon, jossa ao. kohdettaovaterveystarkastaja kasit-
telee sen

» Voi my0os kayttaa siten, ettd terveystarkastajakiglos lomakkeelle puhelimit-
se saamansa valituksen ja lahettaa sen ao. kovdéttevalle terveystarkastajal-
le.

» Kohteen valvoja tayttdd lomakkeen alaosan, on getesa ao. toiminnanharjoit-
tajaan ja tekee suunnitelman mukaisen tarkastuka@oksen johdosta seka
laatii tarkastuspoytakirjan.

» Lomakkeen nimiAsiakasvalituslomake

Suuri yleisotilaisuus

» Terveydensuojelulain 258, 308 ja 518 mukainen ito®suuresta yleisotilai-
suudesta.

» llmoituksesta ei tehda erillistd paatésta, mutddksisaanti kirjataan Terve-
Kuulle ja ilmoitetaan kirjallisesti (sahkopostiifjk) tieto vastaanotetuksi

» Mikali tilaisuus kestaa yli 48 tuntia tai tapahtusr@auseammin kuin 30 vrk va-
lein samassa paikassa, edellyttda se elintarvikehstmhyvaksyntda (EtL 13 8§ 1
mom)

» Lomakkeen nimiSuuri yleisétilaisuus

Alkutuotannon ilmoitus

» llmoitus alkutuotantopaikasta tai alkutuotannorttieiden kuljetuksesta

» Elintarvikelaki 22 § sekd MMMa 134/2006 (alkutudizesetus)

» Tehdaan merkinta tiedoksisaannista TerveKuulleifainnanharjoittajalle tieto
kirjallisena (sahkdposti tai kirjeitse)

» Lomakkeen nimiAlkutuotannon ilmoitus

Ulkomyynnin omavalvontalomake (ei vield paivitetiygrsiota)

» Annetaan toiminnanharjoittajalle tarvittaessa.
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Vahainen elintarviketoiminta

» Elintarvikelain (23/2006) 13 8:n 2 momentin 2-kohdaiminnasta

» Elintarvikkeiden myynti tai muu luovutus, jos sewdihaista toimijan samassa
huoneistossa harjoittamaan muuhun elinkeinotoiramigerrattuna.

» Tehdaan merkinta tiedoksisaannista TerveKuulleifainnanharjoittajalle tieto
kirjallisena (sahkoposti tai kirjeitse).

» Lomakkeen nimiVéahainen elintarviketoiminta

Oikaisuvaatimusohje (paivitettavana)

» Laitetaan kaikkiin paatoksiin mukaan.
» Lomakkeen nimiOikaisuvaatimusohje

Paatdslomakkeet (Tervekuun valmis pohja)

» Paatos elintarvikehuoneiston hyvaksymisesta vapaalhjalle, vakiolauseista
haetaan perusteksti, jota muokataan tarpeen mukaan.
» Perusteluihin aina lakiviitteet (vakiolauseista)
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Naytteenotto Liite 3

Naytteenotto elintarvikkeista mikrobiologista tutkimusta varten

Liite 3/1
Elintarvikelaboratorion naytteenotto-ohjeet Liite 3/2
Pintapuhtausnaytteen otto Hygienia Systemsure Il
-Luminometrilla Liite 3/3
Hygienianaytteenotto sivelymenetelmalla Liite 3/4
Laitehuollon ohjeet Liite 3/5
(Ohjeistus tekohetkella kesken)
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NAYTTEENOTTO ELINTARVIKKEISTA MIKROBIOLOGISTA
TUTKIMUSTA VARTEN
Liite 3/1

Yleistd naytteenotosta:

Elintarvikkeista otettavat erilaiset naytteet orrkitgksellinen osa elintarvikevalvontaa.
Oikein suoritetulla naytteenotolla ja naytteen &ulksella varmistetaan se, etta nayte
kuvaa elintarvikkeen tilaa elintarvikehuoneistopsshaalla mahdollisella tavalla ja an-
taa todellisen ja tasapuolisen tuloksen jokaisgligteenottokerralla.

Néaytteenottoon tarvittavat valineet

1. Sopivan kokoisia steriileja (tai teollisuustuotgmibtaita) naytteenottopulloja tai
—astioita riittdva maara. Sarkymisen tai likaanteni varalta on syyté olla varalla
ylimaaraisia astioita.

2. Naytteen koostumuksen mukaan sopivia, steriilejteénottovalineita (lusikoita,
veitsia liemikauhoja, pipetteja, sahoja jne.)

3. Jos néaytteenotolla halutaan kuvata normaalia elilleeen kayttodilannetta, voi-
daan naytteet ottaa elintarvikehuoneiston omillamaalisti kaytettavilla valineilla
ja pakkausmateriaaleilla.

4. Puhdas kylméalaukku ja kylméavaraajat tai kannetjaé&aappi (lampétila pitéaa pys-

tyad saatamaan 0 — 5 °C:een)

Lampomittari, jonka tarkkuus on £ 0,5 °C

Tarvittaessa kertakayttokasineet

Naytteenottokaavake (Liitteena Eurofinsin elintkeridytteenottokaavake).

No o

Naytteenotto

Perusasiat ndytteenotosta:

» Sovi naytteenotosta Itarvittava naytemaara, lahetysaika jne.) aina eéwpttanaly-
soivan laboratorion kanssa (liitteend Eurofinsijed8.2.2009).

» Ennen naytteenottoa kadet pestaan ja kuivataarllisesti tai kaytetadan kertakayt-
tokasineita.

» Jos tavaraerasta otetaan my6s muita naytteitankikrobiologisia, mikrobiologiset
naytteet otetaan aina ensin.

» Jos kyseesséa on tuotepakkaus ja avaaminen vaikelfisesti sailyvyyteen (esim.
suojakaasu- tai vakuumipakkaus), toivotaan labo@imhjeessa avaamatonta pak-
kausta.

» Naytemaara maaraytyy tutkimustarkoituksen, tavaratgadun ja suoritettavien
maaritysten perusteella, joten neuvottelu nayttexsta analysoivan laboratorion

Postiosoite Kéyntiosoite Puhelin Faksi Sahkoposti
PL 24 Kirkkotie 13 02-4873 3481 02-4873 3453 ymparistoterveydenhuolto@lieto.fi
21420 Lieto etunimi.sukunimi@lieto.fi



LIEDON KUNTA
Ymparistéterveydenhuolto

edustajan kanssa on valttAmatonta Edustava nayttaara, sisaltden mikrobiologi-
set, suppean raadin aistinvaraisen ja pH-analygsityjeisesti 200 g tai 200 ml.

» Kylmasailytettavan elintarvikkeen nayte jaahdytatggétoimitetaan kylmakuljetuk-
sena laboratorioon 24 h kuluessa.

Naytteenotto kiintedsta elintarvikkeesta

» Suuresta ndytteesta otettava nayte

naytteenotto elintarvikkeesta, jonka yksikkdkokosoiirempi kuin haluttu nayte-

maara, suoritetaan kayttaen seuraavia vaihtoehtoja:

» elintarvikkeesta otetaan tarvittavan suuruinen e&gpivalla naytteenottovali-
neelld. Nelion muotoisessa elintarvikkeessa suadte leikkaus kohtisuorasti
sivuun nahden, pitkinomaisissa kohtisuorasti pétisakseliin ndhden ja pallo-
maisessa kiilanmuotoisesti. Taman jalkeen naytatpak aseptisesti nayteasti-
aan.

» elintarvike leikataan muutamasta kohdin osiin. keikspinnalta ja tuotteen si-
saltd irrotetaan tarvittava maara sopivan kokgsimuotoisia paloja, jotka siir-
retdan aseptisesti ndyteastiaan.

» elintarvikkeen pintakerros leikataan pois noin cm paksuudelta. Otettaessa
naytteeksi tuotteen sisaosaa, suoritetaan naytteeesim. poraamalla. Elintar-
viketta porataan eri kohdista vahintdan puolivaluotetta tai yhdesta pisteesta
eri suuntiin. Nayte siirretdan aseptisesti naytaast

» RIiittavan kokoinen naytepala

otettaessa naytetta elintarvikkeesta, jonka yksikko on yhta suuri kuin haluttu

naytemaara, otetaan naytteeksi koko tuoteyksikkdekataan aseptisesti nayteasti-

aan.
» Pienen yksikk6koon néytteenatto

otettaessa naytetta elintarvikkeesta, jonka yksikkoé on pienempi kuin haluttu

naytemaara, otetaan naytetta useammasta eri kahdaataerdd. Nayte pakataan

aseptisesti nayteastiaan

Naytteenotto nestemaisista tai tahnamaisista elintaikkeista

» otettaessa nestemaisista tai tahnamaisista elikikarsta naytteitd, voidaan mene-
tella seuraavasti:

* jos elintarvikkeesta otetaan vain yksi nayte, gisékekoitetaan huolellisesti ja
siirretaan aseptisesti sopivin naytteenottovalinepeellinen maara elintarvi-
ketta nayteastiaan.

» elintarvikkeesta, jonka sekoittaminen on vaikedataan vahintaan kolme osa-
naytettd, kukin osanayte eri syvyydesta. Osandysibtetaan erillaan tai yh-
distetaan riippuen tutkimuksen tarkoituksesta.

« hanalla varustetusta sdiliéstéa voidaan ottaa néyjteko laskemalla hanasta va-
littdmasti haluttu maara naytettad nayteastiaajutdisuttamalla ensin sopiva
maara elintarviketta ja ottamalla taman jalkeentta@hasti haluttu maara nay-
tettéd nayteastiaan. Edellinen vaihtoehto kuvaa aata kayttttilannetta ja jal-
kimmainen sailion tilannetta.
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Naytteenotto hienojakoisista elintarvikkeista

» otettaessa hienojakoisista elintarvikkeista négteoidaan menetella seuraavasti:

» pakkauksen siséltd sekoitetaan huolellisesti. Skegn otetaan naytteenottova-
linein aseptisesti eri kohdista pakkausta tarvataviara osanaytteitd nayteasti-
aan

» vaikeasti sekoitettavista pakkauksista osanayttetban aseptisesti eri kohdista
ja eri syvyyksista yhteen tai erillisiin astioihrippuen tutkimuksen tarkoituk-
sesta. Osanaytteitda on otettava my0s pintakerrtzksas pakatuista elintarvik-
keista pakkauspinnan kanssa kosketuksiin joutuositta.

Naytteenotto koostumukseltaan heterogeenisista etarvikkeista

» naytteenotto suoritetaan ottamalla elintarvikkeerameosista osanayte suunnilleen
samassa suhteessa kuin ne esiintyvat itse tuaiteRsgpuen tutkittavan elintarvik-
keen erikoispiirteista, tutkimuksen tarkoituksgst@sanéaytteiden oletettavista mik-
robimaarista, otetaan osanaytteet erillisiin asiiotai yhdistetdan. Suurista pakka-
uksista otetaan osanaytteet seké pinnalta ett@mlikkeen sisalta.

Néaytteiden kuljetus

» naytteenoton jalkeen merkitddn nayteastiaan naytesija paivamaara seka merki-
taan naytteenottokaavakkeeseen naytetunnus jeasitdava naytteenottokohde

» muista tayttaa myos mu(kaikki!) naytteenottokaavakkeen kohdat

» kaikki naytteet kuljetetaan valolta suojattuna palssa kuljetusastiassa laboratori-
oon mahdollisimman nopeasti.

» kuljetukseen kaytettdvan kylmalaukun tai kannetajgikaapin lampdtilan tulee
olla 0 — 5 °C. Tallgin kuljetusaika laboratoriodrsaa ylittda 24 tuntia

Muuta

- elintarvikenaytteista analysoidaan tilanteestdifga@vikkeesta riippuen monia mik-
robiologisia parametrejd. Mm. seuraavissa teksietss annettu ehdotuksia, mita
elintarvikenaytteista kannattaa analysoida
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Liite 3/2

Eurofins Scientific elintarvikelaboratorion naytteenotto-ohjeet
23.2.2009

ELINTARVIKENAYTTEEN MAARA MIKROBIOLOGISIIN TUTKIMUK SIIN, pH-
MITTAUKSEEN JA AISTINVARAISEEN SUPPEAN RAADIN ARVIO INTIIN

Edustava naytteen maara sisaltaen mikrobiologiset, suppean raadin aistiaigen ja
pH-analyysin, on yleisesfi00 gtai 200 ml. Jos kyseessa on tuotepakkaus ja anaami
vaikuttaa oleellisesti sailyvyyteen (esim. suojakaatai vakuumipakkaus), toivotaan
avaamatonta pakkausta. Jos tuotepakkaus on 20(igra@mpi, esim. 100 g, se riittda
mikrobiologisiin maarityksiin yhdeksi naytteeksiustavuutensa vuoksi. Jos naytteesta
analysoidaan myods pH tai tehdaan suppean raadimvaisinen arviointi, tarvitaan
kaksi tuotepakkausta. Voileivista ja kahvileivisi&taa yksi kappale naytteeksi, jos siita
ei tehda aistinvaraista analyysia; suppean raasiimearaisen arvioinnin kanssa 2 kpl.

Mikrobiologisiin kvantitatiivisten maaritysten lagnnussarjaan naytteesta punnitaan 10
g ja ilman laimennussarjaa tehtavissa kvantitaidga maarityksissa annostellaan 1
ml/elatusmalja. Kvalitatiivisissa maarityksiss&a(monellaspp., Listeria monocyto-
geneskvalitatiivinen jaCampylobactespp.) punnittava Naytemaéréa on 25 g/analyysi.

Elintarvikenaytteena tulee olla valmis tuotepakktaise tulee ottaa steriiliin tai teolli-
suustuotantopuhtaaseen, sopivankokoiseen naysaskKglmasailytettavan elintarvik-
keen nayte jaahdytetddn ja toimitetaan kylmakuteena laboratorioon 24 h kuluessa.

Yhteenveto:

Minimindytemaara mikrobiologisiin perusmaaritykson 10 g, jos halutaan analysoida
Salmonella tarvitaan naytetta viela lisda 25 goghalutaan analysoida kvalitatiivinen
Listeria tarvitaan naytetta viela lisda 25 g.

Lisétietoja antavat:

Jonna Perkiomaki, mikrobiologi, puh. 040 357 58bhna.perkiomaki@analycen.fi
Anne Nykanen, mikrobiologi, puh. 050 385 994iine.nykanen@raisio.com
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Liite 3/3

PINTAPUHTAUSNAYTTEEN OTTO HYGIENA SYSTEMSURE II -
LUMINOMETRILLA

Tausta

Pintapuhtausnaytteenotolla voidaan selvittaa vilereja erilaisten pintojen puhdistuk-
sen laatua seka kaytossa olevien valineiden jajemtygieenisyytta. Ultra-Snap —testi
mittaa mikrobi-, kasvi- ja elainsoluista peraisievaa ATP-molekyylin maaraa. Tama
ns. kokonais-ATP:n maara kertoo tutkittavan kohtbggieniatason ns. RLU-arvona,
jota verrataan jallempana annettuihin ohjearvoihilica-Snap on erittdin herkka ATP-
testi ja tarkoituksenmukaista on ottaa naytteiia paihdistetuilta pinnoilta.

Yksi RLU vastaa noin yhta femtomoolia ATP:ta ¢tonol).

Tarvittavat valineet

8. Ultra-Snap —testeja (tilauskoodi Net-Foodlab Oy:BtdS2020)
9. Hygiena SystemSURE Il -luminometri

Naytteenotto

Yleista
- Nayte otetaan vain puhdistetuilta pinnoilta.

Naytteenotto
- Kytke Hygiena SystemSURE Il —luminometriin virtaaite suorittaa 60 sekuntia

kestavan automaattisen kalibroinnin, jonka jalkeemn kayttovalmis.

- Ota nayte Ultra-Snap —testilla pyyhkimalla 10 crhC*cm naytepinta kahteen suun-
taan.

- Aseta naytteenottopuikko takaisin testiputkiloon.

- Katkaise venttiilitappi ja purista reagenssinestgtieeseen.

- Ravista naytetta 10 sekunnin ajan.

- Aseta testi luminometriin ja paina OK -nappia

- Laite analysoi naytetta 15 sekuntia ja antaa Rlidora

Ohjearvot RLU —tuloksille

Alle 20 RLU HYVA

20-60 RLU VALTTAVA

Yli 60 RLU HYLATTY
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Liite 3/4

HYGIENIANAYTTEENOTTO SIVELYMENETELMALLA

Tausta

Sivelynaytteenotolla voidaan selvittda véalineiden grilaisten pintojen puhdistuksen
laatua seka kaytdssa olevien valineiden ja pintbpyieenisyytta. Naytteista analysoi-
daan yleensa pelkastaan mikrobiologisia parametirgiojen ja valineiden puhdistuk-
sen laatua voidaan tutkia myds proteiini- ja tahk&lan maarad mittaavilla pikatesteil-
|&. Pikatestien valmistajilta saa ohjeita niihittyvasta naytteenotosta.

Tarvittavat valineet

steriilejd pumpulipuikkoja (riittava maara)

steriileja korkillisia keittosuolapeptoniputkia/vpstkia (& 9 ml) koeputkiteli-
neessa

kertakayttohanskoja (1-2 kpl)

5 cm x 2 cm kokoinen pestavasta materiaalista (imtadwmetalli) oleva steriili
sapluuna (riittava maara)

kuljetuslaukku/kylmalaukku

naytteenottokaavake

YV VV VYV

Naytteenotto

Yleistd

- sovi naytteenotosta aina naytteet analysoivan &boon kanssa

- kaytd naytteenotossa kertakayttoisia hanskoja eae pkadethuolellisesti ennen
naytteenottoa

- valmistele naytteenotto erilladn varsinaisesta te@éybttotilasta (tilava ja rauhalli-
nen paikka)

Naytteenotto

- poista pumpulipuikko suojakaareesta => ala koskediliin pumpulipadhan sor-
min

- kostuta puikon pumpulipdé steriiliin keittosuolaptmiin/veteen ja anna nesteen
imeytyd pumpuliin

- paina ylimaarainen vesi putken reunaa vasten pois
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- naytteenotto silealtd pinnalta (esimerkiksi leikkudauta tai poytapinta)
» aseta sapluuna pinnan kaytt6alueelle
» sivele alue kostealla pumpulipuikolla kolmeen kantgiten, etta ensin
vaakasuoraan, sitten pystysuoraan ja lopuksi jilleeakasuoraan
(pydrita puikkoa akselinsa ympari koko sivelyn gjan
» laita puikko pumpulipaa edella takaisin steriiljputkeen ja katkaise

sen varsi

» laita putken korkki tiiviisti kiinni

- naytteenotto epamaaraisen muotoiselta suhteellisepieneltéd pinnalta (oven-

kahva, veitsen kahva jne.)

» sivele kohteen pinta kostealla pumpulipuikolla kaaltaan kahteen
kertaan (pyorita puikkoa koko sivelyn ajan)

» laita puikko pumpulipaa edella takaisin steriiljputkeen ja katkaise
sen varsi pois siltd osalta, josta pidit kiinni

» laita putken korkki tiiviisti kiinni

- merkitse putkeen naytenumero ja merkitse nayttéekervakkeeseen naytenumero

ja sité vastaava naytteenottokohde

- muista tayttdd myokéikki!) muut naytteenottokaavakkeen kohdat
- toimita kaikki naytteet mahdollisimman nopeastinfsa paivan aikana) laboratori-

oon

Esimerkkeja analysoitavista parametreista

Puhdistuksen laatua mittaava nayte
- bakteerien kokonaispesakeluku
- homeet ja hiivat

merkiksi
Postiosoite Kéyntiosoite Puhelin
PL 24 Kirkkotie 13 02-4873 3481
21420 Lieto

Faksi

02-4873 3453

Tybhygieeninen nayte
- homeet ja hiivat
- patogeenisia bakteereja, esi-

» salmonellat

* Listeria monocytogenes

 Staphylococcus aureus

* Bacillus cereus

* [ampokestoiset koliformiset
bakt.

Sahkoposti
ymparistoterveydenhuolto@lieto.fi
etunimi.sukunimi@lieto.fi
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Liite 4

Valvonnan suunnittelu

Liedon kunnan ymparistoterveydenhuollon valvontasumnitelma
vuodelle 2009 Liite 4/1

Liedon ymparistoterveydenhuollon alueellisen yksika
maksutaksa 2009 Liite 4/2

Nama (litteet 4/1-2) tulevat lopulliseen sahkdis@euotoon mukaan, mutta eivat tdhan
lopputydhon, silla ne vaihtuvat vuosittain.

Linkki valvontasuunnitelmaan ja taksaan:
http://www.lieto.fi/netcomm/default.asp?path=29%72

Riskinarviointi Liite 4/3
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RISKINARVIOINTI Liite 4/4

Ohjeistus TerveKuun osaksi raataloityyn Liedon yrgtiéterveydenhuollon kohteiden
riskinarviointiin.

Kohteen arvion perassa on minimi- ja maksimipist€ehteelle voi antaa myaos riski-
pistearvon, joka on ndiden kahden aariarvon valissa

Toiminta
Toiminnan osa-aikaisuus / kokoaikaisuus

- jatkuvasti toiminnassa
- muutaman kuukauden toiminnassa / vuosi

(62 @)

Toiminnan luonne

- elintarvikkeiden laajamittainevalmistus 2
- elintarvikkeiden valmistus ja tarjoilu 4
- elintarvikkeiden myynti, valmistus, pakkaus taijktiis 6
- elintarvikkeiden varastointi tai erittain pienij@tu ja myynti 8
Tuotannon levikki
- >1000 henkild / vrk 2
- 100 — 1000 henkil6a / vrk 6
- <100 henkilda / vrk 10
Tilat ja laitteet
Elintarvikehuoneiston varustus
- huono 0
- keskinkertainen 4
- hyva 6
Elintarvikehuoneiston siisteys
- epasiisti 0
- keskinkertainen 5
- siisti 10
Tuotantoon ja valmistukseen liittyvat tekijat
Talousveden hankinta
- oma kaivo 0
- kunnallinen vesi 5
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Lampatilahallinta (kuumennus, kypsennys, jaahdypekastus)

- huono 0
- kohtuullinen 2
- hyva 5
Elintarvikkeiden kasittelyn riskit (mikrobiologinekemiallinen)
- suuri kontaminaatiovaara 2
- pieni kontaminaatiovaara 8
- el kontaminaatiovaaraa 12
Tyoskentelytavat, henkilokohtainen hygienia, suagetus
- huono 0
- keskinkertainen 6
- hyva 11
Tuotteet
Valmistettavat, tarjoiltavat tai myytavat tuott¢pilaantuvuus)
- paljon helposti pilaantuvia pakkaamattomia ja pakattuotteita 2
- jonkin verran helposti pilaantuvia 6
- vahan helposti pilaantuvia (kaikki pakattuja) 10

- Ei helposti pilaantuvia tai pieni maara pakattugdplosti pilaantuvia (kioskitl4

Kuljetus ja varastointi

Kuljetustapa, -aika ja —lampétila, tuotteiden saajnen

- huono 2

- keskinkertainen 4

- hyva 6
Omavalvonta

Omavalvontasuunnitelma on ajan tasalla

- huonosti 2
- keskinkertaisesti 4
- hyvin 6
Omavalvonta toimii kaytannéssa
- huonosti 0
- keskinkertaisesti 8
- hyvin 12
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Valvontahistoria

Viranomaisohjeiden noudattaminen
- ei noudateta juuri koskaan
- yleensa noudatetaan
- aina noudatetaan

= 010

Kayttajaryhma

Tuotteiden kayttajaryhmat
- Tuotteet tarkoitettu erityisille ryhmille (pitk&alssairaat, vanhukset, pienet lap-
set) 2
- Tuotteet tarkoitettu yleiseen kulutukseen
4
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Liite 5

Hallinto ja delegoinnit

Ymparistoterveyslautakunnan paatos- ja toimivallansiirtdminen

Viranhaltijoille Liite 5/1
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YMPARISTOTERVEYSLAUTAKUNNAN PAATOS- JA TOIMIVALLAN
SIIRTAMINEN VIRANHALTIJOILLE

Ke = Kunnanelainlaakari
Tt = Terveystarkastaja
Tvj = Terveysvalvonnan johtaja

Elintarvikelaki

Pykala
jat)
138
138
158
218
228
248
338
438
458
49 §
50 §
518
528
53 §
55 §
568
578
598

608

Postiosoite
PL 24
21420 Lieto

Siirtyva paatos/toimivalta

Elintarvikehuoneiston hyvaksyminen, laitokset

Liite 5/1

Siirtyy (viranhalti-

e, Rvj

Elintarvikehuoneiston hyvaksyminen, muut kaitidkset Tt, Tvj

Hyvaksymispaatoksen tekeminen Ke, Tt, Tyvj
Omavalvontasuunnitelman hyvaksyminen KeTVt,
lImoituksen vastaanottaminen (alkutuotantoggika Ke, Tt, Tyj
limoituksen vastaanottaminen Ke, Tt, Tvj
Kunnan elintarvikevalvonnan tehtavat (kohdatja,3) Ke, Tt, Tyj
Lihantarkastus Ke
Ruokamyrkytysten selvittaminen Tt, Ke, Tvj
Tarkastusoikeus Ke, Tt, Tyvj
Naytteenotto-oikeus Ke, Tt, Tvj
Tiedonsaantioikeus Ke, Tt, Tyj
lImoitus- ja tiedonantovelvollisuus Ke, Tt,jTv
Valvontaviranomaisen ohjausvelvollisuus K, TV
Elintarvikem&araysten vastaisuuden poistaminen Tvj
Valiaikainen kielto Tvj
Markkinoilta poistaminen ja yleinen tiedottaeiin Tt, Tvj
Elintarvikkeen kaytt6 ja havittaminen Ke, TYj
EU:n toisesta jasenvaltiosta toimitettujenmalgia
saatavien elintarvikkeiden hylkdaminen
ensisaapumispaikassa Ke
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618 Hyvaksymisen peruuttaminen Ke, Tvj
838 Rekisterien yllapito Ke, Tt, Tyvj

Laki toimenpiteista tupakoinnin vahentamiseksi

Pykala Paatos/Tehtava

178 Tarkastukset ja valvonta Tt, Tvj
248 Toiminta tupakoinnin vahentamiseksi Tt, Tvj
288 Tiedonsaanti Tt, Tvj
Laakelaki

Pykala Paatds/Tehtava

54a8 Vahittdismyyntilupien mydntadminen Tt, Tvj
54c8 Tarkastukset ja valvonta Tt, Tvj

Laki kulutustavaroiden ja kuluttajapalvelusten turv allisuudesta

Pykala Paatds/Tehtava

118 Valvonta Tt, Tvj
178 Tarkastukset Tt, Tvj
188 Naytteenotot ja tutkimukset Tt, Tvj
228 Maaraykset Tt, Tvj
238 Kiellot Tt, Tvj
248 Véliaikainen kielto Tt, Tvj

Terveydensuojelulaki

158 Paatoksen tekeminen TesL 138:n mukaisesta ilma@si&gt, Tvj
188 Paatoksen tekeminen vesilaitosilmoituksesta Tvj
208 Talousveden laadun valvonta ja veden kayttSéduat
maaraykset Tt, Tvj
20a8 Talousveden valitykselld levidvan taudin eté@inen  Tvj

278 1 mom  Velvoittaminen toimenpiteisiin asunnadsséa
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muussa oleskelutilassa Tt, Tvj
298 Uimaveden sadanndéllinen valvonta, altaan tai

uimarannan kayttokielto Tt, Tvj
308 Maarays kdymalan rakentamisesta yleiselle bduee  Tt, Tyvj
318 Maarays mikrobien/vahinkoelainten havittarsige Tvj
428 Velvoite hautaamisesta aiheutuvan epakohdan

poistamiseen tai alueen kayton kieltaminen hautsesn Tt, Tvj

448 Tiedonsaantioikeus Tvj, Tt

458 Tarkastusoikeus Tt, Tyvj

478 Tiedonsaantioikeus toiselta viranomaiselta TV,
Kemikaalilaki

468 Kemikaaleja koskevat valiaikaiset toimenpiteet Tt, Tyj

478 Tiedonsaanti- ja tarkastusoikeus Tt, Tvj

488 Naytteensaanti- ja tutkimusoikeus Tt, Tvj
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