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LAITTEISTON KÄYTTÖÖNOTTO
	■ Avaa vesihanat, säiliö alkaa täyttyä vedellä.

	■ Ohjausyksikön kytkentä päälle.

	■ Vesipumpun kytkentä päälle ja tarkistus, että vesi alkaa valumaan säiliön 
paluuputkesta takaisin säiliöön.
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Kastelun tarkistus

	◆ Ohjausyksiköltä kastelu päälle manuaalisesti, jolloin voidaan tarkistaa 
vedenkulku kasvatuskouruissa ja tehdä mahdolliset muutokset.

	◆ Samalla tulee tarkistaa kastelujärjestelmän suutinreiät ja avata 
neulalla mahdolliset tukokset.

Ilmaston ja lämpötilan hallinta

	◆ Tarkista ilmalämpöpumpun suodatin ja puhdista tarvittaessa.
	◆ Ilmalämpöpumppu päälle.
	◆ Automaattisäädölle ja lämpötilaksi +19 celsiusastetta. 
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Valaistus

	◆ Valaistuksen pääsulake kontin ulkopuolella ulko-oven vieressä.
	◆ Nosta sulake ylös.
	◆ Säädä tarvittaessa valojen korkeus mekaanisesti viljelmässä.
	◆ Valotus säädettynä kello 18.00–12.00, eli yön yli.



6

OHJAUSYKSIKKÖ
	■ Ohjausyksikköön on määritelty ohjearvot, jonka avulla 

se säätää kastelua ja veden pH- ja EC-arvoja.

	◆ Kastelu on säädetty yrttien ja salaattien kasvatukseen: 
6 tunnin välein 4 minuuttia 

	◆ Päivittäisissä tarkastuskäynneissä tehtävä aistin
varaista havainnointia. Tarvittaessa muutettava 
kastelua.
	➜ Automaattista kasteluväliä ja kasteluaikaa pystyy 
muuttamaan ohjausyksikön avulla eri kasveille ja 
niiden kasvuvaiheille sopiviksi

	◆ EC (Electrical Conductivity) säätää veden  
ravinteita ja pH-arvoa
	➜ Säädetty EC-arvo: 1,5 
	➜ Annosteluaika: 10 sekuntia

	◆ Järjestelmän käynnistys: Irrigation > Enabled
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PUHDISTUS
	■ Päivittäinen puhdistus sisältää yleisen puhtauden ylläpidon.

	■ Kahden viikon välein: vedenkeräyssäiliössä ja vesiputkessa olevien 
suodattimien puhdistus.

	■ Anturien putsaus 1 kuukauden välein.

	■ Ilmalämpöpumpun suodattimen puhdistus aina käyttöönottaessa.

	■ Kasvatuskourujen pesu painepesurilla aina sadonkorjuun jälkeen eli 7–8 
viikon välein. 

	■ Sadonkorjuun jälkeen hyllykkörakenteen ja kourujen huuhtelu pesun 
jälkeen otsonoidulla vedellä.
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HYGIENIA
	■ Kasvatustila on alkutuotannon toimitilaa, mikäli siellä ei jatkokäsitellä tai 

pakata tuotteita. Jos tilassa tehdään em. toimenpiteitä, katsotaan koko 
kasvatustila elintarvikehuoneistoksi.

	■ Hyvästä työskentelyhygieniasta huolehditaan myös alkutuotannon tiloissa:
	➜ Kumihanskojen käyttö kasveja käsitellessä
	➜ Puhtaat työvaatteet
	➜ Puhtaat työkengät/kertakäyttöiset kenkäsuojat
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KYLVÖ
	■ Kasvatuspotti 

	➜ Potin muoto, koko ja vesiurat oltava oikeat vedenvirtauksen takaamiseksi

	■ Kasvualusta: Novarbo turverahkasammal

	■ Potin täyttö
	➜ Potti on jätettävä hieman vajaaksi siemeniä varten
	➜ Kasvi määrittää siemenmäärän ja kylvötiheyden
	➜ Idätys kasvihuoneen puolella, jolloin päivittäinen kastelu sumutepullolla
	➜ Siirto viljelmään yhden viikon kuluttua kylvöstä
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VILJELMÄÄN SIIRTO
	■ Kasvatuspotit siirretään viljelmään yhden viikon kuluttua kylvöstä

	■ Kasvin mukaan joka toiseen tai joka kolmanteen kasvatuskourun reikään 
potit

	➜ Kasvit, jotka kasvavat leveyttä, vaativat enemmän tilaa jotta eivät takerru 
toisiinsa

	■ Kasvatuskourujen tyhjiin reikiin tulee laittaa ”peittolaput”, jotka 
vähentävät valon pääsyä kouruun. Tarkoituksena on ennaltaehkäistä 
levän kasvua.
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KASVUKAUDEN HOITOTYÖT
	■ Kasvukauden aikana tulee säännöllisesti käydä seuraamassa kasvustoa

	➜ Säätää mekaanisesti kasvivaloja
	➜ Seurata ravinteiden ja kastelun riittävyyttä
	➜ Tarvittaessa siirrellä kasveja kauemmas toisistaan
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SADONKORJUU
	■ Hyvä hygienia myös sadonkorjuun aikana:

	➜ puhtaat työvaatteet ja muut suojaimet
	➜ puhtaat työvälineet
	➜ puhtaat kuljetuslaatikot

	■ Tuotteiden kauppakunnostus ja pakkaus elintarvikehuoneistotilassa.



LIITE 
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