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TEKSTI: HELI TOSSAVAINEN
UVAT: ALAVUDEN OLJYNPURISTAMO

Kylmapuristettu
luomurypsiéljy on
tummemman keltaista
ja voimakkaamman
makuista kuin teollisesti
puhdistettu 6ljy.

lavuden Oljynpuristamo on

Suomen suurin kylméipuris-

tamo, joka kisittelee seka ta-

vanomaista ettd luomuryp-

sid ja -rapsia. Yritys on alun

perin perustettu paikallisten
viljelijoiden toimesta, ja ensimmaiset 6ljyt
on puristettu vuonna 1997.

Yrityksen uusi tuotantolaitos valmis-
tui marraskuussa 2021. Investoinnin yh-
teydessd rakennettiin erillinen tuotanto-
linja luomuraaka-aineelle. Uusi tuotanto-
laitos mahdollistaa toiminnan paremman
optimoinnin ja kapasiteetin tehokkaam-
man kiyton. Myos kaikki tuotannon si-
vuvirrat pystytidn hyodyntaméidn. Lisik-
si rakennus ldmpidd oOljynpuristuksessa
syntyvalla prosessilimmolld, ja mer-
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Alavuden Oljynpuristamon tavoitteena on

laajentaa luomudljytuotteiden myyntia

ammattikeittiosektorille. Markkinoita riittaa,

mutta miten luomurypsioljy saadaan erottumaan

muista markkinoilla olevista oljyista?

kittivd osa energiasta tuotetaan omalla
aurinkovoimalalla.

Suomessa on viime vuonna tuotettu noin
kolme miljoonaa kiloa luomurypsii. Tasta
madrista saatavasta noin miljoonasta ki-
losta 6ljyd vain murto-osa hyddynnetiin
luomuna. Suurin osa Oljysti myydiin ta-
vanomaisena muun muassa rehukayttoon.
Luomurypsipuristeelle sen sijaan on enem-
min kysyntda kuin tarjontaa. Miten timéi
”keltainen kulta”, luomurypsioljy, saatai-
siin ohjattua todelliseen kiyttoon esimer-
kiksi ravintoloiden tai julkisten ruokapal-
velujen ruokalistoille?

Uudet pakkaukset suunnitteilla

Alavuden luomurypsiéljy valmistetaan
kylmapuristamalla, jolloin rypsin maku,

viri sekd arvokkaat ravinteet sdilyvit pa-
remmin. Kylmipuristettu luomurypsioljy
on tummemman keltaista ja voimakkaam-
man makuista kuin teollisesti puhdistettu
oljy.

Luomutetaan ruokapalvelut -hankkeen
tuotekehitystyopajoissa kotimainen kyl-
mipuristettu luomurypsioljy on saanut
positiivisen vastaanoton ruokapalveluil-
ta. Sitd on kokeiltu esimerkiksi salaatin-
kastikkeisiin ja majoneesiin. Niissd Kkiyt-
tokohteissa voimakkaammasta mausta ja
keltaisesta viristd on vain hyotya. Kullan-
keltainen majoneesi maistuu vaikka kana-
nugettien tai kasvispyorykoiden kaverina.
Ruokapalveluiden kanssa kdydaan keskus-
telua myos 6ljyn uusista kiyttokohteista ja
jaljitettdvyyden merkityksesta.




Alavuden Oljynpuristamolla suunnitel-
laan nyt uutta pussipakkauslinjaa ammatti-
keittiotuotteille. Asiakkaiden toiveita pak-
kauskoosta ja pakkaustyypistd selvitetidn
Luomutetaan ruokapalvelut -hankkeen ruo-
kapalveluille sekd Portaat luomuun -keit-
tidille suunnatulla kyselylld. Vuoropuhelu
luomujatkojalostajan ja ruokapalvelun vi-
1illa on ensiarvoisen tirkead, jotta asiakasta
pystytiidn palvelemaan oikeilla pakkausrat-
kaisuilla. Samalla selvitetddn myds myynti-
erdn kokoa ja sopivaa toimituskanavaa. Am-
mattikeittidille tyypillinen toimituskanava
on valtakunnallinen tukkuliike, jonka kuor-
mat saapuvat keittion ovelle sidnnollisesti
1-2 kertaa viikossa. Tukkuliikkeen listoille
pddseminen ei kuitenkaan ole ihan helppo
juttu.

- Jos tuote saadaan tukkuun, niin sen pitii-
si myos litkkua sieltd, eli tuotteelle tulisi olla
valmiita asiakkaita. Jos tuote ei ala tukus-
ta liikkumaan, niin vaarana on tippuminen
pois valikoimista. Takaisin on aina huomat-
tavasti vaikeampi paistd, toteaa Alavuden
Oljynpuristamon Tuomas Olkkonen.

- Palvelemme ammattikeittiditi tilli het-

kelld suoratoimituksin. Tdma on selked ja
suoraviivainen tapa toimia molempien ni-
kokulmasta, Olkkonen jatkaa.

Vuoropuhelu
luomujatkojalostajan
jaruokapalvelun
vdlilléd on ensiarvoisen
tdarkedd.

Alavuden Oljynpuristamon
toimitusjohtaja Hanna Yli-Kuha
(vas.) maistelee kylmapuristettua
luomurypsi6ljyd yhdessd tuotevastaava
Hanna Ala-Seppalan kanssa.
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Dynaaminen hankintajarjestelma
pientuottajien avuksi

Alavuden Oljynpuristamolla hankintojen
Kkilpailutus koetaan vield vaikeaksi. Yksi rat-
kaisu julkisen sektorin tavarantoimittajak-
si padsemiseen on osallistua dynaamiseen
hankintajirjestelmain.

Dynaaminen hankintajirjestelma (DPS)
mahdollistaa myo6s pienten tavarantoimit-
tajien osallistumisen tarjouskilpailuun. Esi-
merkiksi Monetra Oulu on menestyksek-
kaasti kokeillut jarjestelmii lihi- ja luo-
mutuotteiden hankintaan. Dynaamisen
hankintajirjestelmédn aikana tavarantoimit-
tajan on mahdollista saada tietoa tilaajien
tuotetarpeista, mikd mahdollistaa yhteisen
tuotekehityksen tavarantoimittajan ja tilaa-
jan kesken. Kaikki julkisten hankintojen tar-
jouspyynnot julkaistaan sihkoisessd Hilma-
palvelussa. Sieltd on mahdollista rajata hakua
koskemaan vain elintarvikkeita ja dynaamis-
ta hankintajarjestelmai. <

Kirjoittaja tydskentelee TKI-suunnittelijana Savonia-
ammattikorkeakoululla sekd asiantuntijana
valtakunnallisessa Luomutetaan ruokapalvelut
-hankkeessa.
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