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Keittion tervehdys eli matkavalmistelut suurta iltaa varten

Istun yhden suosikkihotellini, Hotelli Kdmpin, baarin ikkunapdyddssd maistellen pikimustaa teetd ja
lukien Financial Timesin kulttuuripalstoja, kun illallisseuralaiseni lehahtaa paikalle ja tayttaa
henkilokohtaisen tilani. Taustajatsi katoaa ldhes kuulumattomiin, kun Iuon ilahtuneen katseeni héneen.
Halaamme kevyesti ja vaihdamme poskisuudelmat kolmella maiskauksella. Tilaan vélittomasti kahdet
rutikuivat kuohuviinit, silld aistin, ettd pintakuohuilusta pdastydamme suuri ilta oli tulossa.

Kuulin vuonna 2005 ensi kertaa suuri ilta -konseptista Hartwallin HoReCa-myyntijohtaja Sami
Asikaiselta suunnitellessamme Hartwall Akatemian siséltdjd. Hén viittasi sanaparilla silloisen
Hartwall Areenan huippuotteluihin ja -konsertteihin. Semioottis-etymologisesti ja
kulttuurihistoriallisesti késite kiteyttdd juhlien ja tapahtumien laadun viitaten esimerkiksi
arvojuhliin, illallistanssiaisiin, maailmanluokan konserttiin tai suuren luokan tapahtumaan.

Suurten illallisten tapakulttuuri- ja ruokahistorialliset juuret juontuvat hallitsijoiden ylenpalttisista
juhlamenoista sekd ylimmaén hallinto- ja talouseliitin juhlista. Suomessa pienkaupunkien yldluokan
juhlakdyténteitd ohjasi sekd Ruotsi-Suomen ettd Vendjan kuninkaallis-keisarillis-saétyldis-
porvarilliset tavat. Ldnnessd Turun linnan pidot ja Viipurissa Pietarin seurapiirit ndyttivét suuntaa
aatelisille ja kauppiassuvuille.

Suomen tapakulttuuri- ja taloushistoriasta poimitaan usein erikseen muisteltavaksi 1700-luvulta
1930-luvulle kestényt viipurilainen kulttuuri- ja liike-eldam&. 1800-luvun alkupuolella kaupunkiin
alkoi muodostua jaykin ranskalais-pietarilais-keisarillisen hovietiketin vastapainoksi liikesivistynyt,
porvarillinen henki. Syntyi uusia yhteis6jd, joilla oli samanlaisia kiinnostuksenaiheita, kuten
kulttuuriharrastukset, ulkomaan kontaktit ja matkat. (Wolff 2016, 50-65.)

Téssd sosio-ekonomisissa ja henkisissé, osin teatraalisissa ja osin nousukkaissa mikroympéristossa
henkinen ja sosiaalinen paddoma siirtyivét luontevasti sukupolvelta ja ihmiselti toiselle. Kotona,
vierassalongeissa, matineoissa, valikoituneissa seurueissa ja lukupiireissé kasvettiin
hienostuneeseen ja eloisaan, mutta muodolliseen seurallisuuteen ja ylhdis-porvarilliseen
yhteisollisyyteen. Sivistyneen kansalaisen, erityisesti sddtyldisen ja porvarin kuului ymmartaa
tapoja ja historiaa ja arvostaa kirjallisuutta ja taiteita laajasti, silld niiden katsottiin edistdvin
thmisen henkisté ja moraalista tasapainoa sekd hdanen hyveellisyyttdan. (Ks. myos helsinkildisesta
kulttuurisivistyneisyydestd esim. Kinnunen 2011; Klinge 2012; Inkinen 2023; Tarasti 2021.)

Uudet seurustelumuodot olivat my0s osa kulttuuri-instituutioiden, kuten konserttien, teatterien ja
matineoiden sekd ravintola-kahviloiden, semioottis-sosiologista ja etenkin esteettistd immateriaa.
Kotien kirjallisista salongeista ja suuren luokan hovitanssiaisista siirryttiin moderneihin
seurahuoneisiin (ruots. societets hus). Societet-kisite viittasi nimenomaan hienovaraisuuteen ja
seurapiireihin. Kyse oli siis hyvéstd ja “oikeasta” seurasta eli aikansa ja paikkansa sosiokulttuurisen
ja taloudellisen eliitin kanssakdymisestd, joka my6hemmin sekoittui kansanomaiseen, hilpedin
karjalaiseen ilonpitoon. (Ks. Viipurin ravintolaeldmasté ja Viipurin Seurahuoneesta Soini 1963a,
291-299; 1963b, 34-46.)



Tama essee on henkilokohtainen, ajallis-tilallinen syvékatse muutamiin helsinkil&isiin ja lappilaisiin
hotelleihin, ravintoloihin ja baareihin, joista olen 10ytdnyt vastaavalaista ajan ja paikan henked,
tuoksinaa ja virtaavuutta ja joista rohkenen kdyttdd sanaa unelmakohde (engl. Perfect Destination
tai Place to Stay). Teen ilmidléhtdisen matkan valittujen hotellien ja ravintoloiden tuottamiin
suuriin iltoihin. Haluan kuvata ja tulkita sitd suurta iltaa tavoittelevan juhlijan ja ulkonasyojin
halua, jolla illallistajan mielihyvéprosessi etenee ja miten hédn lopulta myos kaipaa maskeista
vapauttavia yllatyksid seka elamid suurempia, merkityksellisid hetkid koti- ja tydarkensa rinnalle.
Esseeni onkin itsetutkiskelu- ja -tunnustuksellinen menu, joka koostuu kuudesta ruokalajista

eli pientarinasta:

*Keittion tervehdys eli matkavalmistelut suuriin iltoihin

* Alkuruoka eli mitd suuret illat ovat

*Padruoka eli huomioita suurista illoista ja tyylikkéistd mikrokosmoksista, hotelleista, ravintoloista
ja baareista

*Jélkiruoka eli miksi herkkusuu etsii aina makeampaa eldméé

*Yomyssyt eli nykyaikaisella olviretkella

*Miti illasta jdi mieleen eli eldméntieteelliset jatkot

Menuun sisdltyy muutama varsinaissuomalainen, helsinkildinen ja lappilainen ruoka- ja
juomaseurusteluravintola, tanssiravintola, yokerho, hieno ruokaravintola seké kohtaamis- ja
illanviettopaikka. Ravintolat ovat minulle pikemminkin klassisia ruoka- ja
juomaseurusteluravintoloita, liikelaitoksia sekd samanaikaisesti jatkuvaa postmodernismia
edustavia kestikievareita, majataloja ja riemuliitereitd, jotka tukevat hedonismikuluttajuutta seka
asiakkaittensa nykyanakreonttista ja epikurolaista eldméniloa.

Esitys on péivitys ja lyhennelma vuonna 2018 ilmestyneesté esseestdni Suurta iltaa etsimdssd
Ravintoloille, jotka tekeviit tdstd maailmasta paremman paikan eldd (Heikkinen 2018). Esitys
perustuu moniaistisiin muistijalkiin ja ravintola- ja hotellikokemuksellisiin pédivikirjoihini, joissa
maistuu, tuoksuu, tuntuu, ndkyy ja kuuluu suomalainen vieraanvaraisuuskulttuuri. Sensobiografista
artikkeliani sdvyttdd rakkaus tyylikkaisiin juhliin, kulttuuri- ja liikesivistyksellisiin tapahtumiin sekd
niihin aitouden ja teenndisyyden rooleihin, jotka kuuluvat olennaisesti edustamisen kulttuuriin.
Liséksi toimintatutkimuksellisena ja ilmidperusteisena aineistona toimii pitkd (t)yokokemukseni
sekd juhlien tyontekijéna (kokki, tarjoilija, esimies) ettd vieraana lukuisissa juhlakohteissa.

Alkuruoka eli miti suuret illat ovat

[llallinen kuuluu myd6s ihmisen eldméankaareen ja palkitsemiseen liittyviin sekd uskonnollisiin ja
vuodenaikaan sidoksissa oleviin juhliin. Juhlavalla aterialla halutaan korostaa organisaation ja
yhdistyksen vuosijuhlan tarkeyttd, olemassaolon merkittdvyyttd seké osallistujien
yhteenkuuluvuutta. Illalliset osoittavat jérjestdjien sosiaalista arvoa seki poliittista ja ekonomista
valtaa. Liséksi juhlaillallisella vahvistetaan kunniavieraan ja/tai tapahtuman jirjestivéin
isannidn/eménndn seki organisaation itsetuntoa, asemaa ja arvovaltaa.

Yliopistokaupunkiemme akateemisessa perinteessd suuret illalliset ovat tirked osa aineyhdistysten
ja osakuntien vuosijuhlia, promootioita seké tieteellisid konferensseja. Juhlissa on tarkka etiketti
poytdjarjestyksineen, tarjoiluineen, puheineen ja tapoineen. Gaalaillalliset taas ovat toimialojen,
vuositapahtumien ja arvokkaiden yritysjuhlien ohjelmaa. Ne ovat luonteeltaan arvo-, kiitos- tai
palkitsemistapahtumia tai kutsutilaisuuksien loppuhuipennuksia.



Yleisesti arvotilaisuuksien mééra on seké kasvanut ettd ihmisten vapaa-ajan kayttovaateet
tehostuneet. Iltojen koreografioihin investoidaan yhid enemmaén rahaa, ja tapahtumia rikastetaan
teknologioin, ohjelmapalveluin seké esiintyjien ja ruoan avulla, jotta tilaisuudet olisivat entista
kokemuksellisempia. Gaalat ovat viihteellistyneet niin, ettd punaisella matolla tai mainosseinéa
vasten otetut valokuvat ja naisten asukokonaisuudet vievét padhuomion.

Medioituneiden juhlailtojen liséksi jarjestetddn runsaasti lyhyitd erikoistapahtumia, kuten VIP-
esityksid, ndytoksid, show’ta ja vierailuja. Pienten, tirkeiden iltojen imagollinen painoarvo on
alkanut korostua, kun tilaisuuksien jérjestdjat kilpailevat julkisuuden henkildiden sekd myyntid,
markkinointia ja ndkyvyytti edistdvien sanansaattajien ajasta ja osallistumisaktiivisuudesta.

Populaarikulttuurin ja vithdemediakulttuurin keskelld oleville vieraille on tarkeda
kameleonttimainen, edustamis- ja ndyttdytymiskulttuuria peilaava roolikdyttdytyminen. Halutaan
eldd ja olla poseeraamassa postmoderneilla piipahtamisndyttimoilld. Nautitaan pintaistuneesta,
nopeasta juhlimisesta. Tassé pikaseurustelussa pitdd ndyttdd hyvinvoivalta, dynaamiselta! Ei ole
aikaa pyséhtyd, istua ja keskustella, koska ihminen haluaa rientdé seuraavaan kohtaamiseen ja
episodiin. Puhe tiivistyy ja kevenee.

Suuri ilta ei kuitenkaan ole yksilollinen egoilun ndkdalapaikka vaan pitkélti myos yhteisollinen
sosiokulttuuris-ekonominen massatapahtuma. IThmiset haluavat yhdessé kokea korkeatasoisia eldvia
esityksid, kuten oopperoita, stadion- tai areenakonsertteja, joita maailmanluokan artistit, tdhdet,
orkesterit ja "tiskijukat” eli DJ:t loihtivat tuotantokoneistonsa avulla. He haluavat moniaistisia
puheenaiheita ja reflektoitavia siséltoja.

Keskeisté on, ettd huipputapahtuman moniaistiset padhetket, 44ni- ja valaistusmaailma seka
ilmapiirin ilmiasu pystytddn taltioimaan, levittiméén ja kokemaan yhi uudelleen niin, etté
autenttisuus- ja uniikkiusulottuvuuden merkitys haviia.

Liiketaloudellisesti suurtapahtumapaikka ja festivaali ovat artistien yksi jakelu-, myynti- ja
siséltdjen levityskanava. Séhkoiset eetterit ja Internet ovat yhta lailla arvoesitysten ja juhla-
atmosfairin levittimisfoorumeita kuluttajan arjen rikastamiseksi ja viithdyttimiseksi. Suorana
vilitettdvit tai tallennetut suuret illat saavat aikaan digitaalisvélitteisid tunteita, niin sanottuja e-
emootioita. Toistettavat kulttuurin, urheilun, viihteen ja klassisen musiikin hetket ovat aina jollekin
ainutlaatuinen kokemus, kun kuluttaja haluaa palata néihin eldytymiskohteisiinsa seki &dni- ja
kuvamaisemiin yha uudelleen.

Suuri ilta ei kuitenkaan vélttamaittd tarkoita massiivista tai juhlavaa huipputeknologialla varustettua
tilaisuutta vaan my0s pienessd syddmenpaikassa koettuja hetkid. Téllaisia tiloja voivat olla hotellit
ja etenkin ravintolat, nuo ithmiselon riemuliiterit, kiintymyksen, ilonpidon, innostuksen ja
teknologian luolat (ks. syddmen paikoista Ellard 2015). Ainutlaatuinen ilta voi tapahtua ihmiselle
tarkedssd, tutussa, uudessa mikrokosmoksessa: kotona, kadulla, ladulla, mokill4, ravintolassa,
kirkossa, kylatielld, kotiseudulla... Arjen juhlaa voivat nimenomaan olla ulos lahteminen,
keskuksessa asioiminen, ulkona sydminen, kahvitteleminen ja uuden ihmisen tapaaminen, jolloin
aika ja paikka menettdvat merkityksensa.



Suuri ilta on liukuvan ajan ja vaihtuvien tunteiden, ajatusten ja paikkojen mikrokosmos, jossa
tehdéddn ldhi- ja kaukomatkaa itseen seki itsestd kumppaniin, pdytiseuralaisiin ja toisiin vieraisiin.
Tassd kognitiivisuuden ja epatietoisuuden ihmissuhdecocktailissa omat ja vieraiden tunteet ja jarki
sekoittavat juhlijan mieltd. Ohjaavina voimina ovat sekd juhliva ja kokeva ruumis ettd eletty eldma
ja uudet kokemukset. Kehon sisdiset elementit ja ulkoiset olosuhteet integroituvat
merkitykselliseksi ja vaikuttavaksi psykofyysiseksi kokemukseksi. Molinaa (1993, 8) mukaillen
ithminen antautuu tyylikkdille ja emansipoivalle juhlimiselle pelkdamaittd ikdnsa ja kehonsa
rappeutumista. Han tasapainoilee omaperdisesti yhté aikaa katkeran ja seesteisen nuorekkuuden
sekd levollisuuden ja epédluuloisen rohkeuden siivittdména.

Toinen vaikuttava tdydellisen illan kiihdyttdja on kuljettujen ja koettujen paikkojen henki.
Parhaimmilla kohtaamis- ja juhlapaikoilla on jokin selittiméton, korkeampi vieraanvaraisuuden tai
vapauttavuuden ilmapiiri, joka ruokkii sekd minuuksia ettd yhdessdolon hetkid. Juhlijan sydén-
mindi ja rooleja hyviillddn, kun saatu kutsu ja tapahtumapaikka vastaavat saavutuksia, statusta ja
persoonallisuuspiirteitd. Arvojuhla arvopaikassa ja arvopdydéssd asemoivat tapahtuman laadun ja
vieraat. Savoyn lounaskutsu on edelleen vakavampi ja johtamispsykologisempi kuin illalliskutsu
hienoon ruokaravintolaan. Suurissa illoissa ja tyylikkdimmissi tapahtumapaikoissa onkin kyse
jonkinlaisista metafyysisistd korkean estetiikan ja gastrosofian keitaista. Kyse on temporaalis-
spatiaalisesta mielialasta. (Ks. ajan ja paikan hengestd Hegel 1977; Herder 1769; Inkinen 2023;
Itkonen 2009; Kuusamo 1998; ks. my0s gastrosofiasta Heikkinen 2012, 43-44.)

Suurien iltojen asiakas- ja kulutuskdyttdytymisti ei siis voi selittdd pelkéstiin jarjellisin,
muotoilullisin ja teknologisin syin, vaan niissd on persoona-, emootio- ja joukkopsykologisia
ulottuvuuksia. Se on arvojen, asenteiden, sosiokulttuurisen kiyttaytymisen ja kulttuurisen tiedon
dramaturginen pelikenttd ja peili. Se on edustustilaisuus, johon valmistaudutaan ja jolla on alku,
kérki ja loppu. Suuri ilta sisdltdd odotusta, virittdytymisti, jdnnitysté ja innostusta. Illassa ei ole
tarkoituksellista kehityskaarta, vaan se siséltdéd episodeja, nyansseja, tuoksinaa ja juhlaolemista. Osa
ohjelmasta on suunniteltua, osa suunnittelematonta. Suuri ilta on aina uniikki kokonaisuus, jonka
yhtdkédan hetked ei saa vangittua eika takaisin, silld kaikki virtaa painollaan. (Ks. virtaamisesta
Csikszentmihalyi 1990 ja illallistamisen ilosta Heikkinen 2006b, 69-102.)

Piidruoka eli huomioita suurista illoista ja tyylikkaistd mikrokosmoksista, hotelleista,
ravintoloista ja baareista

Omat syddmenpaikkani ravitsemisalalla 16ytyvit valituista turkulaisista, helsinkildisistd ja
lappilaisista ravintoloista, joiden suurenmoiset illat muodostuvat ennen kaikkea isdnnin, taiteilijan,
hovi-, baari- tai keittiomestarin tai DJ:n taitavuudesta lukea vieraitaan ja tilannetta.

Ensitunnesiteeni ravintoloihin ja sen tarjoamiin suuriin iltoihin syntyi kesélld 1982 Naantalin
Kaivohuoneella ja saman vuoden jouluna Rantasipin Turun Ikituurissa. Naantalin Kaivohuone oli
tuolloin Varsinais-Suomen merkittidvin keséravintola, joka tdyttyi joka ehtoo hyvin pukeutuneista
juhlijoista ja illallistajista. Meno oli suvidisin ylimmilldan, mité tukivat hyva ruoka, kattava
juomatarjonta ja iloiset poytdseurueet sekd Suomen parhaat tanssiyhtyeet ja solistit. Venesataman
poukama kiehui juhannuksesta heindkuun loppuun, kun lomailijat, kesédlesket, yritysvieraat,
veneilijit sekd Kultarannan turvamiehet ja vartijat tdyttivit rantaravintolan.



Nuorena keittidapulaisena opin aistimaan juhlahumun astevaihtelut, suvi-ilmi6t ja myynninpaikat:
juhlimisen ddnet, hajuveden, hien ja kippipannun sekatuoksut, tuoreiden raaka-aineiden ja
pakasteiden makuerot seké sen kithkon, joka kiihdytti vieraita ja henkilostod. Hovimestarit ja
viinikassat pitivét paikan pystyssd systematisoimalla kaaosta. Valkomustat “kyypparit”,
miestarjoilijat, ja baarimestarit juoksivat ja myivat. Kokit, kylmakot ja keittidapulaiset pusersivat
satoja ruoka-annoksia muutamassa tunnissa ulos hikisesté tuotantotilasta. Elettiin ja passattiin”
vieraita taysilla!

Ikituurin tuhat asiakasta vetdva bankettisali oli kaupungin ja suuryritysten, kuten Raision Tehtaiden,
juhlapaikka. Pikkujoulut olivat vuoden odotetuin juhla. Tehdastydldiset sonnustautuivat tummaan
pukuun ja pikkumustiin. Gl6gistd ja johtajan tervehdyssanoista paéstiin alkuruokaan, lihaisaan
paddruokaan ja jouluiseen jilkiruokaan. Aterioinnin paityttyéd baari avautui, ja tanssi alkoi.
Pidattyvéisyys ja estot unohtuivat, ja eldma alkoi ndyttdytya tiysin toisenlaisena. [hmiset avautuivat
vodkakolan ja konjakin tukemana toisilleen ja itselleen. Roolit ja sdé&nnot purkautuivat, jopa
pirstoutuivat.

Juhlamenut edustivat tyypillistd 1950—1980-lukujen ravintolaruokaa ja ranskalais-ruotsalaista
gastronomiaa: alkuruokakeittoja, vihersalaattia, leikkeleitd, lohta, limpimié voileipid ja jaddykkeita.
Asiakasyritysten taloudellinen tilanne peilautui tilausten laadun ja maarén kautta. Juhlavéelle
tarjottiin naudan siséfileetd korvasienikastikkeen kanssa sekd annettiin runsaasti
ilmaisjuomalipukkeita kaikille, kun liiketulos oli hyvai. Kun taas talousjohtaja oli sdéstiva,
juhlijoille tarjottiin porsaanpaistia linnaperunoiden kanssa, kaksi lasillista Cotes du Rhonea ja yksi
avec, ennen kuin paikallisorkesteri aloitti karkelot.

Suhteeni helsinkildisiin ravintoloihin muodostui vuonna 1983 péastesséni tiysikdisend sisddn
Rautagrilliin. Hevosenkengén muotoinen baari- ja ravintolatiski, jossa oli ruskeanpunaiset, Antti
Nurmesniemen suunnittelemat tyylikkaét tuolit. Ravintola oli krouvimaisen kodikas, jollaista ei
juuri ollut kotipuoleni tutuissa juhlapaikoissa ja kievareissa Maarianhaminassa, Turussa tai
Tukholmassa.

Myohemmin Helsingin yliopiston opintojeni aikana tutuimmiksi paikoiksi muodostuivat osakunta-
ja juhlahuoneistot: oma Varsinaissuomalainen osakuntani, Eteldsuomalainen osakunta, Pohjalaisten
osakuntien Ostrobotnia eli ”Botta”, Nylands Nation, Savolainen osakunta, Vanha ja Uusi
ylioppilastalo, Kulosaaren ja Katajanokan Kasinot. Niiden korkeatasoiset illallismiljoot ohjasivat
meitd nuoria ylioppilaita johonkin perusbaareja, diskoja ja juomaseurusteluravintoloita suurempaan
juhlakulttuuriin ja iltaeldméén. Nuoren ylioppilaan suuret illat alkoivat muodostua akateemisten
vuosikymmenten vuosijuhlaperinteesta: frakeista, pitkisté iltamekoista, valkoisista poytéliinoista,
kolmen ruokalajin illallisista, puheista, tanssiaisista ja kulttuurisivistyneisyydestd. Helsingin muut
iltaseurusteluravintolat pysyivét vieraina, koska muuta iltaeldmaa ei ollut frakkijuhlien
ulkopuolella.

Vasta paluuni Helsinkiin 2000-luvun alussa avasi silméni laajemmin Helsingin muulle juhla- ja
yotaloudelle sekd osoitteeseen Helsinki 10. Tdméan suomalaisen ravintolaeldmin kestokeskuksen
asema vain vahvistui kaupungin avautuessa Eurooppaan. Helsinki jopa valtasi Turulta johtoaseman
konemusiikin ja mies-housen piiloluolastona 1990-luvun puolesta vélistd alkaen Seppo ”Sedu”
Koskisen ja muiden klubi-iséntien ansiosta. Juoma- ja ruokaravintolaseurusteluravintoloiden
perustamislupia myonnettiin helpommin ja syntyi uusia musiikkibaareja. (Ks. Turun asemasta
konemusiikin kehtona Suomessa ja uudesta kaupunkikulttuurista Inkinen 2003, 128-131; Kinnunen
2017, 46-47.)



Lapissa tillaisten suurien merkityksellisten hetkien orkestroinnin vaisto ja taju I6ytyi muun muassa
Lapista ravintoloitsija Matti Korvalta ja edesmenneeltd Villa Sdikkarén isdnnélté, Risto
Kauppiselta. Sain istua Rovaniemen Napapiirilla sijaitsevassa Santamuksessa runsaat 20 kertaa, ja
joka kerta illasta tuli tdydellinen. Matti Korva pystyy isédntd-muusikkona vaientamaan kanteleellaan
ja sahansoitollaan niin pienryhmén kuin satapéisen yleisonkin ja saamaan heidit kyyneliin. Han
osaa edelleen tehdd teknologiasta vapautuneita, efekteistd riisuttuja isoja iltoja.

Kauppisen kelohonkapirteissé sain vierailla kymmenisen kertaa. Hdn osasi ottaa pienen yleisonsa
illallisen ja saunomisen jdlkeen Spotify-valinnoillaan ja soittaessaan sieltd esimerkiksi Led
Zeppelinin valtaisan "Kashmir”-kappaleen viimeisimmaén taltioinnin Lontoon Celebration Daysta
vuodelta 2012. Kauppinen onnistui kdsittimattomasti kietomaan miesasiakasryhmid huudattacssaan
pirtin tdydeltd Sex Pistolsin klassisen paluuesiintymisen There’ll Always be an England Brixton
Academyssa vuodelta 2007 ja sen avauskappaleen ”Pretty Vacant”. Naisasiakkaat hin sai
litkuttumaan soittaessaan Billy Idolin Eyes Without A Face” (Extended Version). Koko vien héin
sai tanssimaan poimiessaan laitteestaan suurelle pikselipinnalle Stevie Wonderin livekonsertista
kappaleen ”Superstition” juuri oikealla hetkella.

Asiakkaiden syvikokemiseen vaikutti myds se, ettd molemmat majatalonpitéjit ja ravintoloitsijat
osasivat loihtia suuria iltoja heterogeenisisti palasista ja vapauttaa ihmisid. Kokemuksellisen illan
perustana olivat kuitenkin selked suunniteltu ja hioutunut struktuuri, joka sisilsi muun muassa
vieraiden vastaanottamisen, vieraanvaraisen palvelun, kylpemisen, ruoka- ja viinitarjoilut seka
musiikkiesitykset. Samanlainen tapahtuman rakentamisen taito on monella taitavalla yhtyeell4 ja
nykykonemusiikki-DJ:illd, kuten Mr. A:lla, Monika Krusella ja Paul Kalkbrennerilld, joilla on
hieno taito nostaa klubilaiset tanssin transsiin. (Ks. disko- ja teknomusiikin merkityksestd Suomessa
Kinnunen 2017; Mattlar 2017.)

Sokos Hotel Torni tuli avoimeksi “kodikseni” ja avokonttorikseni jo varhain. Iékés tétini vei
védhdvaraisen opiskelijan 1990-luvun alkupuolella Tornin nidkdalakabinettiin vappulounaalle.
Myodhemmin hotellin Ravintola Torni, American Bar, Ateljeebaari, Pub O’Malleys, huonekerrokset
sekd varsinkin ylimpien kerrosten ilmapiiri tempaisivat mukaansa, kun péisin tekeméén hotellin
historiikkia ja suunnittelemaan osaltani hotellin uusia huoneita (ks. Hotelli Tornin historiasta Salo
2006).

Hotelli Tornin paitehtdva on olla yhteisollinen olohuone, keittio ja kiymaéld, josta 16ytyy myds
lukuisia sopukoita, joihin hakeutua. Kohde edustaa kansainvilistd boutique-, kaupunki-, konsepti-,
lifestyle- ja designhotellia, jollaista ei voi kokea Lapissa tai Turussa — eiké edes uudessa Sokos
Hotel Torni Tampereessa. Helsingin Tornin tyylikkédédssd vastaanottoaulassa, ahtaissa hisseissa,
toisen kerroksen sokkeloisilla kdytavilld ja ravintoloissa kuulee monia kielid ja ndkee tyytyvéisid
kasvoja. Eloa tuovat ennen kaikkea kansainviliset, erityisesti eurooppalaiset litkemiehet ja
tyomatkailijat, jotka ovat valinneet Tornin majapaikakseen sen sijainnin ja rennon tyylikkdin
helsinkildis-skandinaavisen designin seké funktionalistis-klassistisen arkkitehtuurin vuoksi. Talo
ilmentdd kdytannollistd eleganssia, joskin vuonna 2022 uusittu hotelli menetti boheemisuuttaan ja
henkeédén nostaen kuitenkin laatutasoaan kansainvélisten vieraiden silmissa.



Yon yli -matkoistani ja hotelliydpymisistidni Tornissa tulikin opinto- ja tutkimusmatkoja, joissa ei
paettu pelkéstiédn kotia, kotimaalaisseutua ja arkea seké paésty elamiin miellyttivisti ja
laadukkaasti, vaan asetuin kohteessa matkailu- ja ravintolatutkijan rooliini imedkseni vaikutteita ja
kokeakseni korkeasielullista mielihyvdi. Tornitaloeldmé alkoi kumuloitua: hyvé olo ja esteettiset
kokemukset kertyivit ja kerrostuivat niin, ettd aloin 16ytda itsestdni tornitologin (ks. torniudesta
Itkonen 2006, 181-204; k. mielihyvin kokemisesta Krohn 1965, 135; Kdméiridinen 1986, 28-29;
Pepper 1963, 36-53).

On siis vain virkistivad jaada yoksi Torniin ilman mitdén erikoista syytd. Lahted etsiméén - jotakin!
Olla palveltavana. Huomattuna ja/tai huomaamattomana! Saa nauttia leppoisasta hotellielamasti
seki hyvisté ruoasta ja juomista. Saa katsella kattoja ja pilvid Helsingin yll4 omista korkeuksistaan
vaistoten kaupallisen kaupungin kuhinaa, Eteld-Esplanadin ja Mannerheimintien muutamaa
korttelia sekd Stockmannin edustaa. Olla keskustassa, mutta juuri sopivasti kulman takana piilossa
vilkkaimmilta kulkuvaylilta. (Salo 2006; ks. Torni-olemisesta Heikkinen 2006a, 51-52; ks.
cocktaileista Tornissa ja Helsinki-romantiikasta Westd 1996, 200.)

Toisen kerroksen joistain huoneista padsee seuraamaan Yrjonkadun ja Kalevankadun vilinia.
Ylékerroksen huoneista voi katsella Helsingin kattojen yli seké tuntea, miten utu levidd merelta.
Iltaiset haaveet kdantyvit yollisiksi ajatuksiksi, jos ei olekaan halunnut ldhted yo6td tunnustelemaan.
Ylédilmojen hdmairyyttd ja kaupunginvaloja tarkkaillessaan kulkija punnitsee, 1ahtedko
kuuntelemaan krouvien polyfoniaa, seuraamaan ajan ja varjojen ohikiitdvyytti vai kallistuisiko
upottavaan vuoteeseen valiten itse yomusiikkinsa ja -lukemisensa ilman, ettd kukaan tulee
sepittdiméén tarinaansa.

Uniikille laatumatkalla padsee Tornin ritarien vuosipdivén jatkoilla sekd niind harvoina hetkind, kun
on mahdollisuus kuunnella, miten talon etevimmat oppaat johdattavat vieraat talon
kulttuurihistoriaan. Heidén tdsmépuheidensa kautta hotellihistoria alkaa eldavoitya
kaupunkitarinoiksi ja poeettisiksi mikro- ja makromaisemiksi “stadilaiseen” kaupunkikulttuuriin.

Tornista on lyhyt kdvelymatka entistd Wladimirinkatua pitkin kulttuuriahjo Kosmokseen, jonka
ravintolahistoria on boheemimpi kuin monenkaan muun suomalaiskievarin. Kaikki muutokset pitda
tehdi taiten ja varoen; etenkin kanta-asiakkaat vaalivat suku- ja ravintolaperintdd pieteetilla
tarkemmin jopa kuin Museovirasto. Taitelijaravintolaahan on mahdotonta perustaa — se syntyy, jos
on syntydkseen.

Kosmoksen yksi kultakausi olikin vuosien 1960 ja 1980 vélinen aika, jolloin Ojaharjun (1982, 156)
mukaan kosmoskansalaisen eli niin sanotun kosmonautin tunsi jokainen. Kosmos olikin ravintola,
jonka asiakkaat arvostelevat ankarasti niité, jotka ovat Kosmoksen asiakkaita (mts. 5).

Mannerheimintien ja Kalevankadun nurkalta ravintolafland6ri voi suunnata kulkunsa vanhalle
ylioppilastalolle, Svenska Teaternin pddhan Kellobaariin, Marskiin tai hotelli Vaakunaan.
Urbaanista dynamiikasta piittaamaton ja vaitonainen kévelija voi hyvin selviytya lipi kahvila-
ravintoloiden ytimen luomatta katsettakaan niiden kyltityksille. City-Sokoksen, Stockmannin,
Kampin ja Forumin kauppakeskusten kerrokset nielaisevat helposti kuluttajia, ja varsinkin
padkatupinnan alapuolinen maailma houkuttelee ohikulkijoita. Klassikkoravintoloita kaipaavan
reitti on kuitenkin selva - hin kdvelee kohti Lasipalatsia.



Vuonna 1936 avattu Lasipalatsi merkitsee edustus- ja ndkoalaravintolaa seké pako- ja
kohtaamispaikkaa, jonka aikaansaama asiakaskokemus on gastronominen, sosioporvarillinen ja
funktionalistis-esteettinen. Seké kevailla 2017 toisen kerroksen uudelleen restauroitu etta
ensimmadisen kerroksen kahvila ilmentdvit jdljittelemédtonta tilakokemusta. Avarat huoneet ja
poytasijoittelut tekevit keskusteluista yhtdaikaisesti intiimeja ja avoimia. Lasipalatsiin ei tulla
katsomaan cumuluksia vaan tunnustelemaan kaupungin esituoksinaa.

Toisen kerroksen ravintolasalin ikkunapoytd korostaa Mannerheimintien samanaikaista eldvyytta ja
monen ldhikiinteiston mysteeriyttd. Vastapdinen hotelli Vaakuna on perinteinen maamerkki
maaseutulaisille, mutta nyt sekin jé& jotenkin piiloon. Toimistotaloksi muuttunut Postitalo ja
Scandic Hotelsin Seurahuone edustavat yhti lailla tuttuinakin tuntemattomia fasiliteetteja
kaupungin syddmessa. Ikkunapdydistd voi myos aistia Kiasman struktuurisen nerokkuuden seka
Sanoma Oy:n oman lasipalatsinsa yksindisyyden.

Lahitulevaisuudessa alueelle tuo esteettistd magnetismia ja vierasvolyymeja uusi, uljas Finlandia-
talo, jonka yhteyteen on tulossa design-kauppa ja ravintolamaailma. Kohde nostanee uudelleen
tapahtuma- ja kongressitalon, Alvar ja Elissa Aallon sekd suunnittelutoimistonsa muotokieltd seka
samalla Helsingin arkkitehtonista ja kokonaisesteettistéd arvoa.

Suuresta illasta alkaakin muodostua yleinen kaupunkitilan ja mikrokohteiden kokonaiskokemus.
Seka flanoori ettd kaupunkiviikonloppumatkailija viehittyy kaupunkiolemisestaan Helsingin
kulttuurihistoriallisissa kohteissa viheksymatta oleilua kauppakeskuksissa. Hinen vain pitda
tunnistaa kaupunkikerrostumat seké tuntea korttelien pdivéhistoriaa, miksi engelistinen Itdmeren
helmi on sellainen kuin on. (Ks. kulttuurikavelysté ja flanooriydestd Inkinen 2023; 2017, 297-332;
ks. Engelin kaupungista Viikild 2016.)

Toisaalta kaupungissa on paikattomuutta eli ns. epédpaikkaisuutta. Asiakkaalle ei muodostu halua
kokea kohdetta. Hanet halutaan kylla sisdén, mutta hanen myos halutaan liukuvan ulos asioimisensa
jélkeen. Sieluttomassa konseptissa on merkkejd jokaisesta ja ei kenestdkéén, kaikesta ja ei mistidén
(ks. thmisestd, joka on kaikkea Larnemaa 2016; Roy 2017, 14). Pikakohde tukee kuluttajan
multipersoonaa, joka litkkuu materiaalisuuden ja immateriaalisuuden vélillad kiinnittymaétta
mihinkdin. Ulkonasy6jin ei halutakaan muodostavan reviirid. Dynaaminen digiaika ja urbaanius
tukevat juuri moni-ihmisyytté ja situationaalista kulutusta, jossa hybridikuluttajan halua janoaa
jatkuvaa halua. (Ks. ei-paikasta Inkinen 2023, 363; kameleonttikuluttajuudesta Inkinen 2015, 153—
206; Itkonen 2015, 15-106 ks. hybridikuluttajuudesta Heikkinen 2015, 223 seké halun politiikasta
Eerikdinen 2005.)

Hotel Kémp on himmastyttdva kohde, jonka epdaitouden ja arkkitehtonisen tarinattomuuden ei
pitdisi synnyttdd ravintolahistoriikki-flandorissd minkédénlaista halua pistdytymiseen. Sen ei pitdisi
alkuunkaan koskettaa autenttisuutta etsivad kulttuurihistoriasta perilld olevaa kulkijaa, mutta jollain
kummalla tavalla hotellinaula, baari ja ravintolasali pysdyttavét istahtamaan ja nauttimaan
korkeahintaisen juomatuotteen. Se ei ilmenna jilkiteollista, moni-ilmidistd palvelu-, ruoka- ja
matkailuteollisuutta, vaan vieraanvaraisuutta ja henkil6kohtaisuutta. Hotellin ravintolat edustavat
kaikessa konservatiivisuutta ja porvarillisuutta, jonka ei pitdisi kutsua esteetikkoja, funktionalisteja
eikd railakkuutta ja nuorekkuutta etsivid kulkijoita. Paikka ei ilmennd mitenkdin vuoden 1887
perustamisajankohtaansa eikd vuoden 1965 purkamishetkedédn lukuun ottamatta silhuettiaan. Sen
kovan rahan rekonseptointi on onnistunut késittdiméattoméan hyvin, silld kerroksiin on saatu
mannermaisen korkealuokkaisuuden ilmiasu ja tunnelma. Toivottavasti hotelli séilyttddkin
vieraanvaraisuussymbolisminsa tulevassa uudistuksessa. (Ks. autenttisuudesta mm. Honkanen
2004, 70; Yla-Kotola 2002, 82; ks. Kédmpin historiasta Mustonen 1990, 192-215; Soini 1963a, 490-
500, 508.)



Kémpin baari on aina ollut outo strukturalistinen synteesi, jossa ovat rinnakkain taloudelliset,
kulttuuriset ja kulutussosiologiset vakauden elementit ja nousukkuuden pintailmidt. Paikkaa
hallitsee vahva vaurauden ja boheemien ilmaisujen ja symbolien peli, vaikka anniskelutilassa on
vain muutaman poydén ja tuolin kokoelma. Boboamiskulttuuria (engl. Bourgeois Bohemian)
ilmentdvénd hotellin baarina siind on sekd kansainviélistd ja hienovireistd juomaseurustelutunnelmaa
ettd suomalaista karheutta. Tilassa on glokaalia virtaavuutta. Sieltd tapaa paikallishahmoja
minijuhlimassa, niyttdytymassa, palkitsemassa itseddn. (Ks. strukturalistisista ilmidistd, etenkin
baarien kielesti, Steinbock 1985, 15-41.)

Suggestiivisen baarin himaéra valaistus ja satunnainen, hiljainen musiikki luovat tunnelmaa. Poydat
on valittu ja sijoitettu jarkevisti niin, ettd tilaan muodostuu ldheisyyttd, henkilokohtaisia ja
sosiaalisia mikrotiloja seké julkisia pelitiloja (ks. thmisten vélisistd etdisyyksistd Horelli 1982, 142—
147). Elava pianomusiikki ei edes sopisi mihinkdin nurkkaan, silld se voisi rikkoa koodistoa ja
intiimiyttd. Baarissa ei ole mitiddn designia eiké ulkoista vetovoimaa. Kdmpin baariin ei menna
rdyhddmédn, vaan asiakkaista ja huokuu hyvinvoipaisuus ja sisdénrakennettu hillittyys, vaikka
samppanja virtaa silloin tilldin ja hienostuneen opitusti.

Kriittinen matkailija ja vierailija sekd eldméé kokeneet asiantuntija-asiakkaat (engl. Prosumer) eivét
pintailusta ja konteksteistaan irrotetuista sisélldisté piittaa, vaan he 16ytivat toisista asiakkaista
tarinan ituja. Palveluinfrastruktuuri ja korkeatasoiset, jopa ylelliset huoneet nyansseineen tekevit
hotellista taydellisen kohteen, koska fragmentoitunut arkitodellisuus ja eldmystalouden pluralismi
yksinkertaistuvat. Asiakasoleminen leppoistuu vieraanvaraisen palvelun ansiosta. Nautinnon
ykseytté tdydentivat baari, musiikki, ruoka, juoma, seura ja ilmapiiri.

Téssi rationaalisuuden ja emotionaalisuuden pelikentdssé eivdt baarin design ja ilmapiiri olekaan
avainasemassa, mutta parhaimmillaan ne rikastuttavat tai tarvittaessa supistavat yhdesséolon ja
yhteishengen olemuksellisuutta. Yleisesti baari voidaankin nahda asiakasmuotoilukohteena, jolloin
tarkoituksena on lisdtd universaalia hyviilyd, jonka déressé ei tehdd sankaritekoja ja
vallankumouksia vaan tehddén ehdotuksia ja osoitetaan aikeita. Sen puolihdimaériin uumeniin ei
vajota pusertamaan puolityhjdé lasia ja nostalgisoimaan vaan osoittamaan nykymenestysta
kuitenkin hillitysti ja hallitusti. Toki mukaan mahtuu aina joku teeskentelijé, joka haluaa rehvastella
menestystién liike-eldmin kiihkedssé ilmapiirissd. Yleisesti toisen kerroksen arvovaltaisissa
kabineteissa eldimédnmeno ja paitoksenteko on staattisempaa, vaikka suuria kuvia paivittdin
maalataankin. K&dmp-kohtaamisiin ja koulutuksiin muodostuu véliton vakavuus ja strategisen
johtamisen ulottuvuus. Tilaisuuden jarjestdminen Peilisalissa on yhtd vahvan symbolinen teko kuin
Finlandia-talon pdisalin varaus.

Hotel Kdmp onkin erdédnlainen liike- ja kansantalouden ilmapuntari, joka ilmaisee maailman
taloustyrskyt. Jopa pandemian ja toisen maailmansodan aikana Kdmp pidettiin auki.
Laskusuhdanteiden aikana esimerkiksi baarin palvelun laatua saatettiin hieman laskea ja vastaavasti
nostaa, kun talouskasvu orasti. Enimmikseen kohde kuitenkin edustaa varmuutta ja lampo4, eli se
on kaukana postmodernismin intensiteetistd ja eldmyshakuisuudesta, joiksi tétd
spektaakkelitalouden aikaa on edelleen osin luonnehdittu (ks. postmodernismista mm. Eerikédinen
2005, 214-220; Jameson 1984).



Taman Kampin kdtketyn arvokkuuden aisti myds edesmennyt kasinokeisari Pekka Salmi, joka
opetti minua kddestd pitden huippulaadusta nauttimiseen. Han demonstroi, miten lyhytkin
istahtaminen ja aivan pieni havainnointi paljastavat uuden ja vanhan rahan edustajat, pyrkyrit ja
nousukkaat, maalaiset sekd maailmanmiehet ja -naiset. Hén kertoi aina Helsingissd ollessaan
yopyneensd Kdmpin paksujen seinien sisdlld lempihuoneessaan, jonne Esplanadin, hissien ja
kiytavien ddnet eivit kuuluneet. Han paljasti myos hyvin mutta hidastuneen eldménsa
rakennuspalikat. Hén kertoi, miten maailmaa nédhneet ndyrtyvit idn kertyessa ja elamédnmuutoksen
edessd — menettdmattd kuitenkaan hyvinvoipuuttaan, hyvéntuulisuuttaan ja menestyshakuisuuttaan.

Suurien iltojen metsdstéjd ja hedonisti ei kuitenkaan etsi pikkurahoilleen investointikohteita vaan
my0s vatsan- ja mielentdytettd. Nykykaupungin gastronominen ydin on laajentunut ja siirtynyt osin
Esplanadilta, Punavuoreen, Eiraan, maakuntiin ja Lappiin. Huippuruokaravintolakulttuurin taso on
noussut keittiomestarien osaamisen ja luovuuden lisddntymisen ansiosta. Asiakkaiden ostovoima ja
korkean ruokataiteen harrastaminen ovat lisddntyneet. Ravintola- ja ruokamaku ovat jalostuneet
gastronomiseksi sivistykseksi (ks. Catani 2015; herkkuoppineisuudesta Heikkinen 2005, 288-309;
2006b, 69-102; Wingérdh 1936, 7-10).

Parhaimmilla keittidmestareilla on kokonaisvaltainen kyky, maku ja tyyli yhdisti4 ruoka,
ekspressiivinen ote, taide, kulttuuri ja liiketoiminta. Muun muassa Markus Maulavirta, Sasu
Laukkonen, Pekka Terdvé, Petteri Luoto, Tero Méntykangas ja Hans Viliméki ovat jittdneet
jéljittelyn jo ajat sitten ja tekevét ruoallista korkeakulttuuria seké yksilollisesti ettd taide- ja
ruokatiedekollokviona (ks. korkeasta ruokakulttuurista Heikkinen 2005, 288-309; 2006b, 69-102;
Knuuttila, 2010, 43). Gastronerokollektiivit de- ja rekonstruoivat raaka-aineita ja ruokalajeja
rakentaen uniikkeja taideteoksia. Miesvaltaisten gastrotaiteilijoiden hienomotorinen ote on suoraa,
selkedd, funktionaalista. Siind on aavistus ja hipaisu impressionismia, siroutta, keveytti ja
huntumaisuutta lisddméssa dionyysistd hurmiota ja ruokamarkkinoinnillista tarinaa. (Ks.
taidenerojen sosiaalisuudesta Schildt 1972, 69-98.)

Herkuttelija odottaa alati gastronomista tidyttymysté, kun taas gastrosofi odottaa
kokonaisemotionaalista ja intellektuaalista nautintoa (ks. nautinnon alueista Campbell 1974; ks.
mielihyvéstd Barthes 1975; Fiske 1994, 49-68; ks. mielihyvdodotuksista Simha 2004.) Huumorikin
on ruokaopista kaukana. Parodia ja kaskut pysyvit kuuman tuotantotilan sisilld. Sen sijaan
neurogastronomisina taikureina mestarit leikkivit aromipydriensd kanssa, joissa kukkeus kohtaa
maamaisuuden ja happamat maut torméavéat biokemiallisiin yhdistelmiin (ks. neurogastronomiasta
Shepherd 2013; ks. ruokasensoreista Gustafsson & al. 2014; ks. aromipydristd Tuorila & al. 2008,
87-88).

Mutta jadko tuo hienostunut gastronomiataide pikaviestintdohjelmineen, “viinimeseineen”, vain
jatkuvaksi litketaloudelliseksi performanssiksi, jossa ei ole taidemusiikin kaltaista kestdvyyttd? Ei,
silld Askin, Finnjavelin, Gronin, Emon, Olon ja Palacen gastrosofia on jotakin sofistikoituneempaa
ja syvempéd kuin pelkkd asiakkaiden ravitseminen, puheenaiheiden antaminen ja yritystalous (ks.
hienosyisyydestd hienoissa ruokaravintoloissa Elshafie 2001, 13-22).

Hienot ruokaravintolamme siirtdvit mielemme syvempiin ldhteisiin ja suurempaan olemisvirtaan.
Tuoksina, moraali ja pintainen eldma parin digitaalisen lauseen péivityksineen véistyvét, kun
haarukan piikit nousevat huulille. Herdd epiilys kausaliteettien illasta, silld eldvissd hetkessd voi
tapahtua mité tahansa. Olemme yksin ja yhdessa tahtojen sekd mielteiden kasaumissa!

Ruokataiteen rakastaja ei olekaan endd amatdori eli diletantti (ital. dilettante), vaan hén alkaa nousta
ammattilaisen tasolle eli “mesenaatiksi”, joka rahoittaa keittiomestaritiimien taitoa yllapitaa tita
korkeakulttuuria (ks. diletantista Wolff 2016).



On selvio, ettei keittiomestari-ravintolayrittdjid ei ohjaa yksipuolinen, ruokatieteellinen ja -
taiteellinen sekd kansan- tai yritystaloudellinen maailmankuva. Heilld on osin (r)evolutiondéristi ja
humanistista eldmédnasennetta. He ovat ensisijaisesti asiakkaittensa seké parhaan
vieraanvaraisuushenkildstonsi ja kokkitovereittensa puolella. He ovat maun- ja tyylinmuokkaajia,
joilla on seka vilpiton halu ja intohimo tehdé ruokaa, keittda ettd kokeilla ilman vastuuta uusien
luomusten tarjoamista asiakkaille. Hienot ruokaravintolamme tuottavat makumaailmoihimme
tuoretta jarjestystd siind missd musiikki suo vereksid eldimyksid korvillemme. Samalla ne luovat
esteettisen, fysiologisen mielihyvén, onnen- ja vapautumisentunteita (ks. mielihyvéstd Simha 2004;
ks. kotimaisesta gastronomian kehityksestd Koroma 2015; ks. tieteellisestd maailmakuvasta
Niiniluoto 1984, 79-81; ks. gastronomisesta emansipaatiosta Heikkinen 2005, 288-309 ja musiikin
vapauttavista vaikutuksista Varto 2003, 53-55 seké hyvisti elaméstd Bishop 2015).

Asiakkaat antavat tilauksensa ja antautuvat keittiomestarien ja sommelierien huomaan. Syntyy
luottamus menuun ja vieraanvaraisuustyontekijoihin. Epasuora valaistusmaisema ja kynttiloiden
lepatus palvelevat ruoan mysteeriytté ja ilta-aterioinnin intiimiyttd. Tilat sekd palvelu-, huonekalu-
ja sisustusmuotoilu ovat pifosin limpimii ja vieraanvaraisia. Ainimaisemointi, varsinkaan elivi
musiikki, taas ei ole tirkedssd asemassa, ei ruokaseurusteluravintoloissa eiké kahviloissa. (Ks.
gastronomisesta tdyttymyksesta ja illallistamisen ilosta Heikkinen 2005, 288-309; 2006b, 69-102;
ks. luottamuksesta ravintoloihin Johns & Kivela 2001, 3—12.)

Vieraanvaraisuushenkil9sto tarkoittaa ja suo meille hyvéa, empatiaa ja palveluksia. Vieraana olon
eksistenssimme toteutuu palvelutaitajien ja muiden asiakkaiden kanssa niin, ettd tdydellisimmill&dén
unohdamme padédmairin ja arvostelut. Ursula Zittingia (2017) mukaillen henkilost611d on edessédn
sekd palvelumahdollisuuksia toteuttava ihminen etta tavoitteita ja mielikuvia. Hovimestari,
ravintola- tai vuoropaéllikko saa tiiminsd oivaltamaan auttamisen ja unelmien lunastamisen taidon.

Keskijohto toimii paljonvartijana ja -virittdjdna! Vieraanvaraisuushenkildstd on suurien
ateriatilanteiden luoja ja ikuinen potentiaali, joka aistii pdytdseurueen tunnelman, kabinetissa
vallitsevat valta-asetelmat, psykokemiat ja alkutilanteen. Se luo iltaan tunnelmaa, tukee, kannustaa,
nauraa, auttaa ja on niin sanottu lattiavalmentaja. Mestarit ja péallikot uhrautuvat asiakkaan eteen
mahdollistaen taitavammillaan vieraille tdydellisen ateria- ja keskustelurauhan. He eivit keskeyta
ruokaseurustelevia asiakkaitaan tekemdlld tarinoistaan, kuten menun ja viinien esittelyistdén, raaka-
aine- ja ruokakuvailuistaan maailmaa suurempia asioita.

Samanaikaisesti itsetietoiset ja hdveliddn ujot kokit ruokamaalaavat impressionistisin ja
ekspressiivisin pensselein modernismia ja ruokarealismia. He tietdvit, ettd sekd ruoanvalmistus etti
ulkonasydminen ovat liiketaloutta ja ravintolakulttuuria. Toki se on my®0s itseterapiaa, tyotd ja
toimeentuloa. Lisédksi esteettis-rationaalinen ty0 on niin ikddn myynninedistdmista,
markkinointiviestintié ja ruokapropagandaa, silld tyylikkéadt annoskuvat levidvit laajalti.

Keittioviki ei saa kuitenkaan omia juhlaillan ohjaajan tehtdvad. Emansipoiva tapahtuma tarvitsee
my0&s muita seremoniamestareita juhlan vauhdittajiksi: “’tiski- ja videojukkia”, maagikkoja,
kulttimenojen ohjaajia, seppid ja villeja taiteilijoita.



Jalkiruoka eli miksi herkkusuu etsii aina makeampaa elimii

Jélkiruoalla on suuri symbolinen ja gastronominen merkitys illallisella. Silld on seké gastrosofinen
ettd emotionaalinen funktio. Herkkuannos voi saada juhlavieraan suun hymyyn niin ettd mielihyvé
sdteilee ulospdin. Parhaimmillaan syntyy sielullinen tiayttymys, herkkuvalaistuminen. Martin
Heideggeria soveltaen se tarkoittaa gastro-olemisen aukeamista, ainutlaatuista ja situationaalista
herkkuhaltioitumista sekd korkeinta nautintoa (ks. aukeamasta ja maailmassa olemisesta Heidegger
2000, 172-173; ks. korkeimmasta nautinnosta, vapaudesta, ruoasta ja nautinnosta myds Berry 1992;
Feldman 1988; 2004; Finkelstein 1989, 109-125; Green 1992; Heikkinen 2005, 288-309; 2006b,
69-102; Perry 1967, Telfer 1996, 24-40). Ihminen keskittyy maistelemaan, tuntemaan, aistimaan ja
kokemaan. Hén haluaisi avata mielensi ja avautua kokemuksensa kuvaamiseen, mutta han paattaa
sulkeutua, koska jéalkiruoan maistuvuuden ja oman maun kuvaaminen on turhaa. Kaikki sanat ja
tunneilmaisut osoittautuvat riittimattomiksi.

Gastronominen hurmiotila nékyy epétietoisuutena, misté ja miten tyttymys tuli. Asiakas huomaa
vain tyhjén lautasen ja ymparilld olevat ihmiset, mutta ruokamateriat puuttuvat. Jalkiruoka tuli
syodyksi, katosi, eiké sitd ei voi endd havainnoida.

Jalkiruoan nauttiminen paljastaa myos aterioitsijoiden todellisen kultivoituneisuuden.
Maisteleminen unohtuu, kun kieli vei niin, ettd jdlkiruokalusikasta tulee miniruokalapio, joka kiy
huulilla lahes taukoamatta. Osa saattaa huumassaan raapia jilkiruokalautasen pohjaa lusikallaan
niin, ettd lautasen pohja kirskuu.

Akkii makea annos, esteettinen ruokataideobjekti, on historiaa. Herkkupalasta jii jiljelle vain
muisto, gastronominen hetki, jonka kanssa ruokailija oli yksin yhdessa.

Jalkiruoan nauttimisessa havainnoiminen ja objekti sulautuvat yhteen yksityisen todellisuuden
kanssa. Gastronominen tayttymys onkin sosioesteettinen, kontekstuaalinen hetki, joka mééritelldan
toisaalta objektin ominaislaatujen avulla - ja toisaalta taas havainnoijan tilanneherkkyyden,
esteettisen ja gastronomisen osaamisen avulla. Itkosta (1999) mukaillen esteettinen situaatio
merkitsee syvdkauniiden kokemusten eldvaa virtaa.

Téssd herkuttelun vuossa ei ole kysymys siitd, onko jilkiruoka makea, suklainen, vérikds ja/tai
kermainen, vaan siitd, miten juuri jokin tietty jélkiruokatilanne vapauttaa asiakkaan tunteet niin, etti
asiakas haluaa tunteen kestdvan. Kysymys siis kuuluukin, miksi tunteet vapautuvat juuri jdlkiruoan
eivitkd padruoan aikana.

Jalkiruoan jélkeen aletaan jo valmistella ja varmistella tulevaa. Juhlija alkaa jo positioida itsedin
uudestaan. Hédn saattaa muuttua seurailijasta aktiiviseksi seurankaipaajaksi. Tiukat illallisnormit
alkavat viistyd ja aterian aikana piilossa olleet epdmuodolliset viestintdtilanteet tulla esiin.
INlallistaja alkaa haluta lisdd kokemuksia ja etsid lisdd mielihyvia aikaansaavia efektejd. Han halua
hakea uusia, avautuvia sosiokulttuurisia maisemia ja on valmis vapautumaan pairuokaan asti
hallinneesta tiukasta poytikurista.

Suurilla aterioilla tai pitkdn kaavan illallisvieras voi haluta nauttia jilkiruoan kera tai heti sen
jélkeen kahvin tai teen ja avecin. Kuuman juoman seuralaisena voidaan tarjota konjakkia, likooria,
brandya tai calvadosta. Kahvin tai teen kanssa nautittava alkoholi saa vieraan hieman rauhoittumaan
ja irtautumaan jélkiruoasta sekd pysdhtyméén ja mahdollisesti kuuntelemaan viimeisia
kiitospuheita.



Ensimmadisen kupillisen jilkeen osa ihmisistd saattaa tehda 14ht6d ja osa ldhtee vaeltamaan
juhlatilassa. Seurueestaan vapaa vieras saattaa siirtyd toiseen tilaan tai poytién, jossa hén voi
antautua keskusteluihin. Hén péésee irti omasta pdytidseurueestaan, jonka kanssa on viettdnyt
runsaasti aikaa ja joka on saattanut myds osin rajoittaa hintd. Hén on voinut vdsyd muodolliseen
rooliinsa ja tylsistyé kiitospuheylistykseen illan, veljeyden/sisaruuden ja organisaation
tarpeellisuudesta, vankkumattomasta tulevaisuususkosta sekd megatuottavuuden
tarkoituksenmukaisuudesta. Nyt hén haluaisi heittdytyd elamén muiden tarpeiden tyydyttimiseen ja
16ytad luontevaa ja uutta seuraa. Hén alkaa antaa suurempaa arvoa riippumattomuudelleen sekd
tarpeettomalle hedonismilleen.

Juhlija ei alati jaksa intellektuaalista syvdanalyysia tapahtuneesta vaan haluaa olla sen hetken
egoisti, tuhlaava ja rimépédinen huikentelija. Han haluaa illan olevan myos ehdottoman hauskan.
Suuresta illasta nauttija haluaa my®0s riisua puvun takkinsa tai frakintakkinsa ja holldta solmiota:
nauraa ja olla ehdottoman vapaa kompleksisesta maailmasta ja nauttia yksinkertaisuutta kaipaavasta
minastaan.

Vieraalla voi olla tarve 16ytdd seuraa vastakkaisesta sukupuolesta tai tavata uusia ithmisid.
Varsinkaan miesvieraalla tima4 ei tarkoita, ettd hin olisi tavaton ja jokin miné-ainoastaan-elostelija,
jonka metséstysvietti nousee illassa esiin. Pikemminkin hén haluaa toteuttaa valikoivaa
epikurolaista, kvietististd nautintofilosofi-esteetikon rooliaan. Téhdn esteetikon retoriseen maailmaa
ja minutteluun kuuluu muun muassa seuralaisen, naiskauneuden ja levollisuuden arvostus ellei jopa
ylistys.

Avecin merkittdvyyden tulkintaa illalliskontekstissa helpottaa Csikszentmihalyin virtavuus-teoria
(ks. Csikszentmihalyi 1990; 1996; 1998). Juhlaillalliskulttuuri, kuten kaikki ruoka- ja
ravintolakulttuuri, liukuu ajan virrassa, vaikka juhlijat pyrkivét pysiyttdmiin ajan ja vaalimaan
traditioita. Sosiokulttuurinen ilmidkenttd on alkuillasta ennalta arvattava. Alkumalja, alku- ja
padruoka ovat valmistautumista ja virittelyé aina jélkiruokaan asti. Vasta jilkiruoan viimeiset palat
sekd erityisesti kahvi ja avec alkavat kuljettaa vierasta nopeammin seké ohjata hintd muodollisen
tilanteen ulkopuolelle. Intensiivinen keskustelu seké ajan ja paikan hurma saavat mielen ja kielen
vaeltamaan johonkin muualle.

Suuri illallinen alkaa tdyttyd vasta, kun illallistajat etenevét kohti tiydellistd flow-tilaa. Illallisen
alkuosa on liian strukturoitu, eiki se ei tarjoa vapauttavia elementtejé, jota virtaavuus vaatii. Juhlija
pyrkii joko (itse)tyytyvéisyydessdin autuuden ja mielenrauhan hakemiseen vetiytyessddn
juhlahumusta tai etsimiin ennalta konstruoituun iltaan uutta sykettd (ks. mielenrauhasta mm.
Feldman 2004). Voi olla, ettd vastoin Csikszentmihalyin kisitystd ihminen haluaakin avecin aikana,
ettei hdntd hallittaisi eikd hinen mieltdadn hillittdisi. Juhlavieras haluaa pikemminkin heittaytya
juhlaan omatahtoisesti ja langeta maailman pauloihin seki tunteiden, viihteen ja erityisesti musiikin
vietdviaksi (ks. lankeamisesta ja heitteisyydestd Heidegger 2000, 222). Avec voi saada ithmisen
heittdytyméén itseensd ja l&hipiiriinsé, jolloin hén ei haluakaan vaikuttaa muuhun ympéristoon,
vaan pdinvastoin hdn haluaa vapautua jopa kaikista sen normeista ja aktioista.

Flow-tila vapauttaa my0s joutenoloon ja tekemittomyyteen, kuten voi tapahtua juhlasalien
vetdytymispaikoissa. Téllaisia paikkoja 10ytyy muun muassa suurien juhlapaikkojen kerroksista,
Porssiklubista ja Helsingin Suomalaisen Klubin kabineteista. Vetdytyminen voi tarkoittaa myds
piiloutumista. Oivallisia paikkoja katkeytymiseen ovat esimerkiksi hotelli Tornin yldkerroksen
eriot, Vaakunan 10. kerroksen terassi ja Kalastajatorpan rantapuisto. (Ks. Helsinkiin saapumisesta
ja sielld olemisesta mm. Inkinen 2017; Waltari 1998; Westo 1996.)



Tuo hetkeen rakastuminen ja pikainen sieluntila vievét irti juhlan normatiivisuudesta seka
mahdollisesta muodollisesta keskustelu-, ruoka- ja viinietikettitietoisuudesta. Vieraan ei tarvitse
arvottaa illallisen pukeutumista, viinejd eikd ruokia. Hinen ei tarvitse endd néytelld gastronomia,
vaan hén pédsee irti ruokatietdjén ja teeskentelevin seurustelijan roolistaan. Hian haluaa jopa
hdivyttdd ulkoaopittuja gourmandin ja enologin taitojaan. Talloin kaikki makupalat ja juomat kéayvat
(ks. postmodernista ja anarkistisesta Anything goes -teoriasta enemmain Feyerabend 1999 seki
postmodernin kulutuksen ruokasoveltamisesta Heikkinen 2003). Tosiasiallisesti juhlija alkaa
unohdella sdantdji, jotka vield padruoan aikana olivat tarkeitd. Han luopuu periaatteistaan ja
osoittaa subjektiivisuutensa piilossa olleita mielid. Hanen ei tarvitse endd olla mukana
ruokaseurusteluteatterissa muiden tarkkailtavana, vaan hin on tyytyvéinen itsekuvaansa
maailmankuvan rinnalla. Vieras ei kaipaakaan tiydellisyytta, tayttd tyylikdstd mieltd (kreik. noema),
vaan héin on onnellinen seminoemastaan, puolitdydestd mielenkokonaisuudestaan ja tyytyviinen
puolinaisuuteensa. (Ks. itseoivaltamisesta, subjektiivisesta maailmankuvasta ja noemasta Husserl
1976, 200-224; Itkonen 2003, 47; 2015, 34-42.) Hin on tyytyvédinen itseensé ja
keskinkertaisuuteensa ja on siitd jopa hyvillddn (ks. Ortega y Gasset 1952, 5-17). Hénen ei tarvitse
hallita elaméénsa. Hinen ei tarvitse olla endd oman eliménsa sankari ja tulla unelma-minéksi!

Osa haluaa sdilyttdd gastronomi-minénsé ja oinofiili-roolinsa seki tapakulttuurisen tyylinsi koko
juhlan ajan (ks. oinofiiliydestd Mertano 1999, 153-157). Vieras piiloutuu juhla- ja tapakulttuurisen
naamionsa taakse eikd huomaa, ettd herkuttelu seké ruoan ja viinin arvioiminen eivit olekaan juhlan
padtarkoitus. Gastronomius saattaa my0s paljastua juhlahybrikseksi, joka ndyttaytyy muille
ihmisille herruutena, kopeutena, joustamattomuutena ja ehdottomuutena.

Jilkimalja tarjoaa asiakkaalle tilaisuuden jatkaa gastronomista haltioituneisuuttaan niin, ettd hin
keskittyy sisdiseen tilaansa, muistelee, alkaa ik&voida ja unohtaa kehollisuutensa. Tayttymyksen
koettuaan hén voi jittdd kaiken silleen tai katsoa myos rauhallisesti taaksepédin, kokea kiitollisuutta
seki tuntea mielenrauhaa ja onnellisuutta tuosta hienosta elamyksesta. (Ks. silleen jattimisesta
Heidegger 2002.)

Avec tuottaa ennen kaikkea mielihyvad mutta myds iloa. Csiksentmihalyia (1990; 1996; 1998)
mukaillen mielihyvin kokeminen on tiayttymykselle tulevaa palautetta, joka viestittda
psykofyysisyyden toteutumisesta. Illallinen tuottaa juhlijalle eriasteista yksilollistd mielihyvéai, jota
sosiaalinen ja esteettinen tilanne ruokkivat. Avecin aikana hyva mieli voi rakentua loungessa, jossa
(mies)juhlija saattaa sytyttdd sikarin ja istua nahkasohvassa seki osoittaa nautinnonhaluaan ja
boheemista pohjavirettidin ja rooliaan. Joku vieras saattaa my0s haluta pois juhlan keskidsti, jopa
paeta sitd, koska vain siten hédn ilmaisee itsendisyyttdin ja tekee todellisen irtioton illan jérjestdjista,
muista ihmisistd ja normeista.

Mutta miksi kaiken hyvin kokenut juhlija sulkeutuu? Mité illallisvieras haluaa paeta? Omaa
(gastronomi)minddnsd, intohimoaan vai kehollisuuttaan vai elimén héinelle antamia kahleita? Mika
on tdmd illallistaja-mind, joka siirtyy strukturoidun minin olemisesta ei-strukturoituun olemiseen ja
jota kumpikin olomuoto viehdttdd? Onko hdn kameleonttijuhlija, joka on ensin itsestdédn tietoinen
thminen, mutta joka ei halua antautua mielihyvéa ja iloa aikaansaavien ilmididen virtaan. Hian
pelkidd palata takaisin lapsen tasolle, vapautua jopa velvollisuuksistaan, tavanomaisuuksista ja
odotuksista. Avec saattaa osoittautua liian rajuksi yllykkeeksi eldd todellista — aistista ja kehollista —
elamad virtuaalitekstuurieldmaén ja ylifunktionaalisen biohakkerismieldmén asemesta.



Yomyssyt eli nykyaikaisella olviretkella

Nuorena opiskelijana minuusmoottorini ei rohjennut kysya juuri keneltédkién, mihin menni
jatkoille, silld suuret illat ja illalliset kestivat aina koko yon (ks. minuusmoottori-kédsitteestd Lehto-
Vahtera 2011). Vasta aikuisena 16ysin Helsingin ytimesté lukuisia uusia minimagneetteja ja
maamerkkejd. Nama helsinkildiset ravintolat tarjoavat matkan hyvinvointiin ja joutilaisuuteen.
Hedonistis-yhteisollinen ravintolaoleminen ei ole laiskuruutta, pinnariutta, vetelehtimista, lorvailua,
hyodottomyytta ja “’siipeilyd” ilman itsekuria, vaan se on elamaistd nautiskelua (ks. ravintoloista
hyvin olon kohteina ja joutilaisuudesta Hodgkinson & De Abaitua 1999.) Téti voisi tulkita hitaaksi
elaminvietoksi, jossa pddmadrdni on leppoistava eldméantapa.

Ruoka- ja juomaoppinut voi hienon ruokaravintolakokemuksen tai tapahtuman jilkeen etsid vield
jatkopaikkaa ennen paluutaan hotelliin. Hinelle herdd outo motiivi ottaa vield "yhdet". Toki
majapaikan sijainti, sdd ja seura ratkaisevat, ldhtedko taksilla vai kdvellen kohti Bulevardia, Eiraa,
Katajanokkaa, Kruunuhakaa, merenrantaa, rautaticasemaa tai yliopistoa.

Kaupunkia, sen ravintoloita ja kahviloita tunteva tietdd, ettd kutsuvia jatkopaikkoja, vivahteikkaita
yoravintoloita, sisd- ja ulkomilj6itd sekd “koukuttavia” yomyssykohteita olisi l4hitienoilla runsaasti.
Kuitenkin hin haluaa kohteeseen, jossa hénelld on (ollut) tiettynsd kanssa hyva olla, jossa hian on
(ollut) onnellinen.

Hén voisi suunnata yosydéntd ja janojuomaa etsien kulkunsa joko suurkirkolta tai Bulevardilta
eteenpdin. Alueen juomaseurusteluravintolat ja baarit eivét saa etsijad pysdhtyméén, koska kohteet
ovat jadneet vieraiksi. Tyylikahvilat, kuten Café Engel ja Fazerin kahvila, ovat kiinni. Niiden
puheenporinan tayttimaét salit kaikuvat ankarina ja yliefektuaalisina, vaikka myohéisilta voisi sopia
hyvinkin kulttuurivéelle. Yleisestikddn suurkirkon aukiolle ei ole muodostunut juuri lainkaan
ravintolayritysti, joiden tyylikiinteistoihin voisi sijoittua iltavaeltajille sopivia houkuttimia. Ei ole
liioin sellaisiakaan paikkoja, joiden korkeiden tilojen taustamusiikiksi olisi mahdollista kuvitella
kaikumaan iltateen ja jélkijuoman nauttimista tunnelmallistamaan Vikingur Olafssonin soittamia
Phillip Glassin etydeja.

Kasarmitorin ja Eiran kortteleista voisi 10ytyd yomyssypaikka. Kévelymatkalla voi aistia
erinomaisesti vuodenaikojen muutokset ja merituulet. Kaupunkivieras pystyisi toki katoamaan
Hotel Fabianin, Hotel Lilla Robertsin ja Hotel Havenin huonekerroksiin lepddméén omien
unilaulujensa ja iltamenojensa siivittdiména.

Pienelld Robertinkadulla sijaitseva Hotel Lilla Roberts on muutenkin mainio majatalo. Sen
suunnitelleet sisustusarkkitehti Jaakko Puro ja hdnen tiiminsi ovat onnistuneet tekeméén
kansainvélisen tason hyvéhenkisen hotellin, jonka mannermainen sisustus, baari ja ravintola
kestdvit aikaa. Sen lobbyssa on baarimaisuutta, kahvilamaisuutta ja aulamaisuutta, jonne myds
paikalliset asukkaat voivat pistdytyd. Aulaan on pystytty luomaan samanlainen kiireeton tunnelma
kuin Kdmpiin ja Torniin. Se ei kuitenkaan edusta hitautta ja temmottomuutta vaan harmonia on
yksityiskohtaisempaa. Baarin hotellin sielun eliksiirit maistuvat kummallisen hyviltd, vaikka
kyseessd on hotellin aula. Yleensi lobbyyn tehddén rauhallisempia loungeja ja sohvaryhmii, jotta
voidaan erottaa palvelutiski ja odotustila toisistaan.

Fabianinkadun ruokaseurusteluravintola, The Cock, voisi olla yksi kohde. Ravintola oli aikoinaan
padideoitsijoillta Richard McGormickilta ja Wilhelm Relanderilta seka kiinteistonomistajilta ja
operaattoristrategikoilta jattimenestys. Yrittdjdkaksikko yhdisti aikoinaan suurkaupunkien
ravintoloiden katuruoan sekd rennon muoto- ja esinekielen.



[ltaolut peruslasista voisi olla paikan ja ajan kokemisessa sopiva nautinto, kun katselee
jélkihipsterien ravintolaoleilua. Konseptiuudistuksessa onnistuttiin muuttamaan synkahko
Kellarikrouvi dynaamiseksi ja urbaaniksi trendipaikaksi. Aika kuitenkin ajaa usein nuorekkaat
kortteliravintolat nopeasti uusiutumiskierteeseen, koska asiakaskunta “’kasvaa ulos” eikd suostu
olemaan kanta-asiakas. Téstd paikasta on kuitenkin helppo 16ytda mieli-ikkunapdytd, koska sen
rosoinen ja konstailematon ravintolatyyli kestéa aikaa.

The Cock itse asiassa kiteyttdd hyvin “kapakka”-kidsitteen olemuksen. Latinasta gootin kautta
suomeen tullut kantasana caupo on tarkoittanut viinikauppiasta ja sana caupona kapakkaa,
viininnauttimispaikkaa. (Mertano 1999, 154.)

Silti tie vie trendikievarista 20 askelen padhin karaokepubi Y 0kyOpeliin. Siirtyma vaatii kokijalta
mielenmuutosta, silld pikkuruinen laulukrouvi on uskomaton hyppays hybridikulutukseen.
Kadunmiesten, korkeakoulutettujen, elaméé kokeneiden dénet kohtaavat pienissé neliossi. Vaikka
laulajakaarti vaihtuu alati, pienbaarin tunnelma pitdd janojuomista nauttivat valppaina.

Yokyopeli on digitaaliton ja sovellukseton, “appsiton”, ravintola, joka ei padse turistikatalogeihin.
Sen pehmeit, kuluneet penkit ja sukupolvet ylittdvé katuviihde tdytyy vain kokea. Kuluneisuuden
korvaa eldaméntuskaa ja -iloa ilmentivét lauluesitykset, joita kajauttavat ilmoille niin eldmii
ndhneet katutaiteilijat kuin elimén vesistd voimaantuneet kuorolaisetkin. Milloinkaan ei ole huono
pdivé laulaa! My6s muut hienosta ruokaravintolasta, juhlista tai Kaarle XII:sta irrottautujat voivat
paeta YokyOpeliin kuuntelemaan perdkanaa paikallisen korttelitdhden vuoden 1973 Syksyn Sévelen
kaikkia kymmenta kappaletta tai Glenn Campbellin Wichita Linemania viulusovituksin.

Téassd kantavdeston krouvissa ihminen siirtyy hienoilusta ja hienostelusta kuumaan tosihuumaan ja
hyppéé toiseen todellisuuteen, jopa popperilaiseen kolmanteen ulottuvuuteen (maailmaan). Syntyy
halu jatkaa yhdessdoloa tai vaipua sydéntoverinsa tai (sattumalta) valikoitujen ryhmaéléisten kanssa
syvamietteisiin, pois pinnasta, kadulta. Syvamerkityksessddn yomyssy ei tarkoitakaan olutta ja
snapsia, vaan pakoa, tosiystdvyyttd tai aietta padstd elomme ytimeen, mité illan aiemmat
gastroyhteisollisyys ja aterioinnin sosiaalisuus eivét valttaméttd ole saaneet aikaan. Yomyssy onkin
itseoivaltamista seka siirtymistd kohti ydinminad, joka rakentuu itsereflektion avulla suhteessa
ympéristdon: matkakohteeseen, tydhon, elinolosuhteisiin, kaupunkiin, kotiseutuun, luontoon ja
kulttuuriin. Yomyssypaikan ei tarvitsekaan olla kovin thmeellinen, vaan kokonainen tddlla olemisen
oivallus, esteettinen eldmys ja vapautuminen ensimmadisestd mindsté voivat tapahtua missé vain,
milloin vain ja milld janojuomalla vain. (Ks. jérjen ja tunteiden ikuisesta taistelusta Niiniluoto 2016,
79-89; Toulmin 1998; ks. hyvdn markkinoista Heikkinen 2015.)

Y omyssyily on osin kulttuurisivistyneisyytti, osin innostumista ja osin lamaantumista, osin
veljeilyd, osin kontaktinottoa ja lemmenkutsuilua sekd osin pdihtyneisyyttd, mutta kaikkinensa se
on osa itsekasvatusta, Yoseurusteleminen on yhté lailla itsensé kuin toistenkin oivaltamista: se
padmaiird on jokaisen halukkaan ja sithen uppoavan saavutettavissa. Yollisten ajatusten perustana
on oma oleminen seké ajallisuutensa ja fyysisyytensd hyviksyminen, jossa illan naamiot riisutaan.
Silloin ydjuoma on ihmiselle elimii, mutta eldmai ei ole yomyssyn varassa. Se antaa merkityksia
mutta ei ole tirkeintd. YOmyssyjen tarjoaminen ovat humanistista vieraanvaraisuuden osoittamista
ja tunteiden herdttdmistd, jossa ei odoteta vastiketta.

Yon selédssd tosiemootiot: sentimentaalisuus, rakkaus, elimén pimeys, viileys ja kauneus nousevat
pintaan. Dynaaminen ihminen voi huomata, miten oma ty0 ja arki ovat kaaosta. Siind voi olla litkaa
kaikkea: merkkejd, multimerkityksid, voimien tuhlaavuutta, interventioita, rannattomuutta,
levottomuutta. .. I[lman kiintopiisteitd ja paratiiseja.



Loppujen lopuksii 6inen kumppanikaan — saatikka itse — ei voi olla varma tdssid sielujen pelissa,
miké on illan eli eldmén todellinen tarkoitus ja mitké ja miten tulevaisuudet ovat.

Yomyssyilijé ei kysy Georg Henrik von Wrightin (1997) pahoja ja diagnostis-andragonistisia
kysymyksid kesken yotd: Missd me olemme, miten olemme téhén pdityneet? Mihin tiemme néyttia
johtavan? Mité tarkoitamme puhuessamme kestidvyydestd (Martin-McAuliife 2016, 97-102)?
Katuviihteen tyyssijan sohvalla ei luetella kaikkia totuuksia Suomesta ja suurimittaisia katastrofeja:
vaestordjahdyksen hillitseminen, maapallon voimavarojen sddstelids kaytto, ympéristonvahinkojen
vélttdiminen, aseidenriisunta, geneettisestd moninaisuudesta huolehtiminen ja uhanalaisten eldin- ja
kasvilajien suojeleminen. (Ks. olennaisista kysymyksistd von Wright 1997, 51.) Vai olisiko
sittenkin juuri tuo Kilta ja ilta paras mahdollinen paikka ja aika kysyé noita syvahenkisid
kysymyksid?

Lakoninen, onneton ja kyyninen iltajuoman nauttija voi vajota yksindisyyteensa ja kysya Arundhati
Royn (2017, 34) sanoja tiivistden:

”Kuka tddlla on onnellinen? Kaikki on yhtd huijausta ja petkutusta. Kukaan ei ole onnellinen tiélld. Se
ei ole mahdollista. Hintojen nousu, pelkoja, sotaa, mutta kaikki timi on sisdllaimme. Mellakka on
sisdllimme. Sota on sisdlldimme.”

Voi my06s kidyda niin, ettd yopaikan syvidpohdinnat ovat vain tyhjid, hauraita ydinminin
hajalaukauksia, joita ammutaan nykyisessa sotkuisessa huomiotaloudessa ilmoille. Lasin daressd on
luontevampaa muistella tapahtuneita totuuksia: keskustella henkisisti virtauksista,
maailmanmatkoista ja emotivistisista saavutuksista.

Oma paluuni fyysisessé ja henkisessd sumussa olut- ja lauluravintolasta hotelliini yopuulle on lyhyt.
Majatalomatkalla voi kokea, miten puolihdmird Helsinki kimaltelee ja merituuli iskee kasvoihin.
Ensilumi on saattanut peittdd Esplanadin puiston. Sydéntalvisena yoni saa tarpoa joko yksin tai
lammintd kasikynkk&dd lumihangessa ja syksylld kovassa viimassa. Suviyond kulkijat voivat jaada
odottamaan kaupungin herddmisté ja pohjoismaista suloa yhdessd aamun ensimmaéisten
raitiovaunujen kanssa. Huoneeseensa siirtyjit voivat tuntea Engelin kaupungin luontaisen
akustiikan sen hiljaisina hetkind (ks. Engel 1989; ks. kisitteestd Engelin kaupunki Viikild 2016).

Miti suuresta illasta jii mieleen eli elimiintieteelliset jatkot

It’s nice to be important, but it’s more important to be nice.

Scooter-yhtye kappaleessa “Move your ass”

Viihtyjdn edellisen illan muistijdlkié, kehon anatomiaa ja sosiokulttuurisen padoman keruuta
analysoidessaan harva kysyy, kannattiko mosaiikkimaiseen suureen iltaan sijoittaminen. Oliko ilta
tuhlausta? Mitd hyodyin? Miten paljon rahaa kului? Oliko ilta suuri ja mieleenpainuva?

Hénen ldsni oleva olemisensa ja aika, jokainen illan henkild seki siind liikkuneet yksiléiden vapaat,
narratiiviset tarinat ja tulkinnat tuottivat sisdltojd tapahtumaan. Mutta kuka ja mika siind hetkessi
oikeasti puhui ja puhutteli? Sanoinko mitdén omakohtaista vai ammensinko huomioni tapojen,
kielen ja kulttuurin aarreaitastani ja peliareenaltani, jossa kaikki oli lainattua. (Ks. Binet 2017, 268—
269.) Puhuin, kuvailin ja tulkitsin, mutten katsonut (ks. katsomisen tarkkuudesta mts. 294).



Ihminen voi katua sitd, ettd etsiessdén itsedin ja toista, hakija kyll4 16ysi hdnet elamystarjonnan
sekd ihmisvirtojen keskeltd menettden hénet kuitenkin viime hetkelld. Aamun ajattelija voi
sadatella, miksi hdnen kognitiivisuutensa petti ja antoi vallan omalle jarkeville hedonismille. Nyt
jéi jiljelle ainoastaan fakta, ettd tuo ilta oli vain yksi episodi, yksi syddmenlyonti, eldméntuokio ja
sitten hetki oli jo ohi. Merkitystd oli vain silld, ettd se olin olemassa (Roy 2017, 64).

Vai olinko mind poikapolo itsekis, vaikka tekoja oleva suomalaisajattelija, jonka maailman- ja
mindkuva rajoittuivat pikkusieluisesti, sovinnaisesti ja itsekeskeisen latteasti vain henkilokohtaiseen
sfadriin. Ei tunteita, ei arvoituksia, ei mysteerejd, ainoastaan tuo kaikkien vastausten diti — oman
mielihyvén tyydyttiminen. (Ks. oman eldméan lakonisuudesta Binet 2017, 70-71.)

Vaikka yksilolliset, gastronomiset ja emansipatoriset juhlatarpeet ovat tyydyttyneet, ei se tehnyt
juhlijaa iloiseksi. Csiksentmihalyi (1990) asettaakin mielihyvén vastakohdaksi ilon (engl.
enjoyment; tarkoittaa kidnnettynd myos nautinto), joka tuottaa organismille "lisdarvoa",
mahdollisuutta kasvaa ja kehittyd. Ilo lisdd organismin monimuotoisuutta, joka on Csiksentmihalyin
(1990) mukaan olemisen keskeinen arvo (ks. ilon ja nautinnon erosta myos Green 1992; Oksanen
1996, 93).

Suurien iltojen ilo syntyy ennen kaikkea ulkoisen ympdariston tarkoituksellisesta unohtamisesta ja
sosiokulttuurisista efekteistd. Yksin on vaikea viettdd suuria iltoja ja oleilla juhlahumussa!
Erityisesti mielenkiintoisen ihmisen, hdnen, tapaaminen voi tuottaa mielihyvéé. Ihminen intoutuu
emotionaalisista eldmaéniloista ja asioiden tiloista eli toisen seurasta, sanoista, ilmeesti, eleista,
kehosta, kauneudesta niin, ettd juhla ja muut vieraat menettivit merkityksensi. Henkeva keskustelu
tempaa mukaansa. Monologien, dialogien ja merkkisysteemien lineaarisuuden ja ei-lineaarisuuden
kudelmat. Kumpikin yksilo tulee hyviksytyksi tuottaen kummallekin merkityksié ja vaistonvaraisia
konnotaatiorihmastoja. [hminen ei halua jakaakaan todellista hetken totuutta ja sen hetkistd elamén
episodiaan sosiaalisen median mielikanavassaan muille tuttavilleen, vaan séil60 sen itselleen.

Aamunousija muistaa eldimdnmakuiset ilon jyvéset ja richakkuuden, joka ei tarkoittanut
keinotekoista elimyksellisyyttd, vaan riippumattomuutta muodollisuuden kahleista. Se ei ilmennyt
tyyliteltyni, keskiluokkaisena ndennéisintoiluna, vaan kahden ihmisen aitona ja eldméa taitavana
seuranpitona.

Hinessé on ollut mielestdén herrasmiestd ja runoilijaa saadessaan sanat eliméén. Kayttdytymisessa
on ilmennyt uusia muotoja ja on syntynyt herdamisid ja tunnustuksia, jopa haltioituneisuutta. Silloin
ihminen irtautuu koodistosta, hdn antautuu arvoituksiin, kertomuksiin ja tarinoihin.
Ideaalisimmillaan jdlkiruoka ja avec heréttivat myonteisid tunteita muita thmisié ja elaméé kohtaan,
onnellisuutta, vireyttd ja innostusta. Avec vapauttaa halun, ja halu taas innostaa haluamaan lisaa
vapautta (ks. herrasmiehistd Klinge 1999, 71-72, 76-77; Miakeldinen 1972, 71-84).

Suuren illan alkuosa kahlitsi ja passivoi. Etukiteen selked ndytelmé ja toimettomuus vaivasivat!
Jalkiruoka ja viimeistddn avec saivat vapautumaan niin, ettd hinen kielensa ja mielensd avautuivat.
Olemus naytti hillityltd, mutta mieli oli hillitén ja haluava. Alkoholi ja vastakkainen sukupuoli
toimivat viettien ja seksuaalisuuden heréttijind seké stimulantteina, jotka vapauttivat kehollis-
semioottiseen kielipeliin seka retorisiin taidonnéytteisiin. Kaikki adjektiivit kaivettiin esiin
tyyliromaanien suomennoksista ja kansallisromantiikasta. Maljapuheet kohosivat toinen toistaan
loisteliaammiksi, vaikka puhuja sai vastineeksi ainoastaan lakonisia huomautuksia: "Nuo ovat vain
puheita! Missd ovat teot?”



Suuri ilta on kuin koko eldma — tdynné itsekontrollia, josta thminen voi haluta pééstaa irti. Han ei
halua kaiken aikaa, ettd maailma on hinelle mééritelty, aakkostettu, ennalta maaritty, selitetty,
luokiteltu ja diagnosoitu (ks. ruokastrukturoinnista Lanchester 1997, 9). Piilossa oleva minda ja
tietoisuutta halutaan etsid normatiivisuuden ja tdydellisyyden takaa teoin, elein, tuntein, sanoin ja
liikkein... Alkuiltainen tai jopa -kantainen syOminen ja juominen seké saavutettu gastronominen
tayttymys — eivét ensinkéén riitd. Elaménpolitiikasta haetaan uusia hurmoksia!

Juhla- ja tapakulttuurin historiatarinat osoittavat, miten kukin janoaa sovinnaisen ja muodollisen
eldménsa rinnalle suuria iltoja ja juhlaa, jotka voivat muuttua raisusta ilonpidosta kohti
huikentelevaisuuksia ja bakkanaaleja. Moraalisesti sdddelty ilonpito saattaa kaéntya levottomaksi
hullutteluksi liiallisen pdihtymisen takia. Kuitenkin myos silloin herrasmiehet séilyttavit kasvonsa,
mielensé ja malttinsa (ks. rankasta juhlimisesta, bakkanaaleista, elostelusta ja porsastelusta Bahtin
1995; Bellman; ks. mielenrauhasta Ahonen 2004, 27-41; ks. herrasmieseldmésti Klinge 1999, 71—
72, 76-77; Makeldinen 1972.)

Peilini eivét voi olla kuin oma eldméntarina, elaménrytmi ja ldhihorisontti. Keski-ikdistyvén ja -
luokkaisen kuluttajan eldméé suuntaa ja rajoittaa yltiakylldisyys, ja hintd ympéroiva pitkdstyttava,
postmoderni massakulttuuri vaivaa ja rasittaa. Han haluaisi el transmodernia, ldpiesteettistd ja
humaania eheyttavii elamii (ks. eheyttdvasti kulutuksesta mm. Mékeld 2013). Perustarpeiden
tyydyttymisen alla olevat piilo-odotukset ja -merkitykset eivét tdyty. Huolettomuus ja luonnollisuus
uhkaavat kadota rationaalisuuden, kirjaviisauden ja lukeneisuuden tullessa tilalle. Ihmisyyden
luonnekirjo ja aladénet eivét padse pullahtamaan pintaan. Ihmisen omasta itsestd paljastuu etiinen,
oppinut mutta ndenndinen ja ontto kaikkitietdvyys, mahtipontisen puhkuva seki historiateoillaan
kerskaileva min4, vaikka hdn on pohjimmiltaan hyvisyddminen ja miellyttava.

Kéviko niin, ettd koko suuri ilta osoittautui hedonistiseksi minidn hyvailyksi, jossa todellisia
itsetunnustuksia ei haluttukaan esittdd vaan juhla osoittautuu peliksi ja juhlahuoneistot pelitiloiksi.
Kaikki Mobyn kappaleessa "Why Does My Heart feel so bad” laulamat teesit syddmen
pahoinvoinneista tai kotimaisten nuoren polven esiintyjien, kuten Kauriinmetsdstdjdn, Pyhimyksen,
Toolon Ketterdn ja Vestan, esiintuomat, ihmissuhteiden pysyvyytté ja ailahtelevuutta ilmentivat
kappaleet osoittautuvat todeksi:

Ei sopeudu auta. Jotain puuttuu, ote lipsuu. Ei ilman kynsii saa tartuttuu. Hetkii. Epdvarmoi. Yksiniii.
Yhdistda vain tunne, etté ei oo meité.... Heikko vain syyllisen heikosta 16ysi. Mind mind min4 ilmaston
pilaa.

Pyhimys ft. Vesta laulussa Kynnet

Vaikka illanvietto olisi paattynyt hologrammiesitykseen, jota olisi tdhdittdinyt puhdasédénisyyden ja
tunnelman suuri tulkki, George Michael, ja joka olisi laulanut tdydellisyyttd hipoavan, A Different
Cornerin, vahvaa ihmissuhdetta ei olisi syntynyt. Vaikka paikalla olisi ollut elegioiden suurin
nykytaitaja, joka olisi kristallisoinut uljaasti valittujen miestaiteilijoiden universaalin
sentimentaaliuden ja haaveet, ei juhlivan miehen kuori olisi murtunut.

Suuren illan kokija paljastuukin itsetyytyvéiseksi ja omahyvéiseksi subjektiksi, joka on sokeutunut
kaunopuheisuuteensa, sieluopin teorioihin, tyyliin ja tapoihinsa, kieleensa ja kulttuuriinsa ilman
syddmensivistysté:

Mulle ndytét si ravintoloita meren rannalla ja kaupungin syddmessa. [timeren helmessé, Savoani
etelampénd. Kerrot mulle rakennuksista betonisista. Katukivityksisti. Kapakoiden rosoisuudesta.
Boheemista kultturellieldmaisté. Vieraista baareista. Hotelleista. Tunnelmista rikkaista. Boiler roomista
kuumista. Mielikuvista. Unelmista. Sulle rakkaista. Vaan mulle se ei riité!



Viisastunut juhlakonkari osaa toki suhteuttaa nuoruuden juhliensa huumat, taustatekijit ja motiivit
nykyisten suurten iltojensa merkityksiin. Silloin jdivit huomaamatta osakuntatraditioon kuuluva
preussilainen fuksikasvatus, virolaiset juomaseremoniat ja saksalais-ruotsalaiset lauluperinteet (ks.
osakuntalaitoksesta Kurjensaari 1962, 19). Nyt jéi vain tajuamatta enemmin: ihmiselon todellinen
kauneus!

Samalla yhé konservatiivisemmasta, puoli-itsekkéésté ja kulttuurikriittisid kokemuksia
kerryttdneestd mind-kuormasta on tulossa riski, jos vield uteliaisuus seké eldménjano ja luovuus
entisestddn ehtyvét. Yhtdaikainen ylihalukkuus ja haluttomuus, valikoiva pessimismi ja kupliva
ahdistus hiipivét pysyvéksi olotilaksi onnellisuuden hévitessa. (Ks. mielekkyyskadosta ja
kulttuurikriisistd mm. Krohn 1984, 84—89.)

Syy ei ole pelkidstddn itsesséd, vaan 1920—-1940-lukujen tavoin taantumus uhkaa Twitterein ynni
muin iskulausein ja digihurmoksin. Lukeneisto, ylioppilaat, taiteilijat, sivistyneisto ja dlymysto on
peldstytetty, tai he ovat luopuneet ja/tai kadonneet hiljaisiin tiloihin tai sdhkoisiin maailmoihin
yrittdimadn (ks. iskuvoimaisen dlymyston tilasta ennen toista maailmansotaa Kurjensaari 1962 tai
nykyajan sivistyneistostd Inkinen 2023).

Mielihyvia etsitddn keinolla milld hyvansi. Vaarana on juuri se, mitd nuorena tarjoilijana, baari-,
vahti- ja hovimestarina koki aina silloin tilldin. Muistan kohtauksia, joissa aina aika ajoin
aikuisasiakkaan suuri ilta saattoi padttya ikdvasti: yhden raivokkaan
itsehillinnédnkadottamisrepertoaarin takaa saattoivat paljastua tyhmyys, groteskius, karkeus ja
sivistyméttomyys (ks. enemmin ithmisen kdyttdytymisestd pidoissa Bahtin 1995, 248-269;
Petronius Arbiter 1946). Toki terveys-, tyo- ja arkieldmin paineet voivat olla ylimielisyyden ja
maltinmenetyksen taustalla. Ne hellittivdt vain tiedostamattomin menetelmin.

Franzén (2003; 2005; 2008), Itkonen (1999; 2004, 17-163) ja Inkinen (2004, 380-425) ovat
osoittaneet lukuisissa esityksissdin nykyihmisen symmetriset ja epdsymmetriset horisontit itseen ja
maailmaan. Franzén kompleksisoi ja jdsensi ihmisen eldmén suuntaa. Hin mukaili olemisen tavan
nelikentéksi, Polemokseksi. Kaiken pddmaérand on kasitys ihmisend olemisesta seké totuuksien ja
varsinaisuuksien etsiminen eri konteksteissa. Vaikka Franzén (2003; 2005; 2008) teki
kasvatusfilosofisen tydsuunnitelmansa perus- ja alakoulujérjestelméddn, se on sovellettavissa
juhlivaan, etsivddn mindéin sekd kameleontti- ja hybridikuluttajan olevaisuusoppiin. Siiné kokija
litkkuu yhtéaikaisesti deterministisisséd, annetuissa ja vapauttavissa ympdristoissaan.

Franzén osoitti myds, miten Turun tanssiravintolat muuttuivat tunteiden erdmaiksi, joissa ihminen
on fyysisesti paikalla kaikessa avoimuudessaan ja suljettuudessaan. Hén yrittdd olla seki todellis-
varsinaisesti olemassa (eksistoida) ettd vankistaa olemassaoloaan (insistoida). Han etsii toista
ihmisti vierelleen mahdolliseen tulevaan eldméin, joka on kaiken aikaa alkamaisillaan, vaikka
eldmai on jo kerryttdnyt ikdvuosia. Kuluttaja kyll4 ohjautuu itsestddn palvelun, kohteiden ja ihmisten
luo, mutta samanaikaisesti hin on sidoksissa olemassa oleviin mekanismeihin, rakenteisiin ja
jérjestelmiin. Tulevaisuus on saapuvilla ja tavoiteltavissa, mutta ldsné oleva todellisuus on
tarkedmpi. (Franzén 2008.)

My®6s nykyajan suuret yoeldmin illat eldmai ja konemusiikkitapahtumat soveltuvat Polemos-
kehykseen ja toimivat aspektiivisina, inspektiivisini ja perspektiivisind ihmisyyden
kulttuuripeileind. Toki elaménpoliittista tajuntaa laajentavat huumausaineet, alkoholi, musiikki ja
teknologia pystyvit aikaansaamaan yksilollisid flow- ja transsitiloja nopeastikin niin, ettei pitkiin
esivirityksiin kulu aikaa. Kiihkeys konstruoituu keinotekoisesti, ja aika, paikka ja ruumiillisuus
katoavat. (Ks. konemusiikin voimasta Inkinen 1999, 495-610, 71-106; Kinnunen 2017.)



Hullaannuttavat ja nautintoa tukevat merkittavit ravintolaillat ovat kuitenkin pitkalti luonnollisia ja
viettien ohjaamia. Niiden kiihko syntyy kehollisuudesta ja varsinaisesta olemisesta, ei oppivien
koneiden ja keinoédlyn rakentamista teko- ja virtuaalitunteista. Tiedostamaton maailmassa oleminen
ja vaistojen varassa leijuminen saavat aikaan sen, ettd henkilokohtaiset epookit ja meemit saattavat
unohtua, kulttuurinen sivistys voi osoittautua seitinohueksi.

Niin ikddn lukuisat ideologiat ja lansimaiset tapakulttuurioppaat varoittavat yliefektiivisesté
elamaisté ja pyrkivit varoittamaan nautintojen etsinnin paheellisuudesta (Feldman 2004). Epikuros,
kuten muut nautintofilosofit, huomauttaa, ettei onnellinen elima koostu jatkuvista juomingeista ja
juhlahumusta tai muilla pdydén antamilla misséilystd. Gastronomia ja korkea ruokafilosofismi
saattavat osoittautua juhlavieraille pelkéksi rationaaliseksi kulissiksi, tekodramaattiseksi
mahtailuksi ja ylvéstelyksi, joka paljastaa ihmisen varsinaisen olemuksellisuuden. Todelliset
syvédoppineet ja herkkusuut eivit katso hyvélld mutta eivit myoskddn voi mitddn ndhdessdén, miten
vieraiden ruokakulttuurinen sivistys saattaa paljastua ontoksi. Heidén on joskus ikdvikseen pakko
tunnustaa Brillat-Savarinin (1996, 15) lauseen sovellus oikeaksi: oma kohtalo riippuu ihmisen
tavasta syoda eli eldd arkeaan ja juhlia.

Emotionaalinen, suuri ilta sisiltdd runsaasti esteettisii ulottuvuuksia: kauneuden ja suloisuuden
ilmioita. Iltapaikan design lisdd yhdessdolon sopusointuisuutta ja universaalia hyvailya. Estetiikan
vaikuttavuutta rikkoo juhlimista ruokkiva pluralismi. Kyse on heterotopiasta, jossa esteettinen
utopian puhtaus turmeltuu (ks. esteettisestd arvosta Eaton 1995, 149-162; Vattimo 1989, 73-83; ks.
my0s vastautopiasta Vattimo 1999, 60-61).

Suuri ilta on siis parhaimmillaan eheyttiva ja eksistentiaalinen: se tapahtuu sellaisenaan annettuna
ja ilmeiseni. Sité ei voi taltioida muistiin, saati sitten digitaaliseen ruoka-, viini- ja seuruekuvaan.
Paikka ja hetki litkuttavat mieltimme juuri siind hetkessé syvisti. Siitd voi tavoittaa kohahduttavia
totuuksia seké vangita ilmiditd, mutta nekin tunnelmat ja sévyt jaavit subjektiivisiksi. Suurta iltaa ei
voi vilittdd eteenpdin kuten esimerkiksi kuunneltaessa pysdyttdvad Henryk Goreckin kolmannen
sinfonian kolmatta surulaulua tai Arvo Pértin nauhoitettuja sdvelmaisemointeja.

Kéydessini lapi helsinkildisid suurten iltojen paikkojani, suosikkikohteitani ja -ravintoloitani, joissa
minulla on tai on ollut hyvi olla, paljastin dynaamiset, subjektiiviset, psykofyysiset ja kerrokselliset
motiivini sensobiografisten huomioiden ja ilmidpoimintojen avulla. Thannekohde, -pyséhdys ja -ilta
ovat tdyttymyksen ja kauneuden kokemista kohtaamispaikassa. Suuri ilta on lineaaristen, ei-
lineaaristen, satunnaisten ja avantagardististen osiensa ja halujensa summa. [hminen onkin halun
haluaja ja unelmoija, joka on onnellisen levollinen kynttelikon ja hyvin tumman teen tai jouluoluen
ddressd sekd parhaan keskustelukumppaninsa kanssa. Ja silti hdn unelmoi toisesta — ehka
paremmasta — eldmésta tdssd elaméssd. (Neuman 2015.)
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