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TIIVISTELMA

ABSTRACT

GRILLAUSPISTEEN SUUNNITTELU RISTEILIJAAN

Opinnaytetyon tavoitteena oli suunnitella laivakdyttoon soveltuva grillauspiste. Toimeksian-
tajana oli Loipart Technology Finland Oy. Tehtavana oli suunnitella uudenlainen hiilitoiminen
grilli, joka kestaa laivaolosuhteita ja on ulkonaoltaan tyylikas seka perinteisista grilleista poik-
keava. Suunnittelussa keskeisena oli etsia sellaiset rakenneratkaisut, joiden avulla grilli kestaisi
poikkeukselliset meriolosuhteet, sopisi ulkonadllisesti laivaymparistoon seka olisi kohdemaan
standardien mukainen. Lisaksi grillin tuli olla mahdollisimman kevyt ja ulkonadllisesti muokat-
tavissa asiakkaan tarpeiden mukaan. Opinndytteen edetessa suunniteltiin asiakkaan toiveesta
my0s grillin visuaaliseen ilmeeseen sopiva kylmaallas. Sen my6ta opinndytteen aihe muuttui
grillin suunnittelusta, grillauspisteen suunnitteluksi.

Tutkimusta tehdessa selvisi, etta perinteinen teraksinen suorakulmion mallinen ja pyorilla
liilkkuva grilli olisi malliltaan toimiva. Asiakkaan asettaman painorajan vuoksi rakenneratkaisut
vaativat uudenlaista lahestymistapaa. Myos tyylikkaan ulkonadn saavuttaminen asetti suun-
nittelulle omat haasteet. Materiaalivalinnoissa keskeisena oli ilmasto, hygienia ja muunneltava
ulkondko. Tavoitteena oli suunnitella grilli, joka on kevyt, liikuteltava ja rakenteeltaan modulaa-
rinen. Grillin rakennetta ja komponentteja kdyttaen suunnitellaan myés kylmaallas.
Opinnaytteen tuloksena on konseptisuunnitelma, 3D-kuvia ja rakennekuvia grillauspisteesta.
Konseptista on jatkossa tarkoitus valmistaa Loipart Technology Finland Oy:n toimesta proto-
tyyppi ja myohemmin mahdollisesti myyntiin menevia valmiita tuotteita.

ASIASANAT:

Teollinen muotoilu, Grillauspaikka, Grillit, Risteilijat

DESIGNING A BARBECUE CENTER TO CRUISE SHIP

The object of the thesis was to design a barbecue point suitable for marine use. The customer
of my thesis was Loipart Technology Finland oy. The task was to design a new kind of charcoal
barbecue grill that withstands marine environment, looks stylish and differs from conventional
grills. The main object in design was to find structural solutions for exceptional marine envi-
ronments, to have a suitable appearance for cruise ship deck and to meet required standards.
In addition, the barbecue grill needs to be as light as possible and its external parts need to be
customizable by customers’ needs. As the work progressed, the customer also asked to also
design an ice well with uniform appearance to charcoal grill. Thereby the thesis changed from
designing a barbecue grill to design a barbecue grill point.

Study showed that a conventional rectangle shaped sheet metal grill with wheels would be

a good base design. But because of customer’s strict limits for maximum weight, the design
required a new approach. Additionally, a stylish exterior, with working interior set difficulties in
design. The main focus in selecting material was marine environment, hygiene and customiz-
able exterior. The objective was to design a charcoal grill that is light, moveable and modular.
Also the ice well will be designed by using a grill structure and components.

The results of the project will be a concept plan, 3D-images and structural images. Future plans
will be to manufacture a prototype and possibly units for sale, in the facilities of Loipart Tech-
nology.

KEYWORDS:

Industrial design, Grilling point, barbecue, Cruise ship
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1 JOHDANTO

1.1 TAUSTA

Opinnaytteen aihe oli kiinnostava, siihen sisaltyi metallisten ja ohutlevysta valmistetuiden
tuotteiden muotoilu. Mielenkiintoista oli my6s suunnitella ja muotoilla tuote risteilijaan. Laiva-
kayttoon suunnitelluissa tuotteissa, etenkin ulkoasun suhteen on paljon kdyttamatonta poten-
tiaalia.

Opinnaytteen aihe syntyi tydharjoittelun aikana Loipart Technology Finland Oy:ssa. He saivat
tarjouspyynnon laivan kansikayttéon soveltuvan hiiligrillin suunnittelusta ja valmistuksesta.
Tehtavana oli suunnitella ehdotus grillin visuaalisesta ilmeesta ja osittain teknisesta toteutuk-
sesta.

Konseptina on jarjestaa grillaustapahtumia risteilijan kannella ja kehittaa uudenlainen mat-
kustajien viihdytystapa. Koska idea on melko uusi, kansikayttoon soveltuvia grilleja on erittain
vahan tarjolla. Olemassa olevat grillit eivat tayttaneet asiakkaan toiveita etenkaan ulkonaén
osalta. Taytyi miettia kokonaan uudenlainen lahestymistapa valmistaa grilli, mika tayttaisi asiak-
kaan vaatimukset painosta, mitoista yms. ja samalla my0s olisi visuaalisesti nayttava.

Osana opinndytetta tutkitaan, mita vaatimuksia laivakaytto asettaa grillille mm. liikuteltavuu-
den, meri-ilmaston seka kaytettavyyden puolesta. Tyossa selvitetaan myos, millainen ulkonako
soveltuu risteilijan kannen visuaaliseen ilmeeseen. Lisaksi grillin ulkoasun on oltava modifioita-
vissa ainakin varin ja materiaalivalintojen osalta, jotta se sopisi ulkonadltaan vaihteleviin ympa-
ristoihin.

Tyon loppuvaiheessa asiakkaan toiveet muuttuivat. Nahtyaan grillin konseptin asiakas halusi
etta konseptiin lisataan grillin kanssa visuaaliselta ilmeeltaan yhtenainen kylmaallas. Konseptia
muutettiin pelkan hiiligrillin suunnittelusta grillauspisteen suunnitteluun.

1.2 TOIMEKSIANTAJA

Opinnadytteen toimeksiantaja on pitkan linjan metallialan yritys Loipart Tehnolo-gy Finland

Oy, sen paakonttori sijaitsee Eurassa. Se on erikoistunut mm. valmistamaan kokonaisia cate-
ring-alueita laivoille. Yrityksen fokus ja asiantuntemus on korkealaatuisissa laivakeittioissa,
apukeittioissa ja ruoan sdilytyshuoneissa seka kylmahuoneissa. (Loipart Technology Finland Oy
2013)

Yritys toimii maailmanlaajuisesti ja on varustanut yli 100 laivaa 25 vuoden aikana. Loipartilla on
my0s yli 15 vuoden kokemus vanhojen laivojen kunnostamisesta ja uudistamisesta maailman-
laajuisesti. Loipartilla on myos haarakonttoreita Miamissa seka Bahamalla. (Loipart Technology
Finland Oy 2013.)
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2 TYON LAHTOKOHDAT JA TUTKIMUSMENETELMAT

2.1 TAVOITTEET

Opinnadytteessa tavoitteena on suunnitella visuaaliselta ilmeeltaan uudenlainen laivakaytossa
toimiva hiiligrilli. Suunnittelussa taytyy ottaa huomioon, etta grilli on mahdollista valmistaa
Loipartin tuotantotiloissa. Suunnittelussa tullaan ottamaan myos huomioon olosuhteiden ai-
heuttamat poikkeukselliset vaatimukset materiaalien osalta. Olosuhteista merkittavimmat ovat
suolainen meri-ilmasto, keinuva laivan kansi, tuuli seka laivan matkustajat, joita tarvitsee suojel-
la kuumilta pinnoilta, lisaksi valmistettavat ruoat, joita tarvitsee suojella kosketuksilta yms.
Tavoitteena on myds saada grilliin sellainen rakenne, etta sen varit ja osittain materiaalit ovat
modifioitavissa eri ymparistoihin sopiviksi. Suunnittelussa tavoitellaan myos hyvaa kaytetta-
vyyttd, kuten ruoan valmistusta ja grillin hyvaa liikuteltavuutta.

Lisaksi tavoitteena on suunnitella grillauspiste, jossa grillit voidaan yhdistaa toisiinsa ja ne muo-
dostaisivat eraanlaisen saarekkeen grillausta ja tarjoilua varten.

Kolmanneksi tavoitteena on suunnitella grillin visuaaliseen ilmeeseen sopiva seka samaa raken-
netta kayttava kylmaallas juomien yms. sailyttamiseen.

2.2 VIITEKEHYS

Laadin viitekehyksen (kuva 1) selventamaan tutkimuksen Iahtokohtia, viitekehys visualisoi ja
asettaa tarkeysjarjestykseen tutkimuksen paakohdat.

- Olosuhteet
-Mukautuvuus - I-Inl;l;\?tl':;ljét
Miateriaatit . v e e
a ?r,aa i Muotoilu Ymparisto
- Kestavyys
- Toimivuus
- Ulkonako
Grilli
Asiakas - Valmistus
—M.uot0|lu Kilpailijat - Budjetti
- Hinta - Toiveet
- Toimivuus

- Ominaisuudet

Kuva 1. Viitekehys.

Viitekehyksen keskeisena elementtina on hiiligrilli. Ymparilla pienempina on muotoilu, ymparis-
to, asiakas ja kilpailijat.

Niista oleellisimpana muotoilu, koska se on grillin suunnittelun lahtékohta ja silla pyritaan vai-
kuttamaan tekniseen toimivuuteen seka erottamaan tama tuote kilpailijoista.

Asiakas on myos oleellinen osa, koska loppujen lopuksi asiakas paattaa grillin ulkoasun seka
vaikuttaa vahvasti teknisiin ratkaisuihin. Suunnittelussa tarkeaa on huomioida valmistusmene-
telmat ja budjetti koska grilli on tarkoitus valmistaa Loipartin omissa tiloissa mahdollisimman
kustannustehokkaasti.
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2 TYON LAHTOKOHDAT JA TUTKIMUSMENETELMAT

2.3 TUTKIMUSKYSYMYS

Tyon tutkimisen aloitin maarittamalla sille tutkimuskysymyksen. Minkalainen on laivakayttoon
soveltuva grillauspiste?

Kysymys on melko laaja ja se on helpompi ymmartaa, kun kysymys puretaan osiin. Ensimmai-
sena kohteena on selvittaa, millaiset olosuhteet laivalla on, minkalaisessa ymparistossa grillia
kaytetaan, kuljetetaan ja sailytetaan, toiseksi selvitetaan, mita tarkoittaa grillauspiste etenkin
toimeksiantajan nakdkannalta.

Kysymyksen vastauksessa selviaa, minkalaisia materiaaleja grillissa on sopivaa kayttaa. Mitka
ovat grillin ulkomitat ja paino, miten niihin paadyttiin Mihin perustuu grillin visuaalinen ilme?
Visuaalista ilmetta kasitellaan mm. kuvakollaaseilla ja moodboardilla.

2.4 PROSESSIKAAVIO

Prosessikaavio (kuva 2) vastaa opinnaytteen etenemista. Ylin kentta kuvaa prosessin kunkin
hetkista vaihetta. Keskimmainen kentta kuvastaa prosessin kyseisen hetken tavoitteita. Alin
kentta kuvastaa tyovaiheita, joihin paadyin tavoitteiden perusteella. Lopullisena tuotoksena
ovat valmiit mallinnuskuvat grillikonseptin visuaalisesta ilmeesta.

Kuva 2. Prosessikaavio.
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2 TYON LAHTOKOHDAT JA TUTKIMUSMENETELMAT

2.5 TUTKIMUSMENETELMAT

Opinnaytetyon tutkimusmenetelmiksi valikoitui viisi eri menetelmaa. Ne ovat haastattelut, ben-
chmarkkaaminen, mind map ja dokumenttiaineisto seka erilaisten visuaalisten boardien kaytto.

2.5.1 HAASTATTELUT

Haastattelu on hyva tyovaline, kun tarvitaan tietoa asenteista, mielipiteista, kokemuksista jne.
Haastattelu on my0Os nopea tapa kerata paljon tarkeaa aineistoa melko helpostikin. Haastatte-
lun apuvalineina on hyva kayttaa esim. danitysta tai videointia ja valokuvia. Lisaksi tarkea tyova-
line on haastattelijan omat muistiinpanot, eli kenttamuistiinpanot. On tarkeaa ottaa huomioon
my0s, haastateltavan verbaalisen ilmaisun lisdksi hanen ei-verbaaliset ilmaisunsa. Niita ovat
esim. ilmeet, eleet, ddnenpainon kayttd, adannahdykset jne. (Anttila 2005, 195-196.)
Asiantuntijahaastattelussa haastateltavat on valittu tutkittavaa ilmiota silmalla pitaen. Tutki-
mus- ja kehitystyota tehdessa haastatteluissa kannattaa kayttaa kysymyksessa olevan kohteen
parissa tyoskentelevia henkiloita. Haastattelun tarkoituksena on kerata heidan erikoistietamys-
taan kohteesta. (Anttila 2005, 198—-199.)

Haastattelutapana olivat usein asiantuntijahaastattelut. Niiden avulla sai syvempaa tietamysta
grillin materiaaleista, rakenteesta ja valmistuksesta. Haastateltavina on Loipartin omia suunnit-
telijoita, Loipartin toimitusjohtaja seka Loipartin tuotteiden ulkomaanmyynnista vastaava hen-
kilo. He olivat haastateltavina, koska heilla on tassa projektissa paras mahdollinen tieto grilliin
kohdistuvista vaatimuksista, materiaalivalinnoista, rakenteesta ja tuotannosta.

Haastattelut suoritettiin tydn lomassa. Haastattelut sujuivat melko vaivattomasti. Ongelmak-

si koitui kuitenkin mahdollisuuksien puute paasta haastattelemaan grillin kohderyhmaa eli
matkustajia ja kokkeja. Heidan haastattelunsa olisi vaatinut huomattavasti enemman aikaa ja
jarjestelyita, joiden tekeminen olisi lahes mahdotonta. Ainakin se olisi vaatinut matkustamisen
Yhdysvaltoihin ja osallistumista risteilylle haastattelemaan matkustajia.

2.5.2 BENCHMARKKAAMINEN

Benchmarkkaamisessa etsittiin vastaavia tuotteita ja niita vertailtiin keskenaan. Pyrkimyksena
oli loytaa niiden vahvuuksia, heikkouksia, puutteita seka eroja toisiinsa nahden. Tassa mene-
telmassa ongelmana oli tuotteiden vahyys. Benchmarkkaamista tehdessa 16ytyi vain yksi laiva-
kayttoon sopiva grilli, muuten taytyi kayttaa maapuolen kayttoon tarkoitettuja tuotteita. Ben-
chmarkkaamista kdytettiinkin enemman visuaalisen vertailun ja ideoinnin apuna.

2.5.3 MIND MAP

Mind mapilla tarkoitetaan ajatus- ja miellekarttaa. Se on graafinen esitys, jolla kasitteiden suh-
teita kuvataan linkkiviivoilla ja sanoilla. Yleensa mind mapissa on keskuskasite, josta jakaantuu
useita yla- ja alakasitteita ilmaisemaan niiden paaajatuksia, ndin syntyy puumainen rakenne.
(Anttila 2005, 171-172.)
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2 TYON LAHTOKOHDAT JA TUTKIMUSMENETELMAT

3 GRILLAUS JA GRILLIT

2.5.4 DOKUMENTTIAINEISTO

Tutkimusta tehdessa saattaa tulla vastaan tilanne, etta tutkimusta ei paase tekemaan pelkas-
taan esim. haastatteluilla tai sen teko on liian kallista ja aikavievaa. Silloin dokumentaarisen
aineiston kaytto on perusteltua. Myos jo tapahtuneita asioita ja historiaa tutkiessa dokumen-
taarisen aineiston kaytto on perusteltua. Dokumentteja on mm. kirjallisuus, valokuvat, videot,
nauhoitteet ja asetukset. (Anttila 2005, 202-203.)

Dokumentaarisessa aineistossa kaytettiin kirjallisuutta, joka kasittelee terasmateriaaleja ja
niiden ominaisuuksia, aineistoa vaadittavista standardeista, tydergonomiasta ja visuaaliseen
ilmeeseen liittyvista dokumenteista. Dokumenttianalyysin ongelmana on aineiston vahaisyys.
Hiiligrilleista kertovaa kirjallisuutta on hyvin vahan, ja se paaasiassa kertoo ruoan valmistukses-
ta eika grillin teknisesta toteutuksesta.

2.5.5 VISUAALISET BOARDIT

Erilaisten visuaalisten boardien ja kuvakollaasien kayttd on oleellinen tydkalu ideoinnin ja
suunnitteluprosessin alkuvaiheessa. Ne ovat paaasiassa kuvakollaaseja, mutta niiden ymmarta-
mista lukijalle helpotetaan tarvittaessa selityksella. Kuvakollaaseja myos kaytetaan selittamaan
teknisia asioita seka laitteen toimintaa. Joskus asian ymmartaa paremmin katsomalla kuvaa
kuin lukemalla. Fiiliskartat ovat my6s omanlaisia kuvakollaaseja. Niiden kaytolla pyritaan esitta-
maan tiettyja tuntemuksia (fiiliksia), varimaailmaa tai muotoja, joita pyritaan kayttamaan suun-
nittelussa.

3.1 GRILLAUS

Kun ruoanlaitossa puhutaan grillaamisesta, viitataan usein ruoan paahtamiseen ritilalla tai
erilaisilla grilleilla valmistetusta ruoasta. Hieman virheellisesti puhutaan grillaamisesta myos
suoraan hiilloksen ylla paahdettaessa, vaikka grillaaminen lahinna tarkoittaa hidasta epasuo-
raa kypsentamista. Oikeaoppisesti grillauksen ohella pitdisi puhua pariloinnista, kun puhutaan
ruoan kypsyttamiseen suoran hiilloksen ylla. (The History Kitchen 2012.)

Grillauksella tarkoitetaan ruoan valmistusmuotoa, jossa kypsennys tapahtuu ilman valityksella
eli paahtamalla, toisin kuin esim. vedessa keittamalla tai pannussa 6ljyn valityksella paistamalla.
Paahtamalla kypsentamalla ruokaan saadaan erityiset aromit, mita ei muilla tavoin saavuteta.
Paahtamiseen yleensa kuuluu korkea lampétila, yli 150 °C. Koska ilma on huono lammonjohde,
grillaus vaati lammonlahteen eli tulen lahelle ruokaa. Silta johtuen ruoan pinta kypsyy erittain
nopeasti, tehden tasta kypsennysmuodosta erittdin toimivan erilaisten lihojen kypsentami-
seen. (Culinaryarts 2013.)

Tassa vaiheessa myds barbecue-sana saa eri merkityksen. Suomeksi se tarkoittaa savustamista,
mutta englannin kielessa sita kaytetaan kuvaamaan monenlaista eri ruoan valmistusmuotoa,
vaikka virallisesti se kuvaa savustamista. Jatkossa opinndytteessa sana barbecue kuvastaa gril-
lausta. (The History Kitchen 2012.)

Grillauksen tunnetuimmat grillityypit ovat hiiligrilli, kaasugrilli ja infrapunagrilli. Hiiligrillauk-
sessa kaytetaan lammonlahteena puuhiilta, joka palaessaan tuottaa lampda, joka kypsentaa
ruoan. Kaasugrillaus tapahtuu samalla tavalla kuin hiiligrillaus, mutta lammadnlahteena toimii
kaasuliekki. Polttoaineena toimii joko propaani tai butaani (Neste Qil Oyj 2009). Infrapunagrilla-
uksessa kaytetdaan liekin sijaan infrapunan tuottamaa lampdsateilya.
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3 GRILLAUS JA GRILLIT

3.1.1 HIILIGRILLAUS

Tassa osiossa kasitellaan tarkemmin hiiligrillausta, koska se on opinnaytteessa kasiteltavan
grillauksen muoto. Hiiligrillauksen ja hiiligrillin rakenteen syvallisempi lapikaynti auttaa lukijaa
jatkossa ymmartamaan paremmin grillin toimintaa ja syita tiettyihin teknisiin ratkaisuihin.

3.1.2 PUUHIILI

Polttoaineena hiiligrillauksessa toimii puuhiili. Puuhiilen tekoon kaytetaan yleensa lehtipuuta.
Puuhiili valmistetaan kuivatislaamalla puuta, suljetussa lahes hapettomassa tilassa. Grillihiilen
valmistusmenetelmina on miilu- ja retorttimenetelma. Retorttimenetelmassa hiileksi tehtava
puu on eraanlaisessa reaktorissa. Reaktori, missa puuhileeksi poltettava puu sijaitsee, lammite-
taan ulkoisesti. Retorttimenetelma on hieman kalliimpi tapa, mutta teollisessa valmistuksessa
yleisempi. Miilunpoltto on perinteinen tapa valmistaa puuhiilta. Se on yksinkertainen ja edulli-
nen tapa. Miilunpoltossa puuhiili saadaan aikaan epataydellisella palamisella. (Suomen luonto-
yrittajyysverkosto ry. 2005.)

3.1.3 GRILLIEN PERUSRAKENNE

Hiilet sijaitsevat grillin alaosassa olevassa hiilisailiossa. Hiilisailidita on useita erilaisia. On gril-
leja, joissa hiilisdilio on umpinainen ja hiilet sijaitsevat sailion pohjalla. Hiilisailion pohjalla voi
olla my6s aukot, joilla johdetaan ilmaa hiilille. Johtamalla hiilille ilmaa palaminen tapahtuu
kuumempana. Usein aukkojen yhteydessa on saatéventtiilit, joiden avulla voidaan hallita Iam-
potilaa helpommin. Joissain malleissa puuhiilet asetetaan metalliristikolle eli arinalle, joka on
saadettava. Talla tavoin voidaan saataa kypsennyslampatilaa, vaikka ilma-aukoissa ei ole saato-
venttiileita. Useimmiten hiilisailion pohjalla on aukko tai luukku tuhkien poistoa varten (kuva
3). (AmazingRibs 2014; eHow 2014; robertsdonovan 2014)

Kuva 3. limansaatimien kuvakollaasi.
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3 GRILLAUS JA GRILLIT

4 SUUNNITTELUPROSESSI

Grillin yldosassa sijaitsee grillaustaso, joka on metalliristikon kaltainen levy. Siihen laitetaan
kypsennettava ruoka. Grillaustasoja on eri materiaaleista, mutta yleisimmat materiaalit ovat
ruostumaton teras ja valurauta. Grilliristikko on myds irrotettava tai saranoitu, jotta grillin puh-
distus, hiilien vaihto yms. on mahdollista (kuva 4).

Kuva 4. Valurautainen ja teraksinen grilliristikko.

4.1 TEHTAVANANTO JA TAVOITTEET

Loipart Technology Finland Oy sai varustamolta tarjouspyynnon laivan kannelle sopivasta hii-
ligrillista. Toimeksiantaja ehdotti, etta grillin visuaalisesta ilmeesta tehtaisiin ehdotus.
Toimeksiantona oli suunnitella risteilijan kansikayttoon sopivan ilmeeltaan tyylikkaan seka pe-
rinteisista grilleista poikkeavan hiiligrillin. Konsepti oli parantaa matkustajien viihtyvyytta laivan
kannella ja tuoda hieman toisenlainen ruoan valmistusmuoto laivalle.

Toimeksiantopalaverissa lapikaytiin tilaajan vaatimukset seka toimeksiantajan toiveet ja eh-
dotukset grillin ulkoasusta seka teknisista vaatimuksista. Tilaajan alustavana vaatimuksena

oli hiilitoiminen grilli. Grilli on itsendinen, eika tarvitse ulkopuolista energianlahdetta, kuten
kaasua tai sahkoa. Grillin liikuttelu on myds helpompaa ilman ulkopuolista energianlahdetta.
Se voidaan myds sijoittaa vapaammin laivan kannella. Ulkomitoiltaan grilli saisi olla enintaan 1
520 mm pitka ja 850 mm levea. Mitat olivat tarkat, koska grillia sailytetaan laivan varastossa ja
kuljetetaan kansitiloihin hissilla, joka on 1 676 mm syva. Painon tulisi olla alle 227 kg, mika oli
kilpailijan grillin paino.

Toimeksiantajan toiveena oli tyylikas ja perinteisista grilleista poikkeava ulkondko, joka sopii
laivan visuaaliseen ilmeeseen. Tasojen, jotka ovat kosketuksessa ruoan kanssa, tulisi olla hygie-
niasyista ruostumatonta terasta ja hyvin puhdistettavia. Grillin rakenne tulisi olla mahdollisim-
man kevyt ja helposti liikuteltava. Myos tuotantoon liittyvana asiana grillin tulisi olla sellainen,
etta se pystytaan valmistamaan kokonaan yrityksen omissa tiloissa jo valmiina olevilla valineilla
seka tydmenetelmilla. Materiaalina kaytettadisiin paaasiassa terasta.
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4 SUUNNITTELUPROSESSI

4.2 IDEOINTI

4.2.1 BENCHMARKKAAMINEN

Tehtavanannon pohjalta laadittiin mind map (kuva 5) selkiyttamaan tavoitteiden maarittamista. Samankaltaisia tuotteita listatessa ei [oytanyt kuin yksi vastaava tuote, ja se oli kilpailijan grilli,

Mind mapilla pyrittiin selvittamaan eri osa-alueiden paaasialliset vaatimukset. Niista tarkeim- joka ei kelvannut Loipartin asiakkaalle. Kyseista grillia kaytettiin ensisijaisena vertailukohteena,
mat olivat asiakas, suunnittelu, kilpailijat ja ymparistd. Nama osa-alueet tulevat myds olemaan  etenkin teknisten ominaisuuksien osalta.
tutkimuksellisuuden lahtokohdat. Mind map oli myds apuna viitekehyksen laatimisessa. Kilpailevan grillin tarkeimmat tiedot olivat sen ulkomitat. Grilli on 1 500 mm pitka, 900 mm

levea ja 965 mm korkea, materiaalina grillissa on ruostumaton teras.

Kuva 6. Kilpailijan hiiligrilli.

Benchmarkkaamisessa kavi selvaksi, etta kilpailevan yrityksen grillissa ei ole panostettu paljon
muotoiluun (kuva 6). Sen rakenneratkaisujen vuoksi grilli painaa erittain paljon. Kuvat olivat
hieman puutteelliset, ja niista oli vaikea nahda kaikkea, mutta siirreltavyyskin vaikuttaa ongel-
malliselta puutteellisten kahvojen vuoksi. Valmistaja tosin ilmoittaa, etta lisavarustelista on erit-
tain kattava, grillissa on mm. pisarasuoja, mahdollisuus liittaa tyotasoja, koristeellinen etuosa
jne. (SeaKing USA 2006).

Kuva 5. Mind map.

12/37



4 SUUNNITTELUPROSESSI

Muuten vertailukohteina oli perinteisemmat normaaliin pihakayttoon tarkoitetut grillit. Vertai-  Pihakayttoon tarkoitettujen grillien visuaalinen ilme oli useimmiten melko tylsa (kuva 8) joitain
lukohteet kuvassa 7 valittiin, koska niissa oli sama toimintaperiaate ja ne ovat samaa kokoluok-  poikkeuksia lukuun ottamatta. Grillien suunnittelussa vaikuttivat ensisijaisena olevan helppo
kaa. valmistettavuus runsaalla ohutlevyn kaytolla ja pelkalla levyntaitolla valmistettu rakenne.

Kuva 7. Kuvakollaasi suuren kokoluokan pihakayttoon tarkoitetuista grilleista.
Kuva 8. Kuvakollaasi.
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4 SUUNNITTELUPROSESSI

4.2.2 VISUAALISEN ILMEEN JA TEEMAN IDEOINTI

Eri grilleja vertaillessa kavi my0s selvaksi, etta yleisin rakenne on suorakaiteen muotoinen gril-
laustaso, jonka alla on hiilisailio ja joissain tapauksissa alimpana sailytystilat. Suurimmat grillit
myds olivat pydrilla liikuteltavia, ja niissa oli tukevat kahvat siirtelya varten (kuva 8). Runkora-
kenteessa oli huomioitavaa se, etta suuremmissa grilleissa ohutlevyn lisaksi kaytettiin nelioput-
kesta valmistettua runkoa. Taman mahdollisesti johtuu siita, etta grillin paino saadaan pidettya
alhaisena ja rakenne on vahva.

Ennen suunnittelun alkamista pidettiin toimeksiantajan Loipartin toimitusjohtajan seka Loipar-
tin suunnittelijan kanssa palaverin. Palaverissa kaytiin lapi projektin lahtokohdat ja asiakkaan
vaatimukset seka toivomukset.

Palaverissa paatettiin, etta alkuvaiheessa ulkondaon ideoinnin suhteen ovat vapaat kadet. Pa-
laverin lopuksi oli alustavasti paatetty, millaista konseptia [ahdetaan kehittamaan. Selvitetyksi
saatiin myos grillin perustoiminnot ja pakolliset varusteet. Viela tassa vaiheessa paatettiin olla
liikaa keskittymatta itse laivaympariston vaatimuksiin tekniselta kannalta. Aluksi keskityttiin
ulkonakoon.

Ennen luonnostelua, inspiraatiota haettiin visuaalisesta ilmeesta kokoamalla kuvakollaaseja.
Toimeksiantopalaverissa selvisi, etta asiakas on Miamissa toimiva NCL-varustamo. Laivat, johon
he ensisijaisesti aikoivat sijoittaa grillauspisteen, toimivat Miamin ja Karibian alueella.

Koska mahdollisuudet kayttajaryhman ja matkustajien tutkimiseen olivat hyvin niukat, kaytet-
tiin toimeksiantajan seka etenkin Loipartin ulkomaankauppaa hoitavan henkilon tietamysta

asiasta. Kyseinen henkild asuu Miamissa ja on usein tekemisissa varustamovaen seka risteilijoita

ympadroivien asioiden kanssa. Hanen ja toimeksiantajan mielipiteet seka ammatillinen patevyys
olivat riittavat kartoittamaan kayttajaryhmaa.

Grillin kayttajaryhman selvittamiseksi haastateltiin toimeksiantajaa ja Miamissa asuvaa Loi-
partin tyontekijaa. Haastattelussa kavi ilmi, etta valtaosa matkustajista on vanhempia, lahella
elakeikaa olevia hyvavaraisia henkiloita. Sen tiedon perusteella inspiraation lahteena olivat
hieman vanhemmat tyylisuuntaukset, koska asiakas seka matkustajat luultavasti arvostavat
enemman laivan henkeen sopivaa ja visuaalisesti ns. retro-tyylista tuotetta kuin jotain muuta,
nykyaikaisempaa tyylisuuntaa. Ajatusten pohjalta koottiin eri kuvakollaaseja seka yleisia fiilis-
kuvia, missa nakyy muotoja ja tyyleja mitka inspiroivat grillin visuaalisen ilmeen suunnittelussa.

Kuva 9. Kuvakollaasi risteilijdiden kansista. Keskeisena teemana ovat muodot, materiaalit ja
valaistus.

Grillin visuaalisen ilmeen mietinnan apuna olivat kuvat laivojen kansista ja niiden materiaa-
leista, vareista ja tyyleista (kuva 9). Kuvista tulkittiin art deco henkisyytta. Etenkin kaarevat,
sujuvasti liilkkuvat muodot kiinnittivat mielenkiinnon. Suunnittelussa oli myds tarkoitus kayttaa
laivoissa kaytettyja pintamateriaaleja, kuten terastd, puuta ja valkoista pintaa.
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4 SUUNNITTELUPROSESSI

Karibian-risteilijoiden kansien ja visuaalisen ilmeen tutkimisen apuna olivat kuvakollaasit. Niista Dokumenttiaineistossa mainittiin trooppinen art deco. Siina kaytetaan vahvasti mm. pastelliva-

oli apua etenkin varimaailman ja fiiliksen ldytamisessa. Mieleen tulivat Miamin pastellinvariset
valaistut art deco rakennukset ilta-aikaan (kuva 10). Samantyyppinen varien ja valojen kaytto
toistui laivojen kansilla (kuva 9).

Kuva 10. Kuvakollaasi art deco tyylisista rakennuksista ja tuotteista.

reja, mustaa, terrakottaa, hopeaa ja kultaa. Kyseinen trooppinen art deco esiintyi etenkin Mia-
min alueella. (Seppala-Kavén 2003, 28.)

Tarkemmin tutkiessa art decoa, paadyttiin siihen, etta sen kaytto ei taysin sovikaan nakemyk-
seen grillauspisteesta. Pyrkimyksena oli kuitenkin kayttaa joitain art decossa esiintyvia muotoja
ja modernia selkealinjaisuutta.

Art decoa tutkiessa nousi esiin usein streamlining. Streamlining toimii ilmaisumuotona konero-
mantiikalle. Sita sovellettiin autoissa, lentokoneissa jne. (Seppala-Kavén 2003, 31-32.)

Streamlining-tuotteissa muoto harvoin seuraa tarkoitusta. Muodolla pyritaan peittamaan
toiminnot. Tasaiset pinnat ja kaarevat muodot piilottavat monimutkaisen tekniikan, viitaten
valkoiseen jaakaappiin (kuva 12). Voi sanoa, etta streamlinattu tuote romantisoi teknologiaa ja
auttoi tekemaan siita hohdokkaan ja kayttajaystavallisen. ( Architecture Knoji 2013.)
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4 SUUNNITTELUPROSESSI

Rohkea varien kaytto, etenkin pastellivarien kohdalla, toistuu laivoissa samankaltaisella tavalla
kuin Miamin art deco rakennuksissa (kuva 12). Samoja vareja voisi mahdollisesti kayttaa vari-
teemaa miettiessa.

Kuva 11. Kuvakollaasi streamlining-tyylista.

Kuvaus streamliningista oli mielenkiintoinen. Sen kaytdlla paikallaan olevista tuotteista pyrittiin
eliminoimaan ulkondkoa hairitsevia asioita, aivan kuten liikkuvissa tuotteissa esim. lentokoneis-
sa pyrittiin eliminoimaan aerodynamiikkaa hairitsevia asioita. Streamlining oli myds kaanteen-
tekeva tapa kuvata nopeutta ja dynaamisuutta. (Hillier & Escritt 1997, 90.)

Laivoissa kdytetyt muodot ovat yleisia art decossa ja streamliningissa. Niita kaytetaan myads
moderneissa tuotteissa, viitaten keittiosaarekkeeseen (kuva 10). Keittiosaareke inspiroi grillin
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4 SUUNNITTELUPROSESSI

4.3 LUONNOSTELU
Grillin visuaalisen ilmeen suunnittelu alkoi luonnostelulla. Tavoitteena oli pysya kuitenkin en- E.nnen' Iuonnostel.l.Jsjca tgrkempaan.suu.nnittelu.y-n siirtymista ‘k.a:ytiin viim'e.isirrlmé?t idgat toimek-
nalta maaratyissa mittasuhteissa. Koska luonnosteluun annettiin melko vapaat kidet ja hyvét siantajan kanssa lapi. Toimeksiantaja oli tyytyvainen senhetkisiin tuotoksiin. Tassa vaiheessa
tyotilat, ideoita syntyi nopeasti ja erilaisia vaihtoehtoja oli runsaasti. Luonnoksia kaytiin vai- alettiin my0s pohtia tiettyja teknisia asioita, kuten sailytystiloja ja grillaustasoa.

heittain lapi Loipartin suunnittelijan kanssa. Ty edistyi hyvin, koska luonnokset ja suunnittelu
tehtiin Loipartin tiloissa, ja suunnittelussa auttoivat Loipartin suunnittelijat. Suunnittelijoiden
avulla jo tyon alkuvaiheessa pystyttiin karsimaan toteuttamiskelvottomat luonnokset. Luon-
nostelun edetessa ja pitamalla valipalavereita alkoi nopeasti kehittya haluttu visuaalinen suun-
ta, jota alettiin kehittaa eteenpain.

Luonnostelussa pyrkimyksena oli saada grilliin streamlining-tyylia, kuitenkin valttamalla liial-
lisuuksiin menemista. Tavoitteena oli myds saada modernia ilmettd, ajatuksena oli yhdistella
kiiltavia pintoja seka maalattua pintaa. Niiden keskinaisella massoittelulla pyrittiin tuomaan
esille massiivisuutta. Lisaksi luonnoksiin pyrittiin tuomaan virtaviivaisuutta kayttamalla pyoreita
reunoja ja vaakasuoria linjoja.

Kuva 13. Ensimmaisia luonnoksia. Punaisella ympyroity luonnos valikoitui jatkokehittelyyn.
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4 SUUNNITTELUPROSESSI

Valipalaverissa paatettiin jatkokehittaa kiinnostavinta vaihtoehtoa (kuva 13, punaisella ympy-
roity luonnos). Siina miellyttivat luonnoksen selkeat geometriset linjat, valmistettavuus Loipar-
tin tiloissa ja mahdollisuus kookkaille sailytystiloille. Idean kehittelya jatkettiin ja sen suunnitte-
lua tarkennettiin, etenkin teknisten asioiden suhteen. Tassa vaiheessa kaytiin keskusteluja myos
mahdollisista lisavarusteista, joita grilliin voisi asentaa asiakkaan toivomuksesta.

Kuva 14. Jatkokehittelyyn valittu idea.

Grillin perusmuoto on kulmistaan pyoristetty suorakulmio (kuva 14). Se koostuu kansitasosta,
joka on kiillotettua ruostumatonta teraslevya, ja sen sisalla on n. 1 300 mm pitka ja 650 mm
levea grillaustaso. Grillin pyoristetyt reunat ovat myos kiillotettua ruostumatonta teraslevya.
Sivujen suorat pinnat ovat laminaattia, ja niiden saumat ovat korostetun suuret. Laminaatin
ajatuksena on painonsaasto, seka ulkonaon helppo muokkaaminen. Irtonaiset levyt on helppo
maalata ja niihin voi teipata kuvioita tai tekstia. Laminaattia saa myos monella eri pintakuviolla
ja struktuurilla. Pintamateriaaleilla voidaan esimerkiksi jaljitella laivan kannen puumateriaalia.

Toimeksiantaja toivoi myds ehdotuksia grillin teknisesta toteutuksesta, etenkin grillin sisaosista,
runkorakenteesta ja sailytystiloista. Myds grillausosan toteutuksesta oli tarkeaa saada riittavasti
kuvia ja erilaisia vaihtoehtoja.
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4 SUUNNITTELUPROSESSI

Kuva 15. Luonnoksia kansirakenteesta.

Luonnoksissa grillaustasoa reunustava kansitaso on ruostumatonta teraslevya (kuva 15). Se
valmistetaan yhdesta levysta taivuttamalla, pyoristetyt kulmapalat tehdaan erikseen ja liitetdaan
kanteen hitsaamalla. Hitsaussaumat hiotaan ja kiillotetaan, jolloin liitoskohta jaa nakymatto-
miin. Taso kiinnittyy paikalleen kun se lasketaan runkoputkien paalle. Se kiinnittyy tukevasti
grillaustason ja rungon valiin.

Seuraavaksi suunnittelun aiheena oli runkorakenne. Sen toteutuksesta oli jo valmis idea, joka
mahdollistaa kevyen ja tukevan rakenteen. Runko on my6s helppo valmistaa.

Kuva 16. Rungon ensimmainen versio.

Alustava suunnitelma oli valmistaa runko kayttamalla 40 x 40 mm:sta terdksista nelidputkea.
Runko koostuu 8:sta toisiinsa hitsaamalla kiinnitettavasta putkesta (kuva 16). Rungon alaosan
pystyputket kiinnitetaan toisiinsa hyllylevylla. Viela tassa vaiheessa hyllylevyn materiaali ei ollut
selvilla, ajatuksena oli kayttaa filmivaneria materiaalina. Grilliosa lasketaan rungon sisalla ole-
vien teraslevyjen paalle. Pystyputkien alaosiin hitsataan teraslevyt, joihin kiinnitetaan pyorat.
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4 SUUNNITTELUPROSESSI

Grillausosan suunnittelu alkoi hiilisailiosta. Koska tassa vaiheessa ei viela ollut taytta varmuutta
asiakkaan toiveista, hiilisdiliosta tehtiin kaksi eri vaihtoehtoa (kuvat 17 ja 18).

Kuva 17. Hiilisailion vaihtoehto 1. Kuva 18. Hiilisailio vaihtoehto 2.
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4 SUUNNITTELUPROSESSI

Ensimmaisessa vaihtoehdossa hiilisdilio on tayslevea ja yksiosainen (kuva 17). Sen etuina on
nopea valmistettavuus, ja tiivis rakenne. Toisessa vaihtoehdossa hiilisailio on kolmiosainen
(kuva 18). Myo6s grillaustaso on kolmiosainen helpon kasiteltavyyden vuoksi. Lisaksi yksiosainen
grillaustaso painaisi niin paljon, etta sen kasittely olisi hankalaa ja vaarallista. Kolmen erillisen
hiilisailion etuna on sailididen helppo kasiteltavyys. Grillatessa on myo6s mahdollista kayttaa
grilleja kolmena itsendisena yksikkona. Huonoina puolina on kalliimpi rakenne ja osien suuri
maara.

Kuva 19. Grillaustasoja.

Grillaustasoja on myos eri variaatioilla, vaihtoehdot nakyvat kuvassa 19. Yhtena vaihtoehtona
oli kayttaa koko grillausalueen kokoista runkoa, jonka takaosaan on kiinnitetty pyorétanko.
Tankoa kaytetaan grillaustasojen saranoinnissa, silla tavoin rakenne pysyy kohtuullisen yksin-
kertaisena ja tukevana. Toisena vaihtoehtona oli jakaa grillaustaso kolmeen eri osaan ja kayttaa
kolmea itsenaista grillaustasoa seka kolmea erillista hiilisailiota. Grillin puhdistaminen ja huolto
olisi helpompaa, koska koko grilliosa olisi kolmessa erillisessa osassa. Myds osien rikkoutuessa
niiden vaihtaminen olisi helpompaa.

siltaan paras, mutta ongelmaksi saattaa muodostua sopivan kokoisen ritilan [6ytyminen. Loi-
partin tiloissa ei voi valmistaa valurautaista ritilaa. Ritila tarvitsisi hankkia ulkopuoliselta toimit-
tajalta ja sopivan [6ytyminen olisi melko epatodennakdista. Toisena vaihtoehtona on valmistaa
ritila itse ruostumattomasta teraksesta. Ongelmaksi voi muodostua oikean terastyypin valinta.
Grillaustason osat pitaa rakentaa riittavan tukeviksi, ja paksusta materiaalista, koska osiin koh-
distuu paljon kuumuutta. Pitkalla aikavalilla jatkuva kuumeneminen ja jaahtyminen alkaa rasit-
taa terasta. Tama heikentaa teraksen rakennetta ja saattaa aiheuttaa murtumia.

Toimeksiantaja pyysi myds ideoita mahdollisista lisdvarusteista. Koska grillin myyntihinta ha-
lutaan pitaa mahdollisimman alhaisena, asiakkaalle lahetettavat ehdotukset pitavat sisallaan
pelkan grillin ilman lisavarusteita. Toimeksiantajan kanssa kaydyssa keskustelussa lisavarusteik-
si tulivat alustavasti grillaustason peittava kansi, erilaiset hyllyratkaisut ja sammutuslaitteisto
tulipalon varalta.

Ensimmaisissa luonnoksissa kansi oli perinteisista grilleista tuttu kovakansi. Kantta voi kayttaa
grillatessa, kun halutaan kypsyttaa ruokaa hitaammin. Se myds suojaa grillaustasoa ymparis-
tolta esim. sateen sattuessa. Kansi suojaa grillia myos kuljetuksen ja sailytyksen aikana tulevilta
kolhuilta. Tamantyyppinen kansi todettiin kuitenkin huonoksi vaihtoehdoksi. Kansi olisi lilan
massiivinen, veisi liikaa tilaa, seka olisi ihmisten edessa grillia kaytettaessa. Myds mahdollis-
ten tuulenpuuskien vuoksi kansi voi olla vaarallinen. Kannesta olisi myds mahdollista tehda
matalampi ja saranoitu siten, etta se kaantyy noin 250 astetta. Kansi voisi myos olla kokonaan
irrotettava, tosin silloin kannen sailytys voisi olla ongelmallista. Ongelmien ratkaisuna voisi olla
liukusaranan kaytto. Liukusaranan avulla kansi pysyisi kiinteasti grillissa kiinni ja avattaessa se
liukuu taaksepain, seka laskeutuu osittain grillin taakse. Kansi toimii silloin myds tuulensuojana
grillatessa ja on riittavan matalalla eika aiheuta nakoestetta. Lisaksi kiskot ja saranat ovat melko
huomaamattomat seka hyvin suojassa, koska liikkuvat osat ovat grillin kansitason sisalla. Irro-
tettavaa kantta voisi myos kayttaa tarjoilupoytana tekemalla kannen alle saranoidut jalat. Eri
kansivaihtoehtojen luonnokset on keratty kollaasiksi (kuva 20).
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4 SUUNNITTELUPROSESSI

Sammutusjarjestelman luonnokset ovat viitteellisia (kuva 21). Jarjestelman suunnitteleminen
ja valmistus vaatii erityista ammattitaitoa. Tassa vaiheessa tyota jarjestelman tarkempaan suun-
nitteluun ei ollut viela jarkevaa ryhtya. Sammutusjarjestelman suunnittelu lisaisi grillin koko-
naishintaa huomattavasti, eika ole takeita, etta asiakas haluaisi sammutusjarjestelmaa.

Kuva 20. Luonnoksia grillin kansista. Kuva 21. Luonnoksia sammutusjarjestelmasta.

Sammutusjarjestelmassa on paineistettu sailid, jossa on sammutusainetta. Sailio sijaitsee grillin
sisalla. Sammutusaine kulkee putkistoa tai letkua pitkin sprinkleriin. Sprinklerin sijainniksi on
hahmoteltu muutamia vaihtoehtoja, riippuen siita onko grillissa kansi vai ei (kuva 21). Keskuste-
lussa toimeksiantajan kanssa kavi myds ilmi, etta sammutusaineena ei saisi olla jauhe. Jauheen
kaytto vahingoittaisi grillia ja sen ymparistoa.
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4 SUUNNITTELUPROSESSI

Kuva 22. Luonnoksia hyllyista.

Lisahyllyjen alustavissa suunnitelmissa oli kaksi perusideaa. Ensimmaisena ideana oli liittaa lisa-
hyllyt grillin kansirakenteiden sivuille. Kiinnitys voisi tapahtua mahdollisesti kayttamalla ruuve-
ja tai tekemalla hyllyt itsestaan lukittuvaksi. Kiinnitysta ei tassa vaiheessa mietitty tarkemmin.
Toisena vaihtoehtona oli jakaa grillaustasoa peittava kansi kahteen osaan ja muuttaa avausta-
pa sivulta aukeavaksi (kuva 22). Talla tavoin voitaisiin kayttaa samantapaista liukusaranointia
kuin aiemmin kasitellyssa grillin kannen suunnitteluosiossa. Hyllyt sijaitsisivat kannen sisapuo-
lella, ja kannet avattaessa grillin sivuille avautuisivat hyllytasot.

Tapaamisessa toimeksiantajan kanssa lapikaytiin uudet ideat ja tarkennukset teknisiin rat-
kaisuihin. Tapaamisessa oli myds mukana Miamissa asuva Loipartin tyontekija. Han vastaa
Pohjois-Amerikassa myytavien tuotteiden myynnista ja markkinoista. Han myds vastaa taman
grillin myynnista ja markkinoinnista. Lisaksi han toimii valikatena Loipartin ja Miamissa sijaitse-
van asiakkaan kanssa, joten hanen mielipiteensa oli erityisen tarkea.

Tapaamisessa todettiin, etta grilli on erittain kiinnostava ja ulkoasultaan sen tyylinen, joka voisi
vedota asiakkaaseen. Etenkin laminaatin kaytto grillin keskiosassa sai kiitosta. Tapaamisessa
tuli ilmi myos muutamia muutosehdotuksia grillin rakenteeseen ja lisavarusteisiin. Hiilisailiosta
tehdaan yksiosainen, ja siihen lisataan arina. Grillausritila valmistetaan itse Loipartin tiloissa,

koska oikean kokoista ritilaa ei I16ydy valmiina. Valurautaisen ritilan teettaminen ei olisi jarkevaa
vahaisen kappalemaaran takia. Grillin kantta ei tassa vaiheessa kehiteta eteenpain, asiakkaan
toivomuksesta sellainen kuitenkin voidaan valmistaa. Jos kansi tehtaisiin, siita luultavasti tulisi
huomattavasti yksinkertaisempi ja vain varastoinnin ajaksi kaytettava.

Sammutusjarjestelman suunnitelmia ei vieda eteenpdin tassa vaiheessa. Asiakkaan toiveesta
grillin sisalle olevaan sailytystilaan voi helposti lisata erillisen kasisammuttimen. Toimeksianta-
jan mielesta esityskuvien teko oli tarkeinta, ennen kuin asiakas menettaa mielenkiinnon pro-
jektiin. Esityskuvat tehdaan tietokoneella 3D-kuvina. Kuvissa nakyy grillin visuaalinen ilme ja eri
materiaalit. Kuvien lisaksi esityksessa ovat myos grillin paamitat, kaytettavat materiaalit ja grillin
toimintoja esittavat kuvat.

4.4 Konseptointi

3D-kuvat tehdaan Rhinoceros 3D-mallinnusohjelmalla. Visualisoinnissa kaytetaan Maxwell Ren-
der -ohjelmistoa. Asiakkaalle lahetettavan esityksen kuvat ovat viitteellisia ja Iahinna visuaalisia.
Tama siksi, etta keskustelussa Loipartin suunnittelijan kanssa han mainitsi, etta ei kannata teh-
da esitykseen tai tarjoukseen liian viimeisteltyja kuvia (Loipartin suunnittelija, henkilokohtainen
tiedonanto elokuu 2013). On mahdollista, etteivat tietyt ratkaisut ole sellaisinaan toimivia, tai
niiden tekeminen osoittautuu liian kalliiksi. Jos naita asioita lahtee myohemmin muuttamaan,
voi asiakas vedota siihen, etta esityksessa rakenne oli erilainen, ja he haluavat sen myos valmis-
tettavan sellaisena. Grillin toimivuuden ndkee vasta prototyypin tekovaiheessa.

Grillin piirtaminen Rhinoceroksella alkoi rungon suunnittelusta (kuva 23). Runko on tehty oi-
keaan mittasuhteeseen. Runkoputket ovat 40 mm x 40 mm halkaisijaltaan ja 2 mm:n seinama-
vahvuudella olevaa terasputkea. Muut osat ovat viela tassa vaiheessa viitteellisia, kuten pyorat,
hyllylevy ja grillausosa. Paapaino ensimmadisissa kuvissa oli asiakasta enemman kiinnostava
ulkokuori ja visuaalinen ilme. Grillaustaso on ulkomitoiltaan todenmukainen. Siina on kolme
erillista grilliritilaa, ne ovat kukin 433 mm leveita ja 600 mm pitkia, saranointiosa mukaan luet-
tuna. Grillaukseen kaytettava alue on 433 mm levea ja 556 mm pitka (kuva 23).
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Kuva 23. 3D-malli grillin runkorakenteesta.

Seuraavaksi rungon ymparille lisattiin kansitaso, pyoreat kulmapalat, paneelit ja ovet (kuva 24).
Ulkoiset mitat ovat pituus 1 500 mm, leveys 850 mm ja korkeus 950 mm. Terdasosat ovat AlSI

316L haponkestavaa ruostumatonta terasta. Paneelit ovat laminaattia.

Kuva 24. Grillin visuaalinen ilme, viela viitteellinen.

Ensimmaisten mallinnuksien paatavoitteena oli nahda, onko suunniteltu muoto visuaalisesti
toimiva. Mallinnuskuvat ovat siita syysta hyvin yksinkertaisia, ja grillin yksityiskohdat on jatet-
ty minimiin. Visuaalinen ilme oli onnistunut, ja siina toteutuivat tavoitellut asiat. Grilli viestii

streamlining-tyylia kuitenkin ndyttdaen modernilta.
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Kuva 25. Kansi ja sen reunan rakenne.

Kannen rakenteen toteuttamistavasta haastateltiin Loipartin suunnittelijaa. Haastattelun tulok-
sena paadyttiin siihen, etta kansitaso valmistetaan yhdesta levysta. Kannen 100 mm korkeat
reunat taitetaan alas, taitoksien sade on 10 mm. Taittaminen tarkasti oikealla sateella on tar-
keda, koska kannen kulmien pyoristykset taytyy tehda erillisilla paloilla, jotka hitsataan kanteen
kiinni (kuva 25). Hitsauksen jalkeen saumat hiotaan ja kiillotetaan. Ylareunan hitsaussauma
hiotaan samaan 10 mm:n sateeseen taitoksien kanssa. Talla tavoin kansi on kohtuullisen helppo
ja kustannustehokas valmistaa, seka liitoksista saadaan saumattomat. Kannen materiaalina kay-
tetaan AISI 316L terastd, jonka tarkeimpina ominaisuuksina ovat hyva korroosionkesto, palon-
kestavyys, hygieenisyys, esteettisyys ja hyva hitsattavuus (Asm matweb 2013). Myds Loipartin
suunnittelijan mielesta se on paras materiaali tahan tarkoitukseen. Loipartilla oli ennestaan
hyvia kokemuksia kyseisesta teraksesta. (Loipartin suunnittelija, henkilokohtainen tiedonanto
elokuu 2013.)

Kun grillin mallinnuskuvat oli tehty, ne kaytiin lapi Loipartin suunnittelijan kanssa mahdollisten
virheiden ja muutoksien varalta. Palaverissa paadyttiin siihen, etta kuvista kootaan esitys. Esi-
tyksessa on yleiskuvia visuaalisesta ilmeesta ja viivakuvia grillin sisdosista. Esityksessa on myos
perustiedot materiaaleista ja mitoista. Esitys lahetetdaan eteenpadin hyvaksyttavaksi Loipartin
myynnista vastaavalle henkildlle.

Hanen mielipiteensa kuuleminen oli tarkeaa ennen kuin esitys lahetetaan asiakkaalle. Han
lahetti esityksen suoraan asiakkaalle, jotta se herattaisi mielenkiintoa ennen ensimmaista pala-
veria. Han myos pyysi laskemaan hinta-arvion grillille. (Loipartin tyontekija, henkildkohtainen
tiedonanto elokuu 2013.)

Hinnasta ei voi opinndytteessa kertoa. Loipartin tyontekijan mielesta hintaan liittyvat asiat
ovat Loipartin ja NCL:n valisia. (Loipartin suunnittelija, henkilokohtainen tiedonanto tammikuu
2014.)

Silla valin, kun Loipartin myynnista vastaava henkilé neuvotteli sopivaa tapaamisajankohtaa
asiakkaan kanssa, esitykseen tehtiin parannuksia. Grilliin tuli useita muutoksia ja viimeistellym-
pia kuvia.

Grillin maavaraa piti korottaa, vaadittu korkeus on 150 mm. Pyérien pitaa olla isommat, seka
niiden kiinnitys vahvistettu. Grillin alareunaan taytyy suunnitella puskuri grillin jatkuvan siir-
telyn, ja mahdollisen kovan kasittelyn vuoksi. Tyontokahva on pakollinen varuste ammattita-
soisessa tuotteessa, jota siirrellaan jatkuvasti. Grilliin suunnitellaan lisavarusteena pisarasuojat,
jotka suojaavat ruokaa matkustajien kosketuksilta, aivastuksilta yms. Kaytettavyyden paranta-
miseksi grilliin lisataan erilliset sivuhyllyt. Lisaksi Loipartin myynnista vastaava henkild mainitsi,
etta asiakas mahdollisesti sijoittaisi useita grilleja yhdelle laivalle. Se heratti heti idean mahdolli-
sesta grillien toisiinsa liittamisesta.
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4.4.1 Pyorat 4.4.2 Puskuri

Puskurin suunnittelussa paapaino on ollut vahvassa rakenteessa seka huomaamattomuudessa.
Puskuri kiertaa grillin alaosaa ja on noin 20 mm ulompana paneeleita, osuen esteisiin ennen
grillin muita pintoja (kuva 27). Puskuri kiinnitetaan runkoon 10:sta eri kohdasta, ja se on helpos-
ti vaihdettavissa vahingon sattuessa. Sen materiaalina on muissakin ulkorakenteissa kaytetty

AISI 316L teras.

Pyorina kaytetaan valmiita pydria. Niita ei varsinaisesti suunnitella, vaan niista tehtiin alkupe-
raista muistuttavat mallit (kuva 26).

Kuva 26. Isommat pyorat ja vahvistettu kiinnitys.

Kuva 27. Puskurin rakennekuva ja mallinnettu kuva.
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4.4.3 Tyontokahva

Tyontokahva on kiinteasti kiinnitetty grillin kanteen. Kahva koostuu kolmesta osasta. Reunapa-
lat ovat 3 mm:n vahvuista AISI 316L terasta. Tyontokahva on 590 mm levea ja halkaisijaltaan 30
mm:n AlSI 316L terasputkea (kuva 28). Tyontokahva on suunniteltu siten, etta sivuhyllyt sopivat
sen paalle, ja kahva tukee hyllya alhaalta. Nain hylly on tukeva, vaikka sen materiaali on melko
ohutta. Kyseisella rakenteella pyritaan painonsaastoon. Tydntdkahvan voi kiinnittaa grillin kum-
paan tahansa paatyyn.

Kuva 28. Tyontokahva.

Pisarasuojan suunnittelun lahtokohtana oli Yhdysvaltojen laivoihin kohdistuvat hygieniavaati-
mukset. Ruoan valmistusta ja sadilytysta koskevat saannoét pisarasuojan osalta ovat paakohdil-
taan seuraavat:

Ruokaa tulee suojella tehostetusti kaikkialla, missa ruoka on esilla, mukaan lukien silloin, kun
ruoka on valmistuksen aikana esilla. Kiintean, pystysuoran pisarasuojan minimikorkeus suojan

4.4.4 Pisarasuoja

ylareunaan tulee olla 1 400 mm. Pisarasuoja voi olla paikalleen kiinnitetty tai irrotettava. Pisa-
rasuojan materiaalin pitaa olla kestavaa muovia tai lasia. Sen taytyy olla pinnaltaan sileaa ja
helposti puhdistettavaa. Pisarasuojat tulee suunnitella siten, etta ne voi puhdistaa paikallaan.
Tai jos pisarasuojat taytyy irrottaa puhdistuksen ajaksi, tulee niiden olla helposti kasiteltavan
kokoisia. (VSP 2011 Construction Guidelines 2011, 64-65.)

Pisarasuojien tulee olla lapinakyvia ja muodoltaan sellaisia, etta asiakas nakee niiden lapi hel-
posti. Lasisten pisarasuojien reunat pitaa suojata halkeamien varalta. Pisarasuojien ei tarvitse
olla lapinakyvia, jos ne tulevat ainoastaan ruoan valmistukseen tarkoitettuun pisteeseen. (VSP
2011 Construction Guidelines 2011, 64-65.)

Jos pisarasuojien, tai suojan ja tason, valiin jaa yli 25 mm rako, pitda varmistaa etta valien taka-
na ei ole ruokaa tai vastaavaa (VSP 2011 Construction Guide-lines 2011, 64-65).

Naiden vaatimusten pohjalta alkoi pisarasuojan suunnittelu. Materiaaliksi valikoitui karkaistu
lasi, koska sen kaytosta Loipartilla on jo aikaisempaa kokemusta. Pisarasuojat ovat neliosaiset.
Grillin pitkalla sivulla on kaksi erillista suojaa, ja molemmissa paadyissa on yksi suoja. Lasit ovat
useassa 0sassa, koska suunnitelmissa oli tehda niista irrotettavat ja niiden kiinnitys olisi toisis-
taan rippumaton. Pisarasuojien asettelulle olisi silloin useita vaihtoehtoja. Lasin muodon suun-
nittelussa pyrkimyksena oli selkeat, grillin ulkomuotoa mukailevat linjat. Lasien suunnittelu
alkoi luonnoksilla ja 3D-piirustuksilla (kuva 29).

Kuva 29. Pisarasuojasta tehty luonnos ja 3D-malli.
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Pisarasuojien lasi kiinnitetaan teraksisiin kehyksiin. Kehyksiin on kiinnitetty holkit. Pisarasuojat
kiinnitetaan grilliin liu'uttamalla holkit grillin kannessa olevien putkien lapi. Pisarasuojien aset-
telua voi muuttaa vapaasti (kuva 30).

Kuva 30. Mallinnus pisarasuojista.

Seuraavaksi pisarasuojista tehtiin mallinnus oikeanlaisilla materiaaleilla visuaalisen toimivuu-
den hahmottamiseksi (kuva 30). Samassa kuvassa nakyy myos hyllylevy, jonka suunnittelua ka-
sitelldaan myohemmin. Neuvottelussa Loipartin suunnittelijan kanssa han ehdotti pisarasuojien
rakenteen yksinkertaistamista. Kahdeksan kiinnitysputken sijaan viiden kiinnitysputken kaytto Kuva 31. Kuvakollaasi pisarasuojien seuraavasta kehitysversiosta.
olisi riittavaa. (Loipartin suunnittelija, henkilokohtainen tiedonanto elokuu 2013.)

Samalla my6s pisarasuojien vali pienisi VSP 2011 Construction Guidelines:n suositusten tasol-
le. Pisarasuojien kehysten rakennetta pitaa muuttaa, lasien alareunaan lisataan kehys sivujen
tapaan. Kannessa olevia kiinnitysputkia lyhennetaan ja niihin laitetaan tulpat. Kiinnitysputket
ovat myaos irrotettavat.

Seuraavassa versiossa pisarasuojat ovat ldytaneet lopullisen muodon (kuva 31). Lasien vali on
lilan suuri, 40 mm. Valia voi tarvittaessa pienentaa kiinnitysputkien halkaisijaa muuttamalla.
Lasit ovat myds aikaisempaa leveammat ja niiden alaosaa reunustaa tayslevea kisko (kuva 31).
Kuvassa nakyy myds lyhyemmat putket ja niiden peitetulpat.
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4.4.5 Sivuhylly 4.4.6 limankierto, hiilisdilio ja saatimet

Grillin sisdosien, kuten hiilisailion ja siihen liittyvien osien, suunnittelu alkoi hieman ongel-
mallisesti. Asiakas ei antanut muita toiveita grillin tekniikasta, kuin etta se olisi hiilitoiminen.
Loipartin suunnittelijan kanssa kdydyssa palaverissa, han ehdotti tutkimusta grillien tekniikas-
ta, etenkin kilpailijan grillin toteutuksesta (kuva 6). Kuvasta oli melko vaikeaa erottaa teknisia
yksityiskohtia, joten oli helpompaa tehda useita eri variaatioita ilmankierrosta ja valita niista
toimivin.

Kuva 32. Irrotettava sivuhylly.
Kuva 33. Kuvakollaasi ilmankierrosta. Punaisella ympyroity valikoitui jatkoon.

Hyllyn suunnittelun lahtékohtana oli yksinkertainen rakenne seka mahdollisuus asentaa tai Kuvassa 33 ympyrdity ilmansaidin on koko hiilisilin levyinen. Sailidssa on lhes koko pohjan

wrottaaﬂhyllyleyy |Im¢=:m t}/okaIUJa (kuva ?2)' Hylly on AI.SI..31 oL ter.aslevya. HyIIervy leikataan levyinen ura. llma kulkeutuu hiilisdilion ja sen lampderisteiden valista ja nousee pohjan kautta
yhdesta levysta laserilla ja sen reunat taitetaan alas, mika tukevoittaa rakennetta ja helpottaa et citis . s s g :
uraan ja siita sailioon. Ura on sailion sisa-puolelta suojattu kannella, mika estaa hiilien tippumi-

valmistusta.
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sen grillin pohjalle. IImansaato tapahtuu kolmella kasin kaytettavalla levylla (kuva 33). Levyja
siirrellaan eteen- ja taaksepain. Levyn liike rajoittaa ilman kulkua ja hallitsee hiilien palamislam-
potilaa.

Kuva 34. Grillin ilmansaatimet.

Grillin kayttaja voi hallita paistolampoétilaa rajoittamalla ilmankiertoa saatimien avulla (kuva
34). Saatimien mitoitusta taytyy viela muuttaa, koska nyt grillin ovet eivat mahdu kiinni jos saa-
timet ovat auki asennossa.

4.4.7 Grillit yhdistava valihylly

Ajatus grillien toisiinsa kiinnittamisesta vaikutti toimivalta. Loipartin suunnittelijan kanssa
kaydyssa keskustelussa han oli myos sita mielta, etta se sopisi konseptiin (Loipartin suunnit-
telija, henkilokohtainen tiedonanto elokuu 2013). Myds myynnin kannalta idea oli toimiva.
Grillit yhteen liittamalla niita voisi olla helpompi myyda useita kappaleita samalle laivalle. Myos
Loipartin ulkomaanmyynnista vastaavan henkilon mukaan asiakas olisi mahdollisesti halukas
sijoittamaan kaksi tai useampia grilleja yhdelle laivalle.

Suunnitelmana grillien yhteen liittamisella oli kayttaa samaa kiinnitysta kuin sivuhyllyilla. Kiin-
nityslevy toimii samalla my&s hyllyna. Kiinnityksen tukevuus saattaa olla riittamaton. Viela
konseptivaiheessa kiinnitys vaikuttaa toimivalta. Lisaksi grillissa on nelja isoa jarrullista pyoraa,
ja grillien ollessa liitettyna toisiinsa jarrullisten pyorien lukumaara on kaksinkertainen. Todenna-
koisesti kiinnityksen tukevuuden kanssa ei tule ongelmia. Valihyllysta on my®s erilaisia vaihto-
ehtoja ja kiinnitystapoja. Ensimmaisessa vaihtoehdossa grillit yhteen liittava valihylly on sivu-
hyllyn kanssa samankaltainen (kuva 35).

Kuva 35. Grillit yhdistava valihylly, versio 1.
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4.4.8 Painon laskeminen

Grillin paino taytyi selvittaa ennen uuden esityksen lahettamista. Se oli kokonaisuuden kannal-
ta oleellista, silla asiakkaan yksi ehdoton vaatimus oli saada grillista kevyempi kuin kilpailijan
227 kg:n painoinen grilli.

Kuva 36. Grillit yhdistava valihylly, versio 2.

Toisessa vaihtoehdossa valihylly jaljittelee kansilevyn rakennetta. Hylly saa grillit ndyttamaan Kuva 37. Grillin painon laskemiseen tarvittavia tietoja.

yhteenrakennetuilta (kuva 36). Vilihylly on kannen kanssa samankokoinen. Hylly ei nouse kan-  Grillin painon laskemiseksi taytyi selvittda materiaalit, eri osien ainevahvuudet, mitat yms.

sitasoa ylemmas, vaan jatkaa kansitasoa lahes saumattomasti grillista toiseen. Valihylly kiinni- Isojen osien, kuten hiilisailion ja ulkopaneeleiden, painon selvittamiseksi laskettiin niiden pin-
tetaan grillien tydontdékahvoihin alapuolelta. Kiinnitysmenetelma on tukevampi kuin aikaisem-  ta-ala (kuva 37). Kun pinta-ala ja ainevahvuus tiedetaan, katsotaan materiaalitoimittajan tuote-
massa mallissa. tiedoista kyseisen materiaalin paino tietyssa koossa.
Esim. teraslevyn paksuus on 2 mm, leveys 1 250 mm, pituus 2 500 mm ja paino 50 kg (Hartman.
f12014).

Hyllyn painon laskemiseksi taytyi selvittaa hyllyn pinta-ala (kuva 39, ympyroity). Hyllyn koko on,
pituus 1 500 mm, leveys 800 mm. Sen pinta-ala lasketaan pituus metreina kertaa leveys metrei-
n&, eli 1,5 m x 0,8 m = 1,2 m Filmivaneri painaa 14,7 kg/m? (Envor.fi 2013). Alahyllyn painoksi
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tulee 17,64 kg. Sama laskukaava patee myos muihin materiaaleihin, kuten teraksiseen kanteen.

Rungon paino laskettiin selvittamalla kaikkien samankokoisten putkien yhteenlaskettu mitta.
Materiaalin ominaisuudet katsottiin materiaalintoimittajan luettelosta. Ulkomitat ovat 40 mm
X 40 mm, seindmdvahvuus 2 mm, paino 2,31 kg/metri (Ksteel.fi 2014). Kun tiedetdan paino per
metri, voidaan laskea koko-naispaino. Samalla tavalla my6s laskettiin grillitasojen paino. Ko-
konaispaino on kuitenkin vain arvio. Painoon vaikuttavat lukuisat asiat, joita on vaikeaa ottaa
huomioon. Grillin kokonaispaino on noin 180 kg-200 kg.

Muutokset kaytiin lapi Loipartin suunnittelijan kanssa palaverissa. Hdnen mielestaan muutok-
set olivat toimivia ja ratkaisivat aiemmin havaittuja ongelmia. Han pyysi tekemadan kuvien poh-
jalta esityksen, joka lahetetaan Miamiin. Esitysta tarvitaan tulevaa palaveria varten. (Loipartin
suunnittelija, henkilokohtainen tiedonanto elokuu 2013.)

Esitykseen lisattiin uudet kuvat grillista lisavarusteineen ja tarkempia kuvia grillin tekniikasta
(kuva 38). Esityksessa on selvitys grillissa kaytettavista materiaaleista, grillin paamitat ja laskettu
painoarvio. Esitykseen lisattiin myos tarkemmat tiedot grillin toiminnoista ja ominaisuuksista.

Kuva 38. Grilli lisavarusteineen ja yksityiskohtaisemmilla kuvilla hiilisailiosta ja grilla-
ustasosta.
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Grillin seuraava kehitysversio sisaltaa viimeisimmat muutokset asiakkaan seka Loipartin tahol-
ta, joten ne esitellaan lopullisena konseptina.

Viimeisimman esityksen lahetyksen jalkeen asiakas ja Loipartin Miamissa toimiva henkilo piti-
vat palaverin grillista. Asiakas oli kiinnostunut grillista ja oli valmis hankkimaan yhden prototyy-
pin. He olivat tyytyvaisia grillin ulkoasuun, etenkin kilpailijan tuotteeseen verrattuna (kuva 7).
Visuaalinen ilme oli sellainen kuin asiakas odotti. Heilta tuli myds muutosvaatimuksia padasias-
sa grilliosaan. Ensimmaisena vaatimuksena oli tuhkaluukkujen lisdaminen hiilisailioon (kuva
39). Toiseksi, grillissa pitaa olla korkeussaadettava arina (kuva 40).

Kuva 39. Grillaamisesta aiheutuvat tuhkat poistetaan kiskoilla
liikkuvien kolmen erillisen tuhkaluukun avulla.
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Kuva 40. Hiilisailidin pohjalla olevien arinoiden avulla sadadetaan grillauslampédtilaa. Arinoita
saddetaan kolmella erillisella saatimelld, saatimet nostavat ja laskevat arinaa porrastetusti kah-
vaa kaantamalla.

Grillin lisaksi asiakas halusi my6s syvan kylmaaltaan, jossa sailytetaan ruokia ja juomia. Asiak-
kaan toivomuksesta kylmaallas olisi ns. jadallas. Allas taytetaan jailla, jotka pitavat niiden paalla
olevat ruoat ja juomat kylmana. Lisaksi altaan ulkonako pitaisi olla grillin kanssa yhtenevainen.
Toimeksiantaja ehdotti, etta grillin suunnittelun ohella suunnitellaan my6s kylmaaltaan visuaa-

linen ilme ja myyntikuvat (henkil6kohtainen tiedonanto, toimitusjohtaja elokuu 2013).
Kylmaaltaan suunnittelu ei tuottanut suuria ongelmia, koska grillin rakenneratkaisut mahdollis-
tivat suuretkin muutokset. Kylmaaltaan toteutuksesta pidettiin palaveri Loipartin suunnittelijan
kanssa. Suunnitelmana oli, etta grillin hiilisailio ja arina korvataan kylmaaltaalla ja grillin kansi-
rakennetta muokataan (Loipartin suunnittelija, henkil6kohtainen tiedonanto elokuu 2013).
Asiakas my0s halusi, etta kylmaaltaan pisarasuojat ja ylahyllyt olisivat samankaltaisia kuin heilla
jo kaytdssa olevissa kylmaaltaissa (kuva 41).

Kuva 41. Asiakkaan jo kaytossa olevat kylmaaltaat.

Vaikka muutokset saattavat kuulostaa suurilta, ne ovat kohtuullisen helppoja toteuttaa. Kyl-
maaltaan allas on hiilisdilion kanssa samankokoinen ja -muotoinen. Allas kiinnittyy runkoon
samoista kohdista ja samalla tavalla kuin hiilisailié (kuvat 42 ja 43). Runkoon ja ulkopaneeleihin
ei tarvitse tehda muutoksia. Sailion pohjaan tulee venttiili, josta sulanut jaa valuu kylmaaltaan
pohjassa olevaan kerdysastiaan.
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Asiakas oli myos tyytyvainen kylmaaltaan visuaalisesta ilmeesta. Ainoana muutosvaatimuksena
oli madaltaa altaan syvyytta. He halusivat noin 100-150 mm syvan altaan.

Konseptissa on myds tarpeellista tuoda esille eri varivaihtoehtoja. Kuvakollaaseja 9 ja 10 tutki-
malla pohdittiin grillin varimaailmaa. Kollaasien keskeisena kohteena oli niiden varimaailma ja
valaistus. Varit ovat melko rohkeita ja pastellisavyja kaytetaan paljon. Valaistuksessa korostuu
tunnelmavalaistus, jonka toteutuksessa kaytetadan mm. neonvaloja. Ideoiden pohjalta luotiin
alustavasti nelja eri varivaihtoehtoa, syvanpunainen vaaleammanpunaisella hileella, turkoosin-
sininen, turkoosinvihrea seka valkoinen (kuva 44).

Kuva 42. Kylmaallas.

Kuva 43. Kuvakollaasi kylmaaltaan rakenteista. Kuva 44. Kuvakollaasi eri varivaihtoehdoista.
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6 JOHTOPAATOKSET

Lisaksi grillit ja kylmaaltaat on mahdollista yhdistaa toisiinsa useilla eri tavoilla. Kayttamalla 45
asteen kulmaan tehtyja valihyllyja, voidaan grilleista ja kylmaaltaista luoda ns. kaari. Niita voi
myds yhdistaa vierekkdin niin monta kuin on tarpeen (kuva 45).

Kuva 45. Grilli ja kylmaallas toisiinsa yhdistettyina. Kayttamalla erilaisia
valihyl-lyja, ne voidaan yhdistaa usealla eri tavalla ja luoda monenlaisia
muotoja.

Opinnaytteen aiheeksi muodostui grillauspisteen visuaalisen ilmeen suunnittelu. Tavoitteena
oli ratkaista jo olemassa olevien tuotteiden ongelmat ulkonadn ja rakenteen osalta. Ongelmien
ratkaisussa on kaytetty erilaisia tutkimusmenetelmia. Niista tarkeimmiksi muodostuivat asian-
tuntijahaastattelut seka benchmarkkaaminen.

Tutkimusmenetelmien avulla selvisi, etta mikaan olemassa oleva grilli ei tayttanyt asiakkaan
vaatimuksia ulkonaon tai rakenteen osalta. Grillit nayttivat samanlaisilta ja sopivat paremmin
pihakayttoon kuin risteilijan kannelle. Myds rakenneratkaisut olivat vanhanaikaisia, epakaytan-
ndllisia ja painavia. Erilaisten visuaalisten boardien pohjalta ulkonakéon haettiin risteilijan kan-
nelle sopivaa tyylia. Asiantuntijahaastatteluiden ja benchmarkkaamisen avulla etsittiin oikeat
rakenneratkaisut ja materiaalivalinnat.

Tutkimuksella pyrittiin selvittamaan, miten suunnitella grillauspiste, joka vastaa asiakkaan tar-
peita ja on mahdollista valmistaa Loipartin tiloissa. Luonnoksia tehdessa alkoi nopeasti muo-
dostua grillin ja kylmaaltaan visuaalinen ilme. Haasteelliseksi osoittautui teknisten ratkaisuiden
suunnittelu seka asiakkaan tarkat vaatimukset ja muutosehdotukset. Lukuisien asiantuntijakes-
kusteluiden jalkeen asiakasta miellyttavat ratkaisut kuitenkin loytyivat. Lopputulokseksi saatiin
perinteisesta poikkeava grillauspistekonsepti, joka taytti asiakkaan odotukset niin teknisesti
kuin ulkonadllisestikin.

Tyo eteni odotetusti, eika suuria ongelmia esiintynyt. Ainoastaan kymmenien kuvien mallinta-
minen aiheutti pitkia paivia, seka asiakkaan muutosvaatimukset teettivat lisatyota. Myos asiak-
kaan -7 tunnin aikaero tuotti valilla iltatoita. Opinnayte oli onnistunut ja vastasi tutkimuskysy-
mykseen. Opinnayte oli myos erittain tydelamalahtéinen.

Opinnaytteen tekemisessa ongelmaksi muodostui kirjallisten lahteiden vahai-syys. Grillien
rakenteesta ei [0ytynyt yhtaan kirjallista lahdetta. Sahkadisia lahteita oli puolestaan riittavasti,
mutta niiden luotettavuus on kyseenalainen. Visuaalisen ilmeen osalta 16ytyi hyvia kirjallisia
lahteita, siina kuitenkin parhaaksi lahteeksi osoittautuivat kuvakollaasit.

Jatkossa tyon tuloksien pohjalta on tarkoitus tehda mittapiirustukset valmistusta varten. Grillis-
ta ja kylmaaltaasta valmistetaan myos prototyypit. Tamanhetkisen tiedon mukaan grillia on jo
myyty asiakkaalle, ja sita ryhdytaan valmistamaan. Tosin tarkkaa ajankohtaa ei viela tiedeta.
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