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1 JOHDANTO

Internetissa olevat reseptisivustot ovat varmasti jokaiselle ruuanlaitosta
kiinnostuneille tuttuja. Googlea kayttdmalla voi parhaimmillaan 16ytaa
kymmenia, ellei jopa satoja eri resepteja samasta ruoka-annoksesta useilta eri
sivuilta. Osa resepteistd saattaa vaikuttaa kompeloiltd, ikaankuin todellisen
amatoorin kirjoittamilta, ja osa taas mahdottomilta huippukokin gourmet-
annoksilta, joka sisaltaa raaka-aineita, josta et ole kuullutkaan. Lisaksi jotkut
reseptit ovat niin sekavilla sivuilla, ettei koko reseptida tahdo I6ytyd kaiken
sekamelskan keskeltd. Jos etsitty ruoka-annos on tekijélle hiemankin vieras, voi
annoksen kuvan puuttuminen tai turhan monimutkainen sivuston ulkoasu johtaa
koko aterian valmistamisen hylkdamiseen. Joissakin tapauksissa herdaa myos
kysymys, onko sivusto olemassa markkinointia vaiko todellista tarvetta varten?

Keta sivusto palvelee ja milla tavalla?

Olen nautinnonhakuinen ihminen, jonka vuoksi hyva ruoka on minulle tarkea
asia. Intohimoisena kokkaajana pyrin etsimaan koko ajan uusia makuelamyksia
ja tietoa muiden maiden ruokakulttuureista ja -tavoista. llman Internetin
tarjoamia mahdollisuuksia en usko, ettd olisin padssyt harrastuksessani sille
tasolle, jolla nyt olen. Reseptisivustot merkitsevatkin minulle siis todella paljon.
Kaytan niita lahes paivittain uusien ideoiden etsimiseen ja tulevien aterioiden
suunnitteluun. Toteankin kuuluvani reseptisivustojen kayttajien
elamyshakuiseen &aripddhan, toisen aaripdan etsiessa sivustoilta [&hinn&a
budjettiin sopivaa helppoa ruokaa. Reseptisivustojen lisdksi kaytan alan kirjoja

ja lehtia hyvéakseni.

Tassa opinnaytetydossani keskityn paaasiallisesti tarkastelemaan kolmea
erilaista reseptisivustoa, joissa jokaisessa on hieman toisistaan poikkeava
nakokulma ruuan valmistukseen ja sen esille tuomiseen. Amat6ori- ja
harrastelijakokkien ~ www.kotikokki.net = —sivusto  antaa  kotoisan ja
"kotiruokamaisen”  vastineen  aarikaupalliseen  www.pirkka.fi/ruoka -
reseptipalveluun, jonka ainoana tarkoituksena tuntuu olevan saada reseptin

lukija kayttamaan Pirkka-tuotteita. Kolmas sivusto, jota tarkastelen,

TURUN AMK:N OPINNAYTETYO | Julius Murtojarvi



www.maku.fi, tuo elamyksellisyyden ja ammattimaisuuteen pyrkivan
tarkastelutavan mukaan ruuanlaittoon. Sivustojen yleisen tarkastelun liséksi
vertailen sivustojen graafista ulkoasua: onko sivuston layout sekava, onko
varimaailma yhtendinen ja millaisia kuvia tai mainoksia sivustolla on, ja mita
kyseiset ominaisuudet viestivat sivuston kayttajalle. Liséksi vertailen sivustojen
siséltdd toisiinsa ja sitd, mik&d on niiden kayttotarkoitus. Onko sivustoilla
yhtendisia piirteitd reseptien lisdksi, ja kuinka niiden kayttoliittyma on

suunniteltu.

Ajankohtainen kysymys siitd, voiko internet korvata alan kirjat ja lehdet on
aiheellinen myos ruokareseptien maailmassa. Miten reseptisivusto eroaa
reseptikirjasta? Pyrin vastaamaan esittamiini kysymyksiin ja tarkastelemaan
opinnaytetyoni aihetta omakohtaisten kokemusten, havaintojen ja opiskelun

kautta saamani ammattitaidon perusteella.
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2 YLEISKATSAUS

2.1 Reseptisivustojen sisalto ja tarkoitus

Internet on taynna reseptisivustoja. Lahes jokaisella ruokaa tuottavalla ja
markkinoivalla yrityksella on Internetsivuillaan oma resepteihin erikoistunut osio.
Liséksi on ruokalehtien, ruokakauppiaiden ja ruuanlaittoon liittyvien televisio-
ohjelmien omat nettisivut, joita erilaiset harrastelijoiden yllapitamat palvelut ja
blogi-sivustot taydentavat. Sanomalehdillakin on usein oma ruoka-aiheinen
osio, esimerkiksi Helsingin Sanomat on onnistunut brandaamaan ruoka-osionsa
Ruoka Torstaiksi, jonka pohjalta he ovat saaneet julkaistua muutaman kirjankin.
Kirjoittamalla Googleen sanan "ruoka reseptit” l0ytyy yli 300 tuhatta tulosta.
Kirjoittamalla hakusanaksi englanniksi "food recipe” l6ytyykin jo yli 200
miljoonaa tulosta. Ruuanlaitto ja reseptien kayttdminen tuntuukin olevan
enemman pinnalla kuin koskaan aiemmin. Omat sivut 16ytyy niin karppaajille,

vegaaneille kuin kevyen ruokavalion noudattajille.

Reseptisivustojen keskeinen tehtdva on tarjota ihmiselle ohjeet tietyn aterian
valmistamiseen. Kaikki oleellinen reseptisivustossa tiivistyy siis taman yhden
yksinkertaisen asian ymparille. Se, miten resepti kayttajalle tarjoillaan riippuu
sivustosta ja sivuston ideasta. Sivustot, joissa paaosassa ovat suuret kuvat
huolitelluista annoksista kertovat eri asiaa kuin sivut, joissa ei ole kuvaa
lainkaan, tai joissa kuva on otettu pokkari-kameralla sen enempaa kuvan
lopputulosta miettimatta. Jos sivuston graafinen ilme on tarkkaan suunniteltu,
on tarkoituspera ja kohdeyleis6 my6s eri, kuin sellaisen sivuston, joka on
selvasti tehty vain reseptien jakamista varten. Reseptisivujen, joissa kuva
ateriasta on selvasti p&d&osassa itse reseptiin ndhden, on tarkoitus luoda
mielikuvaa ateriasta elamyksena. Oli reseptin ateria mika tahansa, se nayttaa
siltd kuin se olisi ravintolasta tilattu. Tallaisten tarkkaan mietittyjen kuvien
luoman mielikuvan avulla voidaan tavallisesta arkisesta aterioinnistakin tehda

ns. "elamyssyomista”.
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Kuva 1 & 2. Hernekeitto kahdella eri reseptisivustolla

Elamyksellista syomistd korostavat usein kaupalliset, erilaisten ruokayritysten
reseptisivustot. Tarkoitus on mielikuvia myymalla markkinoida tiettya tuotetta.
Esimerkiksi Atrian sivuilta ei 10ydy ainuttakaan reseptid, jossa ei olisi loppuun
asti mietittya mainoskuvaa lopullisesta ateriasta, silla kyseisten reseptien
paaasiallinen tarkoitus on saada lukija kayttdm&an reseptissa mainittua Atrian
tuotetta nayttdmalld, minkalaisia herkkuja kyseisestd tuotteesta voi luoda.
Yleensa reseptin yhteydessa sivuston laidalla ndkyy myos reseptissa kaytetyn
tuotteen kuva, jotta kayttdja osaa ostaa juuri Atrian tuotteen, eika Kkilpailijan
vastaavaa. Ruuan valmistukseen erikoistuneiden lehtien sivuilla elamyksellisen
syomisen korostaminen on luonnollista, koska erikoiset reseptit ja niista otetut
hyvat kuvat ovat yleensa syy, miksi jotakin lehtea ylipaansa luetaan ja ostetaan.
Lehden ymparille luodut nettisivut toimivat lehden tukena markkinoiden kyseista
lehted ja toisinpain.

Elamyssyomisen vastapainoksi moni sivusto korostaa arkisyomista, eli helppoja
ja helposti lahestyttavia resepteja. Tavalliseen kotiruokaan erikoistuneilla
sivustoilla kuvat ovat selvasti toissijaisessa roolissa itse reseptiin ndhden ja
yleensa ndma sivustot ovat sellaisia, joiden jAseneksi saa liittya ja lahettdd omia
resepteja muiden katseltavaksi ja kommentoitavaksi. Myds moni ruokaan
erikoistunut blogi korostaa syémisen arkisuutta.
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2.2 Ruokablogit ja videoreseptit

Ruokablogien, tai yleisemmin Internetblogien kirjoittaminen on selkeasti 2010-
luvun trendi. Niissa kirjoittaja yleenséd avaa omaa elamaansa blogin lukijoille ja
pyrkii tekemaan elamantyylistddn tavoittelun arvoista romantisoiden arjen
tapahtumia. Ruokablogeissa olevat reseptit ovat usein erilaisia kuin muissa
resepteihin erikoistuneissa sivustoissa, johtuen reseptin rakenteesta. Oli resepti
kuinka arkinen tai ylellisen oloinen tahansa, tehdaan siitéa ikdankuin tarina, jonka
sekaan valmistusohjeet on ujutettu. Raikeimmissa tapauksissa tuntuu, kuin ne
olisivat sivuroolissa kaikkeen muuhun tekstiin n&hden. Rakenne on lahes
poikkeuksetta samanlainen kaikissa blogeissa. Aluksi kirjottaja kertoo, mita on
ajatellut tehda ja miksi. Taman jalkeen on kuvia valmistusvaiheista selityksineen
ja lopuksi itse lopullinen ateria. Sen jalkeen kirjoittaja analysoi aterian ja kertoo
mit& olisi tehnyt toisin. Esimerkiksi Suomen 3. suosituin ruokablogi vuonna 2010
(Iltalehti, 2011), Pastanjauhantaa, toistaa tatd kyseista kaavaa lahes jokaisen

reseptinsa kohdalla.

Usein reseptiin on liitetty myds tietoa siitd, mista bloggaaja on reseptin [oytanyt,
tai kokeillut sitd ensimmadisen kerran ja miltd resepti maistuu. Blogeissa
kirjoittaja on tavallisesti rehellinen ja kertoo oman mielipiteenséd reseptin
toimivuudesta suoraan. Mikali ruoka-annos ei miellytad, sanotaan se, tai
annetaan parannusehdotuksia. Lukijaa ei pyritd huijaamaan. Lisaksi ruoka-
annoksen historiaa on usein selvitetty, joskus hyvin perusteellisestikin. Voikin
helposti todeta ruokablogien olevan usein huomattavasti informatiivisempia kuin
tavanomaisten reseptisivustojen. Tottakai riippuu lukijasta tarvitseeko, tai
haluaako edes lukea, ylimaaraista tietoa ateriaan liittyen. Jotkut voivat kokea
tallaisen lahestymistavan ruuanlaittoon jonkinlaisena snobismina, eivatka siksi
piittaa blogeista. Joka tapauksessa bloggaaminen on kasvussa oleva ilmio ja
yha useampi ihminen seuraa aktiivisesti jotain blogia tai aloittaa sellaisen

pitdmisen.

Joillekkin ruuanlaittoa harrastaville blogin kirjoittaminen voi olla avain

harrastuksen viemiseksi seuraavalle tasolle. Esimerkiksi Hellapoliisi.fi —
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blogisivustoa yllapitdva Kati Jaakonen on sivuston suosion my6ta pystynyt
luomaan sivustolleen bréandin keittokirjojen ja lautapelien avulla, jolloin
blogisivustosta on tullut rahaa tuottava bisnes ja elaméntapa (Lauttamus-Ahola
2010). Toinen hyva esimerkki blogin viemisesta seuraavalle tasolle on
Kinuskikissa.fi —sivusto, jonka luoja on Kkeittokirjan lisaksi saanut koottua
ymparilleen toisiaan opettavan ja kokkauksissaan kannustavan yhteison.

RESEPTIT, JOISSA ON JUIUA!

v

[ Eusvu
UUSIMMAT RESEPTIT
BROILER! JA KANARUOAT
GLUTEENITTOMAT
GRILLIRUOKIA
HILLOT JA SAILYKKEET
JUHLATARJOILUJA
JUOMAT
JALKIRUOAT JA VALIPALAT
JAATELOT JA
JAADYKKEET
KAKUT
KALARUOAT JA AYRIAISET
KARKIT Ruokaliste vk /672012
KASTIKKEET
KASVIS 13.04 2012
KEITOT
KORISTEET
LEIVONNAISET
LIHARUOAT
MAKKARARUOAT
PIRAKAT
PASTA- JA NUUDELIRUOAT
PIKKUSUOLAISET JA
ALKUPALAT
SALAATIT Q)?uumgmmgzﬁpfz

» LUKWOIDEN RESEPTIT

Kuva 3. Hellapoliisi on onnistunut tuotteistamaan bloginsa

Blogien lisdksi moni ihminen on |0ytanyt harrastuksensa tueksi erilaiset
Internetin videopalvelut, kuten Youtuben tai Vimeon. Videoreseptien tekeminen
vaatii toteutuakseen huomattavasti suuremman kynnyksen kuin perinteinen
blogi, silla siina ihminen tarvitsee paitsi kameran, myds esiintymistaitoa ja
tahtoa. Suomessa yksityishenkildiden tekemat videoreseptit eivat ole yhta
suosittu itsensa ilmaisemisen tapa kuin esimerkiksi Yhdysvalloissa, ja siksi

englanninkielisia videoresepteja loytadkin paljon enemman kuin suomenkielisia.

Yrityksille Internetin videoreseptit ovat nykydan yksi osa tuotteidensa

markkinointia. Esimerkiksi Valiolla on Youtube-kanavallaan kymmenien
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reseptien lisédksi oma vinkkiosionsa, jossa Valion keittiomestari kertoo erilaisia
ruuanlaittoon liittyvia vinkkeja. Valion lisaksi esimerkiksi HK Ruokatalolla ja
Dansukkerilla on omat Youtube-kanavansa. Videoita jaetaan kayttajille paitsi

yrityksen nettisivuilla, niin myos sosiaalisen median kautta.

2.3 Kirja vastaan Internet

Internet ja digitaaliset jakelukanavat tulevat korvaamaan perinteisen painetun
kijan  on vaite, jota ollaan kuulutettu jo vuosia, ellei vuosikymmenia.
Toistaiseksi niin ei ole tapahtunut, eikd todennakoéisesti tulekaan tapahtumaan
viela hetkeen. Se kuitenkin on totta jo nyt, ettd Internet tuo paljon
mahdollisuuksia ja uusia ndkodkulmia perinteiseen painettuun kirjaan tai lehteen

verrattuna.

Kun ostaa keittokirjan, on siinéa yleensa vain yksi resepti tietysta ateriasta, eika
vaihtoehtoisia valmistustapoja tai raaka-aineita ole juurikaan annettu. Kirjassa
oleva resepti on siis ikadnkuin laki, joka ei anna sijaa soveltamiselle. Internetia
ja reseptisivustoja hyodyntamalla l6ytda usein monia erilaisia variaatioita
resepteista, joita voi yhdistella mielensa mukaan. Riippuu tietenkin ihmistyypista
kumpi on itselle sopivampi keino hankkia resepti ja valmistaa ruokaa. Jos tuntee
olevansa epéavarma ruuanlaittaja, voi kirjan yksi resepti tuntua uskottavammalta
ja helpommin lahestyttavalta kuin internetin monta reseptid samasta ateriasta.
Toisaalta, jos kirjan resepti todetaan aterian jalkeen huonoksi, voi pettymys olla
vaikeammin nieltavissa, kuin jos resepti olisi otettu internetista. Onhan yleensa
ruokakirjasta joutunut maksamaan rahaa ja kun ostoksen on todennut huonoksi,
tuntee olonsa vakisinkin petetyksi. Internetistd voi kuitenkin aina hakea
seuraavan reseptin ja kokeilla josko se olisi parempi kuin edellinen. Internet tuo
useita eri nakokulmia tiettyyn ruoka-annokseen, kun keittokirja tuo vain ja

ainoastaan yhden.

Tuleeko Internetin  mahdollistama digitaalinen reseptien jakelu sitten
korvaamaan painetun keittokirjan? Edouard Cointreau, keittokirjoja vuosittain
palkitsevan Gourmand World Cookbook Awardsien johtaja ja perustaja, toteaa,
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etteivat ruokablogit ja keittokirjojen s&hkdinen jakelu ole uhka perinteiselle
keittokirjalle, silla sahkoisia kirjoja myydéaan maailmalla vield todella vahan ja
jokaisen bloggaajan lopullinen paamaara on kuitenkin oman Kkeittokirjansa
julkaiseminen (Nieminen 2012). Fyysinen kopio keittokirjasta tyydyttdaa myds
ihmisen kerdilytarvetta, mita Internetista haettu resepti ei valttamatta tee, ellei
sitd sitten tulosta ja arkistoi omiin kokoelmiinsa. Keittokirjoja, kuten yleensakin
painettuja teoksia, pidetaan usein myos luotettavampana tiedonlahteend kuin
Internetid. Kirjan reseptin on oltava laadultaan hyva, eihdn sitd muuten oltaisi
painettu pitkan tuotantoprosessin paatteeksi paperille. Internetin reseptien
laatua on taas vaikea todeta ilman kokeilua, onhan reseptin saattanut kirjoittaa
kuka tahansa. Jokainen keittokirja pitaa lisdksi sisallaan tietynlaisen lupauksen
siitd, etta lukija pystyy valmistamaan kirjan reseptin. Oli Internetin
luotettavuudesta ja laadunvalvonnasta mitd mieltad tahansa, ovat reseptien
paivitys- ja korjausmahdollisuus, mahdollisuus kommentoida ja arvostella
reseptia julkisesti, seka reseptin helppo jakaminen muille sellaisia asioita, jotka

puoltavat Internetin kayttamista reseptien jakelukanavana.

Cointreau toteaa perinteisen painetun keittokirjan muuttuneen vuosien varrella
todella paljon. Siind missa 20 vuotta sitten kirjat olivat lahes pelkastaan tekstia,
valtaavat nykyaan kuvat enemmdan ja enemman sivualaa jattden tekstin
sivuosaan (Nieminen 2012). Englantilainen ruokakirjoihin erikoistunut
kustannustoimittaja Doe Coover toteaa taman muutoksen johtuvan siita, etta
perinteinen painettu kirja pyrkii vastaamaan Internetin tuomiin haasteisiin.
Keittokirjoissa ei ole en&a kyse vain reseptista, silla kuka tahansa voi katsoa
reseptin Internetistd (DeLorenzo 2012). Koska Internet on monelle kirjaa
katevampi tapa hankkia tietoa reseptista, on kirjan ostamisen taustalla usein eri
syy, kuin todellinen tarve. Amerikkalainen tutkimus osoittaa, etta keittokirjan
ostaja toteuttaa tyypillisesti ostamastaan kirjasta vain yhden tai kaksi reseptia.
Viela tyypilisemmin reseptin toteuttaminen j&& vain suunnittelun tasolle.
(Nieminen 2012). Kirja toimii siis useammin suunnittelualustana, kuin

todellisena tarpeen tyydyttajana.
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3 KOLMEN SIVUSTON ESITTELY

3.1 Amatoorien kotikokki.net

W] 3 o P i i f B I: N ! ; :
Reseptit v Keskustelut Kayttajat Viinit W

fostostista % Kirjaudu | Rekisteroidy

m Klikkaa ja katso simasuiden maukkaat

i = ' Ruokaohjeita meidan keittidistamme!

Viikon resepti

Katso: Kuningatarhilio

@

Maukkalmmat resept

KLIKKAA
ja tutustul »

2211 191 613 264 49828

E Electrolux

Ammatiitasen sminsisuudet
poitri

Kiinnostavaa?
Tuotsuutyudet
% Tiaa pavn reseptit RS Suamen aressaja
luhlassa hyviksi havaittuja resepteja.
®  kayta mobiilisti Jokaisen reseptin takaa loytyy siis samanlainen kotikokki kuin Sinakin ofet
Sukella sekaan salailemaila resepte)a ta Nakemalia ruokaonjeta ja osallistul
i Suosituskone Ihan ensin kannattaa kuitenkin luoda oma tunnus. Tervetuloa mukaant

Kokkllokl

KOKKAUS E4y8jdNE okuGl keile

sunsms  resoptisuosituksio e Sipulin kuivaus kymelsilmin
KONE  makusi mukaan Taa ofi niin hauskaa tvta kun katselin ja kuivasin sipuleita Tuliko rakkautta tai draamaa vesi
valui silmista.

BN scricnts fittyy reszptin
Kuivatut sipult

2342012 - Naytd omala sivulaan Kommentt (0}

TAPAHTUMA kiytt4jaRa marsko kaiile

@ Vueden 2011 kuivalut chilit silotty ja siemenet on istutettu multaan.

Ly

2242012 - Wiyt omala sivulsan Kommentt (0) [

Kuva 4. Kotikokki.net —sivuston etusivu.

Ensimmainen sivusto, jota tarkastelen, on monelle amatddrikokkaajalle tuttu

reseptipalvelu kotikokki.net.  Sivuston tavoite on olla "paras ja kaunein
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ruoanlaittoon liittyva palvelu ikind” (Kotikokki.net), mutta todellinen tarkoituspera
on antaa kayttgjille mahdollisuus tuoda omia reseptejaan muiden néhtavaksi ja
kommentoitavaksi. Sivuston kayttdminen, kuten yleensékin reseptisivustoissa,
ei vaadi kayttajan rekisterditymista palveluun, vaikkakin rekisterdityneena
kayttajana paasee toteuttamaan sivun tarkoitusperéda. Rekisterditydan kayttaja
paasee muokkaamaan profiiliaan luomalla ns. keittokirjoja sivuston resepteista,
lisddmalla kommentteja ihmisten resepteihin ja antamaan niille peukkuja, mikali
resepti on mielestédn hyva. Kotikokki.netissd ei ole minkaanlaista
laadunvalvontaa reseptien suhteen, vaan palvelun kayttdjan tulee itse karsia
jyvéat akanoista, eli paatella onko resepti hyva vai huono. Yleensa resepteille
annetut peukut toimivat suuntaa antavana tekijana. Mita enemman peukkuja,
sitA enemman katselukertoja reseptilla on. Reseptin ilmiantaminen sivuston
yllapitajille voisi olla tarpeellinen ominaisuus, mikali joku kayttaja tekee selvasti
pilailumielessa ruokaohjeita tai kommentteja.

Kotikokin ~ reseptihaku  on  suhteellisen  monipuolinen ja erilaiset
ruokailutottumukset huomioon ottava. Aluksi valitaan luokitus, sitten
mahdollinen erikoisruokavalio jonka jalkeen voi valita reseptin "teeman” ja
paaraaka-aineen. Haku suodattaa kaikki reseptit pois, jotka eivat taytd annettuja
kriteereitd, mutta koska laadunvalvontaa ei ole, voi esimerkiksi vegaanin ruokaa
hakiessa tulla lihavaihtoehtoja. Kaikki riippuu siitd, miten reseptin kirjoittaja on
itse reseptinsa luokitellut. Yksittéaisia resepteja sivustolta |6ytyy noin 50 000.
Vaikka palvelu on ensisijaisesti reseptiarkisto, toimii sivusto my6s yhteisona.
Kotikokki-kollegoja voi lisata kavereiksi ja heidan kanssaan voi keskustella.
Sivulla on my6ds oma foorumi, jossa kayttajat harrastavat aktiivista keskustelua

kaikesta ruokaan ja sen valmistukseen liittyvasta.

Kotikokin kayttoliittyma noudattaa melko perinteista internetsivuston rakennetta.
Sivuston yldlaidassa on ns. "header”, joka on muuttumaton osa sivua.
Headerista 10ytyy sivuston logon liséaksi navigaatio, josta sivuston eri osa-
alueille paasee. Navigaation vieressd on hakupalkki nopeaan reseptihakuun.
Headerin alapuolella on sivuston varsinainen siséltd, joka vaihtuu sitd mukaa

milla alasivulla on. Alasivujen rakenne ei merkittavasti muutu sivua vaihtaessa.
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Sisalté osion jalkeen tulee perinteinen "footer”, jossa on linkkeja info-sivulle,
palautesivulle, sekd koko sivuston toteuttaneen firman sivuille. Koska sivuston
rakenne on perinteinen, on se myos ihmisen suhteellisen helppo ymmartaa,
vaikkakin runsas mainosten maara saattaakin olla sekavaa. Varsinaisen
reseptisivun kayttoliittyma on hyvinkin yksinkertainen ymmartaa ja se noudattaa
tavallista reseptisivun kayttéliittymaa: aluksi on mahdollinen kuva, jonka alla on

listattuna raaka-aineet, ohjeet ja kommentit.

Sivuston graafinen ulkoasu on suhteellisen tuore ja raikas. Limenvihrea
taustavari keventaa sivuston yleisilmetta tehden siitd maanlaheisen. Vihreaa ja
valkoista sisaltava taustakuvan ruudukko huokuu kotiruokamaisuutta tuoden
mieleen mummolan vanhat ruutupoOytaliinat. Lisdksi logokin nayttda ronskisti
kasin piirretyltd. Kotoisaksi ja itsetehdyn nakoiseksi tehdylla graafisella ilmeella
halutaan korostaa sivuston luonnetta kotikokkien temmellyskenttana, jossa se
kylla onnistuu suhteellisen hyvin. Sivuston avatessa ei oleta saavansa nenansa
eteen mahdottomia gourmet-resepteja, vaan yksinkertaisia, budjettiin sopivia
ruokaohjeita. Rauhallista tunnelmaa rikkoo sivuston lukuisat mainokset, tehden
yleisilmeesta tarpeettoman levottoman. Liséksi mainosten sijoittelu joka puolelle
sivua on ristiriidassa muuten lempedhkon yleisiimeen kanssa. Reseptisivujen
graafisena kohokohtana toimii ruoka-annoksen kuva, joka useasti on otettu
tavallisella pokkarikameralla ilman sen suurempia taiteellisia visioita. Tama

toimii sivuston idean eduksi korostaen ideaa kotikokkaamisesta.

Internetin  siirtyessa entista enemman mobiililaitteilla ja tablet-tietokoneilla
selattavaksi, on moni Internetsivusto lanseerannut omat mobiililaitteilla luettavat
sivunsa tai vaihtoehtoisesti jonkinlaisen mobiilisovelluksen, jolla raskaampien
sivustojen  selaaminen  helpottuu.  Kotikokki.net on hyvd esimerkki
mobiililaitteiden kasvavan suosion hyoddyntamisestd. Sivustolta pystyy
lataamaan alypuhelimiin kotikokki.net —sovelluksen, joka on yksinkertaistettu
versio sivustosta ja sen resepteista. Sovellus ei tosin ole ladattavissa Windows
Phone —pohjaisiin puhelimiin, vaan naita varten sivustolla on oma mobiilisivu
helpompaa nettiselailua varten. Mobiilisivu on todella paljon yksinkertaistettu

versio nettisivusta, silla mobiilisivun navigaatiopalkissa on vain "Reseptit™-
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alasivu, jolla on valitut paivan reseptit, sekd reseptihaku. Reseptisivu on
yksinkertainen ja sisaltéd vain mahdollisen kuvan annoksesta, raaka-
aineluettelon seké& valmistusohjeet. Ja koska mobiiliversio on suunniteltu
puhelimella luettavaksi, on fonttikoko riittavan suuri, jotta lukeminen on helppoa.
Mobiilisivun graafisessa ilmeessa toistuu kotikokki.netin vihrea ja valkoinen
varimaailma, tosin hyvin paljon yksinkertaistettuna.
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b, = - PUUTARHA:
' e . O & Peutiuia 0 ME‘“'““ |
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Kuva 5. Kotikokki.netin reseptisivu
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3.2 Elamyshakuisten maku.fi
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Kuva 6. Maku.fi —sivuston etusivu.

Toinen tarkastelemani sivusto, maku.fi, on ruuanlaittoon erikoistuneen Maku-
lehden internetsivusto, joka toimii paitsi lehden markkinointivaylana, myos
ammattimaisten ruokareseptien tietopankkina. Painvastoin kuin kotikokki.net, on
maku.fi:n tarkoituksena korostaa ruuanlaiton elamyksellisyytta ja antaa ihmisille

mahdollisuus tuottaa kotonaan ravintolatason aterioita. Sivusto ei vaadi
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rekisteroitymista toimiakseen, vaikkakin rekisterdintiosiossa kerrotaan tiettyjen
ominaisuuksien olevan vain rekisteroityneiden kayttajien saatavilla. Tama ei
kuitenkaan pida paikkaansa, vaan kaikki tiedot ovat jokaisen saatavilla.

Kirjautuneena voi kuitenkin tallentaa kiinnostavat reseptit omalle profiilisivulleen.

Koska sivuston reseptit ovat samat, mitd kyseisessa lehdessa julkaistaan, ei
reseptien laadunvalvontaa tarvita. Kayttdd voi arvostella resepteja
kommentoimalla niita tai painamalla reseptin p&alla olevaa "tykk&&’-nappia.
Asiattomaksi todettu kommentti voidaan ilmiantaa sivuston yllapitajille, jolloin
yllapito poistaa tai antaa sen olla. Resepti on myds mahdollista jakaa
sosiaalisessa mediassa, kuten Facebookissa. Resepteissd on ilmoitettu
suuntaa antavat ravintoarvot sekd mahdolliset ruoka-allergioihin liittyvat tiedot,
tosin jalkimmaiset hieman hankalasti reseptin jalkeen tulevissa hakusanoissa.

Reseptihaussa on mahdollista hakea resepteja joko suoraan reseptin nimeé
hakemalla, tai valitsemalla ruokavalion, ateriatyypin, péaaaineksen,
valmistusajan, ruokalajin, sesongin, alkuperan, valmistusmenetelmien ja
ravintoarvojen perusteella. Liséksi resepteissa esiintyvid ruoka-aineita
klikkaamalla saa haettua kaikki tiettya ruoka-ainetta sisaltavat reseptit. Toisin
sanoen maku.fi:n reseptihaku on erittéin kattava ja laaja. Resepteja sivustolla
on yli 4000 joista valita. Reseptien liséksi sivustolta |6ytyy lehdestakin 16ytyvia
ruokaan liittyvia artikkeleita, toimittajien blogeja sekd oma kysymyspalstansa.
Siind kayttaja saa lahettdd oman ruokaan liittyvan kysymyksensa toimittajille,

johon he sitten vastaavat mahdollisuuksien mukaan.

Maku.fi:n kayttoliittym& noudattaa perinteistd Internet-sivuston kayttoliittymaa.
Sivun ylareunassa olevassa muuttumattomassa headerissa on sivuston logo
seka navigaatio-osuus. Lisdksi siité 16ytyy hakukentta, jolla voi hakea maku.fi —
palvelusta resepteja, artikkeleita, blogeja ja kysymyksia. Headerissa on linkki
lehden uusimpaan numeroon, josta aukeaa lehden tilauslomake. Headerin
jalkeen tuleva sisadltbosa on selkeasti jaettu eri osa-alueisiin samalla tavalla
jokaisella alasivulla. Sisallén alla on footer, jossa on pikalinkkeja tuoreimpiin ja

suosituimpiin resepteihin, seka linkit yhteystietoiihn ja palautteen antamiseen.
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Reseptisivun rakenne on perinteistdkin perinteisempi reseptisivun rakenne.
Aluksi on kuva ruuasta, jonka jalkeen kerrotaan kaytettdvat ruoka-aineet,
valmistusohjeet, seka lopuksi reseptin saamat kommentit. Sivustolla ei ole
paljon mainoksia, silla yhteistybkumppanit on lueteltu etusivun oikean reunan
palstassa. Kaikki mainokset ovat joko headerin ylapuolella tai sisallon oikealla
puolella, selvasti sisallosta erottuvana. Sivuston rakenne onkin siis todella
selked ja helppokéayttdinen, joskin hieman raskas latautumaan, johtuen

todennakoisesti sivuston koodauksesta ja kuvien runsaasta maarasta.

Sivuston graafinen ilme on hyvin yksinkertainen ja minimalistinen, ehka jopa
elegantti. Se perustuu mustaan korostusvariin, valkoiseen taustaan, seka
vaaleanpunaiseen linkkivariin. Liséksi l|&dhes jokaisella sivulla on isoja,
huoliteltuja kuvia ruoka-annoksista, jotka luovat kayttgjalle sellaisen olon, etta
han on etuoikeutetussa asemassa lukiessaan nain hienojen ruokien resepteja.
Sivun yleinen ulkoasu nayttdéa mainostoimiston suunnittelemalta ja
yksinkertaisen ilmeen idea todennakdisesti onkin jattdd juuri kuvat annoksista
padosaan. Sivuston typografia korostaa eleganttia ilmettd. P&dosassa ovat
yksinkertaiset ja helposti luettavat perusfontit, mutta etenkin etusivulla

korostusfonttina toimii kaunokirjoitusta jaljitteleva fontti.

Maku.fi:lla ei ole olemassa mobiililaitteille suunnattua, kevyempaa versiota
sivustostaan. Koska sivusto skaalautuu naytdon mukaan, on alypuhelimella
selailu kuitenkin ihan mukavaa, joskin melko hidasta sivuston raskauden vuoksi.
Etenkin reseptisivu on mobiililaitteelle kompakti ja nappara, vaikkakin fonttikoko
on mobiililaitteella selattavaksi turhan pieni. Kuitenkin kayttaja jaa kaipaamaan

edes jonkinlaista mobiililaitteille suunnattua versiota sivustosta.
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Kuva 7. Maku.fi:n reseptisivu
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3.3 Helppoa hakevien pirkka.fi/ruoka
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Kuva 8. Pirkka.fi/ruoka —sivuston etusivu.

Kolmas ja viimeinen tarkastelemani sivusto on Pirkka-tuotemerkin selvasti
kaupallisen tarkoitusperdn omaava reseptisivusto, www.pirkka.fi/ruoka.
Kyseinen sivusto, kuten arvata saattaa, on olemassa l|ahes puhtaasti
markkinoimaan Pirkka-tuotteita ja nayttdmaan, kuinka helppoa ruuan
valmistaminen on niitd kayttdmalla. Pirkka.fi/ruoka on osa laajaa kyseisen
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tuotemerkin ymparille tehtyd Pirkka.fi —palvelua, mutta todenn&kdisesti sen
osioista se kaytetyin ja suosituin. Sivuston kayttdminen ei vaadi
sisdankirjautumista ja kaikki lahes 5000 reseptia onkin jokaisen kaytettavissa.
Sivustolle voi toki luoda omat tunnukset, jos haluaa hyddyntaa palvelun Oma
keittio —osiota. Oma Kkeittibssa voi tallentaa suosikkireseptejaan ja -
ruokakuviaan, suunnitella ostos- ja ruokalistoja, sekd luoda ja muokata omaa

kokkiprofiiliaan.

Sivuston reseptit ovat samat kuin joka kuukausi ilmestyvassd, K-ryhméan
kaupoissa jaettavassa, Pirkka ruoka -lehdessé, eivétka taten sivustolle yllapidon
toimesta laitettavat reseptit vaadi laadunvalvontaa. Ruokia kommentoidessa
sivuston yllapito tarkistaa kommentin ennen sen julkaisemista, joten selvasti
asiattomia kommentteja ei paase lapi. Kommentoinnin lisaksi resepteja pystyy
arvostelemaan asteikolla 1-3, seka suosittelemaan hyvaksi koettuja resepteja
Facebookiin. Muihin sosiaalisiin medioihin resepteja ei pysty jakamaan suoraan
reseptisivulta. Reseptit sisaltavat suhteellisen tarkan taulukon annoksen
ravintoarvoista, sek& ilmoituksen siitd, sopiiko annos johonkin tiettyyn

erikoisruokavalioon.

Sivuston perusreseptinaku on yksinkertainen, sisdltaen ainoastaan hakupalkin
ja hakutulokset, mutta tarkennettu haku on todella kattava ja monipuolinen.
Tarkennetussa haussa voi valita pikahaun tietynlaisille, esim. alle 30 minuutin
annoksille, tai valita hakukriteerinséa erityisruokavalion, sesongin, maanosan tai
reseptityypin perusteella, jolloin resepteistéa suodattuu lapi ne, jotka kyseiset
kriteerit tayttdvat. Vaikka reseptihaku onkin sivuston paaosassa, on
pirkka.fi/ruoka —sivustolla muutakin tarjottavaa. Oma keittio —osion lisaksi 16ytyy
mm. ammattilaisten Kkirjoittamia kokkausvinkkejd, seka blogeja ja kilpailuja.
Koska Pirkka tekee MTV3:lle arkipaivisin muutaman minuutin mittaista Mita
tandan syotaisiin —ohjelmaa, I6ytyy yli 1000:sta sivuston reseptista linkki
videoreseptiin, joka on katsottavissa MTV3:n Katsomo-videopalvelussa. Naissa
videoissa ammattilaiskokki valmistaa sivustolla olevia reseptejd antaen samalla

vinkkeja ruuanvalmistukseen ja Pirkka-tuotteiden kayttoon.
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Koska pirkka.fi/ruoka on isomman pirkka.fi —sivuston alasivu, noudattaa sen
rakenne alasivun tyypillistd rakennetta. Sivuston yldosan headerissa on logo,
linkkejd muihin sivustoihin, seka hakupalkki. Néiden alapuolella on
muuttumaton navigointipalkki, jonka toisena osana on tarkastelemani reseptit ja
ruoanlaitto, josta pirkka.fi/ruoka —alasivulle paasee. Alasivun rakenteessa
navigaatio ruoka-osion eri kohtiin, kuten reseptihakuun tai Oma keittioon, on
vasemmalla reunalla ja sen alapuolelta I6ytyy rekisterdityneiden kayttajien
sisdankirjautuminen. Keskella sivua on itse sisaltéruutu, jossa reseptit ja muu
siséltd on allekkain. Oikea reuna on pyhitetty K-ryhman mainoksille, seka
reseptisuosituksille, joita sivusto tarjoaa reseptien hakuhistorian perusteella.
Alimpana sivustolla on footer, josta loytdd tietoa K-ryhman kaupoista,
navigaatio-osan linkit, seka mahdollisuuden antaa palautetta tai etsia K-
kauppoja kartalta. Reseptisivun rakenne on tavallinen reseptisivun rakenne.
Aluksi on ruoka-annoksen nimi, jonka alapuolella kerrotaan annoksen
tekemiseen kuluva aika, sekda mahdolliset erikoisruokavaliot. Sitten tulee suuri
ja huoliteltu mainoskuva annoksesta, seké linkki mahdolliseen videoreseptiin.
Naiden alapuolella on lueteltuina ainekset, ohjeet seka ravintoarvot. Alimpana

on mahdollisuus kommentoida ja arvostella resepti.

Sivuston graafisessa ilmeessa reseptien kuvilla on suuri painoarvo yleisiimeen
ollessa yksinkertainen ja pelkistetty. Se luottaa lahes pelkastaan valkoiseen ja
sinertdvan puhtaaseen varimaailmaan. Ainoat varit ovat linkkinappuloiden
vihred korostusvari, seka reseptien symboleissa ja Pirkan logossa oleva
punainen. lime on selvasti suunniteltu luomaan kayttajalle mielikuvaa puhtaista
ja laadukkaista Pirkka-tuotteista, joita tarkasti mietityt ja huolitellut ruoka-
annosten kuvat taydentavat. Koska reseptit on tehty Pirkka-tuotteiden ymparille,
on kuvilla myds tarkoitus nayttad, ettd Pirkka-tuotteilla voi valmistaa ravintola-

annoksen nékdisia aterioita ja Pirkka-tuotteiden kuluttaminen on elamys.

Pirkan ruokasivustosta on tehty myods yksinkertaistettu mobiililaitteilla luettava
versio. Mobiilisivulla ainoa toiminnallisuus on reseptien hakeminen, niiden
lukeminen, sek& ostoslistan tekeminen reseptin perusteella. Lisdksi on

mahdollista kirjautua Oma keitti6 —palveluun. Mobiilisivuston ilme on
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samankaltainen itse paasivun kanssa paavarien ollessa valkoinen ja sinertava.
Sivun fonttikoko skaalautuu mobiililaitteen nayton mukaan ja onkin helposti
luettavissa lahes minka kokoisella naytolla tahansa. Muutenkin sivuston keveys,
reseptien looginen jasentely ja suhteellisen monipuoliset hakuvaihtoehdot
tekevat mobiiliversion kayttokokemuksesta miellyttavan ja helpon omaksua.

. Pirkka  Eirea OER © e
Pl'rkkﬂ.ﬁ kaikkea hyvad Pirkasta

Dlex 13515 Pirkka.fi > Reseptit ja runaniaitzo > Kreikks

Kreikkalainen papusalaatti
@ =essmin sy

Suosittelemme sinulle

3 Kenen kanssa saisit yhdessa?

-
s,

Himimerk tai sahikoposti *

Tarjouksia ja ruokaideoita
sinulle

Kirjauau sisaan Facebook

tunnuksesasi

F= e
1prk (380g) 3

Pirkka Oma keittissa voit

e 1pieni (30g) punasipull
# Talisnias suosikkiresepieidsi ja

1 ruuku Jasalaattia
2-3(250g) tomaattia
1(200g) Kurkku
1(100g) keltainen paprika 3 Nyt kalkki aroukset
1 prk (366 g) Pirkka salaattijuustokuutioits
1-11/2dl

Kokelle myss

tuoretta oreganoa

Kastike
2K Pirkka kreikkalaists ekstra peitsytoliiviolya
1rd punaviinietikkaa
1l oreganoa

mustapippuria

suolaa
sokeria

Ravintosisihts Viimeksi katsomasi
Ravintosisilts /1008 / annos
Energiaa 93 keal /390K 280 keal / 1171
Proteiinia 4g g
Hilihydrazttela sg 168
Rasvaa 6g 18g

Sekoita kastikkeen ainekset kulhossa. Huuhdo ja valuta pavut, kaada
ne kastikkeen joukkoon. Suikaloi kuorittu sipuli ja sekolta
papuseckseen.

©  Revi salaatt vadile. Lohiko tomaatit. Halkaise kurkku pitkittain ja
viipalol, Kuutioi paprika.

©  valut juustokuution, Lisaa papuseos, vihannekset ja juustot salaztin
pasile. Vimeistele salastts oliiveilla a tuoreells oreganolla. Tarjoa
rapean leivan kanssa.

Kuva 9. Pirkka.fi/ruoka —sivuston reseptisivu.
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4 SIVUSTOJEN VERTAILU

4.1 Ulkon&kd ja rakenne

Tarkastelemieni sivustojen ulkon&kda vertaillessa silmiinpistavin ero on
sivustojen graafisessa ilmeessa. Kotikokki.netin raikas ja kotoisa poytaliina-
kuosi, maku.fiin yksinkertaisen elegantiksikin  kuvattava design ja
pirkka.fi/ruoka:n puhdas, kliininen ulkon&kd eroavat toisistaan huomattavasti.
Jokaiselle sivustolle on siis selvasti luotu tarkoitusperddnsa varten
omanlaisensa ulkoasu vahvistamaan ideaa sivuston takana. Jos idea on
erilainen kuin mitd ulkoasu antaa ymmartaa, menisi se varmasti monelta
kayttajalta ohi. Nama tarkastelemani sivustot ovatkin siis tarkasti mietittyja
kokonaisuuksia, jossa ulkonakoé korostaa sisaltva. Jos esimerkiksi maku.fi
nayttaisi kotikokki.netiltd ja painvastoin, olisi oletusarvo siitd, minkalaisia
resepteja sivustot tarjoavat taysin erilainen. Tai jos kotikokki.netin pdytaliina-
kuosi olisi pirkka.fi/ruoka:n taustalla, syntyisi helposti mielikuva lahella
tuotetuista Pirkka-tuotteista, mika ei valttamatta vastaisi todellisuutta. Sen sijaan
Pirkka on lahtenyt simppelilla ulkoasullaan korostamaan tuotteidensa puhtautta

ja sitéd kautta myds laatua.

Yksi suuri eroavaisuus on myos resepteihin liitetyissad ruoka-annosten kuvissa.
Reseptisivuston ollessa kyseessd, on kuva ruoka-annoksesta elintarkea
monelle, koska se antaa kayttajalle mahdollisuuden nahda etukateen mita on
valmistamassa, mikali mielikuvitus ei riitd luomaan mielikuvaa pelkan reseptin
pohjalta. Kuten mainittu, pirkka.fi/ruoka:n ja maku.fi:n tarkoitus on myyda tiettya
elamyksellista mielikuvaa ja odotusarvoa ravintolatason ateriasta laadukkaiden
valokuvien myo6ta. MyOs kotikokki.netin ruokakuvien on tarkoitus myyda
mielikuvaa, mutta tyystin erilaista. Kotikokki.netin ruokakuvat nayttavat
tavallisten ihmisten tekemiltd, eik& niiden ole muuta tarkoitus esittaakkaan.
Liséksi jokainen kayttaja voi ladata oman kuvansa kyseisesta ruoka-annoksesta
reseptin yhteyteen nayttadkseen, minkalainen annoksesta tulee toisen ihmisen
kasittelyssa.
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Vaikka tarkastelemani sivut ovat erilaisia ulkon&oéltd&n, on niiden perusrakenne
hammastyttdvan samankaltainen. Yksikdan sivustoista ei ole ottanut rohkeasti
erilaista tapaa tuoda esille perustarkoitustaan, eli ruokareseptien tarjoamista
kayttajille. Sivustot noudattavat suurinpiirtein samaa peruskaavaa. Ylimpana on
logo ja navigaatio, joiden jalkeen tulee alaosioihin jasennelty sisaltbosuus ja
pahnan pohjimmaisena on footer. Ainoa, joka tastd kaavasta poikkeaa hieman
on pirkka.fi/ruoka ja sekin johtuu lahinnd siitd, ettd se on alasivu isommalla

pirkka.fi —sivustolla, joka taasen noudattaa taysin yllamainittua rakennekaavaa.

Suurimmat poikkeukset sivustorakenteen peruskaavaan tekee se, miten
mainostila on sijoiteltu sivustolla. Vaikka jokaisella sivustolla on sivuston
perusrakenteen ulkopuolella oikeassa laidassa omat mainostilat yrityksille, on
toisilla sivuilla mainoksia ympatty myos headerin ylapuolelle ja siséltdosioon.
Usein mainostilan sijoittelu rikkoo sivuston rakennetta ja silla luotua harmoniaa,
tehden sivustosta sekavan oloisen. Jos sivustolla on selvasti osoitettu paikka
mainoksille, joka yleenséa Internetsivustoissa on juurikin sivuston oikea laita, ei
tallaista ongelmaa kuitenkaan synny. Runsaat mainokset sivustolla, kuten
esimerkiksi kotikokki.netissa, hidastavat sivun kaytettavyyttd tehden siita
tahmean ja hitaasti latautuvan. Pirkka.fi/ruoka:n mainosten suhteellisen
vahainen maara ja keskitetty sijoittelu tekee siitd kayttokokemukseltaan

sujuvimman.

Sivuston perusrakenteen samankaltaisuuden lisdksi sivuston reseptiosiot ovat
rakenteeltaan lahes identtiset. Kaikilla kolmella sivustolla ylimpana kerrotaan
reseptin nimi, jonka jalkeen esitellddn annos kuvan muodossa. Sen jalkeen
esitelladn kaytettavat ruoka-ainekset seka kerrotaan ohjeet. Viimeisend ovat
mahdolliset ruuan ravintoarvot ja reseptin saamat kommentit. Pieni& eroja on
ns. sosiaalisten toimintojen, eli reseptin jakamisen ja arvostelun sijoittelussa.
Esimerkiksi kotikokki.netissa sosiaaliset toiminnat ovat ruokakuvan oikealla
puolella, kun taas maku.fi:ssa reseptin ylapuolella ja pirkka.fi/ruoka:ssa reseptin
alla. Reseptien hakemisessa vain maku.fi tarjoaa kayttajalle heti laajemman, ns.

tarkennetun reseptihaun, jossa saa perinteisen sanahaun lisaksi valittua muita
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hakutuloksia suodattavia kriteereitd. Muissa sivustoissa hakua voi tarkentaa

vasta sanahaun jalkeen tai tarkennetun haun erikseen valitsemalla.

4.2 Sisaltd

Kolme tarkastelemaani sivustoa ovat jokainen hyvia ja toisistaan poikkeavia
esimerkkeja tietynlaisesta lahestymistavasta ruuanvalmistukseen, silla sivustot
eroavat sisalloltaan toisistaan paljon. Siina missa kotikokki.net haluaa luoda
kayttajalleen olon helposta kotiruuasta ja antaa kayttajalleen mahdollisuuden
tuoda omaa keittiluovuuttaan muiden nahtaville ja arvosteltavaksi, on maku.fi:n
tarkoitus lahes péainvastainen. Siina sivuston kayttdja haastetaan luomaan
ravintolatason ruokaa ja kokemuksia upeiden esimerkkikuvien perusteella.
Arkisistakin resepteista tehdaan ikdankuin jotain totuttua hienompaa. Maku.fi on
ehkapa myods enemman tulevien aterioiden suunnittelua ja ideointia varten siina
missa kotikokki.net toimii todenndkdisesti oikean tarpeen tyydyttdjana arkisessa
aterioinnissa.  Kaupallisin  l&hestymistapa ruuanlaittoon I6ytyy Pirkan
reseptisivustolta, jossa kayttdjan kosiskelua Pirkka-tuotteiden pariin ei yriteta
peittdd millaén tavalla. Pain vastoin Pirkan sivusto mainostaa K-ryhmaa ja

Pirkka-tuotteita varsin suorasti.

Kotikokki.netin siséll6llinen idea perustuu amatddrikokkaukseen, seka vield
tarkemmin amatodorikokkaajien valiseen sosiaaliseen kanssakaymiseen.
Sivustolla rekisteroityneet kayttajat kannustavat toisiaan lisddmaan omille
profiilisivuilleen sisaltéa arvostellen, kommentoiden seka jakaen toistensa
resepteja. Maku.fi:n sisalléllinen idea on tarjota ihmiselle tietoa ruuasta ja
ruokakulttuurista, normaalista poikkeavista ja hieman erikoisemmista
resepteistd, sekd antaa vinkkeja ruuanvalmistukseen. Lisaksi maku.fi:td
seuratessa pysyy tietynlaisissa ruuanlaitossakin esiintyvissd trendeissa ja
sesongeissa mukana. Sivuston eras tarked tarkoituspera on myo6s toimia
supistettuna versiona Maku-lehdesta ja markkinoida sitd sivuston kayttajalle.
Pirkka.fi/ruoka taas pohjautuu kaupalliseen ideaan ja toimii

markkinointikanavana Pirkka-tuotteille. Niista tehtyjen ruoka-annosten tehtava
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on nayttaa kuinka helposti ja nopeasti muutamaa Pirkka-tuotetta yhdistelemalla
saa koko perheelle aikaan maukkaan nakoisen aterian. Sivuston yksi tarkoitus
onkin vedota positiivisten mielikuvien avulla ihmisen peruslaiskuuteen ja
puolivalmiiden ruokien mukana tulevaan helppouteen ja nopeuteen, mikéa

saattaa kylla olla monelle kiireiselle perheendidille tai —isélle todella tarkea asia.

Naiden kolmen sivuston resepteja vertaillessa huomaa muutamia
eroavaisuuksia. Ensinnakin kotikokki.netin kymmenkertainen mé&ara resepteja
muihin kahteen sivustoon verrattuna on todella iso. Huikeaa mé&éaraa selittaa se,
ettd sellaisestakin perusreseptista kuin makaronilaatikko 16ytaa 240 eri versiota,
kun taas maku.fi;stda makaronilaatikkoja loytyy 12 ja pirkka.fi/ruoka:sta 11.
Kotikokki.netin resepteista l0ytaa myos paljon ikaankuin turhia resepteja, jotka
ovat enemmankin vinkkeja ruuanlaittoon kuin resepteja. Maku.fi:std hakemalla
saattaa l0ytaa sellaisia eksoottisia ruokia, joista ei ole koskaan kuullutkaan.
Maku.fi:n painopiste onkin enemméan erikoisemmissa resepteissa ja
perusreseptien mukaelmissa. Vaikka perusreseptitkin loytyvat, on niissa
yleensa jokin juju, mikéa tekee ne hieman totutusta poikkeaviksi. Maku.fi seka
Pirkan reseptisivusto elavat kotikokki.netid vahvemmin ruokasesongeissa, jonka
huomaa uusissa resepteissa etenkin kevaan parsakautena, kesan grillikautena
ja syksyn sienikautena. Pirkka.fi:n reseptit rakentuvat tiettyjen Pirkka-tuotteiden
ymparille ja yleensd jos kauppoihin on ilmestymassa jokin Pirkka-uutuus,

lanseerataan sita saman tien myds muutaman reseptin muodossa.

Jokainen sivusto naistad kolmesta siis ajaa omaa asiaansa ja tdydentaa ihmisen
tiettyja tarpeita, joiden mukaan sivuston uskollinen, sivustoa usein kayttava
kayttajakuntakin todennakoisesti muodostuu. Sosiaalisuutta ja
kotiruokamaisuutta haluavat hakeutuvat kotikokki.netin pariin, elamyksellisyytta
ja kokemuksia etsivat maku.fi:n luokse, sekd& nopeutta ja helppoutta hakevat
|oytavat tiensa Pirkan reseptisivuille. Ruokareseptien ja Internetin maailmassa
tallaiset sivustolleen uskolliset kayttdjat ovat armotta marginaaliryhmassa ja
suurin osa reseptien kayttgjista todennadkodisesti kayttaakin kaikkia kyseisia
sivustoja etsiessdan jotain tiettyd ruokaohjetta esim. Googlen kautta.

Loytyneista ehdotuksista valitaan sitten itselleen sopivin versio.
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5 YHTEENVETO

Tarkastelemissani reseptisivustoissa oli jokaisessa hyvia ja huonoja puolia.
Sivustoja tutkiessa ja vertaillessa toisiinsa opin, ettei taydellista reseptisivustoa
ole olemassa. Itsedni miellytti maku.fi:n ruokakuvia korostava yksinkertainen
ulkoasu, mutta mobiililaitteella selatessa se oli taas huono. Pirkka-sivuston
rakenteellinen selkeys havida sisallon yksipuolisuudessa ja kaupallisuuden
korostamisessa muille tarkastelemilleni sivustoille. Kotikokin sosiaalisten
toimintojen  ylivertaisuus taas havidd rakenteellisen sekavuuden ja
laadunvalvonnan puutteiden osalta muille. Vaikka kaikki kolme sivustoa
olivatkin tarkoin suunniteltuja kokonaisuuksia, olisi niilla toisistaan opittavaa.
Rakenteeltaan yksinkertainen, mutta silti  sisalldllisesti  monipuolinen,
mobiililaitteet huomioon ottava ja helppokayttéinen reseptisivusto odottaa viela

tulemistaan.

Opinnaytetyotani aloittaessa otin tavoitteekseni tarkastella reseptisivustoja
mahdollisimman laaja-alaisesti ottaen huomioon niin sisalléon kuin ulkoasunkin
mukanaan tuomia seikkoja. Tarkastelemani reseptisivustot esittivat erilaisia
nakokulmia aiheesta, ja olivat siksi onnistuneita esimerkkeja reseptisivustoiden
tavoitteista ja paamaarista. Esitin johdannossa kysymyksida, joihin pyrin
vastaamaan reseptisivustoja tarkastelemalla ja mielestani 16ysin kysymyksiini

vastaukset.

Kirjoittaessani opin myds, ettad oli Internet-sivusto minkalainen tahansa, tulee
sitd luodessa kayttda aikaa mahdollisimman tarkkaan suunnitteluun. Yleensa
sivuston tekija, varsinkin visuaalisen taustan omaava, aloittaa ensin ulkoasun
suunnittelemisesta tajuamatta sitd, ettd se on pienin ja vahapéatoisin seikka
toimivaa nettisivustoa tehdessa. Ulkoasua ennen tulisi suunnitella rakenteelliset
ominaisuudet, maaritella kohderyhmda, seka paattdd minkalainen sivuston

sisalto tulee olemaan. Naiden asioiden ehdolla luodaan vasta ulkoasu.
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