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Alkutuotanto ja elintarvikeala linkittyvéat Lapissa vahvasti

Elintarvikelainsdddannon tarkoituksena on varmistaa elintarvikkeiden turvallisuus ja laatu.
Lapissa elintarvikealan kehitys liittyy vahvasti alkutuotannon kehitykseen johtuen paikallisten
raaka-aineiden (esimerkiksi poronlihan, riistan, luonnontuotteiden) suuresta osuudesta alueen
elintarvikealan yritysten raaka-ainepohjassa. Tasta syystd elintarvikesdaddsten ohella
alkutuotantoa koskevan lainséadédnnon seka EU:n maatalouspolitiikan muutokset vaikuttavat
voimakkaasti maakunnan koko elintarvikeketjuun. Saadosviidakossa oma lukunsa ovat myos
alkutuotannon ja elintarvikealan valimaastoon sijoittuvat alkutuotannon ohella harjoitettavat
elintarviketurvallisuusriskeiltddn vahaiset toiminnot, kuten alkutuotannon tuotteiden vahaisten
méaarien myynti suoraan kuluttajille, sekd uuselintarvikeasetukseen liittyvat kysymykset

erityisesti luonnonkasvien osalta.

Pienyrittajilla haasteita pysyé karryilla muuttuvan lainsaaddnnon kiemuroissa

EU- ja Suomen kansallinen elintarvikelainsdddénté muodostavat nopeasti muuttuvan ja joskus
vaikeaselkoisen kokonaisuuden, josta alan yritysten on haastavaa l6ytaa tarvitsemaansa tietoa.
Erityisesti pienilld yrityksilla on haasteita lainsaaddédnnon tulkinnassa, silla yksinkertaisiin ja
yksityiskohtaisiinkaan kysymyksiin ei valttamaétté ole olemassa yhta yksiselitteista vastausta.

Hyvénd — tai oikeammin huonona — esimerkking elintarvikelainsdddannon epéselvyyksista



voidaan pitdé luonnontuotealan toimijoita jo vuosia puhututtanutta EU:n uuselintarvikeasetusta
(258/1997/EY), jonka tulkinta ei ole ollenkaan helpoimmasta paasta (esim. Niemi & Kinnunen

2016), ja jonka toimeenpano vaikuttaa kaiken liséksi vaihtelevan eri jasenvaltioissa.

Elintarvikeyrittajien tulisi olla selvilla koko elintarvikelainsdddannon rakenteesta, ettd he
tietdisivat, kuinka s&adokset vaikuttavat niiden keskindiseen soveltamiseen. Pienimpia
yrityksia ajatellen tdma on suhteellisen vaativaa, ja koska lainsd&ddantoon perustuvaa vastuuta
ei voida miltddn yrityksilta poistaa, on tdrkedd helpottaa lainsdddannon ymmaértamista.
Elintarvikelainsdddannon tulkintoja on viranomaistenkin toimesta jo pitk&an pyritty
selventaméan erilaisilla hyvén kaytannon oppailla ja ohjeilla. Erityisesti pienimmilla yrityksilla
paras tapa levittdd hyvid toimintatapoja ovat kuitenkin toimivat esimerkit sek&
esimerkkikaytannot. Hyvien ratkaisujen nakeminen kaytdnngsséd auttaa pienyrittdjad usein

tehokkaammin kuin ainoastaan paperisen ohjeen lukeminen.

Tarvetta kdytannonl&heisille ja yritysléhtoisille koulutuksille

Elintarviketurvallisuuden kannalta hygienia ja siihen liittyvét lainsdddannon vaatimukset ovat
erds keskeisimmistd osaamisalueista laadukkaiden elintarvikkeiden valmistuksessa.
Elintarvikealan toimija on itse vastuussa siitd, ettd elintarvikehuoneistossa tyoskentelevéll,
helposti pilaantuvia elintarvikkeita késittelevalla henkil6lla — olipa sitten kyseessa yrityksen
tyontekija tai yrittaja itse — on tehtéviensd suorittamisen kannalta riittdvat perustiedot
mikrobiologiasta, ruokamyrkytyksista, hygieenisistd tyotavoista, henkil6kohtaisesta
hygieniasta, puhtaanapidosta, omavalvonnasta ja elintarvikehygieniaan liittyvasta
lains&dadannosta. Elintarvikehygieenisesta osaamisesta sdédetaén yleisessé
elintarvikehygienia-asetuksessa (852/2004/EU) seké elintarvikelaissa (23/2006).

Useiden selvitysten mukaan (esim. Kinnunen 2015, Simunaniemi 2015, Rahkio 2012)
elintarvikealan yritykset ovat kiinnostuneita erityisesti lyhyistd ammatillista osaamista
taydentavista kursseista, joilla pyritd&dn vastaamaan yritysten k&ytdnnon ongelmiin. Pienet
yritykset ovat siis kiinnostuneita nimenomaan siit4, miten lainsdédanto vaikuttaa heidan omiin
toimintoihinsa, eivat niink&an itse lainsdddannostd. Elintarvikeyritykset kaipaavat tukea
esimerkiksi  hygieniaan ja tuoteturvallisuuteen liittyvdn osaamisen konkreettisiin

erityiskysymyksiin  kuten oman tuotantolinjaston puhtaanapitoon tai elintarvikkeiden



hygieeniseen Kkasittelyyn. Turvallisten elintarvikkeiden valmistus edellyttdd yrityksilta

jatkuvaa toiminnan seurantaa ja omavalvontaa.

Hygienian, omavalvonnan ja riskinarvioinnin ohella elintarvikkeita valmistaville yrityksille
keskeisia lainsaadantoon liittyvia osaamisalueita ovat mm. elintarvikehuoneistoja seké
pakkausmerkintfja koskevat vaatimukset. Luonnonkasveja ja muita luonnontuotteita
hyodyntavien  yritysten  kannalta néiden yleisten elintarvikesaddosten  ohella
uuselintarvikeasetukseen liittyvat maaraykset ovat edelleen paivanpolttavia asioita.

Lainsadadantoosaamisessa uuden koulutushankkeen paikka!

Hanketoiminta tarjoaa paljon erilaisia mahdollisuuksia parantaa elintarvikeketjussa toimivien
lappilaisten yritysten s&addsvaatimusten tuntemusta ja siten vahvistaa niiden laatu-,
turvallisuus- sekd kannattavuusosaamista. Yritysten lisdéntyneestd osaamisesta hyotyvét
elintarvikkeiden parantuvan laadun ja turvallisuuden kautta luonnollisesti myés kuluttajat.
Erityisesti luonnontuotealan yrityksid palvelevaa uuselintarvikesaddoksiin liittyvaa
koulutustoimintaa onkin Lapin AMKissa harjoitettu kuluvana vuonna maa- ja

metsatalousministerion rahoittamana.

Luonnontuotealan liséksi elintarvikkeiden valmistus linkittyy moniin muihin luonnonvara-alan
eri osa-alueisiin (esim. maatalous, porotalous), mutta liittymdkohtia elintarvikesdadoksiin
I6ytyy Lapin ammattikorkeakoulussa my6s matkailu-, hotelli- ja ravintola-alan koulutuksesta.
Perustetta lainsaadanté- ja muun elintarvikeosaamisen kasvattamiselle I0ytyy maakunnan
aluekehitysohjelmista: monipuolisen maaseutuyrittdjyyden ja alkutuotannon tuotteiden
jatkojalostuksen edistdminen ndhdaan keskeisiksi toimenpiteiksi Lapin maaseudun
kehittdmisessa (Lappi-sopimus, Lapin alueellinen maaseudun kehittdmisstrategia 2014-2020,
Lapin  maaseutuohjelma  2020). Elintarvikeosaamisen sisallyttdminen  esimerkiksi
agrologiopintoihin tarjoaisi erityisesti maatilalta tuleville opiskelijoille luontevan vaylan
monipuolistaa oman tilansa tulonmuodostusta. Tallaisia seka yrittdjia ettd alan opiskelijoita
hyodyttavid koulutuksia on mahdollista kehittdd ja pilotoida esimerkiksi EU-rahoitteisten
hankkeiden kautta.

Tata Kirjoitettaessa



. Luonnontuotealan uuselintarvikekysymykset — tiedonhankinta ja koulutus -

projekti on Lapin AMKissa jo loppusuoralla;

. Tasmétietoa Lapin luonnontuotteista maakunnalle —tiedotushanke on

kéynnistynyt ja osaltaan jatkaa uuselintarvike-aihepiirin tiedon saattamista
yritysten kayttoon;

. Lapin AMKin Teollisuus ja luonnonvarat -osaamisalueen Saadokset tutuiksi
— Laadun ja turvallisuuden kehittaminen elintarvikeketjussa (LaaTu) —hanke
on rahoituskaésittelyssé Lapin ELY-keskuksessa.
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KUVA 1. Elintarvikealan mikroyrittdjankin on tunnettava alaa séateleva lainsdadanto (Kuva:

Johanna Kinnunen)
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KUVA 2. Lains&dadanto- ja muu elintarvikeosaaminen mahdollistaa maatilojen

tulonmuodostuksen monipuolistamisen (Kuva: Johanna Kinnunen)



