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Suunnittelin opinnéytetyonani konseptin ja vision paikasta, joka pyrkii elavoittdmadn
Helsinkid my®ds talvella. Lahtokohtana oli suunnitella helsinkildisille kaupunkikuvan
huomioon ottava ja arkkitehtuuriltaan laadukas ruokakeskittyma, olohuoneen jatke jonne
voisi kerddntyd nauttimaan hyvésté ruoasta ja yhdessdolosta ympari vuoden. Tavoitteena
oli suunnitella houkutteleva ja sadnkestivd modulaarinen kokonaisuus, joka olisi muokat-
tavissa ja siirrettdvissé tarpeen mukaan.

Lopputuloksena syntyi konsepti nimeltd Ruokapiha. Konseptin voi jakaa kahteen osioon.
Ensin ideoin toiminnallisen konseptin, eli loin reunaechdot ennen muodon antoa. Tdma
ensimmainen osio toimi pohjana varsinaisen arkkitehtuurin konseptin suunnittelulle.
Konseptini alustukseksi tarkastelin esimerkkikohteita sekd ruokakulttuuritapahtumista
ettd arkkitehtuurista. Lisaksi haastattelin muutamia ruokakulttuurin vaikuttajia ja pereh-
dyin ravintola-alan sdadoksiin.

Ruokapiha on konttiyksikoista koostuva moduulijirjestelmd, sisaltden ravintolakontteja ja
myyntikontteja. Naitd konttiyksikoitd vuokrataan yrittéjille kahvila-, ravintola- tai elintar-
vikemyyntitoimintaan. Ruokapihan tarked elementti on avotuli, joka toimii kokonaisuud-
en keskiossa “syddmend”. Yksi moduuliyksikko koostuu 20 jalan merikontista, kolmiosai-
sesta terassielementistd ja kolmiosaisesta kattoelementistd. Tallaisista yksikoistd voidaan
muodostaa useita mielenkiintoisia kokoonpanoja erilaisiin ymparistéihin ja tarkoituksiin.
Yksikot soveltuvat mainiosti myos muulle oheistoiminnalle, esimerkiksi myyntitapah-
tumiin, luentojen ja musiikin kuunteluun, joogaan ja vaikka elokuvien katseluun, vain
tapahtumajéarjestdjan mielikuvitus on rajana.
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This thesis presents a concept and a vision of a place aiming to enliven the city of
Helsinki in the wintertime. The starting point was to design an outdoor food court
that is suitable for the city’s urban landscape and represents high-quality architec-
ture. A place where people can gather to enjoy good food together throughout the
year. The aim was to create an attractive and weatherproof modular system that
can be customized and transportable.

The result is a concept called Food Court. It first describes a functional concept
that serves as a basis for the architectural design that follows. In the beginning, I
benchmark various food culture events and architectural structures. In addition, I
interview people that have influenced the Helsinki food culture, and I study regu-
lations in the restaurant industry.

Food Court is a modular system of container units that contain cafes, restaurants
and market stalls. These container units are rented to entrepreneurs in the café,
restaurant, and food sales businesses. An important element of Food Court is an
open fire, which is located in the core of the whole structure. One unit consists of
a 20-foot sea container, a three-part terrace element and a three-part roof element.
The units can be combined into a variety of temporary assemblies. Units are also
ideal for other activities, such as sales events, lectures, listening to music, yoga and
watching movies.
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1 JOHDANTO

Suunnittelen opinndytetyoniani konseptin ja vision paikasta, joka pyrkii parantamaan
kaupunkikulttuuria suunnittelun keinoin. Tavoitteena on tehdd Helsingisté entista
hauskempi ja sosiaalisempi kaupunki kaikille sen asukkaille. Esittelen arkkitehtoni-
sen kokonaisuuden, joka elavdittdisi kaupunkikuvaa ja houkuttelisi kaupunkilaisia
ohimennen pistdytymaédn ja nauttimaan hyvastd ruoasta yhdessd. Etunenéssa kévijoi-
ta houkuttelisi sesonginmukainen ruoka, mutta paikkaan voisi tulla my6s nauttimaan
vain sen tunnelmasta.

Erityisesti talvella tdma paikka auttaa pysahtymaén ja ihmisid kohtaamaan toisensa.
Silloin tarkeind lampo4d tuovina elementteind ovat nuotio ja lammin juoma. Haluan
suunnitella sddnkestavin moduulijdrjestelmain, joka muuttaa ajatusta siitd, ettei suo-
malaisessa kaupungissa voisi olla eurooppalaista kohtauspaikkaa ulkona ympari vuo-
den. Haluan tehdd oman esitykseni siitd, ettd kaupungin keskeisilla paikoilla voi olla
myds hyvin suunniteltuja ja kaupunkikuvan huomioon ottavia viliaikaisia rakennuk-
sia telttojen ja ruokarekkojen lisiksi. Opinndytetyoni aihe on vahvasti ajan hermolla,
silld samanlaisia ajatuksia ja aloituksia mm. toriympdristdjen parantamisesta nousee
parhaillaan esiin, esimerkiksi Kauppatorin suunnittelukilpailu ja Hakaniemen hallin
vaistotila (josta kerron lisdd seuraavassa luvussa).

Opinndytetyé on monisyinen ja sen johdosta suunnittelun eteneminen on polveileva

prosessi tdynnd oppimista. Pyrin opinnéyteydssani tuomaan esille melko kattavasti

suunnitteluprosessia, jonka merkitys korostuu omaa itsendista rakennekokonaisuutta
suunniteltaessa. Rajausten ja padtosten teko on tyon keskeinen haaste, kun mahdol-
lisuutena on tehdd muotokieleltddn lahes mité vain. Tavoitteena on kuitenkin luoda
modulaarinen konsepti ja jarjestelmd, joka on valmis siirrettdvaksi sinne minne
tarvitaan. Kiinnitdn huomiota erityisesti siihen, ettd jarjestelmdn osat ovat aidosti
modulaarisia ja valmiita muokkautumaan erilaisiin tilanteisiin ja mielenkiintoisiin
kokonaisuuksiin.

Aloitan opinndytetyoni taustoituksella luvussa 2, jossa kerron pinnalle nousseista il-
mioistd, jotka ovat vaikuttaneet aiheen syntyyn. Téstéd eteenpiin kdyn ldpi benchmar-
king-kohteita (luku 3) niin suosittujen tapahtumien kuin arkkitehtuurin saralta.
Luvussa 4 ideoidaan ja esitellddn paikan toiminnallinen konsepti. Témin jéilkeen
syvennytadn konseptin pohjalta ideoimaan arkkitehtuuria, eli annetaan Ruokapihalle
muoto ja ratkaistaan kdytainnon haasteet. Tatd seuraa luonnollisesti lopputuloksen
esittely (luku 6), jossa esitellddn valmis moduulijarjestelma ja rakenne yksinkertaises-
ti ja ndytetddn havainnekuvilla paikan tunnelmaa eri kéyttétilanteissa.

ARKKITEHTUURI
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2 LAHTOKOHDAT

Helsingissd on lyhyessd ajassa tapahtunut paljon. Pinnalle on noussut ilmioitd, jotka
vaikuttavat kenties pysyvdsti kaupunki- ja ruokakulttuuriin. Erityisesti kaupungin

asukkaiden oma-aloitteisuus ja innostus ovat luoneet kaupunkia eldvoittivid tapah-
tumia, joista pddsevit nauttimaan kaikki. Esittelen lyhyesti tdrkeimmdit ilmiot, jotka

ovat vaikuttaneet opinndytetyon aiheen syntymiseen.

2.1 Ruokakulttuurin esiinmarssi kaupungeissa
2.2 Aitouden kaipuu
2.3 Miksi tarvitaan Ruokapiha?

1 Taste of Helsinki.




2.1 Ruokakulttuurin esiinmarssi
kaupungeissa

Kaupungit ovat viime vuosina tdyttyneet erilaisista ruokatapahtumista. Helsingissa
alkunsa ovat saaneet muun muassa ravintolapdiva (2011) ja erilaiset katuruokata-
pahtumat. Ruokatapahtumat ovat olleet erittdin suosittuja, esimerkiksi viimeisim-
pand Tuomaan markkinat teki kdvijaennétyksensd (Tuomaan Markkinat, 2015).
Kesdlld 2015 suosittuja tapahtumia olivat mm. Streat Helsinki, Street Food Carni-
val ja Teurastamon Night Market.

Erityisesti katuruoasta on parissa vuodessa tullut ruokakulttuurin valtavirtaa.
Ensimmaiset katuruokarekat ilmestyivit Helsingin katukuvaan muutama vuosi
sitten, ja kaupunki on sen jélkeen tayttynyt erityisesti katuruokaan keskittyneista
tapahtumista. (Vikevd, 2016.) Katuruokarekkojen, -pyorien ja -telttojen hyotyna
on niiden liikkuvuus. Helsingin kaupunki on helpottanut liikkuvien kioskien toi-
mintaa "Ketterdt kioskit”-hankkeella. Tdm4 tarkoittaa, ettd ruokarekoille ja muille
liikkuville kioskeille on osoitettu kaupungista tietyt myyntipaikat, joihin kioskit
hakevat maksullisen luvan ja saavat sen jalkeen vapaasti kiertda naitd myyntipaik-
koja (Helsingin kaupunki, 2016).

Helsingin kaupunki tahtoo olla mukana kehittdmaéssa ruokakulttuuria ja tukea
innovaatioita. Taman merkiksi kaupungilla on jo muutaman vuoden ollut ruoka-
kulttuuristrategia, jonka vetdjédksi on aina valittu puolestaan ruokakulttuuristrate-
gi. Kukin ruokakulttuuristrategi on vuorollaan pyrkinyt kehittimaan ruokakult-
tuuria ja kaupunkia elavaimmaksi. (Tukkutori, 2016.)

Suomen ilmastosta johtuen kesa on otollisinta aikaa ulkoilma- ja ruokatapah-
tumille, mutta ongelmana on tapahtumien loppuminen talvikaudeksi. On séili
sekd asukkaille etta turisteille, ettd Helsingin kadut tyhjenevit joulumarkkinoiden
jalkeen autioiksi.

2 Vanha kauppahalli




2.2 Aitouden kaipuu

Helsinki on ollut muista pohjoismaiden padkaupungeista poiketen ainoa, jossa
turismi on ollut laskussa (Rossi, 2015). Tama on luonnollisesti huono uutinen.
Turismin kehittiminen tulisi ottaa aiempaa vakavammin. Téhan saakka Helsinki
on luottanut luonnon ja suomalaisen muotoilun vetovoimaan. Tama herétti pohti-
maan, mité itse voisin tehda kaupungin profiilin nostamiseksi.

Helsingin Sanomien mukaan turistit etsivat nyt aitoja kokemuksia, eli yha useampi
haluaa kokea kaupungin kuin paikallinen (Rinne, 2015). Tulkitsen timédn niin, ettd
pienen Helsingin kannattaa jatkossakin panostaa tapahtumiin ja paikkoihin, jotka
vetoavat sekd kaupungin asukkaisiin ettd turisteihin. Tama ei tarkoita, ettei turistia
huomioitaisi suunnittelussa lainkaan, painvastoin. Kun kaikki viihtyvit ja saavat
uusia elamyksid, kaupungin suosio kasvaa myos matkailijoiden silmissa.

Helsingisté ei 10ydy montaakaan paikkaa, jotka olisivat vain turistien kansoitta-
mia. Yksi tosin jakaa mielipiteitd ja herattda saannollisesti keskustelua: kauppatori.
Toisten mielestd siitd ei pidd muuttaa mitddn, kun taas toiset haluaisivat rdjayttad
sen; onpa muun muassa Yhdysvaltain entinen suurldhettilaskin kertonut mielipi-
teensd torista (Backgren, 2015). Huomaan itse kuuluvani niihin, jotka haluavat
ehdottomasti kehittdd kauppatoria. Mielestdni Helsingilld ei ole varaa pitdd par-
haalla paikalla nuhjuista ja sekavaa telttakyldd, jonka paikalliset suurimman osan
vuotta kiertdvit kaukaa (paitsi kesilla marjojen sesonkiaikaan). Tarvittaisiin jota-
kin ajtoa, joka saisi kaupunkilaiset jalleen kerdantymaén yhteen toreille viettdmaan
aikaa sovussa turistien kanssa, mutta mita?

H;IIA wer under HelsinlKi
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2.3 Miksi tarvitaan Ruokapiha?

Tarvitaan paikka, josta saa sesongin parhaat herkut. Paikka, jossa ovat havait-
tavissa paikallisten asukkaiden aktiivisuus ja aitous, joka vetoaa turisteihinkin.
Paikasta voisi kehittyad kaupungille tirked ja omaleimainen kdyntikortti. Isommat
ravintolat voisivat perustaa sivutoimipisteen ja jalkautua kaikkien saavutettavik-
si. Tallainen sivutoimipiste mahdollistaisi leikittelyn sesongin raaka-aineilla ja
tarjoaisi edullisempaa ruokien maistelua. On todettu, ettd saman alan yrittdjien
keskittyminen samalle alueelle itse asiassa parantaa mahdollisuuksia saada asiak-
kaita. Ravintolat siis hyotyisivit toisistaan, silld jo ihmisten alueelle saapuminen
tuo ravintoloille nakyvyytta.

Ruokatapahtumien kévijamaérdt ovat olleet niin suuria, ettd varmasti myds uu-
siin tapahtumiin ja paikkoihin riittdd kévijoitd. Suomalaiset lahtevdt pikkuhiljaa
ulos kodeistaan, ja kaupunkeihin alkaa syntyd eldméa. Ruokarekoille ja —teltoille
voi tarjota lisdd vaihtoehtoja. Tarvitaan lisdd houkuttelevaa arkkitehtuuria, joka
mahdollistaa suojaisan kokoontumisen ja kohtaamisen. Kaupungille (tai jollekin
muulle toimijalle) olisi varmasti hy6tyd muuntautuvasta kokonaisuudesta, jonka
osia voisivat myds kaupunkilaiset vuokrata monipuolisesti erilaiseen kaytt6on.

Kun elintarvikehuoneistoja ja muita tiloja silloin tdlléin remontoidaan tarvitaan
vdistotiloja, jotta toiminta voi jatkua jossain muodossa myds remontin aikana.
Viimeaikainen esimerkki on Hakaniemen halli, jossa tullaan tekemién yli vuoden
kestdva peruskorjaus. Hallin kauppiaat ovat toivoneet vaistotilaksi uutta raken-
nusta Hakaniemen torille; suurta lasista paviljonkirakennusta, johon on haettu
inspiraatiota Koopenhaminan Torvehallerne-rakennuksista (Jokinen 2015).
Mediasta on voinut mielenkiinnolla seurata hankkeen etenemista. Viimeisimpéana
kainteend kaupungin kiinteistovirasto katsoi lasipaviljongin tulevan liian kalliiksi,
joten kiinteist6lautakunta aikoo sen sijaan ehdottaa kauppiaille toista vdistotilaa
HOK-Elannon rakennuksesta (Jokinen 2016). Tama kertoo siitd, ettd kustannus-
tehokkaille ratkaisuille on kysyntéa.



2.4 Toiminnallinen pulma

Ongelmana ovat kaupungin tyhjit torit ja ruokakulttuurin kuihtu-
minen talvisin upeisiin kesdtapahtumiin verrattuna. Miten saisin siis
suunnittelun keinoin luotua haastavia olosuhteita uhmaavan, hou-
kuttelevan “sylin”, olohuoneen jatkeen ja suomalaisen sesonkiruoan
ndyteikkunan niin turisteille kuin asukkaille? Suurin haaste on
saada lopullisesta rakennekokonaisuudesta laadukas, jossain maéarin
siirreltava ja kestivd mutta ennen kaikkea houkutteleva niin, ettd
ihmiset uhmaisivat st ja lahtisivét ruokailemaan ulos.

2.5 Aiheen rajaus ja avainsanat

Rajaan aiheen niin, ettd esittelen opinnéytetyonani konseptin. Suun-
nittelua ei siis timén ajan puitteissa ehditd viemddn toteutussuunnit-
teluvaiheeseen asti. Konseptin voi oikeastaan jakaa kahteen osioon.
Ensin ideoin toiminnallisen konseptin, eli luon reunaehdot ennen
muodon antoa. Tdmi ensimmaiinen osio toimii pohjana varsinaisen
arkkitehtuurin konseptin suunnittelulle.

Miten luoda suunnittelun
keinoin kaupunkikuvaa ja
—kulttuuria eldvoittdvd
paikka, jonne ihmiset
tulisivat viettdmddn aikaa
yhdessd ympdiri vuoden.



2.6 Menetelmat

Haastattelut

Lahdin innoissani hakemaan tietoa tyon tueksi. Minulle ei ollut heti selvaa,
miten aihetta kannattaisi parhaiten ldhestya. Tiesin, ettd toiminnallisuus
taytyisi selvittdd. Paikalle pitdisi my0ds ensin kehittdd toimiva konsepti. Ha-
vaitsin tarvitsevani tdssd asiantuntijoiden apua. Ajattelin ruokatapahtumien
tuottajien omaavan ideoita ja ajatuksia ja olevan hyvid yhteistydbkumppanei-
ta konseptin kehittelyssa. Padsin lopulta keskustelemaan Tuomaan Markki-
noiden ja Torikortteleiden kauppapaikkamyyjian Peggy Bauerin kanssa, seki
Teurastamon entisen tuottajan Nina Ruotsalaisen kanssa. Sain heiltd paljon
positiivista palautetta ja monia henkil6iden ja yritysten nimi4, jotka voisivat
olla hyodyllisia kontakteja jatkossa. Kaikki olivat sitd mieltd, ettd idea Ruo-
kapihasta on mahtava, ja ettd sitd kannattaisi ehdottomasti vieda eteenpdin.

Benchmarking

Benchmarking on systemaattista vertailua, arviointia ja oppimista erinomai-
silta referenssikohteilta. Tavoitteena on saada tietoa ja ndkemystd, joita so-
veltamalla kehitetddn tehokkaasti omaa toimintaa.Arvelin benchmarkingin
olevan hyva tapa lahestya aihetta, eli pdatin analysoida muutamia kohteita.
Téma antaa toivottavasti kasityksen toimivista ratkaisuista oman konseptini
tueksi.
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Konseptini alustukseksi tarkastelin esimerkkeji sekd ruokakulttuuritapahtumista ettd ark-
kitehtuurista. Ylldttdvin moni esimerkeistd on kotimaisia, mutta mielestini on hyodyllisti
tiedostaa kaupungin “kilpailutilanne” ja arvioida, miten oma suunnitelma asettuu muihin
néhden.

3.1 Tapahtumat
3.1.1 Ravintolapaiva SRR
3.1.2 Street Food Carnival @Kaapelitehdas R, e S oM (B N TR 2
3.1.3 Tuomaan Markkinat SR e S s
3.1.4 Taste of Helsinki R e
3.2 Arkkitehtuuri
3.2.1 Birgitta Hernesaari
3.2.2 WDC Paviljonki 2012
3.2.3 Serpentine Pavilion
3.2.4 The Fish Market Bergen
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3.1 Tapahtumat

Esittelen nelja ruokapainotteista tapahtumaa Helsingistd. Nama nelja ovat mie-
lestdni edustava lapileikkaus kaupungin tapahtumista, silld ne jarjestetddn eri
vuodenaikoina ja tuovat kukin erilaisesta ndkokulmasta ruokakulttuuria esille. On
tarkedd, ettd olen itse padssyt kiymdan tapahtumissa, silld tunnelman havaitsemi-
nen kuvista voi toisinaan olla vaikeaa.

3.1.1 Ravintolapaiva

Ravintolapdivin suosio nousi aikanaan nopeasti, ja syystd; idea on mahtava. Kuka
tahansa halukas saa perustaa yhdeksi paiviksi ravintolan vaikkapa kotiinsa tai ka-
dulle. Kaupungin ruokatarjonta laajenee yhdeksi péivéksi hurjasti, ja usein ihmi-
set tutustuvat uusiin makuihin, kun kotikokit esittelevat bravuurejaan. Helsingin
kaupungilta on suuri myonnytys, ettd yhden péivin ajan voidaan joustaa ravinto-
lan perustamisen byrokratiassa ja elintarvikehygieniassa, jotta kaupungista tulisi
hauskempi paikka.

Ravintolapdivé on jo herdttanyt muutamissa osallistujissa kipindn oman, oikean
ravintolan perustamiseen (Vikevd, 2015). Ravintolapdiva on helppo alusta uusien
ruokaideoiden kokeilemiseen, silld maistajia ja vilitontd palautetta saa lyhyessa
ajassa paljon. Tapahtuma on niin suosittu, ettd se kerdd joka kerta jonot kojuille.
Toivoisin, ettd ruokaa ei tarvitsisi jonottaa kauaa. Ravintolapéiva on myos sdiden
armoilla, kun yha useampi osallistuja on siirtynyt ravintoloineen ulos puistoihin;
mitd kylmempi ja sateisempi sdi, sitd vahemman osallistujia. Ravintolapéivd on
kuitenkin hieno osoitus kaupunkilaisten aktiivisuudesta.

3.1.2 Street Food Carnival @Kaapelitehdas

Kaapelitehtaalla tammikuussa 2016 jérjestetty katuruokatapahtuma kerdsi paljon
innokkaita osallistujia. Halli oli tayttynyt katuruokarekoista ja —teltoista, jotka
tarjosivat makuelamyksid eri puolilta maailmaa. Mukana oli jopa yli 20 katuruoan
tarjoajaa. Tapahtumaan oli viiden euron sisddnpaasymaksu. Street Food Carnival
on jarjestetty epdsadnnollisesti muutaman kerran aikaisemmin eri paikoissa (mm.
Kasarmitorilla) eri vuodenaikoina. (Street Food Carnival, 2016.)

Tapahtumassa oli rento tunnelma, jota tosin hieman hairitsi suuren hallin kehno
akustiikka. Ruokatarjonta oli melkein liiankin laaja, jota seurasi valinnan vaikeus.
Ihmiset kévelivit edestakaisin ruokarekkojen tayttamaa hallia yrittdessadn paattaa,
minka ruoan valitsisivat. Annosten hinnat (n. 10 euroa) ja koot vaikuttivat siihen,
ettd varaa oli vain yhteen ruoka-annokseen. Olisi ollut mukava maistella annoksia
useammasta rekasta. Ehka hieman yllattden silmiinpistavaa oli se, ettd tarjolla oli
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kajkkea muuta paitsi suomalaisia ruokia. Burgereiden ja falafelien keskelld aloin
jostain syystad kaivata paluuta juurille; kuka keksisi suomalaisen katuruoan uudes-
taan?

3.1.3 Tuomaan markkinat

Tuomaan markkinat on perinteinen joulutori, joka jdrjestetddn vuosittain Senaa-
tintorilla. Tuotevalikoima on luonnollisesti jouluaiheinen. Viime vuosina mark-
kinoilla on panostettu enemméan my6s ruokapuoleen. Tuomaan markkinoiden
ruokapihalla on pari paitoimijaravintolaa ja useampi pienempi ruokakioski, jotka
tarjoavat niin jouluaiheisia kuin sen hetken trendikkdimpid ruoka-annoksia.

Ruokapiha oli erityisen suosittu juuri ennen joulua, silld silloin markkinoilla oli
eniten kuhinaa. Kyselin kaksi viikkoa ennen joulua kiydessdni markkinoilla yhdel-
td ravintolanpitdjéltd, kuinka myynti oli sujunut. Han kertoi ruokapihan karsivin
siitd, ettd kavijat 1oytavit tiensd markkinoille vasta tapahtuman loppupuolella.
Toisin sanoen suurimman osan tapahtumasta kavijoité ei ole juurikaan, jolloin
toiminta on ns. “"tyhjakayntid”. On mielesténi sdali, ettd hyvit ravintolat eivit saa
tasaisesti kavijoitd vain siksi, ettd tori on jouluaiheinen. Tosin kdvijéiden madras-
td ei tarvitse olla erityisen huolissaan, silld kuten luvussa 2.1 mainitsin, Tuomaan
markkinat teki kdvijaennétyksensd vuonna 2015.

3.1.4 Taste of Helsinki

Helsingisséd on kesiisin yksi ruokatapahtuma, josta saa takuuvarmasti hyvéa ruo-
kaa. Taste of Helsinki luonnehtii itseddn omilla sivuillaan "gourmetfestivaaliksi’,
ja sitd se todella on. Maan parhaat ravintolat ja kokit kokoontuvat samalle alueelle
tarjoamaan uudenlaisia makueldmyksid maisteluannosten muodossa. Tapahtu-
maan on rajoitettu sisddnpadsy (=paasymaksu), ja tapahtuma-alueen sisilld raha
tulee vaihtaa "markoiksi’, joilla ruoka- ja juoma-annokset maksetaan (1 euro=1
mk). Annoksen hinta on 5-6 euroa, mikd mahdollistaa useamman fine dining
-annoksen syomisen huomattavasti edullisempaan hintaan kuin ravintolassa. Toi-
saalta maksullinen sisddnpdasy (alkaen 12 euroa) nostaa kokonaishintaa. (Taste of
Helsinki, 2016).

Taste of Helsinki on tunnelmaltaan sivistynyt mutta hyvantuulinen. Kavijat saa-
vat nautiskella ruoasta ja juomasta rauhassa, silld tapahtuma on kaiken kaikkiaan
jarjestetty hyvin. Ravintolat ovat optimoineet annosten teon niin hyvin, ettei
tuskastuttavan pitkid jonoja paise juurikaan syntymadn. Parasta antia on ruoka,
jota pddsee maistelemaan useamman annoksen verran. Olo on kuin paremmassa
ravintolassa, mutta ulkoilmassa ja rennolla tunnelmalla. Jos suunnitelmani ruoka-
puoleen saisi edes osan Taste of Helsingin laadusta, paikasta tulisi menestys.
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3.2 Arkkitehtuuri

Kéyn lapi inspiroivia arkkitehtuurikohteita, jotka tyyliltaan ja kayttotarkoituksel-
taan ovat ldhelld sitd, mitd itse ldhden tavoittelemaan. Kotimaisissa kohteissa olen
itse kdynyt, joten perustan havainnot omiin kokemuksiini, mutta ulkomaisten
kohteiden analysointi pohjautuu nettildhteisiin ja kuviin. Pohdin erityisesti koh-
teiden kutsuvuutta ja sitd, miten ne istuvat ympéaristoonsa, ja yritan 16ytda kunkin
kohteen arkkitehtuurin erityispiirteet.

3.2.1 Birgitta Hernesaari

Kahvila Birgitta on yksi hyvi esimerkkikohde arkkitehtuuriltaan. Hirsirakenteisen
kahvilan katseenvangitsija on hiilenmustaksi poltettu julkisivuverhoilu. Kahvila on
avoinna vain kesdisin, jolloin se on mitd mainioin paikka istahtaa ihailemaan edes-
sd aukeavaa merinakymaa. Birgitassa on viehattava takkatuli kylmemmalld ilmalla.

Kohteen arkkitehtuuri on mielenkiintoinen erityisesti siksi, ettd se on rakenteel-
taan hyvin monimuotoinen ja avoin. Siirtdmalld lasiseinét sivuun tapahtuu jotain
kiehtovaa: sisdtila muuttuu silmanrapayksessd ulkotilaksi. Tama tekee Birgitasta
paviljonkimaisen ja helposti lahestyttdvan rakennuksen. Lasiseindt ovat viisas
valinta pelkkien ikkunoiden sijaan, silld ne mahdollistavat muunneltavuuden sdin
mukaan.

3.2.2 WDC Paviljonki 2012

Helsingin designpdakaupunkivuoden kunniaksi rakennettu Paviljonki toimi hyva-
nd tapahtumapaikkana kesan 2012. Paviljongissa toimi yksi kahvila.

Rakenteeltaan paviljonki oli kutsuvasti avoin, joten kuka tahansa ohikulkija saattoi
helposti pistdytyd viettdmaidn aikaa paviljonkiin. Paviljongilla oli runsas ohjelma-
tarjonta viikoittain aina joogasta keskustelutilaisuuksiin ja elokuvien katsomiseen.

Vietin kesilld 2012 monta iltaa paviljongilla eri tapahtumissa, ja mielesténi se oli
erittdin onnistunut niin arkkitehtuuriltaan kuin tapahtumiltaankin. Sielld oli help-
po viettdd aikaa, ja olo oli aina tervetullut. Paviljonki oli kokonaan katettu, joten
sielld pystyi vaivatta viettimddn aikaa myo0s sateelta suojassa. Moni kaupunkilainen
otti paviljongin riemulla omakseen, ja vahintdan yhtd moni suri sen purkamista.
Paviljonki oli paikka, jossa “asiaton oleskelu oli sallittu” (kerrankin). Téllaiselle
paikalle selvasti oli ja on yhd tarvetta.




Paviljongin arkkitehtuurin erityispiirre on mielestdni ehdottomasti kattorakenne,
joka luo mielikuvan puiden lehvéstostd. Luonnonvalo siivilityy pehmedsti lapi-
ndkyvén akryylin lapi. Kauttaaltaan samalla sdvylld vaalennettu puumateriaali luo
yhtendisen ja rauhallisen ilmeen. Avoin rakenne toimi erittdin hyvin suljettujen
kortteleiden tdyttdmassd kaupunginosassa, joten luulen soveltavani avoimuutta
my0ds omaan suunnitelmaani.

3.2.3 Serpentine Pavilion

Huippuarkkitehti Peter Zumthorin suunnittelema vuoden 2011 viliaikainen pavil-
jonki lontoolaisessa puistossa on hieno esimerkki yksinkertaisesta mutta vaikut-
tavasta ideasta sekad laadukkaasta toteutuksesta. Paviljonki vaikuttaa ulkopuolelta
melko suljetulta mustalta laatikolta, mutta sisaltd paljastuu pieni ja kaunis puu-
tarha. Suunnittelija onkin kuvaillut paviljongin konseptia "puutarhaksi puutarhan
sisdlld” (Serpentine Galleries 2011). Tassd mielessd se on hyvin erilainen paviljonki
verrattuna edelld mainittuun avoimeen WDC Paviljonkiin. Vaikka Zumthorin
paviljonki onkin rakenteeltaan hyvin ns. sisddnpain lampidvé, se ei kuitenkaan ole
luotaan tyontdva. Pdin vastoin se kutsuu kavijad astumaan sisddn loytoretkelle.

3.2.4 The Fish Market Bergen

Norjan Bergenin perinteinen kalatori on saanut modernit puitteet ymparilleen
historiallisen miljoon keskelle. Kalatori on kaupungin merkittdvimpia turisti-
kohteita. Vuonna 2012 valmistunut rakennus tuntuu suurimmalta osin leijuvan
ilmassa jattden alleen suojaan varsinaisen kalatorin. Rakennuksen yldkerrasta
16ytyvit turisti-info ja “Seafood Center”, jotka ovat julkista tilaa. (Archdaily, 2013).
Cafe Birgitan tapaan my0s Fish Marketille ominaista ovat lasiseinat, jotka voi avata
lampimalla ilmalla.
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4.1 Tuli

Kylmassé pohjolassa ihmiset ovat aina kerdantyneet lammittelemain
tulen ympirille. Monilla muilla alueilla kokoontumispaikkana on ollut
kaivo, mutta tdélld nuotio. Tdstd syystd tuntuu luontevalta ottaa konsep-
tiin mukaan tulielementti jossakin muodossa; tuli saa ihmiset kerdanty-
madn ympdrilleen.

Helsingisséd on ollut aiemmin monia ulkonuotio- ja grillipaikkoja myos
keskustan tuntumassa, mutta nyt keskustan alueen asukkaille on jéljelld
endd kaksi grillauspaikkaa; Teurastamon pihalla Kalasatamassa ja Cafe
Regatan pihalla Meilahdessa. Tama tuntuu hieman oudolta, silla tuli on
kuitenkin niin luontevasti ldsnd suomalaisilla monessa eri tilanteessa,
kuten leirinuotiolla, paisidis- ja juhannuskokossa, mokilld ruoanval-
mistuksessa, saunaa lammitettdessa ja takassa tunnelman luojana ja
lammittdjana. Kaupunkiymparistossa tuli ylldttden haviaa ihmisten eld-
mastd. Miksi sen pitdisi olla niin? Tuli, 1dmp0 ja grillaaminen kuuluvat
niin suomalaiseen kesdédn kuin talveenkin, ja mielesténi sen olisi hyva
ndkyd myos kaupunkikuvassa.

4.2 Sylimaiisyys, suoja

Mika on sellainen paikka, jossa yhdistyvét halutut limmon, sylin,
suojan ja yhteenkuuluvuuden tunne? Mielen valtasi ensin leirinuo-
tion ympdrille kokoontuminen taivasalla, mutta vastaus 16ytyikin, kun
leirinuotion ympdrille pystytettiin seindt. Perinteinen asumus kota

on tunnelmaltaan ja muodoltaan juuri sitd, mitd haluaisin tavoitella.
Kodassa tuli on keskeiselld paikalla, ja niin sen tulisi olla my6s omassa
suunnitelmassani.
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4.3 Toiminnan valiaikaisuus

”Pop up” on 2010-luvun ilmio, eika téllaiselle ilmidlle ndy loppua.
Kaikki alkoi pop up -kaupoista, ja pian nédhtiinkin jo pop up -ravinto-
loita. Huomattiin, ettd on helpompaa ja joustavampaa laittaa pystyyn
jotakin vain vialiaikaisesti, ikddn kuin kokeilla. Aina kun halutaan
perustaa jotain pysyvampad (esim. myymald, kahvila, ravintola tms.)
taytyy kahlata lapi paljon byrokratiaa ja yleensa sijoittaa paljon rahaa.
Viliaikaiseen toimintaan suhtaudutaan paljon joustavammin, silld se
ei jatd pitkdaikaista jalked ymparistoonsd. Pop up -toiminnalla voi-
daan ketterasti kokeilla erilaisia konsepteja, kuten aiemmin totesin
analysoidessani ruokakulttuuritapahtumia. Tdmai erottaa toiminnan
pysyvista pitkdaikaisista tekijoistd. Kauppahallit ovat perinteisid ja
pysyvid, ja asiakkaat monesti my6s odottavat tiettyd pysyvda tuoteva-
likoimaa ja tunnelmaa. Toisessa ddripddssda on Ravintolapdivd, ja viliin
mahtuu mm. paljon ruokatapahtumia, ruokarekkoja ja torimyyjia.
Ruokapiha sijoittuu pysyvéan rakennuksen ja yhden paivan pop up -
tapahtuman viliin.
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4.4 Millainen ravintola?

Kun puhutaan ravintolan tai kahvilan perustamisesta tormaé vaistamatta loputto-
malta tuntuvaan sadntéviidakkoon, johon jokainen ravintolaa tai kahvilaa pe-
rustaessaan joutuu perehtymaan. Vaikka olen Ruokapihassa suunnittelijana enka
yrityksen perustajana, joudun silti jonkin verran suunnitelmani tueksi tutustu-
maan viranomaisten ohjeisiin, méadrayksiin ja jonkin verran lainsdadant66n. Muun
muassa seuraavia lakeja tulee soveltaa:

Laki majoitus- ja ravitsemistoiminnasta
Elintarvikelaki

EU:n yleinen elintarvikehygienia-asetus
Maa- ja metsdtalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuo-
neistojen elintarvikehygieniasta
Terveydensuojelulaki

Maankaytto- ja rakennuslaki
Maankiytt6- ja rakennusasetus
Suomen rakentamisméardyskokoelma
Alkoholilaki

Tupakkalaki

Pelastuslaki ja -asetus
Tyoturvallisuuslaki

Konseptin kannalta on oleellista, millaista ravintolatoimintaa sielld on, ja tarkem-
min millaisessa keittiossd ruoka valmistetaan. Ravintoloiden keitti6t voidaan jakaa
valmistuskeittioon, kuumennuskeittioon ja jakelukeittioon (RT 94-11164, s. 11).
Valmistuskeittiossa nimensa mukaisesti valmistetaan tarjottavat ruoat ja késitel-
lddn raaka-aineet alusta lahtien kaikkine tyovaiheineen. Kuumennuskeittiossa raa-
ka-aineiden ja tarjottavien ruokien esikasittely tapahtuu muualla, joten keittidssa
vain limmitetddn tarvittaessa ruoka esimerkiksi vesihauteessa, uunissa tai liedella.
Jakelukeittio tarkoittaa siis vain valmiiden ruoka-annosten tarjoilua.

Koska Ruokapihasta on tulossa jollain tasolla véliaikainen, koen toimivaksi suun-
nitella kuumennuskeittion tdhdn kokonaisuuteen. Ruokarekkayrittédja Jyrki Karu-
mo kertoi, ettd kaikki ruokarekat ovat kuumennuskeittioitd, eli esikdsittely tapah-
tuu muualla. Tima on jarkevas, silla ruokarekkojen tarjoamat katuruoka-annokset
ovat yleensd melko yksinkertaisia valmistaa ja koota tarjoilukuntoon.
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4.5 Konseptin esittely

Visiona on suunnitella kaupunkilaisille ruokakeskittymad, olohuo-
neen jatke jonne voisi kerddntyd nauttimaan sesongin herkuista.

Ruokapiha on valmiista moduuleista koostuva yhtendinen arkkiteh-

toninen kokonaisuus, joka tarjoaa mahdollisuuden ulkoruokailuun
sddssd kuin sddssd. Tavoitteena on, ettd rakennusta itseddn voisi
tulla katsomaan arkkitehtuurin vuoksi, eli arkkitehtuurilla on oma
aani. Ruokapiha ei ole pysyvé rakennus, mutta ei myoskadn hetken
pop-up. Se on useamman kuukauden paikallaan, jonka jalkeen sen
kokoonpanoa ja paikkaa voidaan vaihtaa. Modulaarinen konsepti
on muokattavissa, joten myos Ruokapihan ilme voi muuttua esi-
merkiksi kaupungin mukaan.

yldless@olo
lkolkoormtummiinen
yluteenlslryuns
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Ruoka voisi olla katuruokatyyppistd, nopeasti koottavaa ja kohtuuhintaista. Oli-

si hienoa, jos paikan ruoassa nakyisi myds suomalaisuus ja paikallisuus. Ruoka ai t w@
esivalmistellaan muualla, eli ravintolayksikdssd on vain nk. lammityskeittio.

Lammityskeittiossd voi valmistaa nopeasti monipuolisia aterioita ja se suunnitel-

laan vastaamaan varustelultaan yleisimpiin ruoanvalmistustarpeisiin. Liikeidea on SESO) n
yksinkertainen: limmityskeittioitd vuokrataan méérdaikaisina yrittdjille kahvila-,

ravintola- tai elintarvikemyyntitoimintaan eri pituisille jaksoille. Vuokraus kattaa o
torivuokran ja muut kustannukset. Se antaa mahdollisuuden uusille yrittijille ko- SUOIINA l QRISTYITIIS
keilla toimintaansa ja vanhoille ravintola-alan konkareille testata uusia konsepteja.

Satokausikalenteria voisi hydodyntéa ja suunnitella pop up -ravintoloihin erilaisia
teemoja koko vuoden ajaksi.




Térked elementti on avotuli, joka toimii Ruo-
kapihan keskiossd "sydamend”. Tuli on seka
lammittava ettd valaiseva elementti, joka
vahvistaa yhteisollisyyden tunnetta. Thmisilla
on matala kynnys kerddntyd tulen ympadrille.

Valaistuksella on erityisesti talvikaudella
suuri merkitys. Kokonaisuus voisi loistaa
kuin ”lyhty” silloin kun se on avoinna, jol-
loin se loistaisi pimeyden keskella houkutel-
len ohikulkijoita pistaytyma&an.

Ruokapiha sijoitetaan kaupungissa tarpeen
mukaan sinne missd tarvitaan elavoittamista,
esimerkiksi tyhjille toreille. Yksittdisid mo-
duuleja voisi kédyttad monenlaisissa ympa-
ristOissé erilaisissa tapahtumissa. Moduulit
soveltuvat mainiosti myds muulle oheistoi-
minnalle, esimerkiksi myyntitapahtumiin,
luentojen ja musiikin kuunteluun, joogaan ja
vaikka elokuvien katseluun, vain tapahtuma-
jarjestdjan mielikuvitus on rajana.
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5.1 Suunnittelun tavoitteet

OO0

LOGISTIKKA MUOTOILUN EKOLOGISUUS LIIKEIDEA
VAATIMUKSET

-konttimitta -monikayttdiset moduulit -Pop up-ravintolayrittajat

—Ifokorlai§ena paikalle _suurimmaksi osaksi esteetdn —plitké'alilkéinf—:an“ rakenng . :ruokraavat N

siirrettava _saankestavyys -kierratettavat materiaalit ruokakonteista” keittion

- paikallaan useamman paivan _suoja on/off -Samalla torivuokra

->vahemman kuljetus- ja -arkkitehtuuriltaan

pystytys-kustannuksia yksinkertainen, mutta ei tylsa



5.2 Luonnokset

Mist lahted liikkeelle, kun on mahdollista antaa uudenlaiselle konseptille lahes
millainen muoto tahansa? Minulla oli arkkitehtuurin referenssikohteet antamassa
muotokielelle suuntaviivoja ja olin paittinyt itse tavoitella yksinkertaista ark-
kitehtuuria. Lisaksi jonkin verran mitoitusta oli rajaamassa helpon kuljetuksen
mahdollistava konttimitta. Vaati pitkdn ajatustyon, ennen kuin pystyin aloittamaan
tarkemman luonnostelun, silld referenssikohteista ja tavoitteista huolimatta lopul-
lisen suunnan ja idean hakeminen l4hti jo alussa kohti kaikkea muuta kuin yksin-
kertaista.

5.2.1 Tilakaavioita

Yritin ldhestyd rakennuksen suunnittelua hahmottelemalla vaihtoehtoja ravinto-
lamoduulien sijoittelulle. Mietin samalla rakennekokonaisuuden avoimuutta eli
sisddnkdyntien lukumaarad. Lahtokohtana oli pitda tulielementti paikan keskiossa
“syddmend”. Tama lahestymistapa oli liian kaavamainen. Néiden tilakaavioiden
hahmottelu ei tuonut suoraan ideaa Ruokapihan muodosta, joten pditin lahestya
aihetta toisella tavalla. Kaavamaisen ajattelun sijaan tarvitsisin ensin inspiraatiota.
Jalkikateen tarkasteltuna tilakaavioiden teko oli kuitenkin minulle tarkedna vai-
heena alustamassa myohempad ideaa.

Jotta pystyin aloittamaan tilakaavioiden teon, tuli ensin listata erilaiset toiminnal-
liset alueet.

RUOKAILU
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5.2.2 Suunnan maarittely

Suunnittelutehtdva tuntui aluksi melkein ylivoimaiselta
siitdkin huolimatta, ettéd olin hyvin innostunut. Olin kunnian-
himoinen ja halusin luoda jotain uutta. Suorastaan pelkasin
tylsyyttd. Halusin keksid rakenteellisen innovaation ja huo-
miota heréttdvan ulkomuodon. Mielessé kaviisi ajatuksia
levittaytyvistd haitarirakenteesta ja toisaalta puhallettavasta
telttarakennelmasta (joka sai jo konseptinimenkin: "puft-up’).
Jonkin verran inspiroiduin myds materiaalien kierratyksesté;
olin ndhnyt joskus muovipulloista ja viinilaatikoista tehtyja
valiaikaisia rakennelmia, jotka olivat omalla tavallaan mieles-
tani hienoja. Voisinko suunnitella oikein kunnon hdssakan?
Jostain syysté yhdistin tylsyyden vastakohdaksi monimutkai-
suuden, vaikka minunhan piti suunnitella jotakin yksinker-
taista! Pyorittelin my0s ajatusta jattimaisestd kodasta suurella
ja jyrkalla katolla, joka alkoi vaikuttaa hyvin koomiselta
sijoitettuna Helsingin syddmeen. Kodan ajatus jéi kuitenkin
onneksi hautumaan ja jalostui myéhemmin kayttokelpoiseksi
ideaksi.
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5.2.3 Jatkokehiteltava luonnos

Luonnostelin aluksi perinteisia suorakulmaisia kokonaisuuksia, mutta mikdan
niistd ei innostanut tarpeeksi. Kodasta inspiroituneena siirryin kokeilemaan, miten
saisin suorakulmaiset ravintolamoduulit jarjestettyd ympyrdn muotoon. Avuksi
tuli kolmionmuotoinen terassielementti, jonka avulla sain myos keskelle tilaa tulie-
lementille. Kolmion muoto oli kiehtova siksi, ettd sen avulla sai myds suorakulmai-
sia muotoja, joten se oli monikayttdinen muoto.

Terassin suunnittelu tuli mukaan kuvioihin, kun mietin istumisen jarjestamista.

Tasojen vaihtelu loisi luontevia istahtamispaikkoja ja helpottaisi rakennelman
kayttod talvikuukausina, silld lumen luonti on helpompaa terassilta kuin torikive-
tykseltd. Aluksi luonnostelin portaittaisen nousun terassien avulla, mutta se ei olisi
toiminut esteettdémyyden nakokulmasta. Tdmén vuoksi jouduin jattimaéan terassin
tasovaihtelut minimiin, joten ravintolamoduulien edessi terassielementit pysyvit

samassa tasossa.
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5.3 Valitun idean tydstiminen

Kun olin péddtynyt siihen, ettd Ruokapihan jirjestelman perusidea oli hyva ja se
kannattaisi valita jatkoon, tiytyi aloittaa tarkempi tyostdminen. Matkan varrella
tuli vastaan useampia haasteita jokaisen rakennekokonaisuuden elementin (sijoit-
telu, katto, ravintolamoduuli, terassi) kanssa. Varsinainen suunnitteluty6 alkoi siis
vasta nyt. Tiesin, ettd kaikkiin ilmeneviin ongelmiin saataisiin ratkaisut. Hyvien
ratkaisujen 16ytdminen vain vaati kuitenkin paljon pohdintaa ja lisdd luonnostelua;
piirtdmistd, mallintamista ja pienoismallikokeiluja.

5.3.5 Pohjakokeiluja

Moduulien sijoittelu 45 asteen kulmiin luo kiinnostavia pohjakuvioita ja mah-
dollistaa rakennekokonaisuuden orgaanisen muotoutumisen. Tama on osa idean
viehattavyyttd; moduulit voi sijoitella vapaasti kaartuviin muodostelmiin tai sitten
kayttdd perinteisempdd suorakulmaista asettelua, valinnanvaraa on.

Ongelma: avonaiset ulkonurkat

Viistdmitti eteen tulee yksi ongelma, kun moduulien halutaan toimivan seka
suorana ettd 45 asteen kulmissa: jommassakummassa muodostelmassa johon-
kin jéi avonaiset nurkat, ja ne on syyta ratkaista jotenkin. Avonaiset nurkat ovat
enemmadn siisteysongelma kuin mitddn muuta, joten viihtyvyyden kannalta olisi
parempi peittdd nama nurkat. Koska kulmat pysyvit aina saman kokoisina, niihin
voi kehittdd yhden samankokoisen palan, jolla nurkat peitetdan.

Ympyramuodostelmaan asetelluista moduuleista voisi halutessaan tehdé visuaa-
lisesti yhtendisen ja pyoredan muotoisen nurkkien lisipalaa hyodyntamalld, mutta
pelkaén sen silloin muistuttavan liikaa siiloa tai muuta sailitd. Pyoreys saattaisi
toisaalta olla toimiva kontrasti muuten kulmikkaaseen muotokieleen ja tuoda ra-
kennelmaan kutsuvaa pehmeyttd. Koin kuitenkin pitkddn kokonaisuuden kannalta
paremmaksi viedd loppuun saakka kulmikkaan muotokielen arkkitehtuurissa.
Moduulin muodon suunnittelusta lisdd seuraavassa luvussa.

29




5.3.3 Moduulin muoto - kontti vai ei?

Isoksi kysymykseksi muodostui varsinaisen ravintolayksikon muoto. Tilan toi-
minnot ohjasivat muodon luontevasti suorakulmaiseksi, ja pian nousikin esille
kontin kaytto alustana. Kontti on paljon kiytetty ratkaisu erityisesti véliaikaisuutta
ja siirreltdvyyttd vaativissa tilanteissa. Kontin kdyton puolesta puhuu edullinen
hinta, helppo ja nopea saatavuus ja ylipaatién se, ettd merikontti on valmis paketti.
Sen kaytostd 16ytyy paljon referensseja. Kontti on kuitenkin kontti. Tarkoitan télla
sitd, ettd se saattaa olla turhan tylsi elementti mielenkiintoisen kattoelementin ja
terassin rinnalla. Konttia voi maalata tai sitd voi yrittdd muuten koristella jotenkin,
mutta se pysyy edelleen suorakulmaisena konttina. Haluaisin siis rikkoa suorakul-
maisen muodon, joten samalla vaivalla kannattaa teettdd moduulille oma raken-
ne ja olla kdyttimattd merikonttia. Jos moduulin muotoa muokkaa vastaamaan
enemman katon ja terassin muotokieltd, syntyy mielestdni parempi ja ehedmpi
kokonaisuus.

Suorakulmaisen sdrmién rikkomiseen 16ytyy kymmenié eri keinoja. Lahes mihin
tahansa moduulin kulmaan, sirmédin tai tahkoon voi lisdta tai poistaa jotakin.
Térkeia oli 16ytad luonteva ratkaisu avonaisiin nurkkiin ja sitoa muodolla yksikot
toisiinsa jatkuvaksi kokonaisuudeksi. Luonnostelin vimmatusti vaihtoehtoja ja
niita tuli nopeasti niin monta, etten lopulta osannut ollenkaan arvioida kaikkia
vaihtoehtoja tai asettaa niitd paremmuusjdrjestykseen. Jatin moduulin muotoasian
hetkeksi hautumaan, ja palattuani sithen myohemmin muistin taas, mika oli ta-
voitteeni: ratkaisun tulisi olla yksinkertainen ja vilttda turhaa kikkailua.
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5.3.1 Katon rakenteen ideointia

Katon tulee olla myds modulaarinen, silld jokainen konttiyksikko tarvitsee oman
suojaavan katto-osion, jonka taytyy olla yhdistettidvissa myds kokonaisuudeksi.
Lisdhaasteen tuo se, ettd katon rakenteen tulee olla muokattavissa samoin kuin
moduulijérjestelman muut elementit: sekd suoraan kokonaisuuteen etti 45 asteen
kulman kokonaisuuteen. Vield oma haasteensa olisi kokonaisuuden kddntyminen
90 asteen kulmassa ja se olisi kylld ratkaistavissa, mutta tassd opinnéytetydssa ei
aika riita.

Halusin katon paastavén ainakin jonkin verran valoa lapi, mutta olevan kevytta
materiaalia. WDC Paviljongissa kéytettiin katemateriaalina kirkasta akryylia, joka
toki olisi mahdollinen materiaali, mutta haussa oli jotakin vield joustavampaa ma-
teriaalia kontrastiksi muuten jaykille elementeille. Jokin kangas toisi tdssé tapauk-
sessa halutun lopputuloksen. Erilaisia purjekankaita voisi kdyttad, mutta selailtuani
esimerkkejé netistd huomasin, ettd arkkitehtuurissa on enemmin kaytetty PTFE
(=TEFLON Fiberglass Membranes) lasikuitukangasta. PTFE:n ominaisuudet ovat
vertaansa vailla: se on erittdin sddnkestéva, helppohoitoinen ja melko pitkéikdinen
(yli 30 vuotta). Tavallinen PTFE on ensisijaisesti antamaan varjoa ja sen lapi-
kuultavuus jaa 7-15 prosenttiin. Téssa tapauksessa kattoon tavoitellaan enemmén
lapikuultavuutta, joten kdyttoon pitiisi ottaa ns. hybridi PTFE:t4, jossa lapikuulta-
vuus voi yltdd jopa 60 prosenttiin. PTFE:n lisaksi kdytetddn yleisesti myds ominai-
suuksiltaan melko samankaltaista PVC:td, mutta senkin lapikuultavuus on erittdin
alhainen. Uudempi materiaali ETFE on puolestaan tédysin ldpindkyvaa ja todella
kevyttd, mutta sen kaytto ei ole yhté yksinkertaista kuin PTFE:n. ETFE:td kdyte-
tddn useimmiten “tyynyin’, tastd tunnetuin esimerkki lienee Pekingin kansallinen
vesiurheilukeskus. ETFE:n kaytto yksinkertaisena vaatii tuekseen tiheimmén
terdskaapeliverkon. (Fabric Architect, 2016.) Lopulliseksi katemateriaaliksi siis
valikoituu PTFE korkealla lapikuultavuudella.
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Katon tavoitteena oli keveyden ja ilmavuuden tuntu, joten pohdin jo aikaisessa
vaiheessa valitsevani rungon materiaaliksi terdksen. Terds on todella kestéva ja
jaykka materiaali. Tamdn vuoksi tukirakenteen paksuudet voivat olla terdksisind
pienempid kuin esimerkiksi puurakenteessa. Myds puurakenne olisi mahdollinen,
mutta halutessani pitda tukirakenteen mahdollisimman kevyena paadyin kuiten-
kin jatkamaan terdkselld. Terdsrakenteissa tdytyy erityisesti ottaa huomioon liitok-
set, korroosiosuojaus ja palosuojaus.

Katon terdksisen kannatinrakenteen suunnittelu vaati ensin aivoilta paljon, silla
sen pyorittely ja hahmottaminen kolmiulotteisena mielessd ja sen jdlkeen todenta-
minen paperille oli tehtdvé, jollaiseen en ole aikaisemmin sisustusarkkitehtuurin
yhteydessd torménnyt. Terasrakenteet olivat muutenkin aihe, jonka tietimykses-
sd tunsin olevani kuin kala kuivalla maalla. Onneksi RT-kortisto ja esimerkkien
etsiminen auttoivat oppimaan. Uuden oppiminen (materiaaleista ja rakenteista)
oli hyvin kiinnostavaa ja innostavaa, jopa niin kiinnostavaa ettd se meinasi vieda
kokonaan mukanaan (jalleen opinndytetyon aikaraja tuli kovaa vauhtia vastaan).
Suunnittelemani rakenteen konsepti on parhaimmillaankin vain arvaus, ja seuraa-
vassa vaiheessa katon rakenne tulisi kdyttdd rakennesuunnittelijan kautta. Raken-
teeseen tulee vaikuttamaan esimerkiksi tuulikuorman laskeminen. Yritin kuitenkin
parhaani mukaan suunnitella kannattimet rakenteeltaan kestéviksi niin, ettd yksi
kannatin kiinnittyy yhteen kate-elementtiin kolmesta kohdasta. Téta kautta raken-
ne alkoi 16ytdaa melko helpostikin muotonsa.
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5.3.4 Terassin rakenteen ja materiaalin ideointia

Halusin terassin muodostuvan kolmion muotoisista elementeistd. Ajattelin terassin
kolmiomuodon taipuvan helposti monenlaisiin kokoonpanoihin, mutta se taytyi
my0s todentaa. Kaytin lopulta yllittavan paljon aikaa “kolmioiden pyorittelyyn”,
kunnes uskalsin varmistua siiti, ettd se todella toimii erilaisissa tilanteissa.

Toisin kuin muut moduulijirjestelman elementit, kolmion muotoinen terassi tai-
pui helpoiten seki 45 asteen ettd suoraan sijoitteluun. Yksi terassiosa piti visuaali-
sesti saada ndyttamaan suurelta kolmiolta, vaikka sen pitdisikin rakenteellisesti olla
purettavissa useampiin osiin. Yksi terassimoduuli olisi kooltaan liian iso kuljetetta-
vaksi ja kisiteltaviksi, jos se olisi kooltaan 6 m x 6 m x 8 m, joten tdmé on parem-
pi jakaa pienempiin osiin. Jako on tehtdvissd melko helposti, silld tukipilareiden
jannevili on joka tapauksessa noin 2 metria, korkeintaan 3 metria.

Halutun tasovaihtelun vuoksi terassi tulee nostaa hieman irti maasta, ei kuiten-
kaan paljoa. Selvisi, ettd mikli putoamiskorkeus on 50-70 cm tulee terassille
rakentaa avokaide. Halusin ehdottomasti vélttda kaiteita mahdollisuuksien mu-
kaan, joten putoamiskorkeus tulee pysymaiin alle 50 cm. Mahdollisimman pie-

ni nosto maasta helpottaa myds pyoratuolilla ja vaunuilla liikkuvia, silld talloin
esteettomadn nousuun vaadittava luiska tulee olemaan maltillisen kokoinen.
Liséksi portaissa tulee ottaa huomioon, ettd kattamattomissa portaissa nousu tulee
pitdd pienend ja etenemd normaalia suurempana, tarkemmin maariteltynd nousu
korkeintaan 130 mm ja etenema vahintdan 390 mm. Tdma sopii paremmin kuin
hyvin suunnitelmaani, silld portaat ovat myos "hengailukaytossd”

Terassi joutuu kovalle rasitukselle, silld sen taytyy saén lisdksi kestda pitkdan ka-
vijoiden painoa ja kivelya (ja kévijoitd on toivottavasti paljon!). Erityisesti talvella
kavijoiden kengissd kantautuu terassille hiekkaa ja muuta kulumista aiheuttavaa
kaduilta. Terassin materiaali on siis syytd pohtia tarkkaan.
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Lyhyt yhteenveto yleisesti terasseissa kéytetyistd materiaaleista:

Lampokasitelty lauta: Lampokasitelty puu on tutumpi saunoissa kaytettyna. Lam-
popuuta ei suositella kdytettavaksi rakenteissa, jotka ovat paljon kostean maan
kanssa kosketuksissa. Se on kuitenkin melko ekologinen vaihtoehto, silld se ei
sisélla haitallisia kemikaaleja.

Painekyllédstetty lauta (kestopuu): Tdma on Suomen yleisin terassimateriaali. Pai-
nekylldstetty lauta on vihertdvaa, mutta vihreys haalistuu ensimmadisen vuoden
kuluessa. Painekylldstettyd lautaa tulee huoltaa ja tehda uusi pintakasittely vuosit-
tain, muuten se harmaantuu. Kéytt6ikd on melko pitki, noin 20-30 vuotta. Paine-
kyllastettyéd puuta ei voi hévittad polttamalla.

Siperian lehtikuusi: Siperian lehtikuusessa on luonnostaan lahoamiselta suojaavia
aineita, joten sitd ei tarvitse erikseen kasitelld lahonestoaineilla. Puu harmaantuu,
jos sité ei kasitelld. Siperian Lehtikuusesta rakennettu terassi on siis periaatteessa
melko huoltovapaa, mutta toisaalta se alkaa "tikkuuntua” ja nayttda huonokuntoi-
selta muutaman vuoden kuluessa.

Komposiittilauta: Komposiittilauta on ryhmén materiaaleista ainoa, joka on jotain
muuta kuin téyttd puuta. Esimerkiksi UPM:n Profi Deck -laudat on valmistettu
padosin muovista ja paperista, ja se on ainoa tdysin huoltovapaa terassimateriaali.
Komposiitti on selvasti kalliimpi materiaali kuin puu. Toisaalta komposiittimateri-
aali kestad erittdin vaativia olosuhteita, eikd se mérkéndkaan ole liukas. Komposiit-
tilautaa saa uritettuna lukuisissa eri vareissd ja jopa puukuviojéljitelmana. Kompo-
siittimateriaali on melko uusi tulokas terassimateriaalina, joten sen kayttoidstd ei
ole varmaa tietoa.

(Helsingin Sanomat, 2014)
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Terassin halutusta ulkonddsté olin jo alussa paattinyt sen verran, ettd sen tulee

ndyttda puulta ja olla mieluusti luonnollisen vaalean varinen. Komposiittilauta olisi
todella kestévd, mutta se ei viesti limpimastd skandinaavisesta puusta. UPM:1la

on myds puuta jéljittelevid vaihtoehtoja, mutta materiaali on silti auttamatta hyvin
muovisen tuntuinen. Aitous kulkee edelleen paidteemana suunnitelmassa mukana,
joten siksi materiaaliksi valikoituu aito puu komposiitin sijasta. Limpopuun kes-
tavyys hieman epailyttda (erityisesti runkorakenteessa), joten sekin karsiutuu pois
vaihtoehdoista. Lehtikuusi on minulle hyvin tuttu terassimateriaali, silld esimerkiksi
vanhempani ovat rakentaneet oman terassinsa siitd. Harmaantunut lehtikuusi on
hyvin kaunis ja joihinkin kohteisiin se sopii kuin nend padhin (kuten hiilenmustan
kahvila Birgitan edustalle), mutta Ruokapihaan haluan kaikkea muuta paitsi har-
mautta. Jdljelle jaa siis painekylldstetty lauta eli kestopuu. Se on varmasti syystakin
Suomen yleisin terassimateriaali. Sitd saa padosin vihredna ja ruskeana, mutta kui-
vumisen jdlkeen siihen voi laittaa haluamansa pintakdsittelyn. Vuosittain huollettu-
na kestopuu palvelee varmasti hyviannéakoisena pitkaan.



5.3.2 Vaatimukset ruoanvalmistusyksikolle

Elintarvikehygieniayksikolld on ulkomyyntiohje, josta sain hyvan perustietopake-
tin koskien elintarvikehygieniaa. Helsingin kaupungin ymparistokeskus on blogis-
saan koostanut tistd ulkomyyntiohjeesta hyvin tiivistetyn muistilistan elintarvik-
keiden ulkomyyntiin (Ympdristokeskus, 2015):

Mita liikkuvan elintarvikehuoneiston tulee muistaa?

- Jarjesta paikka kasienpesuun - puhtaat kddet ovat perusta hyvédn elintarviketur-
vallisuuteen

- Séilytd kylmat kylména ja kuumat kuumana, jotta bakteerit eivit padse kasva-
maan ruuassa

- Kéyta valmiiksi pilkottuja raaka-aineita ja kypsennettya lihaa

- Jarjestd henkilokunnalle wc:n kdyttomahdollisuus

- Varmista talousveden saanti

- Toimita jatteet pois alueelta

- Varmista laitteiden toimivuus ja sahkon riittavyys

- Jarjesta elintarvikkeille ja myyntipisteelle riittavd suojaus

Lisdksi alan yrittdja Jyrki Karumo, Tortilla House Oy:n omistaja, jakoi vinkkinsa
suunnittelijan tueksi. Minua kiinnosti erityisesti, mitka varusteet ja laitteet olisivat
ns. yleispitevid mahdollisimman monelle ruoantekijélle. Esiin nousivat mm.

kylmévetokaapit tai muu vastaava kylmasailytys
parila tai muu induktioliesi (irtoliesi)

vesipiste

pieni siivouskaappi

kannellinen roska-astia
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Liikkuvalle elintarvikehuoneistolle ei ollut méaritelty vihimmadispinta-alaa, joten
jouduin pédttelemadn koon ottamalla mallia ruokarekoista. Paatin kayttaa yksikon
mitoituksessa merikonttien mittoja, silld se olisi tehokasta kuljetuksen nakokul-
masta. Merikontin leveys on noin 2,4 metrid, ja pituuksia on useampia. Paadyin
nopeasti 6 metrin pituuteen (20 jalkaa), silld se on vield kompakti koko kuljettaa
kaupungin keskustassa, ja yhteen konttiin mahtuisi kompaktisti kaksi lammitys-
keittiota. Tarvittaessa kontissa voisi hyvin myds toimia yksi isompi ravintola/keit-
tio, tarvetta tdhan kannattaa varmasti kartoittaa tarkemmin mahdollisilta tulevilta
ravintoloitsijoilta. Varmistin Karumolta, onko yhdelle limmityskeittiélle 2,4 m x 3
m tila riittdva, ja hdnen mukaansa tila riittdd kuumennuskeittille mainiosti.

Kuumennuskeittiossd on varattava tydskentelyalueet seuraaville toiminnoille:
Raaka-aineiden/ruoan kylmasiilytys
-”- lammitys
kasienpesu
kassapiste/myyntitoiminta
ruoka-annosten kokoaminen

Kontti muussa kéytossa

Konttien ulkokuori pysyy samana, mutta silld voi olla monta erilaista kayttotar-
koitusta. Yhtend edelld mainittu ravintolakontti, mutta todennédkdisesti tarvitaan
my6s myyntikontti. Ravintoloiden myyntid tukemaan kannattaa jututtamieni
ruokakulttuurin asiantuntijoiden mukaan ottaa mukaan myos elintarvikemyyntié
tuoton maksimoimiseksi. Myyntikontin tarvitsee olla sisusteiltaan ja varusteiltaan
melko yksinkertainen. Yksinkertaisimmillaan tarvitaan tuotehyllyja / koukkuja
esillepanoa varten ja kassapiste.

Kontin voi jattdd my0s avonaiseksi, jolloin sitd voi kdyttad vapaasti esimerkiksi
katettuna istumatilana tai vaikkapa katoksena esiintyville muusikolle. Avonaista
konttia voi siis hydodyntdd myos yksittdisend ldhes missd tahansa tapahtumassa,
jossa tarvitaan katettua tilaa.

Yhteen konttiin voi myds sijoittaa kdymaldt. Tdlloin kdymaloiden eteen on hyva
rakentaa ainakin pieni sermi ja jattda vain kulkuaukot, silla haluan kdymaldiden
olevan huomaamattomia kokonaisuudessa. Samalla lailla varastointiin kdytettava
kontti voi olla yksinkertaisesti tdysin suljettava, jossa on tarpeeksi levedt ovet.
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5.3.6 Valaistuksen tavoitteet

Eritoten pimednd vuodenaikana Ruokapihan valaistus ja mahdollinen lam-
mitys nousevat suureen rooliin. Limmityselementtind ja tunnelmanluojana
avotuli on ehdoton. Kesilld lampimdammaéssa sddssd Ruokapihassa on helppo
viettdd aikaa ja istua iltaa pidempéankin, mutta entd kylmempind kuukau-
sina? Koska avainsanana koko konseptissa on muun muassa aitous, sithen
kuuluu mielestédni osana myds ilmastoon mukautuminen. Kuuluu asiaan, ettd
Suomessa talvella ulkona oleillaan lyhyempié aikoja kuin kesalld. Tasté syystd
Ruokapihakin voi muuttua talvikuukausina paikaksi, jossa edelleen kidydain :
kokoontumassa ja nauttimassa hyvasta ruoasta ja tunnelmasta avotulen | " o oy

*ATErpik.
ddrelld, mutta lyhyemman ajan kerrallaan. Ei ole mieltd luoda talven keskelle e - 3 —_‘I l
lamminta keidasta, silld se ei silloin ole endd aitoa. Avotuli, viltit ja esimer- e B | R —— | “I[HI“““'l ___—_...-—. -
kiksi hehkuviini tuovat luontevasti limpimédmpéa tunnelmaa, ja se riittakoon : ———— T 2 = X

S —

kavijoille. Henkilokuntaa varten ravintolakontteihin tosin olisi syyta asentaa
_.--"-.'-.-

lampolamput mukavan tyoskentelyn takaamiseksi, silld he viettavit niissa
tyOpdivan ajan, siis huomattavasti pidempéan kuin asiakkaat.

Valaistuksen tavoitteena on luoda seka funktionaalista valaistusta myyntihet-
keen ja ruokailuun ja liséksi korostaa rakennekokonaisuuden arkkitehtuuria.
Arkkitehtonisen valaistuksen tavoitteena on erityisesti houkutella ihmiset
Ruokapihan luo, eli sen olisi hyva "loistaa kuin lyhty”. Valon kajastus viestii
paikan olevan auki ja toivottaa tervetulleeksi. Herkullinen valaistuskohde on
esimerkiksi kattokonstruktio, erityisesti silloin, jos se on rakennettu valoa
lapipaastavastd materiaalista. Katon valaiseminen luo vaikuttavan tunnelman
my0s sisdpuolella oleskeleville. Katon terdsrakenteen valaiseminen luo var-
masti muun muassa mielenkiintoisia varjoja ja kontrastia.
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5.3.7 Verhoilumateriaalien pohdintaa

Jo opinniytetyon prosessin alussa ndin mielessdni vaalean puisen koko-
naisuuden, ja aloin pitaa sitd ldhes itsestddnselvyytend, kunnes kavin lépi
muitakin materiaalivaihtoehtoja. Jostain syystd olin ajatellut, etté esittelen
lopullisessa konseptissa vain yhden materiaalivaihtoehdon verhoukseksi.
Osoittautuikin hyvin hankalaksi arvioida, mika yksi materiaali kaikista maa-
ilman vaihtoehdoista olisi universaali ja jokaiseen tilanteeseen ja paikkaan
sopiva.

Tein materiaaliekskursion Helsingin kantakaupunkiin, jolla havainnoin
saman kokoluokan melko uusien rakennusten materiaaleja. Huomasin no-
peasti, ettd puu erilaisine pintakasittelyineen on suosituin materiaali. Vuoden
parin sisélld Helsinkiin valmistuu lisdd muutamia uusia julkisia rakennuksia,
kuten Keskustakirjasto, Katajanokan Allas ja Hernesaaren Loyly; kaikissa
naissd julkisivumateriaalina on puu. Puu on toki suomalaisuutta henkiva
materiaali, ja sen kdyton puolesta puhuu moni seikka: se on melko edullinen,
ekologinen ja helposti tydstettdvd materiaali, eivdtkd puut vield toistaiseksi
Suomen metsistd lopu. Mutta puun ei suinkaan tarvitse olla ainoa materi-
aali, silld jonnekin ympéristoon voi sopia paremmin jokin muu, esimerkiksi
erilaiset terdkset. Varsinkin jos ravintolayksikon alustaksi valitaan kontti, sen
materiaali on terds. Tdéman rinnalle haluan kuitenkin tuoda jonkin pehmen-
tdvan materiaalin.
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6.2 Esimerkkikokoonpano:
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6.3 Rakenteen esittely yksinkertaisesti

6.3.1 Moduuli

Monien vaiheiden jéilkeen péitin lopulta kdyttdd moduulina merikonttia. Valit-
tu konttityyppi on perusmallinen 20’ (jalan) DC (Dry Cargo) merikontti. Tété
peruskonttia muokataan ravintolakayttoon aukottamalla etupuolta ja tekemalld
sithen henkil6kunnalle ovet. Téllaisia samantyyppisid ravintola- ja kioskikontteja
on tuottanut mm. Delina Oy Hernesaarenrantaan, joten myds valmiita ratkaisuja
16ytynee jo.

Konttia ei kuitenkaan jatetd ulkopuolelta aivan paljaaksi, vaan siithen lisdtdan
paikalla kiinnitettavit rimaséleikot. Nama rimasaleikot rikkovat kontin suorakul-
maista muotoa, jolloin asettamani tavoite mielenkiintoisemmasta muodosta téyt-
tyy. Rimasileikko on kaareva siten, ettd konttien ollessa 45 asteen muodostelmassa
konttijarjestelman ulkokehd vaikuttaa taysin pyoreéltd. Ndin ratkeaa myds avonais-
ten nurkkien ongelma. Vaikka ensin halusin kuljettaa kulmikasta muotokielta lapi
rakennekokonaisuuden, pdadyin kuitenkin toteamaan, ettd kaarevuus on kutsuvaa
ja pehmentdd kokonaisuutta. Rimojen kéyttiminen mahdollistaa my6s tunnel-
mallisen valaistuksen luomisen. Saleikot kiinnitetdadn konttiin pulteilla, silld ne on
tarkoitus pitdd kontissa kiinnitettyind kaupunginsisdisten matkojen ajan. Pidem-
péd kuljetusmatkaa varten saleikot irroitetaan.

Ravintolakontit taytyy saada yoksi suljettua, ja sopivan ratkaisun tuo alumiinisen
rulo-oven kadyttd. Laskeutuvia rulo-ovia (murtosuojia) nakyy erityisesti kauppa-
keskuksissa ja kioskeissa. Valmistaja on esimerkiksi kotimainen Mesvac Oy (malli
2500, soveltuu ulkokdytt6on). Rulo-ovi saadaan piiloon kontin etureunaan katto-
kotelon taakse, josta se laskeutuu tiskiin asti ja lukittuu katevasti sivujohdelukolla.

Kontti eristetdadn kevyesti (100 mm) ja sisdverhoiluun kédytetdan vaneria, jonka
péille mahdollisimman monet pinnat RST:td (hygienian vuoksi).

Merikontti on terdstd, joten se maalataan siihen sopivalla metallipinnoille tarkoite-
tulla maalilla. Sadvy RAL 9005 (musta), puolikiiltiavd. Moduuliin kiinnitettavien ri-

masileikkojen tukirakenne ulkokehalld valmistetaan myds samalla mustan savylla
(RAL 9005) maalatuista terdsprofiileista. Rimat ovat terassin tapaan painekyllastet-
tyd méntyd. Rimat voivat olla my6s mustaksi maalattua terésta.

Tunnelmallisuus on valaistuskonseptin avainsana. Tunnelmaa luo epésuora ark-
kitehtoninen valaistus, jonka vérilimpétila on 2800K, eli lampimin mahdollinen.
Liammin valo sen vuoksi, ettd se rinnastuu tuleen. Valaistus toteutetaan LED-valai-
similla, jotka kiinnitetdan konttiin.
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6.3.2 Terassi

Kestopuinen yhden yksikon levyinen kolmioterassi on jaettavissa kolmeen osaan
kuljetuksen ajaksi. Ndma kolme osaa yhdistetddn toisiinsa 5 mm paksuisilla
U-muotoisilla terdspaloilla (DET.1).

Terassin rakenne ja kansilaudoitus on painekyllastettya méantya. Kansilaudoitus
on siledpintaista ja hoylattyd 21 x 120 mm lautaa. Terassi kisitellddn UV-suojaa
antavalla puu6ljylla harmaantumisen estdmiseksi. Runkorakenne on painekyllds-
tettyd AB-luokan 50 x 150 mm maéntya. Seuraavassa vaiheessa kdydaan lapi myos
mahdollinen alumiinirungon kéytt6 (kuten esimerkiksi laitureissa), jotta terassie-
lementeistd tulisi kevyempiad kasitelld.
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6.3.3 Kattorakenne

Yhden konttiyksikon katto muodostuu kolmesta kate-elementisté ja kolmesta
kannatuselementistd. Terdksiset kannatuselementit voidaan kuljettaa kokonaisina,
eli ne ovat hitsausliitoksilla yhtendisid. Myos kate-elementit kuljetetaan valmiina
paikalle. Valmiit elementit kuitenkin yhdistetdén toisiinsa pulttiliitoksilla paikan
pdalld. Varsinaisena katon pdillysteend kéytetddn terasrungon péille pingotettua
lapikuultavaa PTFE lasikuitukangasta. Kangas pingotetaan terdskehikon ympirille
ruuveilla. Tamédn paille kiinnitetddn viela muovilista. Liitosten kanssa tulee olla
tarkkana, silld niitd on paljon. Erityisesti sddnkestidvyys on otettava huomioon
siten, ettd kate-elementtien liitoskohdista ei saa vuotaa vetta.

Katon tukirakenne on kauttaaltaan 50 mm x 50 mm ruostumatonta terdsputki-

palkkia (paksuus 5 mm). Terdksen kaytto saattaa edellyttdd joitakin palosuojaus- DET. 4
toimenpiteitd, jotka tdytyy varmistaa ennen toteutusvaihetta. Katon kannatusra-

kenne maalattaneen palosuojamaalilla, jota suunniteltaessa taytyy vield selvittaa

rakenteen paloluokka, kriittinen lampétila ja rakenteen poikkileikkaustekijd, jotta

voidaan suunnitella tarvittava maalausjarjestelma (Terdsrakenneyhdistys 2007).

Tamai on seuraavan vaiheen selvitystyota.

DET. 2 \

DET. 3

DET.4 |
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6.4 VISUALISOINT], kesé keskipdiva
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VISUALISOINTI, Hakaniemen torilla




6.5 Vaihtoehtoisia kokoonpanoja
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9 YHTEENVETO

Suunnittelin konseptin kaupunkiin sijoittuvasta Ruokapihasta. Kehitin Ruokapi-
han konseptin ja suunnittelin vision moduulijéarjestelmén arkkitehtuurista. Lop-
putuloksena syntyi toiminnallinen konsepti ja rakenne, jonka periaate esiteltiin
lyhyesti piirustuksin ja havainnekuvin. Konsepti Ruokapiha on konttiyksikoistd
koostuva modulaarinen kokonaisuus, joka kitkee sisddnsd pienid kahviloita, ravin-
toloita ja myyntikojuja.

Henkilokohtaiset tavoitteeni olivat hyvin korkealla timén tyon suhteen. Halusin
tehdad kattavan opinndytetyon ja ylittda itseni. Aivan niin ei kuitenkaan lopul-

ta kdynyt. Haastavinta opinndytetyoprosessissa oli oman tydskentelyn hallinta.
Innostava opinndytetyon aihe tempaisi mukaansa, ja tyolld oli jatkuvasti vaara-

na laajentua siind mairin, ettd itseni ja muiden asettamat aikataulut venyivit ja
paukkuivat. Rajausta oli vaikea vetad mihinkdin, silld olisin halunnut suunnitella
konseptista ja rakenteista kaiken viimeista yksityiskohtaa my6ten loppuun. Suun-
nitelma oli melko hyvin hahmoteltuna pitkin aikaa, ennenkuin raaskin alkaa kun-
nolla tyGstéa siitd piirustuksia ja havainnekuvia ja paattad niiden olevan tarpeeksi
mietittyjd ja valmiita. Halu valmistua veti kuitenkin lopullisen rajan, ja hyva niin.
Aikatauluongelmat kasautuivat lopussa, ja viime hetken kiireen saattelemana huo-
masin valmistuneen lopputuloksen olleen paljon tavoiteltua suppeampi.

Pidédn ruokapihan arkkitehtonisesta ilmeestd, ja siind mielessi olen tyytyvdinen
opinndytetyon lopputulokseen muodonannon nikékulmasta. Ideoita riitti pitkin
matkaa ja tdima ilahdutti erityisesti. Pystyn seisomaan muotoilullisten ratkaisuje-
ni takana. Tama kirjallinen lopputuotos ei kuitenkaan heijasta omasta mielesténi

tarpeeksi sitd kaikkea osaamista ja selvitystyotd jonka tein opinndytetydn suunnit- \\/ Q‘E
teluprosessin aikana. Paremmalla projektinhallinnalla olisin ehtinyt dokumentoida Z

oppimisprosessia paljon kattavammin. Opinkin tunnistamaan omat vahvuuteni ja Il I ]]_I]]] "ﬂ ”-” "-” ”-" ”ﬂ ”ﬂ "-” ”-” ”ﬂ ”ﬂ ”-” ”-" ”ﬂ ”-” "-” ”-" ”ﬂ ”ﬂ "-” [ﬂ

heikkouteni suunnittelijana tdmén opinndytetyon kautta.

Ruokapihan tarina on toivottavasti vasta alkamassa. Opinndytety6n teko oli hyva S— i
alku sysddmaddn tdmain idean liikkeelle kohti tuotteistamista. Olen sitd mieltd,
ettd Ruokapiha on ehdottomasti tuotteistamisen arvoinen, ja aion uudella innolla ﬁ

ldhted esittelemidn sitd mahdollisille tuleville toimeksiantajille ja kaikille muille
kiinnostuneille. Y1ld ndhty visio Ruokapihasta toivottavasti tulee kehittymédn ja L !
saamaan yha uusia ja parempia versioita ldhitulevaisuudessa. [ —

(wim.
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