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Vajaasti hyodynnetyista kalalajeista korkean jalostusasteen elintarviketuotteita 

Kuoreesta gourmeeta -hank­
keessa on kehitetty muun 
muassa kuorelasagne, joka so­
veltuu ammattikeittiiikayttiiiin. 

> dossa ja kohtuulliseen hintaan.

Kyselyyn vastanneet keittiot 

eivat hankkineet kalaa suoraan 

kalastajilta. Kalastajilla voisi 

olla tarjota myos ammattikeit­

tioille sellaisia kalalajeja, joita 

ei ole tukkuliikkeiden ja kalan -

jalostajien valikoimissa. Kuore 

kuuluu naihin kalalajeihin. 

Vajaasti hyodynnetyt kalala­

jit ja sivuvirrat ovat aikaisem­

min paatyneet lahinna elain­

tenrehuksi tai lannoitteeksi. 

Aktiivisen kehitystyi:in ja tuo­

tantoteknologioiden edistymi­

sen myi:ita alalle on saatu uu­

sia tuotteita ja hyvia kaytan­

toja. Vajaasti hyi:idynnetyt ka­

lalajit ovat viime aikoina olleet 

aktiivisesti esilla eri mediaka­

navissa, ja myos suuret piii­

vittaistavaraketjut ovat alka­

neet panostaa kalatuotteiden 

valikoimaan ja markkinoin­

tiin. Viihittaiskaupoissa on jo 

saatavilla useita kotimaisis-

ta luonnonkaloista valmistet­

tuja tuotteita, jotka tarjoavat 

Toimivat verkostot 
tarpeen 

Kuoreessa on potentiaalia mo­

nikayttoiseksi raaka-aineek­

si, mutta suurin este hyodynta­

miselle on markkinoiden epa­

tasapaino: tuottajien ja ostajien 

intressit eivat kohtaa. Ammat­

tikeittioiden kannalta olisi tar-

terveellisen ja maukkaan vaih­

toehdon muille eliiinperaisille 

proteiineille. 

Kasvua kalatalouteen voi­

vat tulevaisuudessa luoda uu­

denlaiset helppokaytti:iiset ka­

latuotteet sekii raaka-aineet, 

joiden tuotannossa pyritiiiin 

hyi:idyntamaan tehokkaam­

min koko kala. Tuotantome­

netelmien kehittyessii kalas­

ta kyetaan erottamaan entistii 

paremmin lisaarvoa tuovia 61-

jy- ja proteiinijakeita, joita voi­

daan hyodyntaii esimerkiksi 

elintarvikkeiden, lisiiravintei­

den ja laiikkeiden ainesosina. 

Vajaasti hyi:idynnetyista ka­

lalajeista valmistettuja uuden-

maisesta kalasta valmistettuja 

laadukkaita ja kohtuuhintaisia 

puolivalmisteita seka jalosteita, 

jotka ovat tasaisesti saatavilla. 

Jotta markkinoille saataisiin 

loppukayttajien tarpeita vas­

taavia kuoretuotteita, on ra­

kennettava toimivat, kaikil­

le osapuolille kannattavat tuo-

keaa saada markkinoille koti- tekehitys-, tuotanto- ja jake-

Anritsu XR75 -sarjan lapivalaisulaitteet 

vierasesineiden tunnistukseen ja hylkyyn 

niin pakatuille kun pakkaamattomille 
tuotteille, seka uusille etta olemassa 
oleville tuotantolinjoille. 
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laisia elintarvikesovelluksia 

ovat esimerkiksi nyhti:ikala, 

kalamakkara ja kalan suomuis­

ta valmistettu gelatiini. Kalan­

jalostuksen sivuvirroiksi jaa­

vat vajaasti hyodynnettyjen 

kalalajien miidit puolestaan si­

saltavat runsaasti D-vitamiinia 

ja hyvia rasvahappoja. Uudet 

tuotteet herattavat mielen­

kiintoa ja luovat kilpailuetua. 

LAHDE: 

Blue Products -kalastuksen inno­

vaatio-ohjelma 

merijakalatalous.fi/innovaatio­

ohjelmat/kalastuksen-innovaa­

tio-ohjelma 

luverkostot. Sahkoiset myynti­

kanavat helpottanevat tulevai­

suudessa kotimaisen kalan ky­

synnan ja tarjonnan kohtaamis­

ta, Silla ne vahentavat valikasia 

ja tarjoavat ketteramman kana­

van tuotteiden myynnille ja raa­

ka-aineen tarpeesta ilmoittami­

selle. • 
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