Tampereen ammattikorkeakoulu
Ammatillinen opettajakorkeakoulu

Heleranta Seppo
Helminen Petri
Peltoméki Timo

Kehittamishanke

Elintarvike- ja kylmakuljetukset

Tyon ohjaaja Annukka Tapani
Tampere 12/2011



Tampereen ammattikorkeakoulu
Ammatillinen opettajakorkeakoulu
Opettajankoulutuksen kehittdmishanke

Heleranta, Seppo; Helminen, Petri; Peltomaki, Timo
Elintarvike- ja kylmakuljetukset.

4 sivua + 89 diaa + Thermo king kayttoohje.
Joulukuu 2011

Tyon ohjaaja Annukka Tapani

THVISTELMA

Elintarvikekuljetusten yksi osa on kylmakuljetukset, joita k&sitellaan niilla
oppitunneilla mihin materiaali on suunniteltu. Elintarvike- ja kylmékuljetusten
kasittely kuljetuksen aikana ja sen jélkeen, seka kylmakuljetusten merkitys
elintarvikkeiden sailymiseen ja niihin liittyva lainsaadanto. Tamén osa-alueen opetus
materiaalin tekeminen oli ajankohtainen tdna syksyna.

Asiasanat: elintarvikekuljetukset, kylmakuljetukset, hygieniaosaaminen
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1. Johdanto

Koulutuksen alussa keskustelimme, miten voimme hyddyntad omassa tyéeldmassa
opiskeluamme Tamk:ssa. Olemme kukin tydskennelleet alalla jo useamman vuoden ja
huomanneet, kuinka opetuksen sisallot ovat muuttuneet uuden tekniikan myota.
Yhdessé paatimme rakentaa tyopaikallemme materiaalin ammattipatevyys- ja
kuljetuspalvelujen oppitunneille, aiheena elintarvikekuljetukset. Koulutuspaketin tulisi
palvella kaikkia Sataedun kouluttajia, jotka kouluttavat yhdistelmaajoneuvonkuljettajien
ajokortti- ja perustason ammattipatevyys koulutuksessa.

Tamanhetkiset koulutusmateriaalit ovat vanhoja tai materiaali on ns. yhden miehen
takana. Materiaalin tyostdmisessa kokonaisvaltaiseksi opetussisalloksi kerasimme eri
laitevalmistajilta, lainsdadénndsta seka Eviralta paljon materiaalia. Opetusmateriaalin
aloitamme elintarkehygieniasta ja helposti pilaantuvista elintarvikkeista seké
lainsd&dannosta. Siita jatkamme kasittelemalld kuljetusketjun vastuita ja niiden
jakautumista eri osapuolille. Sopimukset kotimaan seka ulkomaan liikenteessé
kasitellen mm. ATP sopimusta. Lopuksi on ryhmétyd péivan aiheesta kysymyksia
hyodyntéen.

Materiaali on rakennettu PowerPoint esityksend yhteensa 89 diaa. Lisdksi liitimme
materiaaliin kylméalaitevalmistaja Thermo Kingin kayttoohjeen.

Kouluttaja voi rakentaa opetusmateriaalista itselleen mieleisen teoriaopetuspaketin.

Aineisto on suunniteltu 7 oppitunniksi.



2. Yhteenveto

Yhteenvetona voidaan todeta kuinka paljon turvallisempaa ja taloudellisempaa olisi,

jos jokainen kuljetusyrittdja solmisi ATP-sopimuksen ja sitd kautta tulisi noudattamaan
lakia seka asetuksia, jotka em. sopimus edellyttad kaikilta elintarvikkeita kasittelevilta
osapuolilta. Tata opetusmateriaalia saa kédyttaa kaikki Sataedun kouluttajat ja heilta
otetaan palautetta vastaan materiaalin toimivuudesta opetuksessa, onko materiaali
kaytannollinen. Itse arviointia teemme omassa opetuksessamme. Tatd opetus materiaalia

voi tarvittaessa kysyéa kehittdmishankkeen tekijoilta.
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