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Tama on alkuperaisen artikkelin rinnakkaistallenne (kustantajan versio).

Rinnakkaistallenteen sivuasettelut ja typografiset yksityiskohdat
saattavat poiketa alkuperaisesta julkaisusta.

Kayta viittauksessa alkuperaista lahdetta:

Maijuri, K. & Ronkainen, M. 2021. Teurastushygienia osana poron hyddyntamista. Poromies.
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Poron sivutuotteiden kokonaisvaltainen hyodyntaminen on laaja kentta.
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Teksti Karoliina Majuri ja Mari Ronkainen. Kuvio Mari Ronkainen.

Poroteurastamoilla tuotetaan
elintarvikkeeksi lihaa ja sisaeli-
mia seka muita ruhonosia.
Sivutuotteeksi kutsutaan niita
teurastuksen yhteydessa elai-
mesté saatavia tuotteita, joita ei
kayteta elintarvikkeeksi.

oron teurastus on prosessi, jos-

sa tyovaiheet ketjuttuvat ja laa-

dun muodostaa kokonaisuus.
Tistd syystd korkean teurastushygie-
nian noudattaminen on tirkedd kai-
kissa vaiheissa ja riippumatta siitd, ki-
sitelliinké elintarvikkeita vai sivu-
tuotteita.

Veri lasketaan puhtaalla veitselld, jo-
ka huuhdotaan ja steriloidaan jokaisen
poron vililli. Veri voidaan ottaa tal-
teen luokan 3 sivutuotteeksi tai elin-
tarvikekdyttoon. Jos veri otetaan elin-
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tarvikekiyttoon, pistokohta on nyljet-
tavi, miki lisdd ruhon likaantumisris-
id.

Pistdjin on hyvi muistaa, etti teu-
rastamon suojavaatetus on osa elin-
tarvikehygieniaa, eikd vain teurasta-
jan omaa vaatetusta suojaava asus-
te. Ulkopuoliset verenhakijat omis-
sa vaatteissaan ja dmpdireissddn eivit
kuulu teurastuslinjalle.

Pdin irrotus aloitetaan kurkusta ja
viillot suunnataan niskaa kohti, jot-
ta kaula pysyy puhtaana. Jos viilto
tehddin karvaa vasten, ne katkeavat
ja voivat liata ruhoa. Péd tulisi pyr-
kid irrottamaan ilman sen pyoritti-
mistd likaantumisen ehkiisemiseksi.
Piit siirretddn suoraan ulos tai keri-
tddn siististi odottamaan siirtoa. Pii-
den heittelyyn sisdltyy roiskevaara.
Pisto/pdin irrotus vaiheessa luon-
nollisesti altistutaan veriroiskeille se-

ki ollaan liheisessi kontaktissa po-
ron karvapintaan. Likaiseen tydvai-
heeseen ei kuitenkaan tulisi 'sokeu-
tua', vaan myos niissd teurastuksen
vaiheissa on tirkeii huolehtia etenkin
kisi- ja puukkohygieniasta.

Kieltd irrotettaessa varotaan, ettd
muualle kuin leikkauskohtaan ei tu-
le viiltoja. Kielet puhdistetaan juok-
sevalla vedelld. Ne ripustetaan kouk-
kuihin kielen tyven kudoksista, jot-
ta lihakseen ei piise bakteereja. Nah-
kapinta suojaa lihasta. Tdmin lisik-
si kielten kisittelyssi on hyvi muis-
taa se, ettd kielten siirtimisessi ei li-
kaisen puolen tyontekijin tule siirtyd
puhtaan puolen yli elinkylmiéon. Jil-
jitettdvyys pitdd huomioida myos kiel-
ten kohdalla, eli niiden tulee olla yh-
distettdvissd niitd vastaavaan ruhoon.



KOPARAT

Etukoparoiden katkaisussa varjellaan
ruhoa epipuhtauksilta vilttimillid ki-
sikosketusta ja huolehtimalla kisi- ja
puukkohygieniasta. Takajalat tulisi
katkaista vasta kun ne on nyljetty pal-
jaaksi, eli taljanvetopaikalla. Koparoi-
den kokoamisen yhteydessi on syytd
muistaa, ettd valkoiset laatikot on tar-
koitettu elintarvikekiyttoon, ei sivu-
tuotteille. Koparat asetetaan laatikoi-
hin heittelemittd, vilttien roiskeiden
syntymista.

TALJAT

Taljanvetolaite tulee pitdd puhtaana.
Seki kisiohjain ettd nostohilat voivat
levittdd epdpuhtauksia, samoin sahko-
johdot, jos ne roikkuvat hallitsematto-
masti vastaten ruhoon. Veren roisku-
mista tulee varoa, siihen auttaa taljan
viiltdiminen irti niskasta puukolla. On
tarkedd huomioida, ettei ylhailld roik-
kuvasta ruhosta valu verta tai virtsaa
nylkypukilla odottavien ruhojen p#il-
le.

Taljat tulee siirtdd ulos viivyttele-
mittd. Silmimiidriisesti puhtaan tal-
jan pinnassa on aina epipuhtauksia,
josta voi karvojen mukana siirtyi bak-
teereja ruhon pintaan. Tistd syystd
taljojen kisittelyssi pitid olla varovai-
nen, eikd niitd saa pollyyttaa.
Utareiden ja sukupuolielinten poista-
minen on syyti toteuttaa taljanvedon
yhteydessid ruhon roikkuessa etuja-
loistaan. Till6in on parhaat nikymit
sekd avoin tyoskentelytila takajalko-
jen vilissi sijaitsevien osien poistoon.
Utareita ja sukuelimii ei keritd val-
koisiin laatikoihin, jotka on tarkoitet-
tu elintarvikekdyttoon.

SUOLET

Perdsuoli irrotetaan suoliluusta kos-
kettamatta kisin perdaukkoa, eli kiyt-
tdmilld saparoa kahvana. Perisuolen

Korkean teurastushygienian noudattaminen on
tarkeaa kaikissa vaiheissa ja riippumatta siita,
kéasitellaénkd elintarvikkeita vai sivutuotteita.’

irrotuksen jilkeen veitsi vaihdetaan
sterilaattorissa ennen vatsan peittei-
den avaamista. Jos teurastamolla kiy-
tetddn suolipdytii, tulee sen puhtau-
desta huolehtia varoen samalla ve-
siroiskeiden syntymistd. Tapaukset,
joissa mahat ja suolet joudutaan otta-
maan erilleen elidinlidgkirin tarkastus-
ta varten muistetaan ettei niitd siilo-
td valkoisiin, elintarvikekiyttoon tar-
koitettuihin laatikoihin.

RUHOT JA ELIMET

Ruhoja kosketellaan mahdollisimman
vihin ja niitd liikutellaan tarkoituk-
seen varatulla vetokoukulla. Ruho-
ja estetddn koskemasta toisiinsa tai
pintoihin, kuten oviin ja seiniin. Jos
ruhoissa on likaa, se leikataan pois
veitselld. Ruhoista on tapana poistaa
myos kaulalihat. Kaulalihojen kerdi-
misen yhteydessid muistetaan laatikoi-
den virikoodaus, eli valkoiset on tar-
koitettu elintarvikkeille ja virilliset si-
vutuotteille. Likaantuneet elimet ri-
pustetaan erikseen jotta lika ei levid
elinnippujen vililli. Ruhoja tai elimii
ei pestd vedelld. Ruhojen ja elimien
jdljitettdvyys toisiinsa varmistetaan.

Takajalkojen hygieeninen katkaisu
tapahtuu taljanvetolaitteella paljaaksi
nylkemisen jalkeen. Kuva Karoliina
Majuri.
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