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Tissi opinndytetydssi kisittelen julkista
kaupunkitilaa ja sen rajattuja mahdollisuuksia
ruuanlaittoon. Suunnitteluani on ohjannut
kiinnostukseni urbaania elimii, kokkaamista
ja yhteiséllisyyted kohtaan.

Halusin luoda alati eliviin ja muuttuvaan
kaupunkiympiristéon sopivan konseptin, joka
mukautuu kiyttijin tarpeiden ja toiveiden
mukaan. Syntyi idea liikuteltavasta keittiostd seki
palvelukonseptista sen ympirille.

Tavoitteena oli tuoda konseptin perusajatus esiin
suunnittelemalla ja visualisoimalla palveluidea
sekd valmistamalla keittion prototyyppi idean
konkretisoimista varten. Pyrin siilyttimiin
projektissani aiheeseen liittyvin rentouden seki
tuomaan esiin yhdessi kokkaamisen ja sydmisen
hauskuuden.
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This thesis deals with urban public space and its
limited possibilities for outdoor cooking. The design
process was guided by my interest in urban life,
cooking and social relations.

The initial objective for me was to create a concept
that is suitable for lively ever-changing urban
environments, adapting to the user’s needs and wishes.
I came up with an idea for a movable kitchen and a
service concept around it.

The aim was to present the original idea of the concept
by designing and visualizing it. A prototype of the
mobile kitchen was designed to bring the idea to life.
This thesis aims to maintain the laid-back feeling
related to the subject, as well as to highlight the fun in
cooking and eating.
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1. Johdanto

Aloittaessani opinniytetyoni aitheen pohtimisen,
minulle oli selvii, ettd se tulee liittymiin urbaaniin
julkiseen tilaan ja sen kiyttd6n. Vaikka olenkin
viettdnyt suurimman osan tihinastisesta elimistini
maalla, kaupungit ja kaupunkikulttuuri ovar olleet
inspiraationi lihde niin pitkdin kuin muistan.

Kaupunkitilaan suunnitteleminen on perusteltua
my®9s siksi, ettd suurin osa maailman ihmisisti

asuu tilld hetkelld kaupungeissa ja muuttoliike

on jatkuvaa. Vaikka valtava miiri ihmisii eldd
lzhelld toisiaan, inhimillinen kanssakiyminen ja
sosiaalinen vuorovaikutus loistaa vihiisyydelldin.
Vastoin olettamuksia kaupungistuminen on lisinnyt
persoonattomuutta ja yhteisollisyys on monilta osin
kadonnut. (Sitra, 2011)

Julkisten tilojen monipuolinen ja vapaa kiyttd

on tiiviisti yhteydessi yhteisollisyyden tunteen
luomiseen. Niiden kuuluisi olla kaupunkilaisten
kohtaamispaikkoja, jossa jokainen voi tuntea olonsa
turvalliseksi ja kotoisaksi.

Ruoka taas on aina tuonut ihmisii yhteen. Ruokailulla
on monia muitakin merkityksid kuin fyysisten
perustarpeiden tiyttiminen, kuten turvallisuuden ja
yhteenkuuluvuuden tarpeisiin vastaaminen.

Tissd opinndytetyossd yhdistyy julkisen kaupunkitilan
kiytto sulavasti ruokaan ja ruuanlaittoon. Paneudun
ruokailun sosiaalisiin ja viihteellisiin aspekteihin seki
urbaanin ulkotilan mahdollisuuksiin ja rajoituksiin.
Kuinka tuoda uudenlaisia kiytttapoja ndenniisesti
vapaaseen julkiseen kaupunkitilaan ruuanlaiton
keinoin?



2.1 ulkotilan muodot

yksityinen

Yksityinen ulkotila on esimerkiksi omakoti- tai
rivitalon yksittdisen asunnon yhteydessi oleva piha,
parveke tai terassi, joka on vain kyseisen asunnon
asukkaiden kiytettivissi.

puolijulkinen

Puolijulkiset tilat ovat tiloja, joihin kaikilla on pasy,
mutta niitd hallinnoi jokin yksityinen taho: esimerkiksi
kauppakeskukset ja niiden yhteydessi olevat ulkotilat.
Puolijulkisiksi ulkotiloiksi voidaan miiritelld myds
taloyhtisiden ja koulujen pihat.

julkinen

Julkinen ulkotila kisittdd kaikki muut ulkotilat, jotka
eivit ole kenenkiin yksityishenkildn tai minkiin
yhteisdn rajatussa kiytdssi. Julkiseksi ulkotilaksi
luetaan esimerkiksi kadut, torit sekd puisto- ja
virkistysalueet.

2.2 julkinen ulkotila kaupungissa

“Tila on kiytossa oleva paikka.®
-Michel de Certeau, 1974

Certeaun lainauksen mukaan (Aarnipuu, 2007) tila
muodostuu tiettyyn paikkaan silloin kun siihen
kohdistuu jonkinlaista tekemisti. Erilaiset
aktiviteetit muokkaavat anonyymisti paikasta juuri
sithen hetkeen sopivan tilan. Niin esimerkiksi
puisto voi toimia hetken aikaa toiselle paiviuni- ja
toiselle lenkkeilypaikkana. Kiyttdjien vaihtuessa
sinne muodostuu taas uudenlaisia tiloja, joilla on
uudenlaiseia funktioita.

Toisen teorian mukaan tilasta syntyy subjektiivisesti
koettu paikka, kun ihminen liittdd sithen erilaisia
merkityksid sekd luo tunnesiteitd. Yleensi paikan
muodostuminen tapahtuu ajan myotd, arkielimin
toimintojen kautta, kun ihminen viettdd aikaansa
tietyssd ympdristdssi. Asunnosta tulee koti ja
kaupungista kotikaupunki. (Aura, Horelli, Korpela
1997) Samoin esimerkiksi puistosta voi tulla se paikka,
jossa syodiddn, virkistiydytidn, tavataan kavereita tai
kohdataan uusia tuttavuuksia. Niin puisto ei ole endi
pelkistidn puisto, vaan kiyttdjilleen arvokas paikka,
osa identiteettii.

Kiyttotapoja julkiselle ulkotilalle on siis lihes yhti
monta kuin kiyttdjiakin ja nikemykset erilaisista
kiyttotavoista eivit aina mene toistensa kanssa yksiin,
saati noudata ulkopuolelta saneltuja ohjeita. Joskus
muiden, omista tottumuksistamme poikkeavat
kiyttotavat voivat herdtdd epiluuloa ja jopa pelkoa.
(Mikinen, 2010)

Mielestini uusien kiyttdtapojen syntyminen
kaupunkitilaan voisi vihentii sithen kohdistuvia
pelon tunteita ja epivarmuutta. Monipuolisemmat

ja ennakkoluulottomammat kiyttotavat luovat myds
uudenlaisia tilakokemuksia ja tarjoavat kapunkilaisille
mahdollisuuksia muodostaa henkilokohtaisia suhteita
tilaan. Lisaksi uudenlaiset tavat kiytcad julkista tilaa
voivat parhaassa tapauksessa tuottaa yhteisen hyvin
ja viihtyvyyden ohella my®s taloudellista seki
sosiaalista hydtyd.




3. Ruuanlaitto ja ruokailu

urbaanissa ulkotilassa

3.1 fasiliteetit ja nykytila

Nykyiin ruuanlaitto ja ruokailu ulkona on lihes aina
vapaa-ajanvietettd ja se perustuu rentoon yhdessioloon
sekd arjesta poikkeaviin elimyksiin. Jotta ulkona
kokkaaminen ja sydminen olisivat miellyttivid
kokemuksia, vaaditaan tilalta ja vilineilti tiettyjd
ominaisuuksia, joita madrittivit mm. sid, ympiristd,
logistiikka sekd julkista tilaa koskevat lait ja sdddokset.

Yleisin ruuanlaittotapa urbaaneissa ulkotiloissa on
grillaus, joka tapahtuu joko kiinteilld nuotiopaikoilla
tai kannettavalla tai kertakiyttdisella grillilla.
Ruuanlaittopaikkoina toimii useimmiten viihtyisit
ulkotilat kuten puistot, uimarannat tai ulkoilualueet,
joista joihinkin on kaupunkien toimesta rakennettu
erilaisia nuotiopaikkoja tai grillikatoksia.

Kokkaukseen ja ruokailuun osoitettuja paikkoja

on suomalaisissa kaupungeissa kuitenkin hyvin
vihin. Lisiksi ne ovat yleensi sijoitettu keskustojen
ulkopuolelle, paikkoihin, joihin kulkeminen on
monimutkaisempaa kuin lhipuistoon kively tai
pyoriily. Onkin syytd miettid miksi grillikatoksia
tai nuotiopaikkoja ei ole my®s sielld, missd ihmiset
vapaa-aikaansa eniten viettavit? Entd miksi omien
grillien kdytostd ei ole tehty helpompaa julkisissa
kaupunkitiloissa?

12

Yksi syy on lainsiddinndssi: usein nuotiopaikoilla ja
grillikatoksissa joudutaan kdyttimiin avotulta, joka on
kielletty kaupunkien omistamilla mailla. Myds suositut
kevytrakenteiset pallo- ja kertakiyttogrillit luokitellaan
avotuleksi. Lisdksi grillien ja muiden tarpeiden
kuljettaminen on tydlistd, koska suurinta osaa niistd ei
ole suunniteltu mukana kuljetettaviksi.

Uudenlaiselle konseptille ulkona kokkausta ja
ruokailua varten on siis tarvetta. Kuinka luoda
turvallinen, lainmukainen seki helposti saavutettava
kaupunkiympiristéon soveltuva ruuanlaitto- ja

ruokailupaikka?

13
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3.2 |ainsééd5nt6ja turvallisuus
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Avotuli on tuli, joka voi levitd ympirist66nsi
maapohjan kautta tai kipinéinnin seurauksena. Myos
suoraan maapohjallle asetettavat kevytrakenteiset
tulisijat, jotka voivat kaatua tuulessa, luetaan
avotuleksi, esimerkiksi kertakiyttogrilli. (Kitto 2011)

Vuonna 2011 voimaan tulleen pelastuslain 6. pykilin
neljinnessi, viidennessd ja kuudennessa momentissa
midritellddn kansalaisen huolellisuusvelvoite seka
tarkat ohjeet avotulen tekoon. Avotulta ei saa

tehda yksityiselle maalle ilman maanomistajan

lupaa eiki silloin, jos olosuhteet ovat sellaiset ettd
tulipalon, metsipalon tai ruohikkopalon vaara on
ilmeinen. Jokaisella on myos velvoite toimia tulen
kanssa vastuullisesti niin, ettei siitd aiheudu vaaraa
ympiristolle ja ihmisille. (Pelastuslaki 379/2011, 6§)

4 15



3.3 ilkivalta ja sen ehkaisy

Julkisen tilan kalusteet ja rakenteet ovat aina alttiita
erilaisille vahingonteoille ja ilkivallalle. Vahingonteot
voivat olla joko tahallisia tai tahattomia. Tahallisista
teoista kiytetddn usein nimitysti ilkivalta, jolloin joku
aiheuttaa vahinkoa silkkaa ilkeyttdin. Vahingonteot
voivat olla my®s seurausta huonosta suunnittelusta:
paikat eivit vain kesti erilaisia kiyttStapoja.

Tahattomat vahingonteot aiheutuvat
ajattelemattomuudesta tai erehdyksestd: puistogrillailija
kumoaa epihuomiossa vield liian kuumat hiilet
jiteastiaan aiheuttaen roskispalon. Tai iltapiivikéveliji
oikaisee viheralueen halki talloen samalla istutuksia.
Nimi vahingot voisi estdd esimerkiksi tuomalla
puistoihin hiilille tarkoitettuja siiliditd tai opastamalla
litkkujia selkeimmin.

Useimmiten vahingonteot ovat kuitenkin tahallisia.
Ilkivallalle alttiimpia ovat paikat, joissa ei ole jatkuvaa
valvontaa tai epivirallista sosiaalista kontrollia.
(turvallinenkaupunki.fi, 2014) Uskon myds, ettd
kiinteilld rakenteilla on suurempi todennikoisyys
joutua ilkivallan kohteeksi, silld niitd ei saada siirrettyd
suojaan esimerkiksi yon ajaksi. Usein kiinteit rakenteet
my0s midrittdvit kdyetotarkoituksensa hyvin tarkasti,
jolloin tila merkataan vain tietynlaiselle kiytolle.

Mobiilit kalusteet ja rakenteet voidaan taas

siirtdd kdyton péityttyd valvottuun tai lukittuun
sdilytystilaan. Samalla tila vapautuu toisenlaista kiyttod
varten ja kiyttdtapojen varieteetti kasvaa. Toisaalta
tissd lihestytéin liiallisen kontrollin ongelmia kun
tilan tietynlaista kiytt64 rajoitetaan ulkopiin. My®s
kustannukset lisidntyvit, kun tarvitaan ylimairdista
varastotilaa ja joku, joka huolehtii siitd.

Ilkivaltaa voidaan vihentdd myos sitouttamalla kiyttdja
henkilokohtaisesti esineeseen joko taloudellisesti

tai moraalisesti. Helsingin kaupunkipyorikokeilu
epdonnistui liian pienen pantin takia. Kun
polkupyérin sai kdytt6on 2 euron kolikolla, kynnys
sen palauttamiseen oli niin pieni, ettd baarireissulta
kotiin palaava saattoi katsoa helpommaksi hylici
pyorin ojaan kuin palauttaa sen pydriparkkiin.

Myés kaupunkilaisten suunnitteluprosessiin mukaan
ottamisen on katsottu vihentivin ilkivaltaa. Kun
ihmiset paisevit suunnittelemaan omiin tarpeisiinsa
sopivaa tilaa, syntyy erilaisia siteitd, jotka auttavat
arvostamaan ympdristod ja sithen kuuluvia elementteji.
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nykytrendina

4.1 muutakin kuin vatsantaytetta

Fysiologisten tarpeiden lisiksi ruokailu tiyttdd
muitakin perusterpeita kuten turvallisuuden,
yhteenkuuluvuuden, arvonannon seki itsensi
totetuttamisen tarpeita. (ruokatieto.fi, 2014)

Vaikka nykyiin erilaisiin eettisiin tai terveydellisiin
syihin perustuvien ruokatrendien nousu onkin tehnyt
ruokailusta osaltaan individualistisempaa, on samalla
my®0s sen sosiaalisesta puolesta ruvettu puhumaan
enemmin. Ruoka on yhi useammalle muutakin kuin
vatsantdytettd ja elossa pysymisen edellytys; se on
harrastus, tapa viettdd aikaa seki tavata ihmisii.

Viikonloppuisin kaupungeissa brunssipéydit

ovat loppuunvarattuja kun trendikkéit nuoret
kaupunkilaiset suuntaavat viettimiin aikaa ystiviensi
kanssa my6hiisen, pitkidn aamupalan merkeissi.
Samart tyypit kokoontuvat toistensa keittioihin
valmistamaan kollektiivisia aterioita ja kokemaan
uusia makueldmyksid.

4. ruuanlaiton sosiaalisuus

Hektisen noutoruoka-arjen lomassa ihmisille on
tullut tarve kokoontua ja tavata toisiaan tyhden
luonnollisimman perustarpeen lomassa. Itselleni ruoka,
kokkaaminen ja sydminen on juuri sitd pakoa arjesta,

kun saa hetkeksi unohtaa muut velvoitteet ja keskittyi
olennaiseen. Mikiin ei ole parempaa kuin keittiollinen
kyllaisid ystivid ja kasa tyhjid lautasia.

Timo Santala - }
Ravintolap'a'i‘, betis st toge
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4.2 ruuanlaitto ajanvietteenéja
vithteena

Vuonna 1986 italialainen Carlo Petrini perusti
hektisen pikaruokakulttuurin vastineeksi Slow
Food-liikkeen, jonka periaatteisiin kuuluu kiireetén
ruuanlaittaminen ja siitd nauttiminen. Lisiksi

litke puhuu puhtaiden raaka-aineiden, paikallisen
ruokakulttuurin arvostamisen seki pientuottajien
puolesta. Muutaman vuosikymmenen kuluessa Slow
Food on kasvanut maailmanlaajuiseksi liikkeeksi,
jolla on 100 000 jisentd yli 150 maassa. Jisenet
muodostavat pienempii yhteisoji, conviviumeja,
jotka jdrjestivit erilaisia tapaamisia, koulutuksia,
maistelutilaisuuksia ja taphtumia hitaan ruuan
ympirilld.

Siind missd Slow Food paneutuu yhdessi kokkaamisen
ohella syvemmin ruuan alkuperéin ja sen laatuun seki
perinteisiin, jopa vaativiin valmistusmenetelmiin, on
nykyidn erilaisia verkostoja ja liikkeiti, joille ruoan
valmistamiseen ja sydmiseen liittyvi sosiaalisuus ja
yhteisollisyys ovat pddasioita. Suurimpaan osaan

nidistd verkostoista liittyy epikaupallisuus seka
ravintolatoimintaan liittyvin byrokratian ja sidddsten
kiercdiminen. Joukossa on myos eksklusiivisempia ja
kalliimpia tapauksia, joiden piireissi padsee nauttimaan
huippukokeista ja mitid eksoottisimmista teemoista.
Usein nimi ovat kuitenkin suljetun sisipiirin

tapahtumia, joihin paistikseen tulee tuntea oikeat
ihmiset. (Pallaste, 2013)

Yhdysvalloissa yhteisollistd ruokailua ja epavirallista
ravitsemustoimintaa on harrastettu jo vuosikymmenii.
Niiden salakapakoista ja rikkaiden yksityisklubeista
liikkelle lihteneiden ravintoloiden vanavedessi on
syntynyt erilaisia litkkeitd kuten Supper club, Guest
restaurant ja Private kitchen. (Pallaste, 2013) Nykyiin
18ytyy jopa puhelinapplikaatio Feastly, jolla voi
kirjautua joko kokiksi tai syojiksi ja etsid vieraita sekd
aterian tarjoajia.

Suomalainen esimerkki sosiaalisesta ruokailun
yhteisostd on Ravintolapiivistikin tunnetun Timo
Santalan ideoima facebookissa toimiva Let’s eat
together!-verkosto, jonka avulla kuka tahansa voi
kutsua kenet tahansa kotiinsa syomiin. Let’s eat
togetherin tavoitteena ei ole tarjota fine dining
ruokalistoja tuntemattoman olohuoneessa, vaan
jokainen joka haluaa tutustua uusiin ihmisiin ja pitdd
ruuanlaitosta voi osallistua toimintaan. Vuoden aikana
Let’s eat together! on kerennyt leviti jo useampaan
suomalaiseen kaupunkiin kooten yhteen toisilleen
ennestiin tuntemattomia ihmisii nauttimaan
ruuanlaitosta ja syomisesti. (Karjalainen, 2014)

hitp:/fruoka.ts. filassets/lets_eat_together_logo_web_1200-600x600.jpg



- TV-maailmassa Let’s eat together!:in vastine on jo
useamman vuoden televisiossa pyorinyt sarja Arvostele
mun illallinen Suomessa. Brittildiseen Come dine with
me-formaattiin perustuvassa ohjelmassa nelji toisilleen
tuntematonta ihmistd kokkaavat vuoroilloin kolmen
ruokalajin aterian ja pisteyttivit kanssakilpailijoidensa
suoritukset ruuan ja tunnelman perusteella. Silld

aikaa kun illan kokki valmistaa ateriaa, muut

saavat tutkia kutsujen jdrjestdjin kotia ja ihmetelld
hinen elimintyyliddn. Eniten pisteitd kerdnnyt
voittaa raha- tai tavarapalkinnon. Vaikka kyseessi

on kisailu, ohjelman viehitys perustuu kuitenkin
ihmisten sosiaaliseen kanssakdymiseen seki yllattaviin
keskusteluihin kun ventovieraat pidsevit vauhtiin
toisiinsa tutustumisessa. Onpa viikon lopuksi nihty
syntyvin jopa uusia ystivyyssuhteita.

\

1
.
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Ruuan ja ruuanlaiton viihteellistymisestd kertovat
myds television useat kokkiohjelmat ja niiden
trendikkdit keulahahmot. Ei ole kanavaa, jolla ei
pyorisi kokkiohjelmaa ohjelmistossa. Nykyajan
julkkiskokit seki sosiaalinen media ovat tuoneet
mukanaan my6s uuden ilmion, kun jokin ruoka
saavuttaa jopa hysteerisen vastaanoton. Hyvii
esimerkkeji niistd ovat parin vuoden takainen
avokadopasta, joka sai avokadot loppumaan
kauppojen hyllyiltd, sekd alkuvuoden Mutti-gate,
jonka jilkeen miki tahansa tomaattimurska ei enid
kelvannutkaan ihmisille.



4.3 sosiaalinen ruokailu
ravintolassa

Sosiaalisen ruokailun trendi nikyy myos
ravintolamaailmassa: isojen, muiden ruokailijoiden ja
seurueiden kanssa jaettavien poytien kiytté on
yleistymissd. Kiytinnossd titd on toteutettu mm.
ravintola Murun viliaikaisessa Tytyrin kaivoksiin
pystytetyssd ravintolssa, jossa kaikki vieraat istuivat
pitkien poytien diressi. (Kiiski, 2013) Myds
suomalaista designia ja ruokakulttuuria yhdistelevissd
Hel Yes! pop-up ravintolassa Lontoon design weekilld
ja Helsingin tukkutorilla ruokailijat istuivat isoissa
poydissid ja osa aterioista jaettiin kaikille yhteisiltd
isoilta astioilta. (Helsingin tukkutori, 2010)

Seurueen kesken jaettavien ruoka-annosten ilosanomaa

eteenpdin vievit mm. helsinkildiset ravintolat
Gaijin ja Boulevard Social joissa annosvalinnat
tehdiin yhdessi seurueen kesken ja ruoat tarjoillaan
isoista tarjoiluastioista, joista se jactaan kaikkien
lautasille. Ruokailutilanne saa syvemmin sosiaalisen
ulottuvuuden ja ruokailija pidsee maistamaan
useampia ruokalajeja.

(Gaijin, 2014) (Boulevard social, 2014)

Maailmalla yksi tunnetuimmista sosiaalisen, pitkin
pdydin konseptin ravintoloista on belgialaisen

Alain Coumontin perustama Le pain quotidien.
Coumont:n rakennettua ensimmiiseen brysselildiseen
leipomoonsa poydin vanhoista junien lattialankuista,
pitkistd pdydistd keskelld salia tuli perinne ja sellainen
on nykyiin jokaisessa ketjun liikkeessi. Pitkdn
pdydin filosofian takana on ajatuksia yhteison sielua
ravitsevasta vaikutuksesta, ruuan nauttimisesta hyvissi
seurassa ystivien kesken seki uusien ystivyyssuhteiden
syntymisestd. (Le pain quotidien, 2014)
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3. Ruokaa pihalla ja

puistoissa

5.1 grillaaminen

Grillaaminen on maailmanlaajuisesti tunnettu
ruuanvalmistusmetodi, jossa ruokaa paahdetaan
vartaissa, ritildlli tai pariloidaan paistolevylld kuumien
hiilien, kivien tai vastusten piilld. Siind missd
suomalainen kiristdd makkaransa hiililli kuumenevassa
pallogrillissd, maailmalta [6ytyy useita erilaisia grilleji
ja grillaustapoja kuten yhdysvaltalaisten barbecue,
espanjalaisten ja portugalilaisten churrasco tai eteld-
afrikkalaisten braai.

Hiiligrillin eduksi voidaan lukea sen ruualle antama
aito “grillauksen maku”, joka syntyy savusta kun
puu palaa. Toisaalta hiilien sytytédminen vie

aikaa ja grilli on kiyttovalmiudessaan vasta noin
tunnin péistd syttymisesti, joten se ei sovi kaikista
kirsimattomimmille kokkaajille. Puisto-olosuhteissa
kuumat hiilet voivat my®s aiheuttaa tulipalovaaran,
jos ne kipataan jadhdyttimittdmind roska-astiaan tai
jatetddn vartioimatta ymparistoon.

Kaasugrillin laavakiviset tai keraamiset kivet
kuumenevat nestekaasun palaessa niiden alla. On myds
kaasugrillejd, jotka limpenevit pelkkien polttimoiden
voimin. Tdmin grillityypin etuihin kuuluu helppo
limmonsiitely ja mahdollisuus kiyttidd siti myos
kosteammalla ilmalla.

Suuremmissa kaasugrilleissd on myos eri korkeudella
olevia tasoja, jolloin eri limpétiloja vaativia ruokia
on helpompi kypsentii yhtiaikaisesti. Kaasugrillissi
kaasua voidaan johtaa myos erilliseen keittoalustaan,
jolloin esimerkiksi keittdmistd, hoyryttdmisti tai
paistamista vaativien ruokien valmistus grillauksen
ohella on mahdollista.

Sihkogrilli toimii nimensd mukaan sihkélld, joka
limmittdi vastukset grillaustason alla. Sihkogrillin
kiytté on kuitenkin rajallista sen mukaan mistd
sihkod sattuu saamaan. Parhaiten sihkogrillit toimivat
kerrostalojen parvekkeilla tai muissa paikoissa, joissa
pistorasioita tai jatkojohtoja on lihietdisyydelld.

Kertakiyttogrilli on jokaisen kesdisin puistoissa

aikaa viettdvin tuttu. Alumiinisella alustalla on

pieni mairi hiilid tai brikettejd, jotka limpenevit
kiyttovalmiiksi 15-20 minuutissa. Kertakiyttogrillin
ruuanlaittokapasiteetti ei ole suunnattoman suuri,
joten isolle porukalle silld ei voi ruokaa valmistaa.
Kertakdyttogrilli méiriteltiin avotuleksi vuoden 2011
pelastuslaissa, joten sen kiytto on kielletty kaupungin
mailla ilman maanomistajan lupaa.
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5.2 retkeily ja ruokailu

Suomalaiseen vapaa-ajanviettoon kuuluu olennaisesti
retkeily. Suomen luonto tarjoaa valtavan miirin
erilaisia retkeily- ja ulkoilukohteita sekd merkittyji
vaellusreittejd, joiden varrella on laavuja, kotia ja
nuotiopaikkoja. Niilld taukopaikoilla levihdetiin
luonnon helmassa samoilun lomassa, kiristetiin
jokamiehen oikeuksien sallimissa puitteissa makkarat
ja keitetddn nokipannukahvit. Viitselidimmit voivat
halstrata itse saalistamansa kalan tai paistaa kotona
leipomansa tikkupullat. Ruuanlaitto tapahtuu avotulen
diressd, melko alkeellisissa olosuhteissa.

Pitempien matkojen vaeltajat kiyttivit kevyitd,
mukana kannettavia ruuanlaittovilineitd, jotka
toimivat yleensd kaasulla tai polttonesteelli. Mallista
riippuen kokonaisuuteen voi kuulua yhdesti usempaan
keittopistettd ja tulenlihdettd sekd kokoelma erilaisia
kattiloita, kippoja ja pannuja.
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5.3 piknik

Piknik, toiselta nimeltddn evisretki, on huviretki
jolle on leimallista aterian nauttiminen ulkoilmassa.
Piknikeihin liittyy olennaisesti yhdessiolo ja rento
vapaa-ajan vietto. Piknikit, pique-nique:t, yleistyivit
Ranskan vallankumouksen jilkeen kun tydaikaa
alettiin siddelli ja rahvas piisi viettimiin aikaansa
kuninkaallisiin puistoihin. (Wikipedia) Toki ulkona
oli sydty aikaisemminkin: Suomessa talonpoikaisviestd
saattoi syddd toiden lomassa pellon laidalla, mutta
paivdn padateria nautittiin aina tuvassa poydin ddressd
tydpidivin padtyteyd. (Helsingin kaupunginmuseo,
1999) Nykyiin piknikit ovat padasiassa vapaa-
ajanviettotapa tai ne liittyvit johonkin suurempaan
juhlaan, kuten ylioppilaiden vappupiknik Helsingin
Ullanlinnanmaella.

diner en blanc

Diner en blanc on ranskalaisen Francois Pasquier:n
vuonna 1988 aloittama piknikperinne, jossa kaikki
evisretkeilijit pukeutuvat valkoiseen. Tapahtuma

sai alkunsa siitd kun herra Pasquier kutsui ystividin
piknikille ja tulijoita oli niin paljon ettd hin pyysi
kaikkia pukeutumaan valkoiseen, l6ytiikseen toisensa
puistossa. Nykyiin Diner en blancia jirjestetiin
jokaisella mantereella napoja lukuunottamatta.

5.4 omat péiéitelméit

Piknikist3d nautitaan perinteisesti viltilli oleillen,
kotona valmistetuista tai kaupasta hankituista ruuista
nautiskellen. Ne, jotka haluavat nihdi vaivaa kantavat
vield grillin mukanaan ja kypsentévit ruokansa
paikanpiilld. Vaikka viltti ja ruokakassi onkin kevyt ja
helppo kantaa paikalle, kaipaan vililli kehittyneempii

tapaa nauttia ulkona ruokailusta.

Useimmiten kiikkerilld pallogrillilli tai
kertakdyttogrillilld tapahtuva grillaaminen

on aikaavievii, sotkuista ja huolimattomasti
hoidettuna my®ds vaarallista. Kevyesti liikkuva

ja helppokiyttdinen grilli, jonka tehot riittivit
muuhunkin kuin makkaranpaistoon toisi lisid
ulottuvuuksia ulkotilassa ruokailuun. Myds muut
ruuan kypsentimismahdollisuudet, kuten keittiminen,
lisddvit vaihtoehtoja ateriaa valmistettaessa.

Kartoitukseni perusteella ruuanlaitto ulkotiloissa
perustuu lahes aina jollain tapaa ruuan
kypsentimiseen. Jos kuitenkin puhutaan ruuasta
kokemuksena, aina valmistamisesta yhdessi sydmiseen,
jad ruuan esivalmistelut kuten kuoriminen ja
pilkkominen nyt huomiotta. Mahdollisuus helppoon
ruuan kisittelyyn mahdollistaa my®s tuoreita
ruoka-aineita sisiltivien ruokien, kuten salaattien,
valmistamisen.




6. Ruoka urbaanissa

interventiossa

6.1 urbaani interventio

Urbaani interventio on julkista, usein luvatonta,
osallistavaa taidetta, joka ei kuulu kenellekiin ja
samaan aikaan kaikille. Teoksessa ei niinkiin ole
tirkedd miten se on tehty, vaan yleison reaktio sitd
kohtaan. (Feireiss, 2010) Urbaanin intervention
pohjana kiytetiin kaupunkiympiristod ja sielld jo
olemassa olevia elementteji kommentoiden niiti ja
niiden tarkoitusta seki luoden uudenlaisia tapahtumia
ja yhteyksid elementtien vilille.

Urbaani interventionisti on taiteilija, joka kannustaa
muita kokemaan ja toimimaan maailmassa uudella,
ennalta-arvaamattomalla tavalla. (Parry, 2011) Taiteilija
ei tyydy kaupunkiin sellaisena kuin se esittiytyy, vaan
luo omaa ympiristédin ja kaupunkitilaansa. (Feireiss,
2010)

Urbaani interventio voi olla miti tahansa
seinimaalauksesta, talonvaltaukseen ja ad-bustingiin,
neulegraffitista arkkitehtonisiin elementteihin

tai performansseihin. Opinndytetyoni kannalta
kiinnostavimpia urbaanin intervention muotoja
ovat kuitenkin sosiaaliseen kanssakdymiseen, ruuan
kasvattamiseen ja ruokailuun liittyvit, jollain tapaa
funktionaaliset performanssin, arkkitehtuurin ja
designin rajamailla liikkuvat teokset.
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6.2 ravintolapéivé

Suomessa, kenties jopa maailmalla, tunnetuin
ruokailuun ja sen yhteiséllisyyteen paneutuva
tapahtuma on Ravintolapdivi. Neljini pdivini
vuodessa jirjestettdvi ruokakarnevaali tarjoaa laajan
valikoiman erilaisia, tavallisten ihmisten py6rittimid
pop-up ravintoloita ympiri maailman.

Ajatus Ravintolapiivistd syntyi vuonna 2011 kun
kolme helsinkildistd ystidvystd turhautui ravintola-
yrittdjyyteen liittyviin monimutkaisiin siddoksiin ja
byrokratiaan ja piitti nimetd piivin, jolloin kuka
tahansa voi perustaa oman ravintolan. Ensimmiisend
pdivini, 21. toukokuuta 2011, 13 suomalaiseen
kaupunkiin nousi yhteensi 45 erilaista ravintolaa,
toisena 287 neljissi eri maassa. Marraskuussa

2013 maailmalla palveli 1383 erilaista ravintolaa.
(restaurantday.org)

Ravintolapiivi on hyvi osoitus yksilén mahdollisuuk-
sista vaikuttaa ympiristd6nsi sidntojen ja lakien
rajamailla. Se on kaupunkitilan haltuunottoa parhaim-
millaan luoden sille uusia kiyttdtarkoituksia seki
sosiaalisia siteitd ja yhteisollisyysyyttd asukkaiden
kesken. Ravintolapiivd on myos hyvi esimerkki siitd,
kuinka kielletysti ja anarkistisesta voi syntyi julkisesti
arvostettua, jopa ministeritasolla palkittua toimintaa,
jolla on suuri brindiarvo.
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6.3 kaupunki- ja sissiviljely

Kaupunkiviljely ei ole uusi ilmié. Jo ensimmiisten Sissiviljely on anarkistista, luvatonta kapunkiviljely4.
kaupunkien asukaat kasvattivat asuinympiristossdin Ensimmaiseni sissiviljelijind, myos kaupunkiviljelyn
ruokaa. Suomessa kaupunkiviljely tarkoitti ditind, voidaan pitid new yorkilaista Liz Christyd, joka
vieli muutama vuosikymmen sitten pitkilti perusti yhteis6viljelmin hylitylle tontille vuonna 1973.
siirtolapuutarhoja ja viljelypalstoja, mutta niiden (syotavakaupunki.fi) Sissiviljelyi voi harrastaa kuka
lisiksi on syntynyt niin luvallisia kuin luvattomiakin tahansa mité innovatiivisimmin tavoin: siemenpommit
viljelmii. ja laittomat viljelylaatikot ovat vaihtoehto, mutta
maailmalta 16ytyy mys katutaiteilijoita ja urbaaneja
Kaupunkiviljely on viljely4d kaupungissa ja sen intervetionisteja, jotka kiyttivit sissiviljelyd
tarkoitus on tiydentid maaseudun ruuantuotantoa. tekniikkananaan.

Hektisessd nykymaailmassa ihmiset haluavat

tietdd mitd syovit ja mistd heidin ruokansa tulee.
Kaupunkiviljemi mahdollistaa oman ruuan
kasvattamisen lihelld, samalla pakkausjite vihenee ja
ruuan kuljetusmatkat lyhenevit. Viljelmit kaunistavat
myds harmaata betonimaisemaa. (kapunkiviljely.fi)
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Yksi tirkeimmistd tavoitteistani tdssd opinndytetyossd
on kaupunkiympiriston eldvoittiminen ja
rohkaiseminen sen monipuolisempaan kiyttoon.
Haluan Kkisitelld asiaa yhdessd kokkaamisen ja
ruokailun kautta, silld se on yksi luonnollisimmista
tavoista tuoda ihmisid yhteen.
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7.2 ideologiset tavoitteet

Nykyiin jo megatrendiksi luokiteltavat tiedd mitd
syot- seki tee-se-itse -aatteet ovat opinniytteeni
ideologisia tavoitteita ohjaavia ajatuksia. Fasiliteetit
monipuoliseen kokkaamiseen mahdollistavat erilaisten
raaka-aineiden kiyt6n ja valmistamisen. Nyt grillissd
ei kiristykdan b-luokan makkara tai grillitassu, vaan
alusta loppuun saakka itse valmistettu ruoka.

Toisena ideologisena tavoitteena voidaan mainita
jakamistalouden periaatteet. Kaupungistuvassa
maailmassa asuinneliciden ja sdilytystilan koko ajan
vihentyessd, ei kaikilla ole halua omistaa isoja grilleji
tai muita harvemmin kiytettivid esineiti.



7.3 toiminnalliset tavoitteet

liikuteltavuus

Nien kaupunkiympiriston jatkuvasti elivini ja
muuttuvana tilakokonaisuutena, joten liikuteltavat
elementit sopivat sinne paremmin kuin kiinteit ja
raskaat rakenteet. Jokainen kiyttdji saa midritelld
paikan kokkaamiselle ja sydmiselle itse ja samalla tilan
kiyttomahdollisuudet monipuolistuvat, kun tiettyid
aktiviteettia ei sidota yksittdiseen paikkaan.

Jotta ruuanlaittopistettd olisi helppo liikutella
kaupungissa, tulee sen olla mahdollisimman
kevytrakenteinen. Koska muiden toiminnallisten
vaatimusten (grilli, keittolevy) takia yksikdsta tulee
kuitenkin suurempi ja painavampi kuin kitevisti
kokoontaittuva, kannettava malli, tulee kehittii
ratkaisu, jolla kaupunkikeittidtd voi litkutella
vaivattomasti.
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ilkivallan ehkaisy

Koska julkisen tilan rakenteet ovat aina alttiita
ilkivallalle, haluan ehkiistid vahingontekoja
litkuteltavuudella ja palveluidealla, jonka luon
konkreettisen ruuanlaittopisteen yhteyteen.

Lisiksi grillin tulenlihteen tulee olla sellainen, ettei
esimerkiksi hiilid jad lojumaan ympiristoon.

turvallisuus

Koska ruuanlaittopisteessi kisitelldin tulta ja kaasua,
tulee sen olla rakennettu niin, etti siti on turvallista
kiyteaa.
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ruuanlaitto

Kartoitettuani erilaisia ulkotilojen
ruuanlaittomenetelmis, tulin siithen tulokseen etti
konseptissa tulee olla mahdollisimman monipuoliset
kokkausmahdollisuudet. Koska grillaaminen on
suosituin tapa laittaa ruokaa ulkotilassa, on grilli
ehdoton varuste. Ja jotta tuote ei jdisi pelkistdin
litkuteltavaksi grilliksi, haluan suunnitella
kokonaisuuden, joka vastaa enemminkin kesikeittiéta
erilaisine varusteineen.
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7.4 rajaus

Suomalaisesta kaupunkitilasta puuttuu mahdollisuus
kokkaamiseen julkisissa ulkotiloissa. Kesiisin kauniilla
sddlld puistot ovat ddridin mydten tiynni ihmisid
viettimissi vapaa-aikaansa ja tapaamassa ystividin

ja tuttaviaan. Ruokailulla ja ruuanlaitolla on vankka
yhteys yhdessioloon ja sosiaaliseen kanssakdymiseen,
joten haluan tuoda mahdollisuuden nauttia
kokkauksesta ja yhdessd syomisesti myds kaupunkien
ulkotiloissa.

Ideoin palvelukonseptin, joka tuo uudenlaisen tavan
nauttia ruuanlaitosta ja yhdessiolosta kaupungin
julkisessa ulkotilassa. Palvelukonseptin oheen
suunnittelen my®&s liikuteltavan kaupunkikeittion ja
toteutan ensimmdisen prototyypin siitd.

Keittionkonseptin kohderyhmii ovat jo valmiiksi
julkista kaupunkitilaa aktiivisesti kdyttivit ihmiset.

He ovat niinsanottua “ravintolapiivikansaa”; tarpeeksi
ennakkoluulottomia ja vastaanottavaisia timén
kaltaisia konsepteja kohtaan. Tilld ihmisryhmilld

on myés taipumusta kiinnostukseen ruuanlaittoa ja
ruuan alkuperid kohtaan. He ovat valmiita maksamaan
laadusta ja elimin pienisti iloista. Viereiselle sivulle
olen koonnut kohderyhmiini kuvaavan kollaasin.
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7.6 tyyli ja tunnelma
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8. Suunnitteluprosessi

8.1 palvelukonsepti

“Palvelun kehittdminen on aina luonteeltaan

uuden luomista ja sitd kautta ainutkertaista. Siksi
palvelumuotoilun miiritteleminen ja kuvaaminen
tdysin yhdenmukaiseksi ja tiettyyn sabluunaan
meneviksi prosessiksi ei ole mahdollista.” (Tuulaniemi,
2011, 126)

Kirjassaan Palvelumuotoilu Tuulaniemi esittdd
palvelun muotoilun toimintarungon, mallin,
jonka pddperiaatteita voi soveltaa eri paveluiden
kehittdmisessd. Malli koostuu viidestd eri vaiheesta:
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maarittely

Mallin ensimmiisessd vaiheessa nimetiin ongelma,
jota ollaan ratkaisemassa sekd mairicellddn
suunnitteluprisessin tavoitteet. Tarkoituksena on saada
kuva tuotanto-organisaatiosta ja sen tavoitteista.

tutkimus

Erilaisilla asiakastutkimuksilla rakennetaan yhteinen
ymmirrys kehiccdmiskohteesta, toimintaympiristostd,
resursseista ja kiyttdjitarpeesta. Tutkimukset voidaan
toteuttaa haastatteluin, keskusteluin tai vaikka
erilaisissa tyoapajoissa. Tdmin vaiheen on tarkoitus
tarkentaa palvelun tuottajan strategiset tavoitteet.

suunnittelu

Suunnitteluvaiheessa ideoidaan ja konseptoidaan
erilaisia ratkaisuja suunnitteluhaasteeseen ja testataan
niitd nopeasti asiakkaiden kanssa.

palvelutuota nto

Palvelu viedddn markkinoille asiakkaiden testattavaksi
ja kehitettdviksi. Tdssd vaiheessa suunnitellaan
palvelun tuotanto.

arviointi

Viimeisessd vaiheessa arvioidaan kehitysprosessin
onnistumista. Lisiksi tehdiin mahdollista hienosdit6d
saadun asiakaspalautteen ja -kokemuksien perusteella.
Palvelun elinehto on jatkuva mukautuminen erilaisiin
kiyttdjikohtaamisiin sekd ympirdivin maailman
muutoksiin, joten toiminnan uudelleen arviointia ja
kehitysty6td on syyti tehdi tasaisin véliajoin.
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oma prosessi

Minun osaltani suunnitteluprosessi sovelsi melko
laveasti Tuulaniemen mallia. Koska halusin toteuttaa
myds konkreettisen tuotteen, piitin ettd paneudun
palvelumuotoiluun vain sen verran, etti saan

esitettyd palveluidean ymmirrettivilld tavalla. Niinpi
suunnitteluprosessini palvelun osalta perustui lihinni
ideointiin ja idean visualisointiin.

Koska palvelulla ei ollut tilaavaa organisaatiota, vaan
idea palvelusta syntyi omassa piissini, en voinut
sitouttaa palvelua mihinkddn organisaatioon, sen
brindiin tai tavoitteisiin. Niinpd miirittelyvaiheessa
kartoitin ongelman, eli palvelun tarpeen, seki
potentiaalisen kohderyhmin palvelulle.

Tutkimusvaihe toteutui lomittain miirittelyn kanssa
kun tutustuin julkisen tilan mahdollisuuksiin ja
rajoituksiin. Lisiksi kartoitin muita samantyylisid
palveluita kuten kauppojen ruokakassipalveluita sekd
erilaisia vuokraus- ja lainausverkostoja. Keskustelin
myds ruuanlaitosta kiinnostuneiden ihmisten kanssa ja
sain hyvid vinkkejd idean kehittimiseksi.

Suunnitteluvaiheessa pohdin erilaisia mahdollisuuksia
kuinka palvelu voisi toimia. Lopulta minulla oli kaksi
eri lihtokohtaa palvelukonseptin toimintamallille;
yhteisollisyyteen ja talkoohenkeen nojaava ei kaupal-
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linen malli, seki liikeideaksi jalostettava, palvelun
tarjoajalle voittoa tuottava kaupallinen malli.

Olin pitkiin ei kaupallisen mallin kannalla sen
vahvan yhteiséllisyyttd painottavan luonteen vuoksi.
Lainataanhan esimerkiksi kirjastoista liikuntavilineitd,
niin miksi ei my®ds viliaikaiseen kiyttoon tarkoitettuja
keittioicd!

Loppujen lopuksi valitsin kuitenkin kaupallisen
mallin, koska niin sen potentiaalisemmaksi toteuttaa
oikeasti: keittiskonsepti sisiltdd paljon huoltoa
vaativia osia, joten on perusteltua ettd sen kiytostd
peritdin yllipitoon vaadittavat maksut. Yhteisolliselld
periaatteella toimiessa sama vaatisi vahvan verkoston
ihmisid, jotka ovat valmiita kiyttimiin vapaa-
aikaansa palvelun yllipitoon. Lisiksi rahoitus jdisi ei
kaupallisessa mallissa ulkopuolisten lahjoitusten ja/tai
kaupunkien vastuulle. Uskon my®s yksityisen tahon
tarjoaman palvelun olevan ketterimpi kuin julkisen
sektorin tarjoaman palvelun.

Voittoa tuottavan konseptin etuja oli myds
mahdollisuus sen kytkemisesti jo olemassa olevaan
palveluun, esimerkiksi ruokakauppaan, josta keittién
voi vuokrata suoraan ruokakassin kanssa. Tilloin
asiakas vilttyy yhdeltd ylimiiriiseltd kauppareissulta,
kun ruokatarvikkeet saa keittion mukana.
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Blueprint, eli palvelumalli

Pekka haluaa viettaa Pekka menee kavereidensa

mukavan illan ulkona kanssa noutamaan keittion
kavereiden kanssa lahimmasta palvelupisteesta.
ruokaa laittaen. Han

tarkistaa varaustilanteen

Internetista, varaa ja

maksaa keittion

Kaupan tyontekija ottaa
Pekan vastaan ja tarkistaa
viela tietokannasta Pekan
varauksen. Kun kaikki on
kunnossa han luovuttaa
avaimet ja keittion (seka
mahdollisen ruokakassin)

Markkinointia esim. Varausjarjestelma, jonka
kautta keittion voi varata

ja maksaa. Maksun

FB-sivuilla, nettisivuilla,

mainos kaupunkilehdessa

tms tapahtuessa luottokortilla,
varaajan henkilotiedot
tallentuvat jarjestelmaan.

Valmistelut

- keittion huolto kéyttokuntoon
- mahdollisen ruckakassin
kokoaminen
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Pekka ja kaverit kuljettavat
keittion lahipuistoon,
purkavat kokkausvalineet
Jja alkavat laittaa ruokaa.

Ruuan valmistuttua seurue

syo ja nautiskelee.

Reseptit ruokakassin
sisallon valmistamiseen
TAI

Mobiililaitteella toimiva
resept\pamk\,psta VOI
hakea kokkausideoita

Pekka ja kaverit siivoavat

Jjalkensa, pakkaavat tavarat
ja kuljettavat ja palauttavat

keittion takaisin paikkaan,
mista sen noutivat

Jos Pekka palauttaa
keittion kaupan
aukioloaikaan, tyontekija
ottaa Pekan ja keittion
vastaan.

Kaupan ukioloaikojen
ulkopuolella keittion
palautuspaikka on

osoitettu valmiiksi selkeasti
ja laitettu kuntoon niin,

etta palautus on helppoa

Prosessiajatteluun perustuva Blueprint-malli toimii
sekd uusien palvelutuotteiden kehittdmistyokaluna,
palvelun tuotantomallin kuvaamisessa etti jo olemassa
olevan palvelun korjausvalineend. (Tuulaniemi,

2011, 210) Mini kéytin kaaviota enemmankin
hahmottaakseni itse palveluidean toimintaa. Kaavion
pohjalta palvelupolun kuvaaminen oli helpompaa, kun
olennaisimmat asiat oli laitettu jirjestykseen.

Kaaviosta minun oli helppo hahmottaa eri toimijoiden
paikat ja niiden viliset vuorovaikutussuhteet. Lisiksi
malli ndytcad selkedsti sen mitd tapahtuu asiakkaan
nihden (front stage) ja miti palvelu vaatii taustalle
toimiakseen (backstage).

Yleensi palveluihin sisiltyy myos tukipalveluita,

jotka lisidvit padpalvelun arvoa ja monipuolistavat
sitd. Blueprint-malliin olen hahmotellut mahdollisia
lisapalveluita, jotka voisivat tukea puistokeittion
toimintaa. Mallista on myds helppo nihda konseptiin
sisaltyvit esipalvelu (varaustilanne), ydipalvelu (itse
vuokraus ja ruuanlaitto) seki jilkipalvelu (mahdolliset
asiakaspalutteet ym.)
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Jesse Kontoniemi, 2014

8.2 keittio

AAateﬁaaHtjarakenne

Keittién ensimmiisen prototyypin materiaaleiksi
valikoitui 20mm nelidputki, rosteri sekd vaneri. Pidin
rakenteen ja materiaalit yksinkertaisina ja rehellisin,
silld halusin lopputuloksen henkivin rentoutta seki
DIY-henkes.

Rakenne muodostuu 20mm neliéputkesta hitsaamalla.
Putkirakenteen ulkopuolelle kiinnitetdin 12mm
vaneriverhoilu pulteilla. Keittién molemmissa
piissd on ovet, joiden takana on kaasupullo,
ruuanlaittovilineet, kylmilaukku seki vesikanisteri.

Litkuteltavuus

Keittion litkuteltavuuden mahdollistavat renkaat
tuottivat eniten pidnvaivaa, silli keittién mittoihin
parhaiten sopivat 14” pyorit olivat kiven alla. Testasin
ensin Kylisaaren kierrityskeskuksesta dyykkaamiani
lastenrattaiden renkaita, mutta ne olivat suhteessa
liian pienet muuhun rakenteeseen. Vaikutelma oli
epiluotettava ja visuaalisesti epdtasapainoinen.

Polkupydrien korjaamiseen erikoistunut Fillaritohtori
osasi taas kertoa, ettd tarvitsemiani 14” renkaita ei
tahdo 18ytyd mistiin, mutta hinelld olisi 16” renkairta.
Piddyin siis niihin.

Kirryn toisessa péissi on aisa tyontdmistd varten. Sen
sijoittaminen oli haasteellista, silld kiirryn molemmista
piistd aukeaa ovet, etti sisilli oleviin tavaroihin paisee
kisiksi. Aisa tulee 300mm ulos rakenteesta, mutta sen

mitoitus tulee tarkistaa vield proton rakennusvaiheessa.

Aisa olisi hyvi saada my®s taivutettua pois tieltd
ruuanlaiton ajaksi.
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Mitoitus

Keittién suunnittelua ohjasi valmiina [ytyneet Hahmomallin rakennettuani huomasin 1000mm
vilttimittdmit komponentit grilli ja kaasupullo, olevan kuitenkin liian korkea tydskentelyyn, joten
joiden ympirille rakenne alkoi muodostua. Muut pidtin madaltaa kirryd 50mm. Tilléin kaasupullo ei
tarvikkeet, kuten astiat, kylmilukku ja vesikanisteri endd mahtunut grillin alle, joten jouduin pohtimaan
sijoitetaan jdljelle jidvain tilaan. kahden vaihtoehdon vililli: joko siirrin pullon toiselle
puolelle kirryi, jolloin se vie ruuanlaittovilineille ja
Grillin lisiksi keittiéon tuli mitoittaa tarpeeksi tilaa astioille varattua tilaa tai vaihtoehtoisesti lyhennin
ruuan valmistukselle tekemitti kirrysti kuitenkaan grillin jalkoja. Paddyin lyhentimiin jalkoja, vaikka
hallitsemattoman kokoista. alunperin ajattelin suunnittelevani rakenteen sen
mitoitusta kunnioittaen. Tamd siksi, ettd pidpaino
Suunnittelin kirryn ensin 1000mm korkeaksi, silld opinndytetyossini on konseptissa ja ideassa, ei
kaasupullo vaati tarpeeksi korkeutta mahtuakseen massatuotettavassa objektissa.
rakenteen sisiin. Liikuteltavuuden kannalta myds

kunnon 150mm maavara on tarpeen, jotta keittié
ei jiisi ensimmaiseen katukiveykseen kiinni.

56 57



KAASV

Turvallisuus

Keittién suunnittelua ohjasivat myds
turvallisuusvaatimukset. Grillille piti jittdd tarpeeksi
tilaa, etti se ei kuumentaisi rakenteita tai sytyttisi
kirrya tuleen. Testasin grillin kuumenemista ja
selvisi, ettd 30mm ilmaraon grillin seinimin ja
keittion rakenteen vilissd pitdisi riitcad. Lisaksi
paidyin tekemiin keittién tason rosterista juuri
paloturvallisuussyisti.

My®és kaasupullon kiytolle on omat ohjeensa. Se
tulee sijoittaa pystyyn myos kiytén ulkopuolella ja
grillin ollessa kiytossi, pulloa ei saa siilyttdi grillin
alla. Minun téytyi siis ottaa suunnittelussa huomioon
kaasupullon helppo liikuteltavuus.
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Se, miksi ylipditidn valitsi kaasun, on myos
turvallisuuskysymys. Hiiligrilli hitaan ldpidmisen lisdksi
jadhtyy my®s hyvin hitaasti. Yksi kertakiyttogrillien
julkiseen kiyton kieltoon johtanut syy onkin lukuisat
paloturvallisuusongelmat, joita ne aiheuttavat; hiilet
kun ovat tarpeeksi jidhtyneitd roskikseen pantaviksi
vasta 1-2 vurokauden paisti grillin sammumisesta.
Koska neljin renkaan piilli tulee loppujenlopuksi
olemaan 50-60kg tavaraa, ei ole syytd unohtaa
my6skiin jarruja.
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Varustelu

Halusin keittién varustelutasosta hieman paremman
kuin mitd normaali puistogrillailu vaatii. Kdytinnossi
timi tarkoittaa laadukasta grillid seki tilaa ruuan
valmistelulle, vilttimittomimmille kokkausvilineille,
kylmilaukulle ja vesikanisterille.

Kyselin ruokaa harrastuksekseen laittavilta ystiviltini
mité he puistokeittidltd toivoivat ja vastaukset olivat
lihes yksinomaa “terdvi veitsi, hyvi leikkuulauta

ja grilli”. Lisaksi pddtin sijoittaa keittioon myos
pienen retkikeittimen kaasupolttimon, joka toimii
keittolevyni siltd varalta ettd grilliruuan lisiksi voi
valmistaa keitettivid lisukkeita.
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Ruuanlaittovilineisti terdvin veitsen ja leikkuulaudan
lisiksi halusin kattilan keittimistd varten seki
muutaman kulhon, livikén seki grillipihdit. Jotta
keitti6 olisi mahdollisimman ekologinen, paitin ettd
kertakiyttoastioiden sijaan varusteluun kuuluu 6
henkilolle lasit, lautaset, haarukat, veitset ja lusikat.



9. Lopputulos

9.1 palvelun perusidea

Safkakirry-palvelun perusidea on tarjota helppo,
hauska ja uudenlainen tapa laittaa ruokaa kaupunkien
julkisissa ulkotiloissa. Asiakas voi vuokrata mobiili-
tai internetapplikaation kautta liikuteltavan keittion,
joka on varusteltu tarvittavilla ruuanlaittovilineilli.
Varaussysteemi tallentaa asiakkaan henkilotiedot
jarjestelmiin, jolloin mahdollisissa vahinko- ja
vidrinkdyttotapauksissa kiyttdjd on helppo selvittdi.

Keittio noudetaan palvelupisteestd; ruokakaupasta,
torilta tai markietista, jossa asiakas niin halutessaan voi
samalla ostaa ruokatarvikkeet. Palvelupisteessi keittio
luovutetaan asiakkaalle avainten kanssa, joilla paisee
palauttamaan kirryn palvelupisteen sulkeuduttua.

Asiakkaalla on vapaus kuljettaa safkakirry minne
haluaa. Jokainen kiyttijd on itse vastuussa siitd,
ettei kiytd keictiotd laictomasti tai ympiristdd
vaarantaen. Kokkaus- ja ruokailutuokion jilkeen
keittio palautetaan sinne, misti se noudettiinkin
tai vaihtoehtoisesti palveluntarjoajan toiseen
toimipisteeseen.

Palautuksen jilkeen palveluntarjoaja huoltaa keittion
kuntoon seuraavaa puistokokkia varten.
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Missa ikina haluatkin kokata

Vuokraa liikuteltava kesakeittio, jossa on katevasti kaikki tarvittava
ruuanlaittoon ulkona. Varaa Safkakarry mobiiliapplikaation tai nettisivun
kautta ja nouda se lahimmasta palvelupisteesta. Keittion lisaksi sinulla on

mahdollisuus ostaa ruokatarvikkeet tai valmiiksi koottu ruokakassi,

josta loytyy ainekset 4-6 henkilon ateriaan.

Voit kuljettaa helposti liikuteltavan keittion juuri sinne, missa tykkaat
viettaa aikaa kavereidesi kanssa. Ruokailun jalkeen voit palauttaa keittion
pisteeseen, mista sen haitkin. Tyontekijamme tiskaavat astiat ja huoltavat

keittion kuntoon seuraavaa puistokokkia varten.
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9.2 palvelupolku

Palvelu on prosessi ja palvelun kuluttaminen
tarkoittaa aika-akselille sijoittuvan kokemuksen
kuluttamista. Palvelupolun tarkoitus on kuvata,
miten asiakas kulkee ja kokee palvelun. Palvelupolku
jakaantuu palvelutuokioihin, jotka sisiltdvit useita
kontaktipisteitd. Osiin jaettuna palvelu on helpompi
hahmottaa ja paneutua kunkin palvelutuokion
kontaktipisteisiin, analysoida niitd ja lopulta kiydi
niihin kisiksi suunnittelun keinoin. (Tuulaniemi,
2011, 78-80)

Seuraavalla aukeamalla ideasta kuvittamani
palvelupolku.
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9.3 keittio

Koska projekti on konseptiluontoinen, olen toteut-
tanut itse keittiostd vain ensimmiisen prototyypin,
joka esitelldin seminaarissa. Halusin padstd testaamaan
kiytinnossi miten litkuteltava keittié toimii ja
viemain sen ihmisten keskelle kantaakseni oman
korteni kekoon kaupunkiympiriston piristimisessi.
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10. Arviointi

paatelmat ja jatkokehitys

Kaupunkiympiristd ja katutaide ovat inspiroineet
minua ldpi opiskelujeni. Siksi halusin tehdi
opinniytetyokseni jotain siihen liittyvad. Tutkin
aluksi urbaania interventiota, silli minusta se on miti
mainioin tapa ottaa kaupunkitilaa haltuun. Minua
kiinnosti intuitiivisen taidemuodon ja harkitun
muotoilun yhdistiminen tydssini.

Tulin kuitenkin siihen tulokseen, ettd urbaanin
intervention viehitys piilee sen ylldcyksellisyydessd
ja paikkasidonnaisuudessa. Lisiksi halusin opinniy-
tetydprojektini olevan harkitumpi ja jittdd urbaanin
intervention tulevaisuuteen, sitten kun sopiva idea
tai paikka 16ytyy. Urbaanin intervention periaatteet
toimivat silti prosessini inspiraationa, vaikka
lopputuotos ei siihen liitykdin.

Kiytyini useita keskusteluja kaupunkitilasta ja

sen kiyttomahdollisuuksista, esiin nousi huomio
ruuanlaiccomahdollisuuksien puuttumisesta sieltd lihes
kokonaan. Itse ruuanlaitoista pitdvini paidyin siis
lopulta yhdistimiin kaksi kiinnostuksenkohdettani

ja aiheeksi valikoitui ruuanlaittomahdollisuuksien
parantaminen urbaanissa julkisessa ulkotilassa.

Prosessi oli haastava, silld pditin paneutua asiaan
kokonaisvaltaisesti. Palveluidean suunnittelun lisiksi
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halusin toteuttaa toimivan prototyypin keittiostd,
jotta idea konkretisoituisi. Palveluidea yksindin olisi
jadnyt helposti vain haihatteluksi ja pelkidn idean
ilmoille paistimisen sijaan halusin myos toimia
kaupunkiympiristén parantamiseksi.

Olen tyytyviinen konseptiin, vaikka se ei vield toimi
tillaisenaan. Idea on uudenlainen ja hauska ja se sitoo
ruuanlaiton ja kaupunkitilan hyvin yhteen. Siind

on hakemaani leikkisyyttd ja se sopii alati eldviin ja
muuttuvaan urbaaniin ympiristoon.

Koen kuitenkin, ettd projekti oli liian laaja ja
kunnianhimoinen aikatauluun nihden.

Uusien asioiden omaksuminen ja soveltaminen
suunnittelutyossi oli hitaampaa ja tyoladmpaa
kuin ensiksi ajattelin. Toisaalta en kadu suureellisia
tavoitteitani, silld nyt minulla on lihtékohdat seki
palvelun ettd prototyypin kehittdmiseen.

Toisin kuin useimmissa aikaisemmissa
suunnittelutdissini, timin projektin kohdalla
kylldstymisti ideaan ei ole tullut. Pidin konseptia
hyvini ja kehityskelpoisena. Odotan innolla ihmisten
reaktioita kun kirrddn keittion kesilld puistoon.

Téed kautta saan my6s nikyvyyted idealleni ja padsen

esittelemiin sitd tuntemattomille. Kenties joku
kiinnostuu konseptista ticd kautta.

Ajon tarjota ideaa my®s eri toimijoille ja
yhteistydkumppaneille. Haaveenani on polkupydriin
kiinnitettdvi versio, jolloin liikuteltavuus paranisi
entisestddn. Tamai vaatii kuitenkin pyoriin
vihkiytyneen yhteistyokumppanin sekid prototyypin
suunnittelua erityisesti tihin kiyttotarkoitukseen.

Kauppakassipalvelun yhdistiminen safkakirryyn taas
edellytedd palvelun suunnittelua jollekin elintarvikealan
toimijalle, kuten pienelle kauppaketjulle tai
kauppahallimyymalille. Silloin konseptissa tulisi ottaa
huomioon palveluntarjoajan brindi ja tavoitteet sekd
suunnitella palvelu niiden mukaan.

Oppimisprosessin osalta projekti oli onnistunut.
Pidsin tyoskentelemidn aihealueella joka kiinnostaa
minua, mutta oli lihes tuntematon ennen projektia.
Kiinnostukseni kaupunkiympiristod kohtaan kasvoi
entisestdin ja uskon tulevaisuudessa palaavani
aiheeseen.
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